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MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE TRITACARNE 32 RS
MACOPYBKA
') (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinaziong ip a.cciaio inox Eg];",f;‘(E fg!’fu"m 2,2kW (3HP)
estraibile - bocca ingresso carne ¢ 76 mm - microinterruttori di sicurezza su  POTENCA MoLLHOCTb
tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno dolio - in ~ AUMENTAZIONE FORERSLa)
dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox au- i[‘f‘M“EN"fA“Qfo"J EL’L‘)K’QVJESSL‘E”"G 230V/1N/50Hz - 230-400V/3N/50Hz
toaffilante. PRODUZIONE ORARIA
0ptional:' sistema Unger per madinati mqlto ﬁ‘ni (es: wiirstel). R . soorm
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 20mm / 30mm. STUNDENLEISTUNG Y
PRODUCCION HORARIA
. . L M04YACOBOE MPOK3BOACTBO
& Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding  pensio T
unit - 676mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor ~ bimensions ABMESSUNGEN 490x340x530h (mm)
. . . . DIMENSIONES PA3MEPbI
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening — =
stainless steel knife supplied. POIDS NET NETTOGE WICHT 53 Kg (230V/1N) - 43 Kg (230-400V/3)
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) PECHD BECHETIO
Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels. e gy 59 Kg (230V/1N) - 49 Kg (230-400V/3)
PESO BRUTO BECBPYTTO

‘) Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible ~ DIMEnsioNIMBALLO
. . SO P PACKAGED DIMENSIONS
- bouche de hachage @ 76 mm - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie - pwensions pe v emBALLAGE

inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de série : systéme v 570x420x680h (mm)
enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement au-  pa3wepbl ynaKosKi

tomatique. VOLUME IMBALLO

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort). - ,
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en  verpackunesvoLuvEN 0,163 m

saucisse o 20mm / 30mm. P

6 Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe

aus Edelstahl - Fleischeinfiihrffnung @ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter

am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgelie-

fertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und

selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fir Wurstwaren ¢ 20mm / @

30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca de 676 mm para introducir la carne - microinterruptores de se-
guridad en la tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en bafio de
aceite - en dotacién sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros
@6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 20mm /
30mm.

G Kopnyc u OyHkep 13 Hep<aBelowieii CTanu, CbeMHblii pexyLumit
y3el U3 HepxaBelowleli CTanu, OTBepCTMe ANA nojayn MA@ 6 76 Mm,
npefoxpaHuUTeNbHblE MUKPOBbIKNOUATENM HA OyHKepe, peBepc, 3y6uatblil
peAyKTop B MaCIAHOI BaHHe, B KOMM/IEKTe C CUCTEMO enterprice ¢ peLueTKoil
113 HepXKaBeloLLeii CTanu (0TBepCTMA @ 6 MM) 11 CAM03aTauMBAKLLMMCA HOXKOM
113 HepXKaBetoLLeli CTanm.

JlononHumenvHaa Komnaekmayus: cuctema YHrep AnA npUroToBneHus
dapLua 0ueHb TOHKOrO NoMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnekmyrowue: peLieTkit 1 HOXN - HACAAKM ANA HaNONHEHNA Konbac @
20mm / 30Mm.
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TRITACARNE 32/TN

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
NOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM
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POWER
LEISTUNG
MOLLHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMHOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

2,2kW (3 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3N/50Hz

500 Kg/h

520x320x550h (mm)
53 Kg (230V/1N) - 43 Kg (230-400V/3)

59 Kg (230V/1N) - 49 Kg (230-400V/3)

570x420x680h (mm)

0,163 m’

MEAT MINCER

HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

‘) (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 76 mm - microinterruttori di
sicurezza su tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno
d'lio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori 6 mm) e coltello
inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 676mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox completem-
ent amovible - bouche de hachage ¢ 76 mm - micro-interrupteurs de sécurité
sur la trémie - inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de
série : systéme enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a
aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 20mm / 30mm.

eGeh’ause und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl komplett
herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung ¢ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne 876 mm - microinter-
ruptores de sequridad en la tolva - inversion de la marcha - reductor con en-
granajes en bafio de aceite - en dotacidn sistema enterprice con placa de acero
inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 20mm /
30mm.

G Kopnyc u byHkep u3 HepxaBeloLLeli CTanu, NOMHOCTbIO U3BEKaeMblii
PeXyLLuii y3en 3 HepxkaBeroLLieil CTanu, 0TBepcTye A NoAaun Maca g 76 MM,
npefoxpaHUTeNbHble MUKPOBBIKNIYATENM Ha OyHKepe, peBepc, 3y6uatblii
PeAyKTop B MaCIAHOI BaHHe, B KOMN/IEKTe C CUCTeMON enterprice ¢ peLueTKoil
113 HepXKaBeloLLeid CTanu (0TBEpCTMA @ 6 MM) 11 CAM03aTauMBAIOLLMMCA HOXKOM
113 HepXKaBetoLLeli CTanm.

JlononHumenvHaa Komnaekmayus: cACcTeMa YHrep AnA NpUroTOBAeHMA
dapLua 0ueHb TOHKOrO NoMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnexkmyrowue: peLieTkin 1 HOXN - HACAAKM ANA HaNONHEHNA Konbac o
20mm / 30MMm.
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MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE TRITACARNE 22 RS
MACOPYBKA
') (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox Eﬁ,TSESNAZ,f(E fgﬁ’fu"m 1,1KW (1,5 HP)
estraibile - bocca ingresso carne ¢ 52 mm - inversione di marcia - riduttore con  POTENCA MoLLHOCTb
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori popl e -
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. ALIMENTACION NOAKMIOYEHVE 230V/1N/50Hz - 230400V/SSHlie
Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel). PRODUZIONE ORARIA
i ni I 1 H HOUR PRODUCTION
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /et e e
30mm. STUNDENLEISTUNG 300Kg/h
PRODUCCION HORARIA
. . L M04YACOBOE MPOW3BOACTBO
& Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding  pension T
unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with g:mg:gx:s ﬁzﬁ;&NGEN 410x310x520h (mm)
stglnless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup- — =
plied. POIDS NET NETTOGEWICHT 32Kg
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) PECHD BECHETIO
Accessories: drilled plates and knives - 6 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-  peiony gy 38Kg
nels. PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
') . . . . PACKAGED DIMENSIONS
Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible - pensions be emBaLLAGE

bouche de hachage 8 52 mm - inversion de marche - réducteur a engrenages a v 570x420x680h (mm)
bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm)  pa3uepbIynakoBki
et couteau inox a aiguisement automatique. VOLUME IMBALLO
Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort). PACKAGEDJOLCHE
. . VOLUME DE L' EMBALLAGE 3
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en  verpackunesvoLuMEN 0,163 m
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm. P
6 Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegrup-
pe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung @52mm - Drehrichtungsumkehr -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser.
Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm/30mm. @

(& (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca para introducir la carne @ 52 mm - inversién de la marcha - re-
ductor con engranajes en bafo de aceite - en dotacion sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm/30mm.

G Kopnyc n GyHkep U3 HepxaBetoLeli CTanu, CbeMHbIil pexyLmil y3en u3
HepaBeloLLleii CTanu, 0TBepCTe AA MOJAYYN MsACa 6 52 MM, peBepc, 3y6uaTblit
peayKTop B MacNAHOI BaHHE, B KOMNJIEKTe C CUCTEMOiA enterprice C peLueTKoii
W3 HepXKaBetoLLeli CTanu (0TBEPCTIA @ 6 MM) 11 CAM03aTauMBaIOLLIMMCA HOXKOM
U3 HepXKaBetoLLelt cTanu.

JlononHumenvHas Komnjaekmayus: cuctema YHrep AnA NpUroToBneHus
dapLua oueHb TOHKOTO MoMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnexmyrowjue: peleTkn 1 HOXM - HacaAKM ANA HanonHeHUA Konbac o
15Mm / 20MM / 30MM.
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TRITACARNE 22/RG

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
NOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM
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POWER
LEISTUNG
MOLLHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMHOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

1,1kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300Kg/h

410x310x490h (mm)
32Kg

38Kg

570x420x680h (mm)

0,163 m’

MEAT MINCER

HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

‘) (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
estraibile - bocca ingresso carne ¢ 64 mm - microinterruttori di sicurezza su
tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in
dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox au-
toaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - g64mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible
- bouche de hachage @ 64 mm - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie -
inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de série : systeme
enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement au-
tomatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 20mm / 30mm.

6 Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe
aus Edelstahl - Fleischeinfiihrffnung @ 64 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgelie-
fertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca de 864 mm para introducir la carne - microinterruptores de se-
guridad en la tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en bafio de
aceite - en dotacion sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros
@6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 20mm /
30mm.

G Kopnyc u OyHkep 3 HepKaBelowieil (Tanu, CbeMHblii pexyLumil
y3el W3 HepxaBelowleli CTanu, OTBepCTMe ANA nojaun mac ¢ 64 mm,
npefoxpaHUTeNbHble MUKPOBBIKNIYATENM Ha OyHKepe, peBepc, 3y6uatblii
PeAyKTop B MaCIAHOI BaHHe, B KOMN/IEKTe C CUCTeMON enterprice ¢ peLueTKoil
113 HepXKaBeloLLeid CTanu (0TBEpCTMA @ 6 MM) 11 CAM03aTauMBAIOLLMMCA HOXKOM
113 HepXKaBetoLLeli CTanm.

JlononHumenvHaa Komnaekmayus: cACcTeMa YHrep AnA NpUroTOBAeHMA
dapLua 0ueHb TOHKOrO NoMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnexkmyrowue: peLieTkin 1 HOXN - HACAAKM ANA HaNONHEHNA Konbac o
20mm / 30Mm.
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MEAT MINCER |
HACHE-VIANDE -
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE TRITACARNE 22/TS
MACOPYBKA
O Garcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox "% T 11KW (1.5 HP)
completamente estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - inversione di marcia ~ POTENCA MoLLHOCTb
- riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con ~ ALMENTAZIONE oM LaR)

. . . . BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG = =
piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. ALIMENTACION NOAKTOYEHHE ZOVAN/SOHZ-BGAE
Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel). PRODUZIONE ORARIA
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /  BORFONCRR
30mm. STUNDENLEISTUNG 300Kg/h

PRODUCCION HORARIA
X . Lo NOYACOBOE NPOM3BOACTBO

&B stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding  yevsion TR
unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with ~ DIMENSIONS ABMESSUNGEN 420x300x520h (mm)
stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup- _-— -

. PESO NETTO NETWEIGHT
plied. POIDS NET NETTOGEWICHT 31Kg
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) PECHD BECHETO
Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-  pg0cgeor it 40Kg
nels. PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
‘) . . . N PACKAGED DIMENSIONS
Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox completem-  pyensions bE v EmBALLAGE

ent amovible - bouche de hachage @ 52 mm - inversion de marche - réducteur v 570x420x680h (mm)
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque eninox  paameeblynaKoski

(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. VOLUME IMBALLO

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort). - ,
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en  verpackunesvoLuMEN 0,163 m

saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm. P

6 Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl

komplett ~herausnehmbar - Fleischeinfihroffnung ¢ 52 mm -

Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes

Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und

selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm / @

20mm /30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne g 52 mm - inversién de
la marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema
enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm /30mm.

G Kopnyc u byHkep u3 HepaBeloLueli CTanu, NONHOCTbIO M3BEKaeMblii
PeXyLnii y3en n3 HepxaseloLeil CTanu, 0TBepCTUE A4 Nojaun Maca ¢ 52
MM, peBepc, 3y6uaTblil pefyKTop B MaciAHOI BaHHe, B KOMMNEKTe C (UCTeMOit
enterprice C pelleTKOW W3 Hepxaselolueit CTanu (oTBepcTUA @ 6 MM) 1
(aM03aTaumBaIOLLMMCA HOXKOM U3 HepXKaBetoLLeid CTanu.

JlononHumenvHas komnaekmayus: cactema YHrep AnA npuroToneHus
dapLua oueHb TOHKOrO NoMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnexkmyrowjue: pelueTkn 1 HOXM - HaCAJKW ANA HanonHeHnA Konbac @
15Mm / 20Mm / 30MM.
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= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 22/AT

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
NOYACOBOE MPOM3BO/ACTBO MACOPYBKM

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE MPOM3BOACTBO TEPKIA

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOJHOTO OTBEPCTUA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH
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1,1kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300Kg/h

40 Kg/h

140x75 (mm)

560x430x480h (mm)
38Kg

48 Kg

770x520x580h (mm)

0,232m’

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNEY RALLADOR
KOMBUHNPOBAHHAAl MACOPYBKA-TEPKA

‘) (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - inversione di marcia
- riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con
piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

La parte della grattugia @ caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo
in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore
grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm.

& stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with
stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup-
plied.

The grater part features: Polished aluminium inlet - stainless steel roller - lower
protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox complétem-
ent amovible - bouche de hachage @ 52 mm - inversion de marche - réducteur
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

La partie de la rape est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau
en acier inox - grille inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur
rape.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm.

6 Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfilhréffiung ¢ 52 mm -
Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstschdrfendem Edelstahimesser.

Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium
- Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reiben-
niederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm/30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar/rallar de acero inoxi-
dable completamente extraible - boca para introducir la carne ¢ 52 mm - in-
version de la marcha - reductor con engranajes en bafo de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio pulido - rodillo de
acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor palanca pren-
sador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm/30mm.

G Kopnyc u byHkep u3 HepxaBeloLueli CTanu, NOMHOCTbIO U3BEKaeMblii
PeXyLynii y3en 3 HepxaseloLeil CTanu, 0TBepCTUe AA Nojaun Maca ¢ 52
MM, peBepc, 3y6uaTblil pefyKTop B MaciAHOI BaHHe, B KOMMNEKTe € CUCTEMOIA
enterprice ¢ peLueTKoii M3 HepKaBetollieli cTann (0TBepCTUA @ 6 MM) U
(aM03aTauMBAIOLMMCA HOXKOM 113 HepKaBetoLLeil CTany.

XapakTepucTuku  Tepku:  BXOAHOe ~ OTBepCTME U3 MOAMUPOBAHHOMO
aNIOMUHIA, PONNK W3 HepXaBeloLeil CTanu, HUKHAA 3alLUTHaA pelUeTKa,
MUKPOBBIKJTI0YaTeNb Ha MPWKIMHOM pblyare TepKit.

JlononHumenvHaa kKomnaekmayus: cAcTeMa YHrep AnA NpUroToBAeHMA
dapLua 0ueHb TOHKOrO NOMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnekmyrowue: peLieTkin 1 HOXN - HaCAAKM ANA HaNONHEHNA Konbac o
15Mm / 20mm / 30MM.

(O]
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MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE TRITACARNE 22 SN
MACOPYBKA
')'Struttura i.n 'aII'uminio IuFifiato con tr.amoggia in acciaio inox - gruppo mac- T 1,1KW (1,5 HP)
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con ~ POTENCA MoLLHOCTb
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori popl e
. 230V/1N/50Hz - 230-400V, Hz
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. ALIMENTACION NOAKMIOYEHVE 30V/1N/50 30-400V/3/50
Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel) - inversione di probuzione oraria
marcia HOUR PRODUCTION
. o . . PRODUCTION PAR HEURE 300 Ka/h
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /  STUNDENLEISTUNG g
30 PRODUCCION HORARIA
mm. M04YACOBOE MPOW3BOACTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 450%290x520h (mm)
. - . . DIMENSIONES PA3MEPbI
% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable — =
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice  pois ner NETTOGEWICHT 23 Kg
system with stainless steel plate (6mm holes) and self-sharpening stainless "= BECHEID
f . PESO LORDO GROSS WEIGHT
Stee! knife supplied. S POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 25Kg
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse. PESOBRUTO BECEPYTTO
Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun- ~ DIMENSIONI IMBALLO
nels DSOS DEEMBALAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 500x300x480h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

') Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage  vowmemsaLLo

en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages ~ PACKAGEDVOLUME

S . N R R VOLUME DE L' EMBALLAGE 0,078 m?

a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox (trous g6 mm)  vereackuNGsvoLUMEN ,0/76m
H N ~inn : VOLUMEN DEL EMBALAJE

et couteau inoxa aiguisement automathug. . e

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -

inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en

saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm.

e Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung o @

52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit
Edelstahlplatte  (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstschdrfendem
Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm /
20mm /30mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne ¢ 52 mm -
reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con

autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm.

G Kapkac u3 nonupoBaHHOro anioMuHMA ¢ GyHKepoM u3 HepaBeloLueii
CTanu, CbeMHbIA PEXYLLMA y3en U3 HepXaBelolLeil CTanu, 0TBepCTUe ANA
nogaun MAca @ 52 MM, 3y6uaTblil peflyKTop B MaciAHOI BaHHe, B KOMMEKTE
MCTeMoii enterprice ¢ peLLETKON U3 HepXaBetoLLeii CTann (0TBepCTUA @ 6 MM)
11 (aM03aTauMBAIOLLIMCA HOXKOM U3 HEpXKaBEIoLLel CTanu.
HononHumeneHas komnnekmayus: cuctema YHrep Ans MpUroTOBEHUA
dapLua oueHb TOHKOro NoMona (Hanp.: AnA COCMCOK) - peBepc.
Komnnexkmyroujue: peLueTkn 1 HOXI - HaCAJKW ANA HANoNHeHnA Konbac g
15MM / 20mMM / 30mMM.

1
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= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 22/T

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
NOYACOBOE MPOM3BO/ACTBO MACOPYBKM

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE MPOM3BOACTBO TEPKIA

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOJHOTO OTBEPCTUA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH
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1,1kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300Kg/h

40 Kg/h

140x75 (mm)

630x300x510h (mm)
26 Kg

29Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m*

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHNPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

‘) Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia € caratterizzata
da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di prote-
zione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

‘) Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox (trous g 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rdpe est caractéris-
ée par: bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille inférieure de
protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm.
eStrukturauspoliertemAIuminiummitTrichterausEdelstahl-herausnehmbare
Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfihroffnung ¢ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser. Der
Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Alumi-
nium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des
Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm.

o Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable extraible - boca para introducir [a carne ¢ 52 mm
- reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema enterprice
con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio puli-
do - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor
palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm /30mm.

=) Kapkac u3 nonupoBaHHOro anioMuHMA ¢ ByHKepom u3 HepxaseloLLeli
CTany, CbeMHbIA PeXyLMil y3en u3 HepxaBeloleid CTanu, oTBepcTUe ANA
noJaum MAca @ 52 mm, 3y6uatblii peaykTop B MacnAHOI BaHHE, B KOMMEKTe ¢
CUCTeMoIi enterprice ¢ pelLeTKoli U3 HepXaBeloLLeli cTanu (0TBepCTUA @ 6 MM)
1 (aM03aTauMBAIOLLMMCA HOXKOM 13 HepXKaBetoLLeil CTani. XapakTepucTuKm
TepKM: BXO[HOe OTBEPCTUE W3 TMONMPOBAHHOTO aNMOMUHWA, PONUK W3
HepXaBeloLLel CTanu, HIXKHAA 3aLUWTHAA PELLeTKa, MUKPOBbIKNIOYaTENb Ha
NPWXMMHOM pbluare TepKy.

JlononHumenvHasa Komnaekmayusa: cuctema YHrep AnA NpUroTOBEHMA
($apLua 0ueHb TOHKOro MoMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexmyrowjue: pewueTki 1 HOXM - HacaAKI ANA HanonHeHUa Konbac o
15Mm /20MM / 30MMm.
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MEAT MINCER

HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF

PICADORA DE CARNE TRITACARNE 22 E
MACOPYBKA

O Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppoma- "% T 11KW (1.5 HP)

cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52 PoTEnaA MoLLHoCTb

mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice  ALUMENTAZIONE oM LaR)

. . . . BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG = =
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. ALIMENTACION NOZKTIOYEHHE ZOVAN/SOHZ-BGAE
Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel) - inversione di probuzione oraria
marcia HOUR PRODUCTION

T L . . PRODUCTION PAR HEURE 300 Ka/h
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /  STUNDENLEISTUNG Y
30mm PRODUCCION HORARIA
: NOYACOBOE NPOM3BOACTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
& Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable e AHESE 450x290x520h (mm)
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice — e
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless  poisner NETTOGEWICHT 25Kg
steel knife supplied. PESORID BCHEND
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse. e eyl 27Kg
Accessories: drilled plates and knives -¢ 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-  PesoBRuTo BECEPYTTO
nels. DIMENSION! IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE 540X300X480h (mm)

. . S CON _ VERPACKUNGSABMESSUNGEN
') Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage D S

en acier inox complétement amovible - bouche de hachage 8 52 mm - réducteur — paamepsi ynakosk
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque eninox  vowme meaLo

(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. PACKAGED VOLUME

: Y . . VOLUME DE L' EMBALLAGE 0 078 3
Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) - vegeackunesvoLumen ,0/om
inversion de marche VOLUMEN DEL EMBALAJE

. , L, . OBbEM YMAKOBKM
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en

saucisse @ 15mm/20mm / 30mm.

QStrukturaus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - Schneidegrup-
pe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihréffnung ¢ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) - @
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm/30mm.

) Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne ¢ 52 mm - reductor con engranajes en hafo de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm.

G Kapkac 13 nonupoBaHHoro antoMuHMA ¢ GYHKEpPOM 13 HepxaBetoLLeil
CTanu, NONHOCTbKY U3BNEKAEMbII PeXYLLNA Y3en 13 HepxaBeloLeil cTanu,
0TBepCTIe ANA N0JauM MACa ¢ 52 MM, 3y6uaTblil peflyKTop B MacNAHOI BaHHe,
B KOMMIEKTe C CUCTeMOI enterprice ¢ peLLeTKoil M3 HepKaBeloLLel cTani
(oTBepCTUA B 6 MM) 11 CAMO3aTAUNBAOLLMMCA HOXKOM 113 HepXKaBEIOLLel CTaN.
JononnumeneHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA npuroToneHus
dapLua 0ueHb TOHKOr0 NoMona (Hanp.: 1A COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmyroujue: peLueTkn 1 HOX - HaCAJKW ANA HANONHeHNA Konbac g
15MM / 20mMM / 30mMM.
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TRITACARNE 22/(C

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
NOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

Fimar Catalogo 2015.indd 14

POWER
LEISTUNG
MOUWHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMHOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

1,1kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300Kg/h

470x270x450h (mm)
26 Kg

28Kg

540x300x480h (mm)

0,078 m’

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

‘) (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne ¢ 52 mm - riduttore con ingra-
naggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori 6 6
mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice system with stainless
steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox completem-
ent amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages a bain
d'huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et
couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung ¢ 52 mm - Getriebemotor mit
Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser
6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne ¢ 52 mm - reductor con
engranajes en bafo de aceite - en dotacion sistema enterprice con placa de ace-
ro inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversién de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm.

G Kopnyc u byHkep u3 HepxaBeloLLeli CTanu, NOMHOCTbIO U3BEKaeMblii
peXyLmMit y3en U3 HepxaBelolleid CTanu, 0TBepCTe ANA Mojaun MAc 6
52 mm, 3y6uatblii pedyKTop B MacnAHOI BaHHe, B KOMMJEKTe C CUCTEMOIA
enterprice ¢ pewweTKoil U3 HepaBetoweil cTann (oTBepCTA @ 6 MM) K
(aM03aTauMBAIOLLMMCA HOXKOM 113 HepXaBetoLLeil CTany.

JononHumenvHaa Komnnekmayua: cuctema YHrep AnA NpUroToBEHMA
dapLua oueHb TOHKOrO NomMona (Hanp.: 1A COCUCOK) - peepc.
Komnnexkmyrowjue: pelueTkn 1 HOXW - HaCAJKM BAA HanonHeHuA Konbac @
15Mm /20Mm / 30MMm.
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COMBINED MEAT MINCER AND GRATER
COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE A B B | N ATO

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

CONGHHMPOBARNAANACOPSRATEPKA TRITACARNE GRATTUGIA 22/AE

') Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma- i e L1KW (15 HP)

cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52 porenaa MOLLHOCTb

mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice AMBIEEE MRS 230V/1N/50Hz2- 230-400V/3/50H
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattu-  yevmaon NOKTIONEHHE H=aA £
gia é caratterizzata da: boc_ca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia  pRopUZIONE ORARIATRITACARNE

inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia. MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di  frovcnmeonc o s 300 Kg/h

marcia. PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm / ~ "*CSOETPO/BROACTEO NGRS

30mm PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA

GRATER HOUR PRODUCTION
% PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE 40 K/gh
H ini i H _ STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
‘ Polished alqmlplum pody with stalnlgss stee! hopper - fully removable il
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice  nouacooe nPouzB0ACTBO TEPKH
system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless — pension socca crarTucin

steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain- ~ GRATER OPENING DIMENSIONS

. . . DIMENSIONS BOUCHE RAPE
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch. ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE 140x75 (mm)
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse. DIMENSIONES BOCA RALLADOR
. . . PA3MEPbI BXOJHOTO OTBEPCTA TEPKI
Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
| DIMENSIONI DIMENSIONS

nels. DIMENSIONS ABMESSUNGEN 630x350x520h (mm)
DIMENSIONES PASMEPBI

') Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage ~ PEsONETTO NETWEIGHT

I N . , POIDS NET NETTOGE WICHT 27 Kg

en acier inox complétement amovible - bouche de hachage 8 52 mm - réducteur  pesonero BECHETTO

a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque eninoX  pesororoo GROSS WEIGHT

(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape e e 21 30Kg

est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille —

inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape. PACKAGED DIMENSIONS

i . o g . i - DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) - DSOS DELENBALLAC 750x300x480h (mm)

inversion de marche. DIMENSIONES DEL EMBALAJE

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en  PASMEPIYIAKOBKH

saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm. VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME

. o o VOLUME DE L' EMBALLAGE 3

e Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - vereacunesvoLumen 0,108m @

VOLUMEN DEL EMBALAJE

Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar- Fleischeinfihroffnung o5 ey yaosi
¢ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-

System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstgghérfendem
Edelstahlmesser. Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus

poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter

am Hebel des Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm /

20mm /30mm.

) Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne ¢ 52 mm - reductor con engranajes en hafo de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca
de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccion -
microinterruptor palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm /30mm.

@ Kapkac u3 nonupoBaHHOro anioMuHua ¢ GyHKepom u3 HepaseloLueii
CTanu, MOJHOCTbIO U3BMEKAEMDbII PEXYLUMIA y3eN U3 HepaBeloLei cTanu,
0TBepCTMe ANA nofauu mMAca @ 52 MM, 3ybuaTblii pesykTop B MacnAHoi
BaHHe, B KOMMeKTe C cUcTeMoli enterprice ¢ peLLeTKoil U3 HepxaBeloLLieit
cTanu (0TBepCTUA @ 6 MM) 1 CAMO3aTauNBALLMUMCA HOXOM 113 HeprKaBetoLLeit
CTanu. XapakTepucTUKW TepKW: BXOJHOE OTBEpCTUe W3 MONMPOBAHHOMO
aNOMUHUA, POAMK M3 HepXaBeloLeil CTanu, HIXKHAA 3aLUMTHAA peLueTKa,
MUKPOBBIKNIOUATENb HA MPUKUMHOM pbluare TepKM.

JlononHumenvHaa Komniaekmayus: cuctema YHrep AnA NpUroToBNEHUA
($apLua oueHb TOHKOro MoMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepe.
Komnnexmyrowjue: peweTki 1 HOXM - HacAAKK ANA HanonHeHUa Konbac o
15Mm /20Mm / 30MMm.
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TRITACARNE 12/TS

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
NOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM
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POWER
LEISTUNG
MOUWHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMHOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

0,75kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

400x290x510h (mm)
20Kg

22 Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m’

MEAT MINCER

HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

‘) (arcassa in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne ¢ 52
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (g6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 52 mm - réducteur
a engrenages a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les Iégumes.

Q Gehduse aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffn-
ung ¢ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-Sy-
stem mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O (arcasa de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para picar
de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir la carne g
52 mm - reductor con engranajes en bafo de aceite - en dotacidn sistema en-
terprice con placa de acero inoxidable (agujeros ¢ 6 mm) y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm / 20mm
/30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

@ Kopnyc u3 nonupoBaHHoro anioMuHua ¢ GyHKepom u3 HepxaseloLueii
CTanu, MOMHOCTbI0 M3BNEKAEMbIA PEXYLUNIA Y3en U3 HepaBewLLei cTany,
0TBepCTUe ANA N0JauyM MAca @ 52 MM, 3y6uaTblil peflyKTop B MacNAHOI BaHHe,
B KOMMMeKTe C CMCTEMOI enterprice C pelLeTKoii U3 HepXKaBeloLleil CTanu
(oTBEpCTMA @ 6 MM) 1 CAM03aTauMBAIOLLMMCA HOMXOM 113 HEpXKaBeIoLLeli CTanu.
JononHumenvHas Komnnekmayus: cuctema YHrep AAA NpUroToBEHMA
dapLua oueHb TOHKOro nomona (Hanmp.: AnA CoCMcoK) - peBepc.
Komnnexkmyrowjue: peLueTkn 1 HOXW - HaCAJKM ANA HANONHeHuA Konbac g
15mm / 20Mm / 30MM - HacaaKa AnA NpOTUPKI OBOLLIEN.
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MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE TRITA(ARNE 12 (
MACOPYBKA
') Struttura e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox Eﬁ,TSESNAZ,f(E fgﬁ’fu"m 0,75kW (1HP)
completamente estraibile - bocca ingresso carne 6 52 mm - riduttore con ingra- ~ POTENCA MoLLHOCTb
naggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori 6 6 popl e -
mm) e coltello inox autoaffilante. ALIMENTACION NOZKOHEHVE 230V/1N/50Hz - 230400V/SSHlie
Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel) - inversione di  probuzione oraria
marcia HOUR PRODUCTION
: PRODUCTION PAR HEURE
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /  stuNoeNLESTUNG 160 Kg/h
30mm - passapomodoro per passati di verdura. ;’;ﬂiﬂg@'ﬁ? nHPm:Suaso
DIMENSIONI DIMENSIONS
& Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding e AHESE 440x270x450h (mm)
unit - g52mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice system with stainless — =
steel plate (¢6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied. POIDS NET NETTOGE WICHT 22Kg
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse. PECHD BECHETIO
Accessories: drilled plates and knives -6 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-  pooi oo eyl 24Kg
nels - tomato press for vegetable puree. PESOBRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
‘) . I L. PACKAGED DIMENSIONS
Structure et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox com-  pyensions b v EMBALLAGE

pletement amovible - bouche de hachage @ 52 mm - réducteur a engrenages a T e (o LLERLECHL
bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm)  pa3uepblynakoBki
et couteau inox a aiguisement automatique. VOLUME IMBALLO
i . A A . i - PACKAGED VOLUME
thlops. systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) S 078
inversion de marche. VERPACKUNGSVOLUMEN ,U/em

VOLUMEN DEL EMBALAJE

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en TR

saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les Iégumes.

Q Struktur und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung ¢ 52 mm - Getriebemotor mit
Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser
6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr. @
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne g 52 mm - reductor con
engranajes en bafo de aceite - en dotacién sistema enterprice con placa de ace-
ro inoxidable (agujeros 8 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversién de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - mbudos para embutir g 15mm / 20mm
/30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac u 6yHkep 13 HepKaBetolLeli CTanu, MOSHOCTbIO U3BNEKAEMDbIIA
pexyLumit y3en U3 HepxaBelolleidl CTany, 0TBepCTUe ANA Nojaun MAca 6
52 mm, 3y6uatblii pegyKTop B MacNAHOI BaHHe, B KOMMNEKTe C CUCTeMoli
enterprice ¢ pewweTKoil U3 HepaBeloweil cTanu (oTBepCTMA @ 6 MM) K
(aM03aTaumBAIOLLMMCA HOXKOM U3 HepXKaBetoLLeil CTanu.

JlononHumenvHaa Komnnekmayua: cactema YHrep AnA NpUroToBneHuA
dapLua 0ueHb TOHKOrO NoMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmyrowjue: pelueTkn 1 HOXW - HaCAJKW AAA HanonHeHna Konbac @
15mm / 20MMm / 30MM - Hacagka AnA NPOTUPKM OBOLLEIA.
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= ABBINATO
TRITACARNE GRATTUGIA 12

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
NOYACOBOE MPOM3BO/ACTBO MACOPYBKM

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE MPOM3BOACTBO TEPKIA

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOJHOTO OTBEPCTUA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH
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0,75kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

40 Kg/h

140x75 (mm)

580x350x520h (mm)
26 Kg

30Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m*

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHNPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

‘) Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne ¢ 52
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattu-
gia & caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia
inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

‘) Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 52 mm - réducteur
a engrenages a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape
est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les Iégumes.
9 Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihrgffnung
¢ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System
mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstgghérfendem
Edelstahlmesser. Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus
poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter
am Hebel des Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

o Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne ¢ 52 mm - reductor con engranajes en hafo de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 8 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca
de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccidn -
microinterruptor palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm /30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

=) Kapkac u3 nonupoBaHHOro anioMuHMA ¢ ByHKepom u3 HepxaseloLLeli
CTany, MONHOCTbIO U3BMEKAEMDbII PEXYLUMIA y3eNn U3 HepaBeloLleil cTanu,
0TBepCTUe ANA nofauu MAca @ 52 MM, 3ybuaTblii pegykTop B MacnAHoi
BaHHe, B KOMMeKTe C cucTeMoli enterprice ¢ peLLeTKoil U3 HepxasetoLLieit
cTanu (0TBepCTUA @ 6 MM) 1 CaMO03aTauNBALLNUMCA HOXOM 113 HeprKaBetoLLeit
CTanu. XapakTepucTUKW TepKi: BXOJHOE OTBEpCTUE W3 MONMPOBAHHOIO
aNlOMUHUA, POMK M3 HepXaBeloLeil CTanu, HIXKHAA 3aLUMTHAA peLLeTKa,
MUKPOBBIKNIOUATENb HA MPUKIUMHOM pblyare TepKM.

JlononHumenvHasa Komnaekmayusa: cuctema YHrep AnA NpUroTOBEHMA
($apLua 0ueHb TOHKOro MoMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexmyrowjue: pewueTki 1 HOXM - HacaAKI ANA HanonHeHUa Konbac o
15Mm / 20MM / 30MM - Hacagka AnA NPOTUPKM OBOLLEIA.
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MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE TRITACARNE 12 S
MACOPYBKA
O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci- e e 0,75 kKW (1HP)
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con ~ POTENCA MoLLHOCTb
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori popl e -
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. ALIMENTACION NOAKMIOYEHVE 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz
Optional: inversione di marcia. PRODUZIONE ORARIA
o ni HE i H HOUR PRODUCTION
Accessori: piastre forate e coltelli - |mbut| per insaccare ¢ 15mm / 20mm /R 160Kah
30mm - passapomodoro per passati di verdura. STUNDENLEISTUNG g
PRODUCCION HORARIA
. . . . M04YACOBOE MPOW3BOACTBO
& Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable  pen0m T
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice g:mg:gx:s ﬁzﬁ;glNGfN 400x250x500h (mm)
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless — =
steel knife supplied. POIDS NET NETTOGEWICHT 21Kg
Options: reverse. PESO NETO BECHETTO
Accessories: drilled plates and knives -6 15mm / 20mm / 30mm sausage fun- ooy gy 23K
nels - tomato press for vegetable puree. PESOBRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
‘) .. . L. . PACKAGED DIMENSIONS
Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage  pexsions bE L EvBALLAGE

en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages T e (o CLER LG
a bain d’huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) — pa3wepbl ynaKoski
et couteau inox a aiguisement automatique. VOLUME IMBALLO

i o i PACKAGED VOLUME
0ptlons: inversion de mar,che. N _ oM. 0,068 1°
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en  vereackunesvotumEen ,066 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE

saucisse g 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les légumes. ORLEVTIE

6 Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung o
52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit
Edelstahlplatte  (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstschdrfendem
Edelstahlmesser.

Optionals: Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm / @
20mm /30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne @ 52 mm -
reductor con engranajes en hafio de aceite - en dotacién sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: inversion de marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm / 30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac u3 nonupoBaHHoro anioMuHua ¢ GyHkepom u3 HepaseloLueii
CTanu, CbeMHbII PeXyLLMil y3en U3 HepxaBeloweil CTanu, oTBepcTue Ans
noJaum Maca @ 52 mm, 3y6uatblii pesykTop B MacNAHO BaHHE, B KOMM/EKTe ¢
CMCTeMOI enterprice € pelLeTKoli U3 HepXaBeloLLeli cTany (0TBepcTUA @ 6 MM)
11 CAM03aTauMBALLMMCA HOXKOM 13 HepXKaBeloLLeil CTani.
JlononHumensHasa komniekmayus: pesepc.

Komnnexkmyrowjue: pelueTkn 1 HOXM - HaCAJKW ANA HanonHeHna Konbac g
15MM / 20MM / 30MM - HacaKka AnA NPOTUPKM OBOLLEIA.
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= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 12/T

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
NOYACOBOE MPOM3BO/ACTBO MACOPYBKM

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE MPOM3BOACTBO TEPKIA

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOJHOTO OTBEPCTUA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH
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0,75kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

40 Kg/h

140x75 (mm)

590x300x510h (mm)
23 Kg

26Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m*

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHNPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

‘) Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia € caratterizzata
da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di prote-
zione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

‘) Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox (trous g 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rdpe est caractéris-
ée par: bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille inférieure de
protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les Iégumes.
eStrukturauspoliertemAIuminiummitTrichterausEdelstahl-herausnehmbare
Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfihroffnung ¢ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser. Der
Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Alumi-
nium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des
Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

o Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable extraible - boca para introducir [a carne ¢ 52 mm
- reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema enterprice
con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio puli-
do - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor
palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm /30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

=) Kapkac u3 nonupoBaHHOro anioMuHMA ¢ ByHKepom u3 HepxaseloLLeli
CTany, CbeMHbIA PeXyLMil y3en u3 HepxaBeloleid CTanu, oTBepcTUe ANA
noJaum MAca @ 52 mm, 3y6uatblii peaykTop B MacnAHOI BaHHE, B KOMMEKTe ¢
CUCTeMoIi enterprice ¢ pelLeTKoli U3 HepXaBeloLLeli cTanu (0TBepCTUA @ 6 MM)
1 (aM03aTauMBAIOLLMMCA HOXKOM 13 HepXKaBetoLLeil CTani. XapakTepucTuKm
TepKM: BXO[HOe OTBEPCTUE W3 TMONMPOBAHHOTO aNMOMUHWA, PONUK W3
HepXaBeloLLel CTanu, HIXKHAA 3aLUWTHAA PELLeTKa, MUKPOBbIKNIOYaTENb Ha
NPWXMMHOM pbluare TepKy.

JlononHumenvHasa Komnaekmayusa: cuctema YHrep AnA NpUroTOBEHMA
($apLua 0ueHb TOHKOro MoMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexmyrowjue: pewueTki 1 HOXM - HacaAKI ANA HanonHeHUa Konbac o
15Mm / 20MM / 30MM - Hacagka AnA NPOTUPKM OBOLLEIA.
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GRATER
RAPE
KASEREIBE
RALLADOR
TEPKA

') Struttura e bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia infe-
riore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia - versione CE con
freno motore.

% Polished aluminium structure and inlet - stainless steel roller - lower pro-
tection grid - grater presser lever switch - EC version with motor brake.

') Structure et bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille in-
férieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape - version CE avec
frein moteur.

e Struktur und Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl -
unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reibenniederhalters -
EG-Version mit Motorbremse.

O Estructura y boca de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla
inferior de proteccion - microinterruptor palanca prensador rallador - version
CE con freno motor.

G Kapkac 1 BxofiHOe 0TBEpCTUE 13 NONMPOBAHHOTO ANIOMUHIA, PONIAK U3
HEepXKaBEIOLLLEN CTaNM, HIKHAA 3aLUTHAA PELLETKA, MUKPOBbIKAOYATENb Ha
MPWXMMHOM pbluare Tepku, ncnonHexue CE c Topmo3om ABuratens.
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GRATTUGIA 12/5

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

NOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOZHOI0 OTBEPCTIA TEPKN

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

0,75kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

40Kg/h

140x75 (mm)

420x300x390h (mm)
17 Kg

19Kqg

470x300x480h (mm)

0,068 m’
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= OPTIONAL E ACCESSORI

tritacarne e abbinati 32 -22 - 12  «oumexvioue n sonomsumensasi nasanetocnn

SISTEMA UNGER STANDARD o=
A Corpo tritacarne - B Coclea - C Piastra sgrossatrice 0 Fo— R
D Coltello - E Piastra @8 - F Piastra 4.5 - G Volantino ' b

STANDARD UNGER SYSTEM
A Mincer body - B Screw - C Large grater plate 0
D Blade - E Plate @8 - F Plate 04.5 - G Handwheel

SYSTEME UNGER STANDARD
A Corps hache-viande - B Vis spirale transporteuse
C Grille dégrossisseuse 0 - D Couteau - E Grille @8 - F Grille §4.5 - G Volant

STANDARD UNGERSYSTEM
A Fleischwolfkdrpe - B Schnecke - € Grob-Lochscheibe 0
D Messer - E Lochscheibe @8 - F Lochscheibe 4.5 - G Handrad

SISTEMA UNGER ESTANDAR
A Cuerpo picadora de carne - B C4clea - C Placa para desbastar 0
D Cuchilla - E Placa @8 - F Placa §4.5 - G Volante

CTAHOAPTHAA CUCTEMA UNGER
A Kopnyc macopy6ku - B LLnex - CMoppe3nas pewwetka 0
D Hox - E Pewerka 08 - F Pewetka @4.5 - G MaxoBuuok

IMBUTI
FUNNELS
@ TREMIES
TRICHTER
EMBUDOS
HACAZIKK

PASSAPOMODORO MOD. 12

TOMATO PULPER MOD. 12

PASSE-TOMATES MOD. 12

TOMATENPURIERER MOD. 12

PASA VERDURAS MOD. 12

HACAAKA A1 NPOTUPKU TOMATOB MOA. 12

22
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MEAT MINCER - GRATER
HACHE-VIANDE - RAPE
FLEISCHWOLF - KASEREIBE

NACOPYSHA TEPKA TRITACARNE 8/D - GRATTUGIA 8/D

O 1R 8/p: Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - oo e TR&/D GR8/D
gruppo macinazione in alluminio - bocca ingresso carne @ 52 mm - in dotazione ~ MobeLo MOZEb

sistema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. Eg]sfyi’:\& 'L’S‘Q’TEURNG 0.37KW (0,5 HP)

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15 mm - 20mm. POTENCIA MOULHOCT ! i

GR 8/D: Struttura e bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia i el 230V/IN/50Hz

inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia. ALMENTACON MOIKTIOEHHE

PRODUZIONE ORARIA
. .. . . .. HOUR PRODUCTION
% TR 8/D: Polished aluminium body with stainless steel hopper - aluminium  propucrion paR Heure

Lo ) . o 50 Kg/h 20Kg/h
_ _ STUNDENLEISTUNG
grinding unit - 52 mm meat |n.Iet eqterpnce system with sFamIess steel plate o ion HoraRiA
(e6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied. TOYACOBOE NPOV13BOACTBO
Accessories: drilled plates and knives - g 15 mm - 20mm Sausage funnels. PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
GR 8/D: Polished aluminium structure and inlet - stainless steel roller - lower ~ PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE 105x65 (mm)
. . . STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
protection grid - grater presser lever switch. PRODUCCIGN HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE MPOWU3BOACTBO TEPKI
On 8/D: Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe  JMESER v 330x300 270x230
de hachage en aluminium - bouche de hachage @ 52 mm - de série : systéme  oimensiones PASMEPbI x360h (mm) x310h (mm)
enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement ~ pesoNermo NET WEIGHT 9K 8K
. POIDS NET NETTOGE WICHT
automatique. ) ) PESO NETO BECHETTO 9 9
Accessoires: plaqUeS percees et couteaux - tremies pour mettre la viande en PESO LORDO GROSS WEIGHT
i - POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 10 Ki 9K
saucisse ¢ 15 mm - 20mm. e el Y Y
GR 8/D: Structure et bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille  owensioni e
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape. ;?&ﬁﬁifg,g‘“,ﬂgﬁ';ﬁ;tm“
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 320x270x380h (mm)
. . . . DIMENSIONES DEL EMBALAJE
Q TR 8/D: Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - pxsepbiynakosn
Schneidegruppe aus Aluminium - Fleischeinfiihrgffnung ¢ 52 mm - \oumemsano
mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm)  PACKAGEDVOLUME
. VOLUME DE L' EMBALLAGE 3
und selbstschdrfendem Edelstahimesser. VERPACKUNGSVOLUMEN 0,033 m

Zubehor: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15 mm - 20 Xg;‘é’fg‘n'f\%g‘rﬁ"“”E

mm. @
GR 8/D: Struktur und Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl -
unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reibenniederhalters.

OTR 8/D: Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo
para picar de aluminio - boca para introducir la carne ¢ 52 mm - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - Embudos para embutir ¢ 15 mm -
20mm.

GR 8/D: Estructuray boca de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejil-
la inferior de proteccion - microinterruptor palanca prensador rallador.

9 TR 8/D: Kapkac U3 nonupoBaHHoro animuHMA ¢ OyHKepom u3
HepXaBeloweil CTanu, pexylwmii y3en W3 anlOMUHWA, OTBEpPCTME ANA
nojaun MAca 6 52 MM, B KOMMNEKTe C CUCTEMOIA enterprice ¢ pelLeTKoli u3
HepxaBetoLLeit CTany (0TBEPCTUA 6 6 MM) M (AMO3aTauMBAIOLLMMCA HOXKOM U3
HepXKaBeloLLeil cTanu.

Komnnexkmyrowjue: peLueTkn 1 HOXV - HACAAKN AAA HanoaHeHNa konbac g 15
MM - 20 MM.

GR 8/D: Kapkac u BxogHoe 0TBepCTHe 13 NONMPOBAHHOTO aNlOMUHNA, POSINK
W3 HepKaBeloLei CTau, HIKHAA 3aLLUTHAA pelLeTKa, MIUKPOBbIKNIoYaTeNb
Ha NPWXUMHOM pblyare TepKu.
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= ABBINATO
TRITACARNE GRATTUGIA 8/D

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
NOYACOBOE MPOM3BO/ACTBO MACOPYBKM

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE MPOM3BOACTBO TEPKIA

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOJHOTO OTBEPCTUA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

Fimar Catalogo 2015.indd 24

0,37 kW (0,5HP)

230V/1N/50Hz

50Kg/h

20Kg/h

105x65 (mm)

450x320x360h (mm)
11Kg

12Kg

390x310x370h (mm)

0,045 m*

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHNPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

‘) Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in alluminio - bocca ingresso carne @ 52 mm - in dotazione sistema
enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

La parte della grattugia € caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo
in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore
grattugia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15 mm - 20mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - aluminium grinding
unit - @ 52 mm meat inlet - enterprice system with stainless steel plate (g6mm
holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.

The grater part features: Polished aluminium inlet - stainless steel roller - lower
protection grid - grater presser lever switch.

Accessories: drilled plates and knives - 15 mm - 20mm Sausage funnels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en aluminium - bouche de hachage 6 52 mm - de série : systeme enterprice
avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.
La partie de la rape est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau
en acier inox - grille inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur
rape.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15 mm - 20mm.

6 Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Aluminium - Fleischeinfiihroffnung ¢ 52 mm -
mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm)
und selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium
- Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reiben-
niederhalters.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fir Wurstwaren g 15 mm - 20
mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de aluminio - boca para introducir la carne g 52 mm - en dotacién
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 8 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio pulido - rodillo de
acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor palanca pren-
sador rallador.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - Embudos para embutir g 15 mm -
20mm.

G Kapkac 13 nonupoBaHHoro antMuHUA C GYHKEpPOM W3 HepkaBetoLueit
CTanu, pexyLynii y3en u3 anioMHUA, 0TBepCTiAe ANd NoAaun MACA 6 52 MM,
B KOMMeKTe C CUCTEMOIl enterprice ¢ peLleTKol U3 HepXKaBeloLLeil CTanu
(oTBepCTUA @ 6 MM) 11 CAMO3aTaUNBAOLLIMMCA HOXKOM 113 HEpXKaBEIOLLel CTaN.
XapakTepucTukum  Tepku:  BXOAHOe  OTBepCTME U3 MOMMPOBAHHOMO
ANIOMUHNA, PONIMK U3 HepXaBeloLeil CTanu, HUKHAA 3alLMTHAA peLueTKa,
MUKPOBBIK/TI0YATENb Ha MPUKIMHOM pblyare TepKit.

Komnnekmyrowue: peLieTki 1 HOXM - HACAZKM ANA HanoNHeHnA Konbac o 15
MM - 20 MM.
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BONE BANDSAW

SCIE DE BOUCHER A BANDE

KNOCHENBANDSAGE

CORTAHUESOS CON CORREA ) SEGAOSSI A NASTRO SE

NEHTOYHDBIE NNbI AN1A PACMUNA KOCTEN

O Struttura in alluminio anodizzato o verniciato - versione CE con comandiin g oo SE/1550  SE/1830  SE/2020

bassa tensione - pulsante di emergenza - microinterruttore su coperchio di chiu- ~ MobeL0 MozEnb

sura macchina - freno motore - regolazione dello spessore di taglio - regolazione ~ POTENZA OVER 0,9 kW
PUISSANCE LEISTUNG 4

dell'altezza di taglio - porzionatore, piano di lavoro, guidalama e spingicarnein  orenc MOULHOCT 075Kt (1,3HP)

acciaio inox. ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

Accessori: cavalletto in acciaio verniciato. ppnec STouRSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz
SVILUPPO LAMA BLADE LE[\IGTH

& Anodised or painted aluminium body - emergency button - machine clo- ~ DEVELOPPEMENTLAME  MESSERLANGE 1550mm ~ 1830mm 2020 mm

. . . . . . . TAMANO CUCHILLA OBLLAA JUTMHA HOXA

sure switch on lid - motor brake - cutting thickness adjustment - cutting height -~ gt

adjustment stainless steel portioning device, work surface, knife guide and  coupeumie e /0 200 230

meat pusher. CORTE UTIL noneswas peapeskn X1500 (mm)  X225h (mm)  x340h (mm)

Accessories: Painted steel stand. PLAMDETRAL MRBETSUACHE 330 410 535
PLANO DETRABAJO pasodannopepxhocrs X300 (mm) X410 (mm) X500 (mm)

ini jcé is - "Srrat o’ —mi- DIMENSIONI CAVALLETTO  RACK DIMENSIONS
')_Structure en aluminium anodisé ou vernis b_outon Qarretd urgence -mi- DL o ouRoT STHDRIBMESUNGEL  550x570x650h (mm)
cro-interrupteur sur couvercle de fermeture machine - frein moteur - réglage de  oimexsiones caBALLETE — PA3MEPbi CToiiKi

I'épaisseur de coupe - réglage de la hauteur de coupe - portionneuse, plan de g:mg:gm mﬁgsslﬁxém 530x400 630x450 750x500
travail, guide lame et poussoir a viande en acier inox. DIMENSIONES PAVEPH! x850h (mm)  x970h (mm)  x1070h (mm)
Accessoires: établi en acier verni. PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 37 Kg 39 Kg 52 Kg
. L. . PESO NETO BECHETTO
& Siruktur aus lackiertem oder Eloxalaluminium - Not-Aus-Taster - Mikro- T URET
schalter auf MaschinenverschlieBdeckel - Motorbremse - Einstellung der Sch-  pois srur BRUTTOGEWICHT 45 Kg 47Kg 63 Kg
nittstarke - Einstellung der Schnitthohe - Portionierer, Arbeitsfliche, Klingen- ~ ™°** g
fiihrung und FleischstdRel aus Edelstahl. PO e
Zubehdr: Stander aus lackiertem Stahl. DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE 1020x560 1020x560 1150x560

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 500h (mm) 500h (mm) X570 (mm)

— DIMENSIONES DEL EMBALAJE
(& Estructura de aluminio anodizado o pintado - pulsador de emergencia - PASMEPbIMAKOSKH

microinterruptor en la tapa de cierre de la mdquina - freno motor - regulacién ‘;E(LEXAGEE'[Q%AL%&E
del espesor de corte - requlacion de la altura de corte - porcionadora,  vowume e EmBALLAGE
P 9 p ' 0286m*  0286m*  0,367m’

i i i i i i i VERPACKUNGSVOLUMEN
superﬁc!e de trabajo, guia cuchilla y empuja came de acero inoxidable. Maghmacsc LT
Accesorios: Caballete de acero barnizado. OBBEM YIAKOBKH

@ Kapkac 13 aHOAMPOBAHHOrO MM OKPALLEHHOTO aNnioMUHIA, aBapHiiHas
KHOMKa, MUKPOBbIK/HOUATeNb Ha KPbILLIKE MAIbI, TOPMO3 ABUraTeNs, perynatop
TONLLMHbI Pe3a, perynaTop BblCOTbl pe3a, fo3atop, paboyas NoBepXHOCTb,
HanpaBsnALLAA NUbI U TONKaTeNb A4 MACA U3 HepxaBeloLLei cTanu.
Komnnexkmyrowue: cToiika u3 oKpaLLeHHoN cTanu.
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MEAT MIXER
_ MALAXEUR A VIANDE
RUHRMASCHINE FUR FLEISCH

IMPASTATRICI PER CARNE IC  puEuEIATKH

MODELLO MODEL
MODELE MODELL 50C1P 50C2pP 75C1P 95C2P
MODELO MOZEN

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 1,5kW (2HP)

POTENCIA MOLLIHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230-400V/3/50Hz

ALIMENTACION TIOAKITIOYEHNE

CAPACITAVASCA MIN / MAX

HOLDING CAPACITY  MIN / MAX

CAPACITE CUVE. MIN/ MAX

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER MIN / MAX 25/50Kg 35/75Kg 50/95Kg
CAPACIDAD CUBA MIN / MAX

EMKOCTb AEXM MIUH / MAKC

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT 30rpm

VELOCIDAD CKOPOCTD

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 800x470x1030h (mm) 990x580x1030h (mm) 1170x580x1030h (mm)
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 79 Kg 116 Kg 82 Kg 130 Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 96 Kg 133 Kg 99 Kg 147 Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 1220x670x1150h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 01940 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKHN

O Struttura interamente in acciaio inox sabbiato - microinterruttore su coper-
chio - inversione di marcia - pulsante di emergenza - ribaltamento della vasca
(110°) per facilitarne lo svuotamento - pale estraibili.

% Sanded stainless steel body - switch on lid - reverse - emergency button -
tank tipping (110°) for easy emptying - removable blades.

O Structure entierement en acier inox sablé - micro-interrupteur sur couver-
cle - inversion de marche - bouton d’arrét d’urgence - basculement de la cuve
(110°) pour faciliter son vidage - pales escamotables.

Q Struktur komplett aus sandgestrahltem Edelstahl - Mikroschalter am Deckel
- Drehrichtungsumkehr - Not-Aus-Taster - Wannenkippung (110°) zur
Entleerungserleichterung - herausnehmbare Schaufeln.

O Estructura completa de acero inoxidable enarenado - microinterruptor con
tapa - inversion de la marcha - pulsador de emergencia - cuba abatible (110°)
para facilitar el vaciado - paletas extraibles.

@ Kapkac nonHoCTbI0 BbINOMHEH M3 HepXXaBetLLeil CTany, HU3KOBOMLTHbIE
OpraHbl ynpaBneHusa, MIKPOBbIKIIOUaTeNb Ha KpblLUKe, peBepc, aBapuiiHas
KHOMKa, onpokupbiBawwasca gexa (110°) ana obneryeHua BbIrpy3KM,
CbeMHble 10MacTu.
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MANUAL STUFFERS

POUSSOIRS MANUELS

MANUELLE WURSTFULLER

PYMHBIE HATOTHHTETH INSACCATRICI MANUALI
PYYHbIE HANOJIHUTENU KOJIBAC

MODELLO MODEL

MODELE MODELL LT7/0R LT7/VE LT14/0R LT14/VE
MODELO MOAEb

CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER 7Lt 14t

CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb JEXM

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT 2rpm

VELOCIDAD CKOPOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIENSIONS ABMESSUNGEN 1200x400x400h (mm) 400x450x1050h (mm) 1550%450x450h (mm) 450x450x1400h (mm)
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 18 Kg 26 Kg 27 Kg 36 Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 29Kg 37Kg 37Kg 47 Kg
PESO BRUTO BECGPYTTO

DIMENSIONIIMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

Qe L 800x350x480h (mm) 960x410x500h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,134m 0,197 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBBEM YAKOBKI

0 Struttura in acciaio inox - pistone in alluminio - 2 velocita, una lenta per
I'avanzamento del pistone, 'altra veloce di ritorno - in dotazione 3 imbuti ¢
8mm - 16,5mm - 23,5mm.

% Stainless steel body - aluminium piston - 2 speeds, one slow for piston
advancement, the other fast for return - 3 funnels supplied @ 8mm - 16,5mm
-23,5mm.

‘) Structure en acier inox - piston en aluminium - 2 vitesses : lente pour faire
avancer le piston, rapide pour son retour - de série 3 trémies g 8mm - 16,5mm
-23,5mm.

Q Struktur aus Edelstahl - Aluminiumkolben - 2 Geschwindigkeiten, langsam
fiir das Vorriicken des Kolbens, schnell fiir die Riickkehr - mitgeliefert 3 Trichter
mit g 8mm - 16,5mm - 23,5mm.

O Estructura de acero inoxidable - pistén de aluminio - 2 velocidades, una len-
ta para el avance del piston y otra veloz para el retorno - en dotacion 3 embudos
de @ 8mm - 16,5mm - 23,5mm.

9 Kapkac u3 HepxaBetolwleii cTani, nopLueHb U3 anioMUHIA, 2 CKOPOCTU:
Me/SIEHHasA - ANA NoJauy NOpLUHA, ObICTpas - ANA ero BO3BpPaTa, B KOMNEKTe
¢3 HacagKkamu @ 8 MM - 16,5 MM - 23,5 Mm.

LT14/VE
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HAMBURGER PRESS

PRESSE-HAMBURGER
HAMBURGER-PRESSE
PRESSAMBURGER F/10 PECC A TAMEVPTEROB
NPECC ANA TAMBYPTEPOB
e o 300x190x285h (mm) O struttura in alluminio anodizzato - parti a contatto con la carne in acciaio
DIMENSIONES PA3MEPI inox.
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT K X - . X .
PESONETO BECHETTO I % Anodised aluminium body - stainless steel parts in contact with meat.
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 6K . o . .
DE T ST 9 O Structure en aluminium anodisé - piéces en contact avec la viande en acier
DIMENSIONI IMBALLO Inox.
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE . . . . .
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 280x210x340h (mm) Q Struktur aus Eloxalaluminium - die mit dem Fleisch in Kontakt tretenden
DIMENSIONES DEL EMBALAJE Te"e aus Ede|stah|
PA3MEPbI YAKOBKI
VOLUME IMBALLO . .
PACKAGED VOLUME O Estructura de aluminio anodizado - partes en contacto con la carne de acero
VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 i i
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,019 m inoxidable.
VOLUMEN DEL EMBALAJE

Ob b Ok = Kapkac U3 aHOAMPOBAHHOIO aNOMUHUA, YacTW, KOHTAKTUpYlolme ¢

MACOM, U3 Hep)KaBeIOLI.IEVI CTanu.
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LAVORAZIONE PASTA O
PASTA PROCESSING <&
TRAVAIL DE LA PATEO
TEIGVERARBEITUNG &

ELABORACION PASTA ©

ObPABOTKATE(TA® ‘

®
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PETRISSEUSEASPIRALE IMPASTATRICI A SPIRALE =

SPIRALENTEIGKNETMASCHINE

AMASADORA CON ESPIRAL
CNUPANBHbIMA TECTOMEC SN = CN S = F N

') Macchina per realizzare diversi tipi di impasto, indicata soprattutto per im-
pasti teneri come pane, pizza e piada. Struttura rivestita con vernice antigraffio
- parti a contatto con gli alimenti (vasca, spirale ed asta spaccapasta) in acciaio
inox - microinterruttore di sicurezza su coperchio vasca - coperchio in policar-
bonato fume di serie sui modelli 12-18-25-38. | modelli 7 e 50 sono disponibili
solo con coperchio grigliato in acciaio inox. Le versioni CNS e FN hanno la testa
sollevabile e solo per la versione CNS la vasca & removibile.

Optional: 2° velocita (escluso mod. 7), timer meccanico o digitale (esclusi mod.
7 e 50), salvamotore, coperchio grigliato in acciaio inox solo per modelli 12-18-
25-38, kit ruote e carrello basso con ruote, maniglie estrazione pentola (solo
per mod. CNS).

& Machine that produces different types of dough, especially indicated for
soft dough such as bread and pizza. Structure lined with scratch-proof paint
- parts in contact with food (basin, spiral and kneader rod) made of stainless T
steel - safety micro switch on basin lid - standard smoked polycarbonate lid on
models 12-18-25-38. Models 7 and 50 are only available with stainless steel
mesh lid. CNS and FN versions have a lifting top and the basin is only removable
on the CNS version.

Optional: 2 speeds (excluding mod. 7), mechanical or digital timer (excluding
mod. 7 and 50), motor overload protection, grated cover in stainless steel only
for models 12-18-25-38, wheel and low trolley with wheel kit, pot extraction
handle (only for mod. CNS).

') Machine pour réaliser différents types de pates, indiquée surtout pour les
pates molles comme le pain, la pizza et la piada (fougasse sans levain). Structu-
re recouverte de peinture anti-éraflures - piéces en contact avec les aliments
(cuve, spirale et brise-pate) en acier inox - micro-interrupteur de sécurité sur
couvercle cuve - couvercle en polycarbonate fumé de série sur les modeles 12-
18-25-38. Les modéles 7 et 50 sont disponibles uniquement avec une grille de
couverture en acier inox. Les versions CNS et FN sont munies d’une téte rabat-
table. Pour la version CNS uniquement, la cuve est amovible.

Extras: 2eme vitesse (mod. 7 exclu), minuterie mécanique ou numérique (mod.
7 et 50 exclus), discontacteur, grille de couverture en acier inox uniquement
pour les modeles 12-18-25-38, kit de roues et chariot bas sur roues, poignées
pour I'extraction casserole (seulement pour le mod. CNS).

Q Maschine zur Zubereitung von verschiedenen Teigtypen, besonders
geeignet fiir weichen Brot-, Piada- und Pizzateig. Struktur mit kratzfestem Lack
beschichtet - Teile in Kontakt mit Lebensmitteln (Behalter, Spirale und Teigk-
netstab) aus Edelstahl - Sicherheitsmikroschalter am Behalterdeckel - Deckel in
rauchfarbenem Polykarbonat serienmaBig bei den Modellen 12-18-25-38. Die
Modelle 7 und 50 sind nur mit Gitterrostdeckel aus Edelstahl erhéltlich.

Bei den Versionen CNS und FN kann der Kopf angehoben werden und nur bei der
Version CNS kann der Behalter entfernt werden.

Extras: 2. Drehzahl (auBer Mod. 7), mechanischer oder digitaler Timer (auBer
Mod. 7 und 50), Motorschutz, Deckel mit Gitter aus Edelstahl, nur fiir Modelle
12-18-25-38, Rddersatz und niedriger Wagen mit Radern, Griffe zum Heraus-
ziehen des Behélters (nur fiir Mod. CNS).

25/CNS

MANIGLIE ESTRAZIONE PENTOLA - HANDLES FOR THE BOWL EXTRACTION (OPTIONAL)
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= IMPASTATRICI A SPIRALE PETRISSEUSEASPIALE

SPIRALENTEIGKNETMASCHINE

S N c N S F N AMASADORA CON ESPIRAL
= = CMUPANIbHbIMA TECTOMEC

O Mdquina para realizar diferentes tipos de masas, se aconseja especialmente
para masas como pan, pizzay tortillas.

Estructura recubierta con pintura antirayado - partes en contacto con los ali-
mentos (cuba, espiral y barra para romper la masa) de acero inoxidable - mi-
crointerruptor de seguridad en tapa cuba - tapa de policarbonato fumé de serie
en los modelos 12-18-25-38. Los modelos 7 y 50 se encuentran disponibles
solamente con tapa rejilla de acero inoxidable.

Las versiones CNS y FN poseen el cabezal levadizo y sélo en la version CNS la
cuba es extraible.

Opcionales: 2° velocidad (excluido mod. 7), temporizador mecénico o digital
(excluidos mod. 7 e 50), interruptor de sibrecarga, tapa rejilla de acero inoxi-
dable sélo para modelos 12-18-25-38, kit de ruedas y carro bajo con ruedas,
mangos de extraccién de la olla (sélo para mod. CNS).

F' TIMER DIGITALE

DIGITALTIMER
(gPTIONAL) e ETTE] NpefHa3HayeHa ANnA 3amMeca pas3fiInyHbIX TUNOB Te(Ta,

Ty Haunyywmum 06pa3om MOAXOAUT ANA NPUTOTOBIEHUA MATKOrO TecTa,
Hanpumep, AnA xneba, NMLLbI U TOHKNX NeneLuek.
Kopnyc nokpbIT CTOMKOM K MeXaHWyecknm BO3AeWCTBUAM KPacKoil; yacTy,
& HaxopAlLMeca B KOHTaKTe C MULIEBbIMM MPOAYKTaMu (Aexa, cnupanb u
TeCTORENUTENbHBIA CTePXKEHb), BbIMONHEHbI U3 HepXaBelowed CTanu; Ha
- - KPbILUKe A€M UMeeTCA NpefoXpaHNTeNbHbI MIKPOBBIKIIOYATENb; MOAENN
12-18-25-38 cepuitHo 0CHALLAIOTCA KPBILLKOIA U3 AbIMYATOrO NoANKapboHata,
MOZenn 7 1 50 - ToNbKo CeTYaTol KPbILLKOIA U3 HepXKaBetoLLieli CTau.
Mogenu CNS n FN ocHaLeHbl NOAbEMHOIA FONOBKOI C MECUTIbHBIM OpraHoM,
mogenb CNS uMeet cbemHyto fiexy.
JlononHumenvHaa Komnnekmayus: 2-A CKopocTb (Kpome mop. 7),
MexaHuuecknii uin umdpoBoi Taitmep (kpome mod. 7 wu 50), 3awmTa
ABWraTens ot neperpy3ku, ceTyaTas KpbllLka U3 HeprKaBetoLLieli CTanu ToNbko
ana mogenei 12-18-25-38, KoMnnekT Konec  HU3Kas TENeXKa Ha Konecax,
pyuKiM ANA n3BNeYeHna Kactptonu (Tonbko ans mog. CNS).

-

-1 18/5N ‘ 50/CNS
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PETRISSEUSEASPIRALE IMPASTATRICIASPIRALE =

SPIRALENTEIGKNETMASCHINE

AMASADORA CON ESPIRAL
CNUPANBHbIMA TECTOMEC SN = CN S = F N

MODELLO MODEL
mggitg mg;ghlb 7/SN 12/SN-CNS-FN 18/SN-CNS-FN 25/SN-CNS-FN 38/SN-CNS-FN 50/SN-CNS-FN
POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37kW (0,5HP)  0,75kW (1HP) 1,5kW (2 HP) 2,2kW (3HP)
POTENCIA MOLLHOCT

POTENZA 2° VELOCITA

2ND SPEED POWER 3525 kW
fg?ﬁﬁéizggmﬁiﬁwm 0,75/0,55 kW (1/0,75 HP) 1,5/1,1kW (2/1,5 HP) ( "‘ 7 /é 3HP)
POTENCIA 2° VELOCIDAD T

MOLLIHOCT 2-i CKOPOCTA

maowiEn  sowssane 230V/IN/S0Hz- 230-400V/3/50Hz L
ALIMENTACION NOZKIOHEHVE /3/50Hz
IMPASTOPERCICLO. CYCLEDOUGH

PATE POUR CYCLE TEIG FUR ZYKLUS 7Kg 12 Kg 18Kg 25Kg 38Kg 50Kg

MASA POR CICLO KOT-B0 TECTA 3A LKA

PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE  STUNDENLEISTUNG 21Kg/h 36 Kg/h 54Kg/h 75Kg/h 114 Kg/h 150 Kg/h
PRODUCCION HORARIA  NIOYACOBOE MIPOV13BOCTBO

DIMENSIONTVASCA R AR 10 Lt. 16 Lt. 221t 32Lt. 42 1t 62 Lt.
sk oo (0260200hmm)  (9320x210hmm) (0 360x210hmm) (9 400x260hmm) (9 450x260h mm) (o 500x310h mm)
GIRISPIRALE SPIRAL REVOLUTIONS

TOURS SPIRALE SPIRALENUMDREHUNGEN ~ 9() rpm 80 rpm

VUELTAS ESPIRAL 4/(C10 00POTOB CIVIPATIA

GIRI SPIRALE 2° VELOCITA

2D SPEED SPIRAL REVOLUTIONS

TOURS SPIRALE 2EMEVITESSE

SPIRALENUMDREHUNGEN 2. GESCHWINDIGKEIT 90/180 rpm 80/160 rpm
VUELTAS ESPIRAL 2° VELOCIDAD

4/IC0 0BOPOTOB CTVIPATIY HA 2+ CKOPOCTH

g:mgmg:gxgﬁ 2gﬂn:gméfwsn 560x280x 650x350x 670x390x 780x430x 800x480x 920x530x
DIMENSIONES SN* PAMEPbI SN* 570--800h (mm)  600=-900h (mm)  600-920h (mm)  710=1090h (mm) 710=-1110h (mm) 920--1350h (mm)
DIMENSION! XS D 650x350x 670x390x 780x430x 800x480x 920x530x
DINENSONGS (s PEPHENSENR 6201060h (mm)  620=-1090h (mm)  730=1240h (mm)  730=1340h (mm)  940=1630h (mm)
PESONETTO SN NETWEIGHT SN

POIDS NET SN NETTOGE WICHT SN 39Kg 56 Kg 57Kg 9 Kg 100 Kg 170Kg

PESONETO SN BECHETTO SN

PESONETTOCNS-FN  NETWEIGHT CNS-FN @
POIDS NET CNS-FN NETTOGE WICHT CNS-FN 63 Kg 61 Kg 107 Kg 114 Kg 209 Kg

PESO NETO CNS-FN BECHETTO CNS-FN

PESO LORDO SN GROSS WEIGHT SN

POIDS BRUT SN BRUTTOGEWICHT SN 50 Kg 66 Kg 70 Kg 107 Kg 113Kg 193 Kg

PESO BRUTO SN BECBPYTTO SN

PESONETTOCNS-FN  NETWEIGHT CNS-FN

POIDS NET CNS-FN NETTOGE WICHT CNS-FN 73Kg 74Kg 118 Kg 127 Kg 230Kg

PESO NETO CNS-FN BECHETTO CNS-FN

DIMENSIONI IMBALLO*
PACKAGED DIMENSIONS*

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE* 1050x600x
N e TS 700x460x770h (mm) 850x550x890h (mm) 1090h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE®

PA3MEPbI YTAKOBK/*

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUME DE LEMBALLAGE. VERPACKUNGSVOLUMEN 0,250 m’ 0,420 m? 0,690 m*

VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YNAKOBKM

*CONTIMER DIGITALE ALTEZZA MACCHINA E IMBALLO + 120 mm | * MACHINE AND PACKING HEIGHT WITH DIGITALTIMER +120 mm | * AVEC MINUTERIE NUMERIQUE HAUTEUR MACHINE ET EMBALLAGE + 120 mm | * MIT DIGITALEM TIMER HOHE MASCHINE UND VERPACKUNG -+ 120 mm
*CON TEMPORIZADOR DIGITAL ALTURA MAQUINA Y EMBALAJE + 120 mm | * C LIUOPOBbIM TAIMEPOM BbICOTA MALLIMHbI 1 YTTAKOBKY + 120 mm

DIMENSIONI CARRELLI A E—um
TROLLEYS DIMENSIONS <
DIMENSIONS CHARIOTS ‘ ’:' éE

WAGEN ABMESSUNGEN
DIMENSIONES CARRITO
PASMEPbI KOP3UHA

0 O - o o -

MODELLO MODEL

mggibﬁ) mgzghlb 7/SN 12/SN-CNS-FN  18/SN-CNS-FN ~ 25/SN-CNS-FN ~ 38/SN-CNS-FN ~ 50/SN-CNS-FN
A 420 mm 520 mm 520 mm 600 mm 600 mm 760 mm
B 250mm 280 mm 280 mm 330mm 380 mm 470 mm
C 80 mm 80mm 80mm 80 mm 80mm 130 mm
D 130 mm 130 mm 130 mm 130 mm 130 mm 170 mm
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= |MPASTATRICI A SPIRALE
LIGHT LN

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJENb

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTD
POTENZA 2° VELOCITA 2D SPEED POWER

PUISSANCE 2EME VITESSE  LEISTUNG 2. GESCHWINDIGKEIT
POTENCIA 2°VELOCIDAD  MOLLIHOCTb 2-ii CKOPOCTH

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHYEHNE
IMPASTO PER CICLO CYCLEDOUGH

PATE POUR CYCLE TEIG FUR ZYKLUS

MASA POR CICLO KO7-BO TECTA 3A LIMKN
PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA  TI0YACOBOE MIPOU3BO/ICTBO

DIMENSIONI VASCA TANK DIMENSIONS
DIMENSIONS CUVE BEHALTERABMESSUNGEN
DIMENSIONES CUBA PA3MEPbI IEXU

GIRI SPIRALE SPIRAL REVOLUTIONS
TOURS SPIRALE SPIRALENUMDREHUNGEN
VUELTAS ESPIRAL 41110 06OPOTOB CrIMPATIU

GIRI SPIRALE 2° VELOCITA

2ND SPEED SPIRAL REVOLUTIONS

TOURS SPIRALE 2EME VITESSE
SPIRALENUMDREHUNGEN 2. GESCHWINDIGKEIT
VUELTAS ESPIRAL 2° VELOCIDAD

41CII0 06OPOTOB CTIUPANI HA 2-it CKOPOCT

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YNAKOBKIA
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20/LN

0,55 kw

30/LN
0,75 kW

0,75/0,55 kW

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

16 Kg

48Kg/h

221t
(9 360x210h mm)

80 rpm

380x600
X560h (mm)

45Kg

55Kg

700x450
X760h (mm)

0,239 m?

25Kg

75Kg/h

321t
(9400x260h mm)

80/60 rpm

420x680
X660h (mm)

69Kg

84,4Kg

850x550
x890h (mm)

0,420 m?

SPIRAL KNEADER
PETRISSEUSE A SPIRALE
SPIRALENTEIGKNETMASCHINE
AMASADORA CON ESPIRAL
CMUPANIbHbIMA TECTOMEC

O Macchina per realizzare diversi tipi di impasto, indicata soprattutto per im-
pasti teneri come pane, pizza e piada. Struttura rivestita con vernice antigraffio
- parti a contatto con gli alimenti (vasca, spirale) in acciaio inox - microinterrut-
tore di sicurezza su coperchio vasca - coperchio in policarbonato fume.
Optional: 2° velocita (solo mod. 30), timer meccanico, salvamotore, coperchio
grigliato in acciaio inox, kit ruote.

% Machine that produces different types of dough, especially indicated for
soft dough such as bread and pizza. Structure lined with scratch-proof paint -
parts in contact with food (basin, spiral) made of stainless steel - safety micro
switch on basin lid - smoked polycarbonate lid.

Optional: 2 speeds (only mod. 30), mechanical timer, motor overload pro-
tection, grated cover in stainless steel, wheel.

O Machine pour réaliser différents types de pates, indiquée surtout pour les
pates molles comme le pain, la pizza et la piada (fougasse sans levain). Structu-
re recouverte de peinture anti-éraflures - piéces en contact avec les aliments
(cuve, spirale) en acier inox - micro-interrupteur de sécurité sur couvercle cuve
- couvercle en polycarbonate fumé.

Extras: 2éme vitesse (seulement mod. 30), minuterie mécanique, discon-
tacteur, grille de couverture en acier inox, kit de roues.

e Maschine zur Zubereitung von verschiedenen Teigtypen, besonders
geeignet fiir weichen Brot-, Piada- und Pizzateig. Struktur mit kratzfestem Lack
beschichtet - Teile in Kontakt mit Lebensmitteln (Behalter, Spirale) aus Edel-
stahl - Sicherheitsmikroschalter am Behalterdeckel - Deckel in rauchfarbenem
Polykarbonat.

Extras: 2. Drehzahl (nur Mod. 30), mechanischer Timer, Motorschutz, Deckel mit
Gitter aus Edelstahl, Griffe.

O Méquina para realizar diferentes tipos de masas, se aconseja especialmente
para masas como pan, pizzay tortillas.

Estructura recubierta con pintura antirayado - partes en contacto con los ali-
mentos (cuba, espiral) de acero inoxidable - microinterruptor de sequridad en
tapa cuba - tapa de policarbonato fumé.

Opcionales: 2° velocidad (s6lo mod. 30), temporizador mecanico, interruptor de
sibrecarga, tapa rejilla de acero inoxidable, kit de ruedas.

G MawuHa npegHasHaueHa AnA 3ameca PasfMuHbIX TAMOB TeCTa,
Haunyywnm o6pa3om MOAXOAWT [AA MPUTOTOBAEHUA MATKOrO TeCTa,
Hanpumep, ANA xne6a, NULLbI U TOHKNX JieneLLek.

Kopnyc nokpbIT CTOMKOM K MexaHWyeckinm BO3AeWCTBUAM KPacKoil; yacTy,
HaxopAlLMeca B KOHTaKTe C MULLEBbIMIA MPOAYKTaMi (dexa, cnupanb),
BbINOJIHEHbl 113 HEpKaBeloWelii (Tanu; Ha KpbllKe [eXn UMeeTca
npesoXpaHuUTENbHbIIA MUKPOBbIKOYaTENb

JlononHumenvHaa komnnekmayusa: 2-a ckopocTb (kpome Mog. 30),
MeXaHuuecKuii TaiiMep, 3aLyuTa ABUraTena ot neperpy3Kiu, CeTyatan KpbiLuka
113 HepXKaBeloLLeii CTanM, BbICOTa Komeca.

ALTEZZA RUOTE
WHEELS HEIGHT |
HAUTEUR DES ROUES éE
RADHOHE

ALTURA DE LA RUEDA ’

BbICOTA KONECA

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOJENb

D 130 mm

20/LN 30/LN

130 mm
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ROTARY KNEADER

PETRISSEUSE PLANETAIRE
RUHRMASCHINE MIT UMLAUFSYSTEM
AMASADORA PLANETARIA
NAAHETAPHbII TECTOMEC

') Macchina per diversi tipi di impasto, quali pizza, pane, biscotti, crois-
sant, brioche, bigne, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, maione-
se, salse varie, panna montata, ecc.

Struttura rivestita con vernice antigraffio - vasca, frusta e coperchio griglia-
to in acciaio inox - spirale e spatola in alluminio - microinterruttore su co-
perchio e vasca - vasca estraibile - innesto rapido utensili - cambio mecca-
nico a 3 velocita - timer 015 minuti solo su IP/60F e IP/80F - salvamotore
escluso modello IP/10F - carrello estrazione vasca solo su IP/80F. | modelli
IP/10F e IP/20F sono da hanco.

& Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits,
croissant, brioche, pastries, sponge cake, pie crust, meringue, mash,
mayonnaise, various sauces, whipped cream, etc.

Structure lined with scratchproof paint - stainless steel basin, whip and
mesh lid - aluminium spiral and spatula - micro switch on lid and basin -
removable basin - quick coupling tools - mechanical 3-speed gear - 0 - 15
minute timer only on IP/60F - IP/80F - motor overload cut-off excluded on
model IP/10F - basin removal trolley only on IP/80F. IP/10F and IP/20F are
counter top models.

O Machine pour différents types de pates, comme la pizza, le pain, les
biscuits, les croissants, les brioches, les beignets, la pate génoise, la pate
brisée, les meringues, la purée, la mayonnaise, les sauces, la creme chan-
tilly, etc.

Chassis recouvert de peinture anti-éraflures - cuve, fouet et grille de cou-
verture en acier inox - spirale et spatule en aluminium - micro-interrupteur IP/10F

sur couverdle et cuve - cuve amovible - emboitement rapide des ustensiles : ' b
- changement mécanique a trois vitesses - minuterie 0 a 15 minutes uni- -
quement sur IP/60F - IP/80F - discontacteur sauf modele IP/10F - chariot

extraction cuve uniquement sur IP/80F. Les modeéles IP/10F et IP/20F sont

des modeles de comptoir. @

Q Maschine fiir verschiedene Teigtypen wie Pizza, Brot, Kekse,
(roissants, Brioches, Beignets, Biskuit, Miirbeteig, Baisers, Piiree,
Mayonaise, verschiedene SoBen, Schlagsahne, etc.

Struktur mit kratzfestem Lack beschichtet - Behalter, Schneebesen und
Gitterrostdeckel aus Edelstahl - Spirale und Spachtel aus Aluminium
- Mikroschalter an Deckel und Behalter - ausziehbarer Behalter - Werkzeug-
Schnellanschliisse - Mechanische Schaltung mit 3 Geschwindigkeiten -
Timer 015 Minuten nur bei IP/60F - IP/80F - Motorschutzschalter
ausgenommen Modell IP/10F - Wagen zum Herausziehen des Behélters
nur bei IP/80F. Die Modelle IP/10F und IP/20F sind fiir eine
Arbeitsflache vorgesehen.

g V| SR

IP/20F
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ROTARY KNEADER

PETRISSEUSE PLANETAIRE
RUHRMASCHINE MIT UMLAUFSYSTEM
AMASADORA PLANETARIA
NAAHETAPHbII TECTOMEC

O Mdquina para diferentes tipos de masa, como pizza, pan, bizcochos,
croissant, bollos, petists, bizcochuelo, pasta frola, merengues, purés,
mayonesas, distintos tipos de salsas, nata montada, etc.

Estructura revestida con pintura antirayado - cuba, batidor y tapa rejilla
de acero inoxidable - espiral y espatula de aluminio - microinterruptor en
tapa y cuba - cuba extraible - montaje répido de los utensilios - cambio
mecénico de 3 velocidades - temporizador 015 minutos sélo en [P/60F
- IP/80F - interruptor de sobrecalentamiento excluido en el modelo [P/10F
- carro extraccion cuba sélo en IP/80F. Los modelos IP/10F y IP/20F son para
mostrador.

G MatumHa npeiHa3HaueHa 1A 3aMeca camblX pa3Ho06pasHbIX COPTOB
TecTa - ANA nuuLbl, xneba, neyeHbs, KpyaccaHoB, POranuKkoB, 3aBapHoro,
OMCKBUTHOrO, NECOYHOTO TecTa, be3e, a Takke ANA NPUrOTOBNEHNA Niope,
MailoHe3a, Pa3nuHbIX COYCOB, B3OUTBIX CIMBOK 1 T.1.

Kopnyc noKpbIT CTOIKOI K MeXaHWyeckum BO3AEACTBUAM KPacKoii;
JeXa, BEHUMK 11 (eTyaTan KpblliKa BbIMOMHEHbI U3 HepxaBetoLueil
CTaNnu, CNMpanb 1 NONaTKa - U3 alOMUHUA; Ha KPbILLKe AeXU UMeeTca
npesoXpaHUTENbHbI MUKPOBbIKNIOUATENb; OCHALLEHA CbeMHOI AEXOiA,
ObICTPOPA3bEMHBIM  KpennieHneM paboumx OpraHoB, 3-CKOPOCTHbIM
nepekntoyatenem, Taitmepom Ha 015 MuHyT (Tonbko B Mogensx IP/60F
- |P/80F), 3awwToii gBuratena ot neperpy3ok (kpome mogenu IP/10F),
TENEXKOIA ANA 0TKaTbIBaHUA Aexu (Tonbko B mogenax IP/80F). Moaenu
IP/10F e [P/20F - HacTonbHble.

IP/40F ==

CARRELLO /TROLLEY IP/80F

IP/80F
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ROTARY KNEADER

PETRISSEUSE PLANETAIRE —
RUHRMASCHINE MIT UMLAUFSYSTEM

IUARETPHI TECTOMEC IMPASTATRICI PLANETARIE IPF

MODELLO MODEL
MODELE MODELL IP/10F IP/20F IP/30F IP/40F IP/60F IP/80F
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 0,37kW (0,5HP)  0,55kW (0,75HP) 0,75kW (1HP) 1,17kW (1,5HP) 3kW (4HP) 3,7kW (5 HP)
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz 230V/1N/50Hz - 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz
ALIMENTACION NOAKMIOYEHNE
VELOCITA SPEED
VITESSE GESCHWINDIGKEIT 78/179/309 rpm 70/210/360 rpm
VELOCIDAD CKOPOCTb
DIMENSIONINAS R LGRS 10 Lt. 20 Lt. 30 Lt. 40 Lt. 60 Lt. 80 Lt.
DMBsOvs s poneen e (0245x220hmm)  (9320280hmm)  (9370x350hmm)  (6390370hmm) (g 460x410hmm) (3 500x470h mm)
o] v 480x400 560x550 650580 685x620 930x800 950x840
DIMENSIONES PASMEPbI X650h (mm) x900h (mm) x1050h (mm) x1050h (mm) x1500h (mm) x1500h (mm)
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 37Kg 98 Kg 195Kg 200 Kg 450Kg 520Kg
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 38Kg 118 Kg 220Kg 225Kg 520Kg 590Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
Aok ke T 500x470 5204650
800x670x1240h (mm) 1240x980x1780h (mm)
OwSONESEEL R L X740h (mm) x1053h (mm)
PA3MEPbI YNAKOBKMN
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
g 0,174 m* 0,355 m® 0,472 m? 2,163 m’
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YIAKOBKMN

QUANTITA MASSIME CONSIGLIATE PER TIPOLOGIA DI LAVORAZIONE
MAXIMUM RECOMMENDED QUANTITITES FOR DIFFERENT INGREDIENTS
QUANTITES MAXIMALES CONSEILLEES PAR TYPE DE TRAVAIL @
EMPFOHLENE HOCHSTMENGEN JENACH VERARBEITUNGSART

CANTIDADES MAXIMAS ACONSEJADAS PARA LOS DIVERSOS TIPOS DE ELABORACION
MAKCUMANBHOE KONUYECTBO, PEKOMEHAYEMOE 4118 TUMA O6PABOTKU

MODELLO MODEL

MODELE MODELL IP/10F 1P/20F IP/30F IP/40F 1P/60F 1P/80F
MODELO MOZENb
FRUSTA - PANNA MONTATA WHIPPED CREAM
SR GREMEGHANTILY SCHLANGSAHNE AVOLUME / BY VOLUME / SELON VOLUME / JE NACCH ZUNAHME / POR VOLUMEN / 110 OBBEMY
WHIP ~ NATAMONTADA B3BHTBIE CTIMBKY
FOUET i 1 MERINGHE MERINGUES
BESEN | e 0 12K 228 K i o
BATIDOR PAN DI SPAGNAN. UOVA  SPONGE CAKE EGG NR.
BEHYMK GENOISENR.DOEUF  BISKUITNR. EIER 10 30 45 60 90 120
BIZCOCHONR.HUEVO  BYCKBUTHI AFiLIA
ALBUMI D'UOVO EGG WHITES
BLANCS D'OEUF EIKLAR 12 32 48 64 9% 128
CLARAS DE HUEVO AMYHbIE BETKH
SPATOLA i e
T i e 3,5Kg 10Kg 15Kg 20Kg 30Kg 40Kg
SPATULE FONDENTE FONDANT
SPACHTEL ;F\%?:glonmm mﬁﬂ LIOKONAL 2L 6Kg 9K 12K 18Kg 24Kg
ESPATULA CARNI MEATS
NONATKA Z:\‘;’LDEES ;FAL;?(%(H 3,5Kg 10 Kg 15Kg 20Kg 30Kg 40Kg
UNCINO PIZZA PIZZA
Ho0K ,"\I B i 2Kg 5Kg 7,5Kg 10Kg 15Kg 20Kg
CROCHET PANE BREAD
HAKEN 4 ke il 2Kg 6 Kg 9Kg 12Kg 18Kg 24Kg
GANCHO PASTA FROLLA PASTRY
PATE BRISEE MURBETEI
KPIOK \ PASTA FROLA HEUCOHHOEGTECTO 15 | | 8K 12Kg 16Kg
PASTA PER BIGNE CREAM PUFF PASTRY
PATE A BEIGNETS BEIGNETMASSE 151t 41t 6Lt 8Lt 12 Lt 16 Lt.

MASA PARA PETITS-CHOUX 3ABAPHOE TECTO
PASTA PER BRIOCHE BRIOCHE PASTRY

PATE A BRIOCHE BRIOCHETEIG 2Kg 5Kg 7,5Kg 10Kg 15Kg 20Kg

MASA PARA BOLLOS COBHOE TECTO
PASTA PER CROISSANT ~ CROISSANT PASTRY

PATEA CROISSANTS ~ CROISSANTTEIG 2Kg 5Kg 7,5 Kg 10Kg 15Kg 20Kg

MASA PARA CROISSANT  TECTO /119 KPYACCAHOB
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IMPASTATRICI PLANETARIE PETRISSEUSES PLANETHIRESKTCHENAID

KITCHENAID

K7P
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RUHRMASCHINEN MIT UMLAUFSYSTEM KITCHENAID
AMASADORAS PLANETARIAS KITCHENAID
NNAHETAPHbII TECTOMEC KITCHENAID

O K5 - Struttura rivestita con vernice antigraffio - T vasca inox da 4,83 Litri - 3
utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta - 1 presa di forza per accessori -
variatore elettronico da 58 a 220 rpm.

K7P - Struttura rivestita con vernice antigraffio bianca - 1vascainoxda 6,9 It - 3
utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta lavabili in lavastoviglie - 1 presa di
forza per accessori - variatore elettronico da 40 a 200 rpm (da 0 a 10) - griglia di
protezione vasca - pulsante arresto di emergenza.

Accessori: FGA (tritacarne) - MVSA (affetta-grattugia vedure) - FVSP (passaver-
dura-frutta) - KPRA (sfogliatrice, tagliasfoglia per pasta “delux”) - KRAV (ravio-
latrice) - FPPC ( set composto da 3 accessori: FGA + MVSA + FVSP) - 5KSM1JA
(estrattore succo - solo mod. K5).

% K5 - Structure lined with scratchproof paint - 1 4.83 litre stainless steel
basin - 3 supplied tools - hook, spatula and whip - 1 accessory socket - 58 - 220
rpm electronic variator.

K7P - Structure coated with white scratch-resistant paint - 16.9 litre stainless
steel bowl - 3 supplied tools: dishwasher safe hook, spatula and whisk - 1 power
take off for accessories - 40-200 rpm electronic switch (from 0 to 10) - bowl
safequard - emergency stop button.

Accessories: FGA (meat grinder) - MVSA (vegetable slicer-grater) - FVSP (ve-
getable fruit strainer) - KPRA (pasta rolling machine with 2 pasta cutters
“delux”) - KRAV (ravioli maker) - FPPC (3 accessory set: FGA + MVSA + FVSP) -
5KSM1JA (slow juicer - only mod. K5).

O K5 - Chassis recouvert de peinture anti-éraflures - T cuve inox de 4,83 litres
- 3 ustensiles de série, crochet, spatule et fouet - 1 prise de force pour accessoires
- variateur électronique de 58 a 220 rpm.

K7P - Structure revétue de peinture anti-éraflures blanche - 1 cuve inox de 6,9
litres - 3 ustensiles de série, crochet, spatule et fouet lavables en lave-vaisselle -
1 prise de force pour accessoires

- variateur électronique de 40 a 200 rpm. (de 0 a 10) - grille de protection cuve
- bouton d'arrét d'urgence.

Accessoires: FGA (hachoir a viande) - MVSA (trancheuse- rape a légumes) - FVSP
(passe-légumes-fruits) - KPRA (laminoir, roulette a pate “delux”) - KRAV (ravio-
latrice) - FPPC ( ensemble de 3 accessoires : FGA + MVSA + FVSP) - 5KSM1JA
(presse-agrume lente - seulement mod. K5).

Q K5 - Struktur mit kratzfestem Lack beschichtet - 1 Edelstahlbehélter mit 4,83
Liter Fassungsvermdgen - 3 mitgelieferte Zubehorteile, Knethaken, Spachtel
und Schneebesen - 1 AuBenantrieb fiir Zubehdor - 1 elektrischer
Geschwindigkeitsregler (58 bis 220 Umdrehungen pro Minute).

K7P - Struktur mit Beschichtung aus kratzfestem weiBem Lack - 1 Edelstahlbe-
halter zu 6,9 | - 3 mitgelieferte spiilmaschinenfeste Zubehdrteile: Knethaken,
Spachtel und Schneebesen - T AuBenantrieb fiir Zubehor - elektronischer Dreh-
zahlregler von 40 bis 200 U/min (von 0 bis 10) - Schutzgitter fiir Behalter - Not-
Aus-Schalter.

Zubehdr: FGA (Fleischwolf) - MVSA (Gemiiseschneider und -reibe) - FVSP
(Gemiise- und  Obst-Passierer) - KPRA  (Nudelteigausrollmaschine,
Nudelteigschneider “Delux”) - KRAV (Ravioli-Maschine) - FPPC (Set mit 3
Zubehdorteilen: FGA + MVSA + FVSP) - 5KSM1JA (Langsamen Juicer - nur mod.
K5).

27/07/16 09:36
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PETISSEUSES PLANETHIRESKITCHENAID IMPASTATRICI PLANETARIE =

RUHRMASCHINEN MIT UMLAUFSYSTEM KITCHENAID

AMASADORAS PLANETARIAS KITCHENAID KITCH E N A I D
NNAHETAPHbII TECTOMEC KITCHENAID

o K5 - Estructura revestida con pintura antirayado - 1 cuba de acero inoxi- KPRA
dable de 4,83 litros - 3 utensilios en dotacion, gancho, espétula y batidor - 1
toma de fuerza para los accesorios - variador electrénico de 58 a 220 r.p.m.

K7P - Estructura revestida con pintura antirayado blanca - 1 cuba inoxidable de
6,91- 3 utensilios en dotacion, gancho, espétula, batidor lavables en lavavajillas
- 1 toma de fuerza para accesorios - variador electrénico de 40 a 200 rpm (de 0 a
10) - rejilla de proteccion de la cuba - botdn de parada de emergencia.

Accesorios: FGA (picadora de carne) - MVSA (corta-ralla verduras) - FVSP (li-
cuadora verdura-fruta) - KPRA (mdquina extendedora de masa, cortadora de
hojaldre “delux”) - KRAV (méquina de ravioles) - FPPC (juego compuesto de tres
accesorios: FGA + MVSA + FVSP) - 5KSM1JA (exprimidor lenta - sélo mod. K5).

9 K5 - Kopnyc nokpbIT CTOIiKOI K MeXxaHUueckuM BO3[eICTBUAM KpacKoli;
1 Jexa u3 Hepxaselowleli CTann emKkocTblo 4,83 nutpa, 3 Hacafiku B
KOMMAeKTaLumi - Kpiok, nonatka v BeHuuk, 1 Ban otbopa MOLIHOCTM AnA
LOMONHUTENbHBIX NPUCNOCOBNEHNIA, NEKTPOHHBIN BapuaTop CKOpOCTH OT 58
10220 06./MuH.

K7P - Kopnyc nokpbiT CTOIKOW K MeXxaHuueckum Bo3deicTBuAM Genoii
Kpackoil - 1 Jexa M3 HepxaBeloLeil CTanu eMKocTblo 6,9 n - 3 Hacagku
B KOMMAEKTauuu - KpioK, NOnatka v BeHUYMK, MPUroAHble AnA MbiTbA B
MOCYAOMOEUHOI MaluMHe - 1 Ban 0T6opa MOLLHOCTU ANA AOMONHUTENbHBIX
npucnocobneHnii - AeKTPOHHbIIA Bapuatop ckopoctit o1 40 10 200 06./MuH (0T
0 70 10) - 3aLLMTHAA peLLeTKA IEXM - KHOMKA aBAPUIAHONM OCTaHOBKM.

Komnnexkmyrowue: FGA (Macopybka) - MVSA (Hacagka AnAa Hapesku u
WUCTUpaHuA oBoLLeit) - FVSP (Hacagka Ana npoTupanua oBoLueii 1 GpyKToB) -
KPRA (packaTouHas Hacaaka, Hacaaika AnAa GOPMOBKY CMeLnanbHblX COPTOB
MaKapoHHbIX u3pennii) - KRAV (Hacagka AnA mpurotoBAEHWA paBuonm) -
FPPC ( komnnekT u3 3 Hacagok: FGA + MVSA + FVSP) - 5KSM1JA (meaneHHo
COKOBbIXKIUMaKa - ToNIbKo Ana moa. K5).

KRAV

FPPC=FGA + MVSA + FVSP

FVSP
- MVSA
‘,ﬁ aisameanid
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= |MPASTATRICI PLANETARIE PETRISEUSES PLANETATES KITCHENAD

RUHRMASCHINEN MIT UMLAUFSYSTEM KITCHENAID

KITC H E N A I D AMASADORAS PLANETARIAS KITCHENAID
NNAHETAPHbII TECTOMEC KITCHENAID

MODELLO MODEL
MODELE MODELL K5 K7P

MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 315W 325W
POTENCIA MOLLHOCTb

POTENZA RESA POWERYIELD

PUISSANCE FOURNIE ERZIELTE LEISTUNG 315W 1,3HP
RENDIMIENTO DE POTENCIA  MOLLIHOCT HA BbIXOLE

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz

ALIMENTACION TIOAKNIOYEHME

UTENSILI T00LS

USTENSILES ZUBEHOR n.3

HERRAMIENTAS HACAZIKM

CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER 4,83Lt(n.1) 69Lt(n.1)
CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb XM

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 390x290x420h (mm) 340x370x420h mm
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 12,5 Kg 13 kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 14Kg 14,8 kg
PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 390x320x500h (mm) 430x340x490 h mm
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKY

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,063 m 0,07Tm
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YITAKOBKY

SKSM1JA

UNCINO K5
HOOK K5

SPATOLA K5
SPATULAKS

VASCAKS

FRUSTAKS BOWLKS

WHIP K5

= ] i o
SPATOLA K7P . g
SPATULA K7P , o
VASCAK7P " UNCINO K7P WHIPK7P
BOWL K7P HOOK 7P
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FORK KNEADER

PETRISSEUSE A FOURCHE
TEIGKNETMASCHINE MIT GABEL
AMASADORA CON HORQUILLA
BWNIbYATDIN TECTOMEC

') Macchina per diversi tipi di impasto, adatta anche per i pit duri come quelli
all'uovo. Carcassa in vetroresina - vasca e forcella in acciaio inox - microinterrut-
tore di sicurezza su coperchio vasca - timer 0--30 minuti - salvamotore.
Accessori: carrello alto o basso con ruote.

& Machine for various types of dough, even harder ones like egg dough. Fi-
breglass machine body - stainless steel basin and fork - safety micro switch on
basin lid - 0 - 30 minute timer - motor overload cut-out.

Accessories: High or low trolley with wheels.

O Machine pour différents types de pates, méme pour les plus dures comme
la pate aux oeufs. Corps en vitrorésine - cuve et fourche en acier inox - micro-in-
terrupteur de sécurité sur le couvercle de la cuve - minuterie 0 a 30 minutes
- discontacteur.

Accessoires: chariot haut ou bas sur roues.

e Maschine fiir verschiedene Teigtypen, auch fiir hértere wie Eier-Teig.
Gehduse in Glasfaserkunststoff - Behdlter und Gabel aus Edelstahl -
Sicherheitsmikroschalter am Behalterdeckel - Timer 0+30 Minuten -
Motorschutzschalter.

Zubehdr: Niedriger oder hoher Wagen mit Radern.

o Maquina para diferentes tipos de masa, incluso las mas duras como las
masas con huevo. Carcasa fibra de vidrio - cuba y horquilla de acero inoxidable
- microinterruptor de seguridad en tapa cuba - temporizador 0<-30 minutos -
interruptor de sobrecalentamiento.

Accesorios: Carro alto o bajo con ruedas.

9 Malunna npesHasHayeHa Ana NpUroToBEHNA PasnuyHbIX TUMOB TecTa, B
TOM YMCNIe 1 CAMOTO KPYTOr0 - AMYHOr0. Kopyc BbINOSHEH U3 CTeKN0NAACTUKA,
LeXa U BUIKA - M3 HepXaBelolleil CTanu; Ha KpbllLKe AeXU umeeTca
NpefoXpaHUTENbHbIA MUKPOBbIKNIOYATeNb, OCHaLleHa Taiimepom Ha 030
MUHYT 1 3aLLITOI iBUTaTeNs OT Neperpy3Kit.

Komnnexkmyrowjue: BbicOKas N HU3KaA TeNEXKa Ha Konecax.

CARRELLO
TROLLEY
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POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
IMPASTO PER CICLO CYCLE DOUGH

PATE POUR CYCLE TEIG FURZYKLUS

MASA POR CICLO KON-BO TECTA 3A LIUKN
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

M0YACOBOE NPOK3BOACTBO

DIMENSIONI VASCA TANK DIMENSIONS
DIMENSIONS CUVE BEHALTERABMESSUNGEN
DIMENSIONES CUBA PA3MEPbI JIEXU

GIRI FORCELLA FORK REVOLUTIONS
TOURS DE FOURCHE GABELUMDREHUNGEN
VUELTAS HORQUILLA 44Cn0 06OPOTOB BUIIKIA
CAVALLETTO ALTO CON RUOTE

HIGH RACK WITH WHEELS

CHARIOT ELEVE SUR ROUES

HOHER STANDER MIT RADERN

CABALLETE ALTO CON RUEDAS
BbICOKAA CTOMKA HA KONIECAX

CAVALLETTO BASSO CON RUOTE
LOW TROLLEY WITH WHEELS
CHARIOT BAS A ROULETTES
TIEFER STANDER MIT RADERN
CABALLETE BAJO CON RUEDAS
HU3KAA NOACTABKA HA KONIECAX

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKM

IMPASTATRICE A FORCELLA FF/30

0,75kW (1HP)
230-400V/3/50Hz

30Kg

90 Kg/h

9 500%210h (mm)

30,2 rpm

630x580%670h (mm)

760x470x130h (mm)

650x900x680--1230h (mm)
81Kg

100Kg

1000x700%840h (mm)

0,588 m’

4
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= MACCHINE PER
PASTA FRESCA MPF

MPF 2,5N
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PASTA MACHINE

MACHINE A PATE

MASCHINE FUR FRISCHE TEIGWAREN

MAQUINA PARA PASTA FRESCA

MALUMHA J1S TPUTOTOBNEHMNA CBEMMX MAKAPOHHbIX U3AENNIA

O Macchina per impastare ed estrudere impasti all'uovo in diversi formati.
Struttura rivestita con vernice antigraffio - vasca e gancio impastatore in acciaio
inox - elica in lega ottone/bronzo - microinterruttore su coperchio vasca - ver-
sioni MPF4N e MPF8N con raffreddamento della zona di estrusione di serie .
Optional: taglia pasta elettronico per MPF2,5N (di serie su MPF4N e su MPF8N)
- cavalletto (di serie su MPF8N).

Accessori: trafile in lega ottone/bronzo in diversi formati.

% Machine to mix and mould egg pasta in different shapes. Structure lined
with scratchproof paint - stainless steel basin and kneader - brass/bronze alloy
blade - micro switch on basin lid - versions MPFAN and MPF8N with standard
expulsion area cooling.

Optional: Electronic pasta cutter for MPF2.5N (standard on MPF4N and MPF8N)
- stand (standard on MPF8N).

Accessories: Brass/bronze alloy nozzles in different shapes.

(1) Machine pour pétrir et extruder la pate aux oeufs en différents formats.
Chassis recouvert de peinture anti-éraflures - cuve a crochet pétrisseur en acier
inox - hélice en alliage laiton/bronze - micro-interrupteur sur couvercle de cuve
- versions MPF4N et MPF8N avec refroidissement de la zone d'extrusion de série.
Extras: Coupe-pates électronique pour MPF2,5N (de série sur MPFAN et MPF8N)
- chevalet (de série sur MPF8N).

Accessoires: filieres en alliage laiton/bronze en différents formats.

e Maschine zum Kneten und Ausrollen von verschiedenen Teigtypen Eier-
teig in verschiedenen Formaten. Struktur mit kratzfestem Lack beschichtet -
Behalter und Knethaken aus Edelstahl - Schraube in Messing-/Bronzelegierung
- Mikroschalter am Behalterdeckel - Versionen MPFAN und MPF8N serienméBig
mit Kiihlung des Ausrollbereichs.

Extras: elektrischer Nudelteigschneider fiir MPF2,5N (serienmdBig fiir MPFAN
und MPF8N)

Zubehdr: Ziehzubehor in  Messing-/Bronzelegierung in verschiedenen
Formaten.

o Mdquina para amasar y extrudir masas al huevo con diferentes formatos.
Estructura revestida con pintura antirayado - cuba y gancho amasador de acero
inoxidable - hélice de aleacién laton/bronce - microinterruptor en tapa cuba -
versiones MPFAN y MPF8N con enfriamiento de serie de la zona de extrusion.
Opcionales: Corta pasta electrénico MPF2,5N (de serie en MPF4AN y en MPF8N)
- caballete (de serie en MPF8N).

Accesorios: Extrusor de aleacién laton/bronce de diferentes formatos.

9 MawnHa ans 3amelIMBaHUS W BbiaBAMUBAHNA TecTa, B TOM uucie
ANYHOTO, ANA GOPMOBKIN U3AENNIA PA3NINYHOTO GopMmaTa.

Kopnyc nokpbIT CTOIKOIA K MeXaHMueckuM BO3AeACTBIAM KPackoii, fiexa 1
MeCUIbHbII KPIOK BbIMONHEHbI 113 HEPXXaBeIoLLeli CTanu, BUHT U3 NaTyHHOro/
OpOH30BOrO (MnaBa, Ha Kpblluke AEXN WMEETCA npedoXpaHUTeNbHbIN
MUKpOBbIKtouatenb, mogeny MPFAN n MPF8N cepuiiHo ocHalLeHbl cucTeMON
OXNaX/IEHNA 30HbI BbIAABNMBAHMS.

JlononHumensHaa komnaekmayus: IneKTPOHHOE YCTPOICTBO ANA Hape3Ku
MaKapoHHbIX n3genuit ana MPF2,5N (BXoauT B CTaHAAPTHYI0 KOMMNEKTaLmio
mogeneii MPFAN u MPF8N), cTolika (BxoguT B CTaHAAPTHYK KOMMEKTaumio
mognenu MPF8N).

Komnnexkmyrowue: dunbepbl U3 naTyHHOro/6poH30B0r0 CMaBa pasnnyHbIX
dopmatos.
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PASTA MACHINE

MACHINE A PATE

MASCHINE FUR FRISCHE TEIGWAREN
MAQUINA PARA PASTA FRESCA

MALIUHA AN TPUTOTOBAEHNA CBEMUX MAKAPOHHBIX U3AENNiA

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER

CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb IEXU

PRODUZIONE ORARIA

HOURLY PRODUCTION

PRODUCTION HORAIRE

PRODUKTION PRO STUNDE

PRODUCCION HORARIA

YACOBAA NMPOU3BOAUTENBHOCTD

TRAFILA NOZZLE

FILIERE MATRIZE

DISCO EXTRUSOR OWIbEPA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKN

CAVALLETTO
FRAME

-
-
L
MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKI
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKN
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MPF/1,5N
0,3kW (0,4 HP)

230V/1N/50Hz

1,5Kg

5Kg/h

050 mm
250x480%290--460h (mm)
18 Kg

20Kg

590x320x410h (mm)

0,077 m*

ACCARMPF
580x400x560h (mm)
12,2Kg

13,6Kg

640x430x610h (mm)

0,168 m*

MPF/2,5N

0,37 kW (0,5HP)

25Kg

8 Kg/h

057 mm
260x600x380--560h (mm)
29Kg

38Kg

720x370x580h (mm)

0,155 m*

MACCHINE PER
PASTA FRESCA MPF

MPF/4N
0,75 kW (1HP)

230-400V/3N/50Hz

4Kg

13Kg/h

350x760x450--640h (mm)
42 Kg

51Kg

740x460x670h (mm)

0,228 m*

MPF/8N

MPF/8N

TkW (1,3 HP)

8Kg

25Kg/h

078 mm
450x720x750+-990h (mm)
87Kg

97 Kg

1000x800x940h (mm)

0,524 m’

43
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= MACCHINE PER MACHINE RPAT

MASCHINE FUR FRISCHE TEIGWAREN

PASTA F R ESCA M P F 'j' MALLMHA ANA NPUTOTOBJIEHUA (I!E)In(,lllli'\)tl ;TI?A:‘:)EIAH:AI:]V.IAJIREEISI%

CASERECCE FUSILLI PAPPARDELLE PAPPARDELLE RICCE BUCATINI

= S e s S
)

BIGOLI CAPELLI D’ANGELO SPAGHETTI SPAGHETTI ALLA CHITARRA TAGLIOLINI

LINGUINE 4x1,6 FETTUCCINE PASTA SFOGLIA CANNELLONE

I DISEGNI DELLE TRAFILE SONO INDICATIVI. IL NUMERO DEI FORI CAMBIA IN BASE AL MODELLO DELLA MACCHINA. | THE MOULD'S DRAWINGS ARE INDICATIVE. THE NUMBER OF THE HOLES DIFFERS IN ACCORDANCE TO THE MODEL OF THE MACHINE.
LES DESSINS DES FILIERES SONT INDICATIFS. LE NOMBRE DE TROUS VARIE SELON LE MODELE DE LA MACHINE. | DIE ENTWURFE DER MATRIZEN SIND UNVERBINDLICH. DIE ANZAHL DER LOCHER UNTERSCHEIDET SICH JE NACH MASCHINENTYP.
LOS DISENOS DE LOS ESTRUSORS SON INDICATIVOS. EL NUMERO DE ORIFICIOS VARIA EN FUNCION DEL MODELO DE MAQUINA. | 3CKV3bl OUbEPbI TOKA3ATENbHbI. HOMEP OTBEPCTHV U3MEHSAETCA B OCHOBE HA MOZENb ABTOMOBMAA.

MODELLO MODEL MODELLO MODEL

mgg&g mgﬁgﬁ’ MPF/1,5N  MPF/2,5N MPF/4N  MPF/8N mgg&g mgﬁgﬁ’ MPF/1,5N  MPF/2,5N MPF/4N  MPF/8N
CASERECCE 9x5mm 9x5mm 9x5 mm 95 mm FETTUCCINE 8mm 8mm g§mm gmm
o 0oy 2 Ny °°uisy 99N PACTR TR 135mm  155mm 155mm 205mm
PAPPARDELLE lmm  16mm  lmm  16mm M

GNOCCHI CANNELLONEPERRIPIENO  @25mm  @25mm  @25mm  30mm
:3:$if:;|a§orporatoes 0120y 012 P12y 012y GRAMIGNA 035mm  @35mm  @35mm  035mm
BUCATINI @ 4mm @ 4mm @4mm @4mm RICCE 16 mm 16mm 16mm 16 mm
BIGOLI @3 mm @3 mm @3mm @3 mm STELLINE 5mm 5mm 5mm 5mm
CAPELLI D’ANGELO @ 1mm 01mm @1mm @1mm RISO 7mm 7mm 7mm 7mm
SPAGHETTI 02mm 02mm @2mm 02mm MACCHERONI ¢ 4,8 048mm @G48mm  @48mm  048mm
SPAGHETTI ALLA CHITARRA  2x2 mm 2x2mm 2x2mm 2x2mm MACCHERONI ¢ 8,5 @85mm  @85mm  @85mm  085mm
TAGLIOLINI 3mm 3mm 3mm 3mm MACCHERONI g 15 g15mm  @15mm  @15mm  @15mm
LINGUINE 3x1,6 3mm 3mm 3mm 3mm CANESTRINI 016mm  @16mm  @16mm  @16mm
LINGUINE 4x1,6 4mm 4mm 4mm 4mm

44
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PASTA AND PIZZA ROLLING MACHINE

FORMEUSE A PATE ET A PIZZA

PIZZA- UND NUDELTEIGAUSROLLMASCHINE

MAQUINA EXTENDEDORA DE MASA PARA PASTAY PIZZA

SFOGLIATRICI - STENDIPIZZA SI

TECTOPACKATOYHASA MALLIMHA — ©OPMOBLUWK NULILLbI

') Macchina per stendere impasti all'uovo, pizza e piada.

Struttura interamente in acciaio inox - rulli in acciaio inox lucidati a specchio
- pomello di regolazione spessore ultimo passaggio - microinterruttore su co-
perchio di protezione rulli.

Accessori: taglia sfoglia singoli con diverse misure di taglio: 2mm - 4mm - 6mm
- 12mm.

% Machine suited to roll egg, pizza and bread dough.

Structure fully made of stainless steel - mirror polished stainless steel rollers -
last passage thickness adjustment knob - micro switch on roller protection lid.
Accessories: single pasta cutters in various sizes: 2mm - 4mm - 6mm - 12mm.

0 Machine pour étendre les pates aux oeufs, la pizza et la piada.

Chassis entierement en acier inox - rouleaux en acier inox poli brillant - poignée
de réglage dépaisseur dernier passage - micro-interrupteur sur couvercle de
protection des rouleaux.

Accessoires: Coupe laminoir individuel a diff érentes mesures de coupe: 2mm -
4mm - 6mm - 12mm.

Q Maschine zum Ausrollen von Eier-, Pizza- und Piadateig.

Struktur komplett aus Edelstahl - Walzen aus Hochglanz-Edelstahl - Knauf zur
Regulierung der Starke beim letzten Durchgang - Mikroschalter am
Schutzdeckel der Walzen.

Zubehdr: einzelne Nudelteigschneider mit verschiedenen SchnittmaBen: 2mm
-4mm - 6mm - 12mm.

O Mdquina idonea para estirar masas al huevo, pizza y tortillas.

MODELLO

MODEL

S1/520

520 mm

780x480
x400h (mm)

70Kg

79Kg

MODELE MODELL S1/320 S1/420
MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37 kW (0,5 HP)
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT stRoMveRsoRGuNG — 230V/1N/50Hz — 230-400V/3/50Hz
ALIMENTACION NOAKIIOYEHUE

LUNGHEZZA RULLI ROLLER LENGTH

LONGUEUR DES ROULEAUX ~ ROLLENLANGE 320mm 420 mm
LARGO RODILLOS JJIVHA BATIKOB

APERTURA RULLI ROLLER OPENING

OUVERTURE DES ROULEAUX OFFNUNG ROLLEN 0=10 mm

ABERTURA RODILLOS 3A30P MEXCAY BAIKAMU

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 580x430 630x430
DIMENSIONES PASMEPbI x400h (mm) ~ x400h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 52 Kg 61 Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 61 Kg 70 Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 770x520x580h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKY

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,232m

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

Estructura totalmente de acero inoxidable - rodillos de acero inoxidable pulido
espejo - pomo de regulacion espesor ltimo paso - microinterruptor de protec-

cion rodillos en tapa.

Accesorios: Cortadores de hojaldre para diferentes medidas de corte: 2mm -

4mm -6mm - 12mm.

ACCESSORI TAGLIASFOGLIA
CUTTING ATTACHMENT
ACCESSOIRES DE COUPE
SCHNITTZUBEHORE
ACCESSORIOS DE CORTE
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9 MawwmHa nogxoaunt AnA packaTkin AUYHOTO TecTa, Tecta Anf NULLbI U
TOHKIX fleneLLek.

Kopnyc nonHocTbio BbIMOMHEH W3 HepxaBelollell CTanu, Banku - u3
HepaBewLUeil  CTanu, OTMONMPOBAHHOA [0  3epKanbHoro —bnecka,
UMeeTCA pyyka ANA PerynupoBKM TOMWMHbI HA MOCNESHEM MpPOXOAE,
MUKPOBbIKNI0YaTeNb Ha KpPbILLKe BaKoB.

Komnnexmyrowue: npucnocobnexne AnA Hapeku nnacra Tecta Ha nonockm
Pa3nnyHbIX pa3MepoB: 2MM - 4MM - 6MM - 12MMm.

S1/420 + TAGLIASFOGLIA / CUTTING ATTACHMENT

NPUCNOCOBNEHNSA ANA HAPE3KM MAKAPOHHbIX U3JENUi

MODELLO
MODELE
MODELO

LARGHEZZA DITAGLIO
LARGEUR DE COUPE
ANCHO DE CORTE
TAGLIO UTILE
COUPEUTILE

CORTE UTILE

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

MODEL

MODELL TGP2 TGP4  TGP6
MOZIENb

CUTTING WIDTH

SCHNITTBREITE 2mm 4mm 6mm
UIVPUHA PE3KIA

USEFULL CUT

NUTZ-SCHNITT 220 mm

TIONEHAA ATIMHA PE3KY

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN 295x70x55h (mm)

PASMEPbI

NETWEIGHT

NETTOGE WICHT 3,5Kg

BECHETTO

TGP12

12 mm

SI/420
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= STENDIPIZZA A DUE

COPPIE DI RULLI F

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
LUNGHEZZA RULLI ROLLER LENGTH
LONGUEUR DES ROULEAUX ~ ROLLENLANGE
LARGO RODILLOS JUINHA BATIKOB
APERTURA RULLI ROLLER OPENING
OUVERTURE DES ROULEAUX OFFNUNG ROLLEN
ABERTURA RODILLOS 3A30P MEXY BATTKAMI
DIMENSIONI

DIMENSIONS

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN

DIMENSIONES

PASMEPBI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO
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FI/32N
0,37 kW (0,5 HP)
230V/1N/50Hz

320 mm

min 0,3 mm - max 5,5 mm

490x510 590x510
X655/775h  x775/895h
(mm) (mm)
36Kg 44 Kg
45Kg 53 Kg
680x610x760h (mm)
0,357 m*

FI/42N

420 mm

\ FIP/42N

FIP/42N

420 mm

590x510
x715/835h
(mm)

45Kg

54Kg

PIZZA ROLLING MACHINE WITH DOUBLE PAIR OF ROLLERS

FORMEUSE A PIZZA A DEUX COUPLES DE ROULEAUX
PIZZATEIGAUSROLLMASCHINE MIT ZWEI WALZEN

MAQUINA EXTENDEDORA DE MASA PARA PIZZA CON DOS PARES DE RODILLOS
TECTOPACKATOYHAA MALLIVHA ANA NALLIbI C ABYMA MAPAMU BAJIKOB

O Macchina per stendere impasti di pizza, pane, piada, focacce, ecc. Struttu-
ra interamente in acciaio inox - rulli in resina alimentare - leva di regolazione
spessore su entrambe i gruppi - rulli superiori inclinati (FI/32N-42N) o paralleli
(FIP/42N) per realizzare diverse forme. Sistema con micro di sicurezza, posto
sul coperchio protezione rulli superiori, che permette il funzionamento solo a
coperchio chiuso con la stessa funzionalita della pedaliera.

% Pizza and bread dough rolling machine. Structure fully made of stainless
steel - food safe resin rollers - thickness adjustment lever on both units - up-
per tilted rollers (FI/32N-42N) or parallel (FIP/42N) to create different shapes.
System with micro-switch located on the upper roller protective cover, which
allows operation only with the cover closed with the same functionality as the
pedal board.

O Machine pour étendre les pétes a pizza, pain, piada, fougasse, etc. Chassis
entiérement en acier inox - rouleaux en résine alimentaire - levier de réglage
dépaisseur sur les deux groupes - rouleaux supérieurs inclinés (FI/32N-42N)
ou paralleles (FIP/42N) pour réaliser différentes formes. Systéme avec micro de
sécurité, placé sur le couvercle de protection des rouleaux supérieurs, qui per-
met le fonctionnement seulement lorsque le couvercle est fermé avec la méme
fonctionnalité du pédalier.

e Maschine zum Ausrollen von Pizza-, Brot-, Piada-, Fladenteig etc. Struktur
komplett aus Edelstahl - Walzen aus Lebensmittelharz - Hebel zur Regulierung
derWalzenstdrke an beiden Gruppen - Obere Walzen geneigt (FI/32N-42N) oder
parallel (FIP/42N) zur Erstellung verschiedener Formen. System mit Sicherhei-
tsmikroschalter an Schutzabdeckung der oberen Walzen, mit dem der Betrieb
nur bei geschlossenem Deckel moglich ist; dieselbe Betriebsweise des Pedals.

O Maquina para estirar masa de pizza, pan, tortilla, etc. Estructura completa-
mente de acero inoxidable - rodillos de resina para alimentos - palanca de requ-
lacion espesor en ambos grupos - rodillos superiores inclinados (FI/32N-42N) o
paralelos (FIP/42N) para realizar diferentes formas. Sistema con microinterrup-
tor de sequridad, ubicado en la tapa de proteccidn de los rodillos superiores, que
permite el funcionamiento sélo con la tapa cerrada con la misma funcionalidad
del pedal.

G MaluuHa npegHa3HaueHa Ans packaTki TecTa nog nuuLy, xne6o-6ynouHble
u3genus, nenewku 1 T.4. Kopnyc nonHOCTbIO BbINOSHEH U3 HepXaBeloLLeli
CTanu, BanKN - U3 NULLEBOTO MOANMEPA, UMEETCA pbluar AnA PerynupoBKu
TONLLMHBI Ha 0601X Y3Nax, BepXHUe BaNKK MOTYT pacnonaratbca noj yraom
(mog. FI/32N-42N) wnu napannenbHo (mog. FIP/42N) pna nonyuenus
u3penuit  pasnuuHoii  Gopmbl. (McTemMa OCHalLeHa MpoTUBOABApUIHBIM
MUKPOBbIKNIOUaTeNeM, KOTOpbI PACcnonoeH Ha 3aLMTHOI KPbILLKe BepXHUX
BaNKOB 11 N03BONAET PaboTaTh TONLKO NPY 3aKPbITON KPbILUKE C OANHAKOBOIA
GYHKLMOHANBHOCTHO NeAanbHOr0 MeXaHu3ma.

FI/42N FI/32N
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FIM/42 SINGLE ROLLER PIZZA DOUGH SHEETER

FORMEUSE A PIZZA A UN ROULEAU FIM/42
PIZZATEIGAUSROLLMASCHINE MIT EINER WALZE FIM/42

MAQUINA EXTENDEDORA DE MASA PARA P1ZZA MONO RODILLO FIM/42
TECTOPACKATOYHAA MALLIVNHA C OAHUM BANTKOM FIM/42

0 Macchina per stendere impasti di pizza, piada, focacce, ecc. - struttura in-
teramente in acciaio INOX - singola coppia di rulli in resina alimentare - leva di
regolazione stessore.

% Machine to roll out dough for pizza, flat bread, focacdia, etc. - structure
made completely in stainless steel - single pair of food safe resin rollers - thick-
ness adjustment lever.

O Machine pour étendre les pates a pizza, piada, fougasses, etc. - structure
entierement en acier INOX - une paire de rouleaux en résine alimentaire - levier
de réglage d'épaisseur.

e Maschine zum Ausrollen von Pizza-, Brot-, Piada-, Fladenteig usw. -
Struktur komplett aus Edelstahl - Einzelnes Walzenpaar aus Lebensmittelharz
- Hebel zur Regelung der Stérke.

o Mdquina para estirar masas de pizza, pasta, etc. - estructura totalmente de
acero inoxidable - pareja tnica de rodillos de resina para alimentos - palanca de
regulacion del espesor.

e MatwmHa npeAHa3HayeHa AnA packaTky TeCTa NoA nuuyLy, nenewknnT.a. -
KOpnyC NOJIHOCTbI0 BbIMOJIHEH U3 HepmaBelow,eVl (Tanu - 04Ha napa BankoB 13
MULLEBOr0 NOJIMMEPA - pblyar AnA perynupoBKi TONLLMHDI.

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
LUNGHEZZA RULLI ROLLER LENGTH

LONGUEUR DES ROULEAUX ~ ROLLENLANGE

LARGO RODILLOS JUIMHA BATIKOB
APERTURA RULLI ROLLER OPENING
OUVERTURE DES ROULEAUX OFFNUNG ROLLEN
ABERTURA RODILLOS 3A30P MEX1Y BATIKAMI
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKI

STENDIPIZZA
MONORULLO FIM/42

0,37kW (0,5 HP)
230V/1N/50Hz

420 mm

min 0,3 mm - max 5,5 mm
560x410x445h mm
29,5kg

38kg

750x500x450h (mm)

0,168 m’
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(imperia

SFOGLIATRICI IMPERIA

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTD
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE

LUNGHEZZA RULLI ROLLER LENGTH
LONGUEUR DES ROULEAUX ROLLENLANGE

LARGO RODILLOS JUTMHA BATIKOB
APERTURA RULLI ROLLER OPENING
OUVERTURE DES ROULEAUX OFFNUNG ROLLEN
ABERTURA RODILLOS 3A30P MEXY BANKAMMN
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE - VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YNAKOBKM

ACCESSORI TAGLIASFOGLIA
CUTTING ATTACHMENT
ACCESSOIRES DE COUPE
SCHNITTZUBEHORE
ACCESSORIOS DE CORTE

b
)

SM/220 SE/220N
290W
230V/1N/50Hz

220 mm

0--5mm

490x340 350x340

X260h (mm) X260h (mm)

10Kg 15Kg

12 Kg 17 Kg

430x360x370h (mm)

0,057 m*

NPUCMOCOBNEHNA A1 HAPE3KN MAKAPOHHbIX 3L ENNIA

MODELLO MODEL

MODELE MODELL ST1

MODELO MOZENb

LARGHEZZA DITAGLIO  CUTTING WIDTH
LARGEUR DE COUPE
LARGUEZA DE CORTE  LIMPUHA PE3KI
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SCHNITTBREITE 1,5mm

ST2 ST3 ST4 ST5

6,5mm  12mm

2mm 4mm

SE/220N

PASTA ROLL MACHINE IMPERIA

MACHINE A PATE IMPERIA
NUDELTEIGAUSROLLMASCHINE IMPERIA
MAQUINA PARA PASTA IMPERIA
TECTOPACKATOYHAA MALLMHA MOJ. IMPERIA

O Macchina per ottenere diversi spessori di sfoglia - struttura in acciaio cro-
mato - rulli in acciaio inox - funzionamento manuale (mod. SM) - funzionamen-
to elettrico (mod. SE).

Accessori: taglia sfoglia singoli con diverse misure di taglio: 1,5mm - 2mm -
4mm - 6,5mm - 12mm.

& Machine that rolls different pasta to varying thickness - chromed steel
structure - stainless steel rollers - manual operations (mod. SM) - electric ope-
rations (mod. SE).

Accessories: Single pasta cutters in various sizes: 1,5mm - 2mm - 4mm - 6,5mm
-12mm.

O Machine pour obtenir différentes épaisseurs de pate - chassis en acier
chromé - rouleaux en acier inox - fonctionnement manuel (mod. SM) - fon-
ctionnement électrique (mod. SE).

Accessoires: Coupe laminoir individuel a différentes mesures de coupe: 1,5mm
-2mm - 4mm - 6,5mm - 12mm.

e Maschine zur Erstellung verschiedener Teigstdrken - Struktur aus
verchromtem Stahl - Walzen aus Edelstahl - Handbetrieb (Mod. SM) - Elektro-
betrieb (Mod. SE).

Zubehdr: Einzelne Nudelteigschneider mit verschiedenen SchnittmaRen:
1,5mm - 2mm - 4mm - 6,5mm - 12mm.

O Mdquina para obtener diferentes espesores de hojaldre - estructura de ace-
ro cromado - rodillos de aciero inoxidable - funcionamiento manual (mod. SM)
- funcionamiento eléctrico (mod. SE).

Accesorios: Cortadores de hojaldre para diferentes medidas de corte: 1,5mm -
2mm -4mm - 6,5mm - 12mm.

9 Mo3BondeT monyyaTb MAAcTbl TecTa PasANYHON TOMLWMHBI; KOpMyC
BbINOJIHEH W3 XPOMUPOBAHHON CTanW, NpeAnaraeTcA C MeXaHUyeckim
npuogom (Mog. SM) unn ¢ anektponpusogom (moa. SE).

Komnnexkmyrowue: npucnocobnenme Ana HapesKM Niacta Tecta Ha NonocKu
pa3nnyHbIX pa3mepoB: 1,5MM - 2MM - 4MM - 6,5MM - 12MM.

SM/220
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|
s TAGLIAVERDURE: 4000 “Lortolana” =

GEMUSESCHNEIDER

QBOLLEPESA 2000RN “La Romagnola” - 3000N - 2500

0 Macchina per tagliare/affettare frutta, ortaggi, verdure in varie forme e mi-
sure, grattugiare formaggio, pane secco, cioccolato, nocciole, sfilacciare carote,
sedano, patate, mele, rape, barbabietole, mozzarella.

TAGLIAVERDURA 4000 “L'ortolana”: Macchina dalle elevate prestazioni, otti-
ma qualita di taglio poiché il prodotto lavorato cade direttamente nel conteni-
tore di raccolta senza utilizzare il disco espulsore. Carcassa, bocca e contenitore
di raccolta in acciaio inox AISI 304 - microinterruttori di sicurezza su maniglia,
bocca e contenitore di raccolta - doppia bocca inserimento prodotto - pulsan-
tiera a pressione.

TAGLIAVERDURA 2000RN “La Romagnola”: Restyling del tagliaverdura
TV2000“La Romagnola’, presente da oltre 20 anni con successo su tuttii mercati
internazionali. Carcassa e bocca removibile in acciaio inox AISI 304 - microinter-
ruttore di sicurezza su maniglia e bocca - doppia bocca inserimento prodotto.

TAGLIAVERDURA 3000N: Carcassa e bocca in acciaio inox AlSI 430 - microinter-
ruttore di sicurezza su maniglia - doppia bocca inserimento prodotto.

v TV4000“Lortolana”

TAGLIAVERDURA 2500: Carcassa rivestita con vernice poliuretanica antigraffio
- bocca in materiale plastico idoneo al contatto con gli alimenti - microinterrut-
tore di sicurezza su maniglia - doppia bocca inserimento prodotto - disponibile
solo monofase.

Accessori: dischi da taglio in vari modelli.

% An appliance for cutting/slicing fruit and vegetables in various shapes and
sizes, grating cheese, dry bread, chocolate, nuts; shredding carrots, celery, pota-
toes, apples, turnips, beetroots and Mozzarella.

VEGETABLE CUTTER 4000 “L'ortolana”: High performance machine, excellent
slicing quality since cut product falls directly in the collection container without
using the ejection disk. Body, mouth and collection container made of AlSI 304
stainless steel - safety switch on the handle, mouth and collection container -
double product insertion mouth - pressure push button panel.

VEGETABLE CUTTER 2000RN “La Romagnola”: “La Romagnola’, the TV2000
vegetable slicer successfully sold world-wide for over 20 years, has been resty-
led. AISI 304 stainless steel removable body and inlet - safety micro switch on
the handle and inlet - dual product loading inlet.

VEGETABLE CUTTER 3000N: AISI 430 stainless steel body and inlet - safety mi-
cro switch on the handle - dual product loading inlet.

VEGETABLE CUTTER 2500: Scratchproof polyurethane painted body - plastic
inlet suited for contact with food - safety micro switch on the handle - dual
product loading inlet - single-phase only available.

Accessories: cutting discs of various types.

O Machine pour couper/trancher les fruits, les Iégumes de différentes formes
et tailles, raper le fromage, le pain sec, le chocolat, les noisettes, effiler les ca-
rottes, le céleri, les pommes de terre, les pommes, le céleri-rave, la betterave,
la mozzarella.

COUPE-LEGUMES 4000 “L'ortolana”: Machine a performances élevées, excel-
lente qualité de coupe puisque le produit travaillé tombe directement dans le
récipient de collecte sans utiliser le disque expulseur. Corps, bouche et récipient
de collecte en acier inox AlSI 304 — micro-interrupteurs de sécurité sur le man-
che, la bouche et le récipient de collecte — double bouche d'alimentation de
produit — clavier a pression.

COUPE-LEGUMES 2000RN “La Romagnola”: Nouveau design du coupe-lég-
umes TV2000 “La Romagnola’, présente depuis plus de 20 ans avec succés sur
tous les marchés internationaux. Corps et goulotte escamotable en acier inox
AISI 304 - microcontact de sécurité sur la poignée et la goulotte - double gou-
lotte d'introduction.

TV4000 “Lortolana” smontato

51

Fimar Catalogo 2015.indd 51 @ 27/07/16 09:38



= TAGLIAVERDURE: 4000 “L'ortolana” " oupe Lscunes

GEMUSESCHNEIDER

2000RN “La Romagnola” - 3000N - 2500  Ssolpesma

COUPE-LEGUMES 3000N: Corps et goulotte en acier inox AlSI 430 - microcon-
tact de sécurité sur la poignée - double goulotte d'introduction.

COUPE-LEGUMES 2500: Corps recouvert de peinture au polyuréthane an-
ti-éraflures - goulotte en plastique apte au contact avec les aliments - micro-
contact de sécurité sur la poignée - double goulotte d'introduction - disponible
uniquement en monophasé.

Accessoires: disques a découper de différents modeéles.

Q Maschine zum Schneiden/Aufschneiden von Obst und Gemiise in
verschiedenen Formen und GroBen, zum Reiben von Kase, trockenem Brot,
Schokolade, Niissen, zum Raspeln von Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfeln,
Riiben, Rote Beete und Mozzarella.

GEMUSESCHNEIDER 4000 “L'ortolana”: Gerat mit hohem Leistungsvermégen
und optimaler Schnittqualitat, da das verarbeitete Produkt direkt in den Sam-
melbehilter fillt, ohne Benutzung der Auswerfscheibe. Gehause, Offnung und
Sammelbehalter aus Edelstahl AISI 304 - Sicherheitsmikroschalter am Griff,
an der Offnung und am Sammelbehalter - Doppeldffnung fiir Produktzufuhr -
Druckknopftafel.

GEMUSESCHNEIDER 2000RN “La Romagnola”: Neues Design fiir den
Gemiiseschneider TV2000 “La Romagnola”, bereits seit mehr als 20 Jahren
prasent auf allen internationalen Mrkten. Gehduse und abnehmbare Offnung
aus Edelstahl AISI 304 - Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff und auf der
0ffnung - Doppel&ffnung zur Produkteinfiillung.

GEMUSESCHNEIDER 3000N: Gehause und Offnung aus Edelstahl AISI 430 -
Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff - Doppeldffnung zur Produkteinfiillung.

GEMUSESCHNEIDER 2500: Gehduse mit kratzfestem Polyurethan-Lack
beschichtet - Offnung aus fiir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignetem
Plastikmaterial - Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff - Doppeldffnung zur
Produkteinfiillung - nur Monophase erhéltlich.

2000RN “La Romagnola”
3000N

Zubehdr: Schneidscheiben in verschiedenen Modellen.

o~

() Méquina para cortar / rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes
formas y medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras
zanahorias, apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.

CORTAVERDURAS 4000 “L'ortolana”: Maquina de grandes prestaciones, exce-
lente calidad de corte ya que el producto cortado cae directamente en el con-
tenedor de recoleccion sin utilizar el disco expulsor. Carcasa, boca y contenedor
de recoleccion de acero inoxidable AISI 304 - microinterruptores de sequridad
en la manija, boca y contenedor de recoleccion - boca doble para introducir el
producto - botonera a presion.

CORTAVERDURAS 2000RN “La Romagnola”: Restyling de la cortadora de
verdura TV2000 “La Romagnola’, presente exitosamente desde hace mds de 20
afos en el mercado internacional. Carcasa y boca extraible de acero inoxidable
AISI 304 - microinterruptor de sequridad en la manija y en la boca - boca doble
para la introduccién del producto.

CORTAVERDURAS 3000N: Carcasa y boca de acero inoxidable AlSI 430 - mi-
crointerruptor de sequridad en la manija - boca doble para la introduccion del
producto.

CORTAVERDURAS 2500: Carcasa revestida con pintura poliuretdnica antiraya-
do - boca de material plastico idoneo para el contacto con los alimentos - mi-
crointerruptor de sequridad en la manija - boca doble para la introduccion del
producto - disponible sélo version monofdsica.

\" Accesorios: Discos de corte de varios modelos.
2000RN“La Romagnola” T
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s TAGLIAVERDURE: 4000 “L'ortolana”

GEMUSESCHNEIDER

BOUEPENA 2000RN “LaR la” - 3000N - 2500
OBOLLEPE3KA d Omagno d - =
MODELLO MODEL

MODELE MODELL 4000 “L'ortolana” 2000RN “La Romagnola” - 3000N 2500
MODELO MOJENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37 kW (0,5HP)

POTENCIA MOLUHOCTH

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz ~ 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz 230V/1N/50Hz
ALIMENTACION NOAKNIYEHNE

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT 310 rpm 255 rpm

VELOCIDAD CKOPOCTb

DIMENSIONI BOCCA OVALE

OVAL OUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE OVALE

ABMESSUNGEN DER OVALEN OFFNUNG i 150)(70 (mm) ~155X75 (mm)

DIMENSIONES BOCA OVALADA

PA3MEPbI OBA/IbHOTO OTBEPCTUA

DIMENSIONI BOCCA TONDA

ROUND OUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE RONDE

ABMESSUNGEN DER RUNDEN OFFNUNG 0 56 (mm)

DIMENSIONES BOCA REDONDA

PA3MEPbI KPYIN0T0 OTBEPCTHA

DIMENSIONI PENTOLA RACCOLTA PRODOTTO

PRODUCT COLLECTION CONTAINER DIMENSIONS

DIMENSIONS DE LA CUVE DE RECUPERATION DU PRODUIT .

ABMESSUNGEN PRODUKTSAMMELTOPF ﬂ 240X165h (mm)’ 7’40 It /

DIMENSIONES CONTENEDOR RECOLECCION PRODUCTO
PA3MEPbI PE3EPBYAPA 111l CBOPA MPOIYKTA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 280x630x550h (mm) 220x610x520h (mm)

DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 27 Kg 22 Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 34 Kg 24 Kg

PESO BRUTO BEC GPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VPR e 670x370x630h (mm) 620x300x580h (mm) @
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE ' EMBALLAGE 3 3

VERPACKUNGSVOLUMEN 0,156 m 0,108 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKI

G MalunHa npeHa3HaueHa AnA pe3Ku/TOHKOI Hape3ku GpYKTOB 11 0BOLLel:
Ha KyCOYKM PasfinuHblX GOPM 1 pa3mepoB, HaTUpaHuA cblpa, cyxapeli,
LwoKonaaa, GyHayKa, LIMHKOBAHNA MOPKOBU, Cenbaepes, Kaptodensa, A6NOK,
penbl, CBeKbl, MAFKOTO CbIpa MoLapenna.

OBOLLEPE3KA 4000 “Lortolana”  Bbicokue  3KcnyaTaLyOHHble
XapaKTePUCTUKN, OTANYHOE KauecTBO pe3ki bnarogapa ToMmy, uTo
00paboTaHHbIil NPOAYKT NajaeT HenocpedCTBEHHO B eMKOCTb AnA cbopa
npodykTa 6e3 npumeHeHuA BbiTankuBatLero Aucka. Kopnyc, 3arpy3ouHoe
0TBEpCTMe M eMKOCTb AnA cbopa Mpogykta U3 Hepxaselolweid ctann AlSI
304, npenoxpaHuTeNbHbIe MUKPOBBIKIOUATENM Ha PYUKe, HA OTBEPCTAM U Ha
emMKocTH Ana cbopa NpOAYKTa, ABOIAHOE OTBEPCTUE ANA 3arpy3Kiu NPOAYKTa,
MYsIbT C HAKIMHbIMU KHOMKaMU.

OBOLLIEPE3KA 2000RN “La Romagnola” MogepHusupoBanHas mopenb
oBoLLepe3ku TV2000 “La Romagnola’, koTopas Ha npotaxeHun bonee 20 net
MoNb3yeTca YCnexom Ha pbiHKe. Kopmyc u cbemHas KpbILIKa ¢ 3arpy304HbiM
oTBepcTMeM 13 Hepxasetoweir ctann AISI 304, npepsoxpaHuTenbHbli
BbIKNIOYaTeNb Ha pyuke U Ha OTBEPCTUY, ABOIHOE OTBEPCTUE ANA 3arpy3Ku
npoaykTa.

OBOLLIEPE3KA 3000N: Kopnyc 1 cCbeMHasA KpblLLKa C3arpy304HbIM 0TBEPCTHEM
n3 Hepxasetowleit ctann AlSI 430, npefoxpaHuTeNbHbIA BblKMoUaTeNb Ha
pyuKe, BOAHOE OTBEPCTME ANA 3arpy3KM NPOAYKTA.

OBOLLIEPE3KA 2500: Kopnyc noKpbIT CTOIKOI K MeXaHUueCKUM BO3AeiACTBUAM
MoANYPETaHOBOI KPACKOIA, 3arpy304HOe OTBEPCTUE 13 NULLEBOI NACTMACCI,
MpedoXpaHUTeNbHbIA BbIKMKOUaTeNb Ha pyuke, ABOWHOe OTBepcTUe AAA
3arpy3ku npoayKTa, NpeanaraeTca ToNbKo B 0AHOGA3HOM UCMOMHEHNN.

Komnnekmyrowue: pexylume UCKM pasainyHbix Mogeneil.
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TAGLIAVERDURE FNT

MODELLO
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MODELO
POTENZA
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POTENCIA
ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
DIMENSIONI BOCCA OVALE

OVAL QUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE OVALE

ABMESSUNGEN DER OVALEN OFFNUNG
DIMENSIONES BOCA OVALADA

PA3MEPbI OBA/TbHOrO OTBEPCTUA

DIMENSIONI BOCCATONDA

ROUND OUTLET DIMENSIONS
DIMENSIONS DE BOUCHE RONDE
ABMESSUNGEN DER RUNDEN OFFNUNG

MODEL
MODELL
MOENb
POWER
LEISTUNG
MOLLHOCTD
POWER SUPPLY

DIMENSIONES BOCA REDONDA

PA3MEPbI KPYI110r0 OTBEPCTUA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET

PESO NETO

PESO LORDO

POIDS BRUT
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NETTOGE WICHT
BECHETTO
GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO
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FNT

0,37 kW (0,5HP)

230V/1N/50Hz
230-400V/3N/50Hz

255 rpm

~147x75 (mm)

946 (mm)

240x450x580h (mm)
18 Kg

20 Kg

620x300x580h (mm)

0,108 m*

FNT2V

0,55 kW (0,75 HP)
0,45 kW (0,6 HP)

400V/3N/50Hz

255/165 rpm

19Kg

21Kg

VEGETABLE CUTTER
COUPE-LEGUMES
GEMUSESCHNEIDER
CORTAVERDURAS
OBOLLEPE3KA

O Macchina per tagliare/affettare frutta, ortaggi, verdure in varie forme e mi-
sure, grattugiare formaggio, pane secco, cioccolato, nocciole, sfilacciare carote,
sedano, patate, mele, rape, barbabietole, mozzarella.

(arcassa in acciaio inox - coperchio e maniglia in policarbonato alimentare -
microinterruttore di sicurezza su maniglia e bocca - doppia bocca inserimento
prodotto.

Accessori: dischi da taglio in vari modelli.

% An appliance for cutting/slicing fruit and vegetables in various shapes and
sizes, grating cheese, dry bread, chocolate, nuts; shredding carrots, celery, pota-
toes, apples, turnips, beetroots and Mozzarella.

Stainless steel body - cover and handle in food-safe polycarbonate - safety
microswitch on the handle and the inlet - dual inlet for insertion of the food
product.

Accessories: cutting discs of various types.

O Machine pour couper/trancher les fruits, les égumes de différentes formes
et tailles, raper le fromage, le pain sec, le chocolat, les noisettes, effiler les ca-
rottes, le céleri, les pommes de terre, les pommes, le céleri-rave, la betterave,
la mozzarella.

Corps en acier inox - couvercle et poignée en polycarbonate alimentaire - mi-
crocontact de sécurité sur la poignée et la goulotte - double goulotte d'intro-
duction.

Accessoires: disques a découper de différents modéles.

Q Maschine zum Schneiden/Aufschneiden von Obst und Gemiise in
verschiedenen Formen und GroRen, zum Reiben von Kase, trockenem Brot,
Schokolade, Niissen, zum Raspeln von Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfeln,
Riiben, Rote Beete und Mozzarella.

Rahmen mit Kratzschutz-Lackiiberzug - Deckel und  Griff aus
lebensmittelechtem Polykarbonat - Sicherheitsmikroschalter auf Griff und
Offnung - Doppelte Produkteinfiihroffnung.

Zubehdr: Schneidscheiben in verschiedenen Modellen

O Mdquina para cortar / rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes
formas y medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras
zanahorias, apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.

(arcasa de acero inoxidable - tapa y manija de policarbonato para alimentos
- microinterruptor de sequridad en la manija y la boca - boca doble para la in-
troduccién del producto.

Accesorios: Discos de corte de varios modelos.

O MalunHa npeHasHaueHa Ana pe3ku/ToHKoiA Hape3ku GpyKToB 1 0BoLLeit
Ha KyCOYKM PasfnuHbiX GOPM 1 pa3mepoB, HaTUpaHWA cblpa, Cyxapeii,
wokonada, ¢yHayKa, LIMHKOBAHNA MOPKOBM, Cenbaepes, Kaptodensa, A6MOK,
penbl, CBeKbl, MAFKOT0 Cblpa MoLiapenna.

Kopnyc u3 HepxaBelolleil CTanu, Kpblluka M PyKoATKA W3 MULLEBOMO
nonukap6oHaTa, NpesoxpaHuTENbHbIA MIUKPOBBIKNOYaTeNb Ha PYKOATKE U Ha
0TBEPCTIM, ABOIHOE 0TBEPCTIE ANA 3arPy3KU NPOAYKTA.

Komnnekmyrowue: pexyluye AUCKU pasnnyHbix Mopeneil.

27/07/16 09:38



DISCS

DISQUES
SCHEIBEN

CKAM DISCHI

0 DISCHI PER AFFETTARE

E1-E2-S1-S2: Patate chips, rape, cavoli, cetrioli, carote, cipolle, funghi.

E3: mele, banane, patate, zucchine, melanzane, finocchi, carciofi.

E4 - E6: barbabietole, patate lesse, cavoli, rape, cipolle.

E5: pomodori, limoni, arance, mele, ananas, pompelmi.

E8 - E10 - E14: patate e carote lesse, melanzane, barbabietole.

DISCHI PER SFILACCIARE/GRATTUGIARE

12 - 73: carote, sedano, patate, mele, rape.

74: barbabietole, cavolo rosso, radici, formaggio tipo groviera, cioccolato.

V: parmigiano, pane secco, mandorle, noci, cioccolato, nocciole.

17: mozzarella.

DISCHI PER TAGLIO A CUBETTI

La combinazione dei dischi D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 con i dischi E6 - E8 - E10 - E14 permette di ottenere una
vastissima serie di cubetti per minestroni e macedonie.

DISCHI PER TAGLIO A FIAMMIFERO

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: sedano, zucchine, barbabietole, radici, carote, patate,
rape. La combinazione dei dischi B6 - B8 - B10 con i dischi E6 - E8 - E10 permet-
te di ottenere fiammiferi per tutta la lunghezza del prodotto con lo spessore
desiderato.

& DISCS FORSLICING

E1-E2-51-S2: Crisps, turnips, cabbage, carrots, onions and mushrooms.

E3: Apples, bananas, potatoes, courgettes, aubergines, fennels, artichokes.

E4 - E6: Beetroot, boiled potatoes, cabbage, turnips and onions.

E5: Tomatoes, lemons, oranges, apples, pineapples and grapefruits.

E8 - E10 - E14: Boiled potatoes and carrots, aubergines and beetroot.

DISCS FOR SHREDDING /GRATING

12 - 73: Carrots, celery, potatoes, apples and turnips.

74: Beetroots, red cabbage, radishes, gruyere-type cheese and chocolate.

V: Parmesan, dry bread, almonds, nuts, chocolate and hazelnuts.

17: Mozzarella.

DISCS FOR CUTTING IN CUBES

The combination of discs D8 x8-D10x 10-D12x 12 - D20 x 20 - K88 - K10x10 -
K12x12 - K20x20 with discs E6 - E8 - E10 - E14 obtains a vast number of different
types of cubes for minestrone and fruit salads.

DISCS FOR CUTTING MATCHSTICK SIZE

H2.5 - H4 - H6 - H8 - H10: Celery, courgettes, beetroot, radishes, carrots, pota-
toes and turnips.

The combination of discs B6 - B8 - B10 with discs E6 - E8 - E10 obtains matchstick
size pieces for the whole length of the food product with the desired thickness.

0 DISQUES POUR COUPER EN TRANCHES

E1-E2-51-S2: Frites, céleri-rave, choux, concombres, carottes, oignons, cham-
pignons.

E3: pommes, bananes, pommes de terre, courgettes, aubergines, fenouils, ar-
tichauts.

E4 - E6: betteraves, pommes de terre bouillies, choux, céleris-raves, oignons.
E5: tomates, citrons, oranges, pommes, ananas, pamplemousses.

E8 - E10 - E14: pommes de terre et carottes bouillies, aubergines, betteraves.
DISQUES POUR EMINCER OU RAPER

12 - 73: carottes, céleri, pommes de terre, pommes, céleris-raves.

14: betteraves, chou rouge, radis, fromage de type gruyére, chocolat.

V: parmesan, pain sec, amandes, noix, chocolat, noisettes.

17: mozzarella.

DISQUES POUR LE DECOUPAGE EN PETITS CUBES

La combinaison des disques D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10 -
K12x12 - K20x20 avec les E6 - E8 - E10 - E14 permet d'obtenir une vaste gamme
de dés pour minestrones et macédoines.

DISQUES POUR LE DECOUPAGE EN ALLUMETTES

H2,5-H4 - H6 - H8 - H10: céleri, courgettes, betteraves, radis, carottes, pommes
de terre, céleris-raves.

La combinaison des disques B6 - B8 - B10 aux E6 - E8 - E10 permet d'obtenir des
allumettes sur toute la longueur de produit selon I'épaisseur voulue.
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DISCS

DISQUES
SCHEIBEN

DISCHI CAN

Q SCHNEIDSCHEIBEN FUR SCHEIBENSCHNITT

E1-E2-S1-52: Kartoffeln, Chips, Riiben, Kohl, Gurken, Karotten, Zwiebeln, Pilze.
E3: Apfel, Bananen, Kartoffeln, Zucchini, Auberginen, Fenchel, Artischocken.

E4 - E6: Rote Beete, gekochte Kartoffeln, Kohl, Riiben, Zwiebeln.

ES: Tomaten, Zitronen, Orangen, Apfel, Ananas, Grapefruit.

E8 - E10 - E14: Gekochte Kartoffeln und Karotten, Auberginen, Rote Beete.
SCHNEIDSCHEIBEN ZUM RASPELN UND REIBEN

72 - I3: Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfel, Riiben.

74: Rote Beete, Rotkohl, Wurzeln, Greyerzer Kase, Schokolade.

V: Parmesan, trockenes Brot, Mandeln, Schokolade, Niisse.

17: Mozzarella.

SCHNEIDSCHEIBEN ZUM WURFELN

Die Kombination der Scheiben D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 mit den Scheiben E6 - E8 - E10 - E14 erlaubt den Erhalt einer
groBBen Vielzahl von Wiirfelgroen fiir Gemiisesuppen und Obstsalate.
SCHNEIDSCHEIBEN FUR STABCHENSCHNITT

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: Sellerie, Zucchini, Rote Beete, Wurzeln, Karotten,
Kartoffeln, Riiben.

Die Kombination der Scheiben B6 - B8 - B10 mit den Scheiben E6 - E8 -
E10 erlaubt den Erhalt von Streifen auf der gesamten Produktlénge in der
gewiinschten Starke.

O DISCOS PARA CORTAR EN LONCHAS

ET - E2 - S1- S2: Patatas chips, nabos, repollos, pepinos, zanahorias, cebollas y
setas.

E3: Manzanas, bananas, patatas, calabacines, berenjenas, hinojos y alcachofas.
E4 - E6: Remolachas, patatas hervidas, repollos, nabos y cebollas.

E5: Tomates, limones, naranjas, manzanas, anands y pomelos.

E8 - E10 - E14: Patatas y zanahorias hervidas, berenjenas y remolachas.

DISCOS PARA DESMENUZAR O RALLAR

12 - 3: Zanahorias, apio, patatas, manzanas y nabos.

Z4: Remolachas, repollo rojo, achicorias, queso tipo gruyere y chocolate.

V: Queso parmesano, pan seco, almendras, nueces, chocolate, avellanas.

17: mozzarella.

DISCOS PARA CORTE EN CUBITOS

La combinacién de los discos D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 con los discos E6 - E8 - E10 - E14 permite obtener una variadis-
ima serie de cubitos para menestras y macedonias.

DISCOS PARA CORTE EN FORMA DE PAJA

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: Apio, calabacines, remolacha, achicorias, zanahorias,
patatas y nabos.

La combinacidn de los discos B6 - B8 - B10 con los discos E6 - E8 - E10 permite
obtener bastoncillos con todo el largo del producto y con el espesor deseado.

G JOUCKN AN1A HAPE3KI

ET-E2 - S1-S2: KapTodenbHble unncbl, pena, Kanycra, orypubl, MOPKOBb, NyK,
rpubbl.

E3: a6noku, 6anaHbl, kabauku, 6aknaxaHbl, GeHxenb, apTULLIOKN.

E4 - E6: cBekna, BapeHblil kapTodenb, KanycTa, pena, NyK.

E5: noMuaopbl, IMMOHBI, anenbcuHbl, A6N0KM, aHaHaCbI, rpeiindpyTbl.

E8 - E10 - E14: BapeHble KapTodenb 1 MOPKOBb, 6aknaxaHbl, CBeKna.

JOUCKN ANA WWHWHKOBAHWA/HATUPAHUA

12 - 73: MOpKOBb, CenbAepeil, kaptodenb, Abnoku, pena.

74: (Bekna, KpacHaA KanycTa, KOPHeNozbl, LBEALAPCKII CbIp, LIOKONAA.

V: cblp Mapme3aH, cyxapn, MUHANb, OPexu, LoKonag, GyHAYK.

Z7: colp moLapenna.

JOUCKN ANA HAPE3KW KYBUKAMU

Ncnonb3oanue auckoB D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 B KomOuHaumu ¢ auckamn E6 - E8 - E10 - E14 no3onder
nonyuatb Kyouki CamblX pasHbiX GOpPM M pa3mepoB ANA OBOLHbIX CYMOB,
dpyKTOBBIX Canatos, 1 kaptodena-Gpu.

JUCKK ANA HAPE3KM CONOMKOM

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: cenbaepeit, kabauku, CBekna, KOPHENNoAbl, MOPKOBb,
kapTodenb, pena.

cnonb3oBauue auckos B6 - B8 - B10 B kKombuHaumu ¢ auckamm E6 - E8 - E10
N03BONAET Hape3aTb CONOMKY TpebyeMoii TONLLMHbI M0 BCeil ANMHe NPOAYKTa.
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MOZZARELLA CUTTER
COUPE-MOZZARELLE
MOZZARELLA-SCHNEIDER
CORTA-MOZZARELLA
CbIPOPE3KA 1711 MOLIAPEN/IbI

') Macchina realizzata appositamente per sfilacciare (TAS) e cubettare
(TAC) mozzarella. Carcassa in acciaio inox - corpo centrale e coperchio in
alluminio - microinterruttori di sicurezza su coperchio e maniglia.
TAGLIAMOZZARELLA TAS: Macchina per sfilacciare mozzarella in varie mi-
sure; in base all'utilizzo dei vari dischi si ottiene sia una sfilacciatura mista
che un taglio a spaghetto.

TAGLIAMOZZARELLA TAC: Macchina per ottenere cubetti di mozzarella in
varie misure in base ai dischi utilizzati. La produzione oraria varia dai 120-
190 Kg in base ai dischi utilizzati.

& An appliance appropriately realized for shredding (TAS) Mozzarella
and also cutting Mozzarella into cubes (TAC). Stainless steel body - central
body and cover in aluminium - safety microswitch on the cover and the
handle.

MOZZARELLA CUTTER TAS: An appliance for shredding Mozzarella in
various sizes. On the basis of the utilization of the various discs, a mixed
shredding and a spaghetti cut is obtained.

MOZZARELLA CUTTER TAC: An appliance for obtaining Mozzarella cubes in
various sizes on the basis of the discs utilized. The hourly production varies
from 120 - 190 kgs on the basis of the discs utilized.

0 Machines spécialement congues pour effiler (TAS) et couper la mozza-
rella en dés (TAC). Corps en acier inox - corps central et couvercle en alumi-
nium - microcontacts de sécurité sur le couvercle et la poignée.

COUPE - MOZZARELLE MOD. TAS: Machines pour effiler la mozzarella en
différentes tailles. Selon le disque utilisé, on obtient un effilochage mixte
ou une découpe en forme de spaghetti.

COUPE - MOZZARELLE MOD. TAC: Machine pour obtenir des dés de moz-
zarella de différentes tailles selon les disques employés. La production par
heure varie de 120-190 Kg en fonction des disques utilisés.

9 Eigens zur Zerfransung (TAS) und zum Wiirfeln (TAC) von Mozzarella
entwickelte Maschine. Rahmen aus Inox-Stahl - Zentralkdrper aus
Aluminium - Sicherheitsschalter auf Deckel und Griff.
MOZZARELLA-SCHNEIDER MOD. TAS: Maschine zur Zerfransung von
Mozzarella in verschiedenen GroBen. Je nach Einsatz der verschiedenen
Scheiben erhalten Sie sowohl einen gemischten als auch einen
Spaghetti-Schnitt.

MOZZARELLA-SCHNEIDER MOD. TAC: Maschine zum Erhalt von
Mozzarella-Wiirfeln in verschiedenen GroBen je nach den verwendeten
Scheiben. Die Stundenproduktion variiert zwischen 120 und 190 kg je nach
den verwendeten Scheiben.

(& Maquinas realizadas especialmente para deshilachar (TAS) y cortar en
cubitos (TAC) la mozzarella. Carcasa de acero inoxidable - cuerpo central y
tapa de aluminio - microinterruptores de seguridad en la tapa y la manija.
CORTA-MOZZARELLA MOD. TAS: Mdquinas para deshilachar mozzarella
con diferentes tamaios; en funcion del uso de los diferentes discos se con-
sigue ya sea un deshilachado mixto que un corte tipo espagueti.
CORTA-MOZZARELLA MOD. TAC: Mdquina para cortar en cubitos la mozza-
rella, de varios tamafios, dependiendo de los discos empleados. La produc-
cion horaria varia de los 120-190 kg dependiendo de los discos utilizados.

G MalwmHbl, cneumanbHo paspabotanHble ans u3menbuenna (TAS)
n Hape3kn kybukamn (TAC) cbipa mouapenna. Kopmyc BbinonHeH 13
HeprKaBeloLLeil CTanu, OCHOBHOM OMI0K W KPbILIKA - U3 antMIUHUA, Ha
KPBILLKe 1 PYKOATKE MMeKTCA NpefoXpaHuTeNbHble MUKPOBBIKKYATENN.
CbIPOPE3KA 214 MOLIAPEJITbI MOJ. TAS: MatumHbl, npeHa3HaueHHble
ANA KPOLUeHWA Cblpa MOLApenna Ha KyCOukM pasnnyHbIX pa3mepos;
B 3aBUCMMOCTU OT MCMOMb3YEMbIX ANUCKOB MO3BONAET KPOLWUTb MK
Hape3aTb CONIOMKOIA.

CbIPOPE3KA N1 MOLIAPENJTbI MO, TAC: MatumHa cny»ut Ans Hapesku
Cblpa Mouapenna Ha Kybuku pasnnyHbix pa3mepoB B 3aBUCUMOCTYU OT
ncnonb3yemblx AnckoB. Moyacoas Npon3BOANTENbHOCTL BapbUpyeTcA B
npegenax 120-190 Kr B 3aBUCMMOCTY OT UCMONb3YeMbIX JUCKOB.
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TAGLIAMOZZARELLA TAC- TAS

MODELLO

MODELE

MODELO

POTENZA MONOFASE
SINGLE PHASE POWER
PUISSANCE MONOPHASEE
EINPHASENLEISTUNG
POTENCIA MONOFASICA

MODEL
MODELL
MOJENb

MOLLHOCTb OAHO®A3HOIO JIBUTATENA

POTENZA TRIFASE
THREE PHASE POWER
PUISSANCE TRIPHASEE
DREIHPHASENLEISTUNG
POTENCIA TRIFASICA

MOLLHOCTb TPEXDA3HOIO IBUTATENA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION
VELOCITA
VITESSE
VELOCIDAD

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKNMHOHEHME
SPEED
GESCHWINDIGKEIT
CKOPOCTb

DIMENSIONI BOCCA (FORMA IRREGOLARE)

OUTLET DIMENSIONS (IRREGULAR SHAPE)
DIMENSIONS DE LA BOUCHE (FORME IRREGULIERE)
ABMESSUNGEN DER OFFNUNG (UNREGELMASSIGE FORM)
DIMENSIONES BOCA (FORMA IRREGULAR)

PA3MEPbI OTBEPCTIA (CI0XHAA OOPMA)

TAS

0,3kW (0,4HP)

0,35kW (0,5HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 rpm

~ 80x65mm

TAC

0,4kW (0,55 HP)

0,45 kW (0,6 HP)

140 rpm

MOZZARELLA CUTTER
COUPE-MOZZARELLE
MOZZARELLA-SCHNEIDER
CORTA-MOZZARELLA
CbIPOPE3KA 1191 MOLIAPEN/IbI

PRODUZIONE ORARIA  HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PARHEURE  STUNDENLEISTUNG 250--300 Kg/h 120190 Kg/h
PRODUCCION HORARIA  NI0YACOBOE 11POV3B0/CTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 330x380x690h (mm)
DIMENSIONES PASMEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 15Kg 17 Kg
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 17 Kg 19 Kg
PESO BRUTO BECPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
@ VERPACKUNGSABMESSUNGEN 430x400x800h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBK/
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,138 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YTAKOBKI

TAS - 2P78 TAS - 4P18 TAC-P5 TAC- NPD 8x8x8

TAS - P24 TAS-PZ7
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CUTTER

CUTTER
CUTTER
CUTTER
KYTTEP

') Macchina per triturare, impastare, sminuzzare e mescolare. Car-
cassa in acciaio inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare
trasparente - pulsantiera a pressione - microinterruttori di sicurezza sul
coperchio e sulla base d’ appoggio vasca - freno motore - doppia velocita
(solo sumodello CL/5 e CL/8) - capacita vasca 3-5-8 litri - dotato di un
coltello a 2 lame taglienti.

Accessori: coltello a 2 0 4 lame sbattitrici - coltello a 2 0 4 lame taglienti.

% An appliance to homogenize, knead, crumble and mix. Stainless
steel body - upper cover in transparent food-safe polycarbonate - pres-
sure keyboard, safety microswitch on the cover and on the base of the
pan support - motor brake - dual speed (only on models CL/5 and CL/8)
- pan capacity 3 - 5 - 8 litres - equipped with a twin-bladed knife.
Accessories: 2 or 4 blade beaters - 2 or 4 bladed knife.

CL/5v2

O Machine pour pétrir, émietter et mélanger. Corps en acier inox - cou-
vercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - boite a bou-
tons-poussoirs - microcontacts de sécurité sur le couvercle et sur le socle
de la cuve - frein moteur - double vitesse (uniquement sur les modéles
CL/5 et CL/8) - capacité de la cuve 3-5-8 litres - munie d'un couteau a 2
lames tranchantes.

Accessoires: Couteau a 2 ou 4 lames batteuses - couteau a 2 ou 4 lames
tranchantes.

e Maschine zum Kneten, Zerkleinern und Mischen. Rahmen aus In-
ox-Stahl - Oberer Deckel aus durchsichtigem Polykarbonat fiir Lebens-
mittel - Drucktastentafel - Sicherheitsmikroschalter auf dem Deckel und
am Stiitzsockel der Schale - Motorbremse - Doppelte Geschwindigkeit
(nur beim Modell CL/5 und CL/8) - Schalenfassungsvermdgen 3-5-8 Liter
- ausgestattet mit einem Messer mit 2 Schneidklingen. Y

Zubehdr: Messer mit 2 oder 4 Schlagklingen - Messer mit 2 oder 4 @
Schneidklingen.

O Méquina para amasar, desmenuzar y mezclar. Carcasa de acero
inoxidable - tapa superior de policarbonato transparente para alimentos
- botonera a presién - microinterruptores de sequridad en la tapa y en
la base de apoyo de la cuba - freno motor - doble velocidad (sélo en los
modelos CL/5 y CL/8) - capacidad de la cuba 3-5-8 litros - en dotacién un
cuchillo de dos hojas cortantes.

Accesorios: Cuchillo de 2 o0 4 hojas batidoras - cuchillo de 2 0 4 hojas cor-
tantes.

9 MawwuHa cnyxut AnA 3amellnBaHWA, U3MeNbYeHUs U nepeme-
wuBaHuA. Kopnyc u3 HepxaBeloLLeli CTanu, BepXHAA KpblllKa 13 npo-
3payHOro NLLEBOro NonMKapboHaTa, MyNbT C HAXKUMHBIMU KHOMKaMK,
npefoXpaHUTeNbHble MIUKPOBBIKMIOUATENM HA KPbILLKE M Ha OCHOBAHUM
0Mopbl XK, TOPMO3 ABUFaTeNs, AABE CKOPOCTY (ToNbko B Mogenax CL/5
1 CL/8), eMKOCTb Aiexu 3-5-8 NUTPOB, OCHALLEHA 2-NOMACTHBIM HOXOM.
Komnnexkmyrowue: 2 wnn 4 nonactHoil HoX AnA B36uBaHua, 2 unu 4
NIONACTHO HOX ANA Pe3Ku.
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CUTTER CL

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJENb

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER

CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb JIEXM

CAPACITA MAX LIQUIDI IN VASCA

MAX LIQUID CAPACITY INTANK

CONTENANCE MAX LIQUIDES DANS LA CUVE

MAXIMALES FASSUNGSVERMOGEN FUR FLUSSIGKEITEN IN DEM BEHALTER
CAPACIDAD MAX LIQUIDOS EN CUBA

MAKC BMECTUMOCTb XMAKOCTV B IEXE

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

60

Fimar Catalogo 2015.indd 60

3 CL/5
0,75kW (1HP)
230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz

1400 rpm

3 Lt. (¢ 210x105h) 5Lt. (2 210x160h)

181t 2,11t
240x310x460h (mm)  240x310x570h (mm)
18Kg 19Kg

20 Kg 21Kg
400x300x670h (mm)

0,080 m®

CL58L2S

(L/8

8 Lt. (9 210x205h)

241t

240x310x620h (mm)

BC5-8N

CUTTER
CUTTER
CUTTER
CUTTER
KYTTEP

CL/52v (L/82v
0,6-0,8kW (0,8-1,1HP)
400V/3N/50Hz

1400/2800 rpm

5Lt. ( 210x160h) 8 Lt. (2 210x205h)

2,11t 2410t
240x310x570h (mm) ~ 240x310x620h (mm)
21Kg

23 Kg

>CI_58L4
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CUTTER
CUTTER
CUTTER
CUTTER
KYTTEP

') (arcassa in alluminio anodizzato - vasca e lame estraibili in acciaio inox -
coperchio superiore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori
di sicurezza su coperchio e vasca - capacita vasca 3/ 5/ 8 litri - dotato di coltello
a 2 lame taglienti.

%Anodised aluminium body - stainless steel removable tank and blades - fo-
od-safe transparent polycarbonate upper lid - safety micro switches on lid and
tank - 3/5 /8 litre tank capacity - 2 cutting edge knife included.

‘) Corps en aluminium anodisé - cuve et lames amovibles en acier inox - cou-
vercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - micro-interrupteu-
rs de sécurité sur couvercle et cuve - contenance cuve 3/ 5/ 8 litres - muni de
couteau a 2 lames.

Q Gehduse aus Eloxalaluminium - Behlter und Klinge aus Edelstahl (aus-
ziehbar) - Oberer Deckel aus transparentem Lebensmittel-Polykarbonat - Si-
cherheitsmikroschalter auf Deckel und Behdlter - Fassungsvermdgen Behalter
3/5/ 8 Liter - ausgestattet mit Messer mit Doppelschneideklinge.

(&) Carcasa de aluminio anodizado - cuba y cuchillas de acero inoxidable - tapa
superior de policarbonato transparente para alimentos - microinterruptores de
sequridad en la tapa y la cuba - capacidad de la cuba 3 /5 / 8 litros - dotado de
cuchillo con 2 hojas cortantes.

9 Kopnyc M3 aHOZMPOBAHHOTO AMOMUHMA - CbeMHble [eXa W HOXK
U3 HepXaBeloWeil CTanN - BEPXHAA KpbilKA U3 MPO3PayHoro MLLeBoro
nonnkapboHata - 3alLUTHble MUKPOBbIKMIOYATENN HA KpbILKe U Aexe -
eMKOCTb X1 3 /5 / 8 nuTpa - OCHalLieHa 2-10nacTHBIM HOXOM.

DIMENSIONI

DIMENSIONS

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN

DIMENSIONES = ]|

PASMEPbI

ba = |
c ]

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN BC3N BC5N BCSN
DIMENSIONES PA3MEPHI
Amm 200 260 260
B mm 270 360 360
Cmm 320 320 320
Dmm 520 710 710
Emm 620 850 900
Fmm 110 160 210
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CUTTER BC

MODELLO MODEL
MODELE MODELL BC3N BC5N BC8N
MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37 kW 0,75 kW 0,75 kW
POTENCIA MOLUHOCTD

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz

ALIMENTACION MOAKMIOYEHNE

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT 1300 rpm *

VELOCIDAD CKOPOCTH

CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY 3Lt 5Lt 8Lt
CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER 0210 9210 9210
CAPACIDAD CUBA X110 (mm) X160 (mm) %210 (mm)
EMKOCTb JIEXV

CAPACITA MAX LIQUIDI IN VASCA

MAX LIQUID CAPACITY IN TANK

CONTENANCE MAX LIQUIDES DANS LA CUVE

AL FSUNGSERNOGEN FRFUSGIETEN NOEN Betirn. 177 Lt. 281t 4Lt
CAPACIDAD MAX LIQUIDOS EN CUBA

MAKC BMECTUMOCTb XUIKOCTI B AEXE

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 12 Kg 24 Kg 25 Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 13,5Kg 26Kg 27 Kg
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE I'EMBALLAGE 470x380 485x630 485x630
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE x380n (mm)  x530h (mm)  x350h (mm)
PA3MEPbI YTTAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,067 m 0,160 m 0,170 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKM

* Per BCSN e BC8N con variatore la velocita & 260-2120rpm / For BCSN and BC8N with variator speed is 260-2120rpm
Pour BCSN et BCBN avec vitesse variable et 260-2120rpm / Fiir BCSN und BC8N mit variabler Geschwindigkeit und 260-2120rpm
Para BCSN y BCBN con velocidad variable y 260-2120rpm / [ina BCSN u BCBN ¢ nepemenHoii ckopocTbio 1 260-2120rpm
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= PELAPATATE PPN/PPF
LAVACOZZE LCN/LCF
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PPN/10M
Con abrasivo laterale (optional)
With lateral abrasive (optional)

POTATO PEELER - MUSSEL WASHER

EPLUCHEUR A POMMES DE TERRE - LAVE-MOULES
KARTOFFELSCHALER - MIESMUSCHELWASCHER
PELADORA DE PATATAS - LAVADORA DE MEJILLONES
KAPTOQENEYMCTKA - MALUMHA A YUCTKN MUAUI

O PELAPATATE PPN/PPF - Macchina per pelare patate e carote. Strut-
tura in acciaio inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare
trasparente - microinterruttori di sicurezza su coperchio superiore e su
bocca di uscita - pulsante espulsione prodotto - timer 0+-4 minuti - getto
automatico d'acqua per favorire I'eliminazione dei residui di pelatura - in
dotazione piattello abrasivo estraibile (PTA per 5-10-18Kg, PTB per 25Kg).
L'abrasivo laterale & di serie solo sul modello PPN-PPF/25. Il modello PPN5
eda banco.

Accessori: Cavalletto inox Cl (di serie sui modelli PPF/5-10-18) - Cavalletto
inox (B (di serie sul modello PPF/25) - Piattello abrasivo PTA (di serie sui
modelli PPN-PPF/5-10-18) - Piattello abrasivo PTB (di serie sul modello
PPN-PPF/25) - Piattello abrasivo PAB (solo per modelli PPN-PPF/5-10-18)
- Cestello centrifuga CCV (solo per modelli PPN-PPF/10-18) - Cassetto con
filtro in acciaio inox CCF (applicabile solo sui modelli PPF) - Abrasivo latera-
le (escluso modello PPF-PPN/5).

LAVACOZZE LCN/LCF - Macchina per pulire le cozze. Struttura in acciaio
inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare trasparente - mi-
crointerruttori di sicurezza su coperchio superiore e su bocca di uscita - pul-
sante espulsione prodotto - timer 0--4 minuti - getto automatico d'acqua
per favorire I'eliminazione dei residui di pulitura - in dotazione piattello a
spazzole estraibile. Il modello LCN5 & da banco.

Accessori: cavalletto inox Cl (di serie sui modelli LCF/5-10-18) - piattello a
spazzole PPC (di serie sui modelli LCN-LCF/5-10-18) - cassetto con filtro in
acciaio inox CCF (applicabile solo sui modelli LCF).

% POTATO PEELER PPN/PPF - An appliance for peeling potatoes and
carrots. Stainless steel structure - upper cover in food-safe polycarbonate
- safety microswitch on the upper cover and on the outlet - button for the
ejection of the food product - timer 0 - 4 minutes - automatic jet of water to
favour the elimination of the peel residues - an extractable abrasive plate
(abrasive plate PTA for 5 - 10 - 18 kgs and abrasive plate PTB for 25 kgs) is
included as standard.

The lateral abrasive is only standard on model PPN-PPF/25. Model PPN5 is
for counter use.

Accessories: Steel stand (I (standard on models PPF/5-10-18) - Steel stand
(B (standard on model PPF/25) - Abrasive plate PTA (standard on models
PPN-PPF/5-10-18) - Abrasive plate PTB (standard on model PPN-PPF/25) -
Abrasive plate PAB (only for models PPN-PPF/5-10-18) - Centrifuge basket
(CV (only for models PPN-PPF/10-18) - Stainless steel cartridge filter CCF
(only for models PPF) - Lateral abrasive (excluding model PPF-PPN/5).

MUSSEL WASHER LCN/LCF - An appliance for cleaning mussels. Stain-
less steel structure - upper cover in transparent food-safe polycarbonate
- safety microswitch on the upper cover and on the outlet - button for the
ejection of the food product - timer 0 - 4 minutes - automatic jet of water
to favour the elimination of the cleaning residues - an extractable plate and
brushes is included as standard. Model LCN5 is for counter use.
Accessories: Steel stand (I (standard on models LCF/5-10-18) - Plate and
brushes PPC (standard on models LCN-LCF/5-10-18) - Stainless steel cartri-
dge filter CCF (only for models LCF).
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L PELAPATATE PPN/PPF =
KARTOFFELSCHALER - MIESMUSCHELWASCHER

CAPTOOENEAHCTIA - MALLWHA A SHCTHA WA LAVACOZZE LCN/LCF

0 EPLUCHEUR A POMMES DE TERRE PPN/PPF - Machine pour épluc-
her les pommes de terre et les carottes. Structure en acier inox - couvercle
supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - microcontacts de
sécurité sur le couvercle supérieur et sur la goulotte de sortie - bouton
d'expulsion du produit - minuterie 0 a 4 minutes - jet d’eau automatique
pour faciliter '€limination des résidus d'épluchure - de série tournette abra-
sive escamotable (PTA pour 5-10-18Kg, PTB pour 25Kg). Labrasif latéral
n'est de série que sur le modéle PPN-PPF/25. Le modéle PPN5 est un mo-
déle de comptoir.

Accessoires: Support inox Cl (de série sur les modéles PPF/5-10-18) - Sup-
port inox (B (de série sur le modéle PPF/25) - Tournette abrasive PTA (de
série sur les modeles PPN-PPF/5-10-18) - Tournette abrasive PTA (de série
sur le modele PPN-PPF/25) - Tournette abrasive PAB (uniquement pour les
modeéles PPN-PPF/5-10-18) - Panier de centrifugation CCV (uniquement
sur les modeles PPN-PPF/10-18) - Tiroir avec filtre en acier inox CCV (ap-
plicable uniquement sur les modeles PPF) - Abrasif latéral (sauf modele
PPF-PPN/5).

LAVE-MOULES LCN/LCF - Machine a laver les moules. Structure en acier
inox - couvercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent -
microcontacts de sécurité sur le couvercle supérieur et sur la goulotte de
sortie - bouton d'expulsion du produit - minuterie de 0 a 4 minutes - jet
d'eau automatique pour faciliter I'€limination des résidus de nettoyage - de
série tournette a brosses escamotable. Le modéle LCN5 est un modéle de
comptoir.

Accessoires: Support inox Cl (de série sur les modeles LCF/5-10-18) - Tour-
nette a brosses PPC (de série sur les modeles LCN-LCF/5-10-18) - Tiroir avec
filtre en acier inox CCF (applicable uniquement sur les modeles LCF).

6 KARTOFFELSCHALER PPN/PPF - Maschine zum Schilen von
Kartoffeln und Karotten. Rahmen aus Inox-Stahl - Oberer Deckel aus
durchsichtigem Polykarbonat fiir Lebensmittel - Sicherheitsmikroschalter
auf dem oberen Deckel und an der Auslassoffnung - ProduktausstoBtaster
- Timer 0+4 Minuten - Automatischer Wasserstrahl zur Unterstiitzung der
Ableitung von Schélabfall - mit ausziehbarem Reibteller (PTA fiir 5-10-18
kg, PTB fiir 25 kg). Die Seitenreibe ist serienméBig nur beim Modell PPN-
PPF/25 vorgesehen. Das Modell PPN5 ist fiir den Tresen bestimmt.
Zubehdr: Stander Inox Cl (serienméBig nur bei den Modellen PPF/5-10-18)
- Sténder Inox (B (serienmaRig nur bei den Modellen PPF/25) - Reibteller
PTA (serienmaBig nur bei den Modellen PPN-PPF/5-10-18) - Reibteller PTB
(serienmaBig nur bei den Modellen PPN-PPF/25) - Reibteller PAB (nur bei
den Modellen PPN-PPF/5-10-18) - Zentrifugeneinsatz CCV (nur bei den
Modellen PPN-PPF/10-18 ) - Einsatz mit Filter aus Inox-Stahl CCF
(anwendbar nur bei den Modellen PPF) - Seitenreibe (ausgenommen
Modell PPF-PPN/5).

MIESMUSCHELWASCHER LCN/LCF - Maschine zum Siubern von Mie-
smuscheln. Rahmen aus Inox-Stahl - Oberer Deckel aus durchsichtigem
Polykarbonat fiir Lebensmittel - Sicherheitsmikroschalter auf dem oberen
Deckel und an der Auslassoffnung - ProduktausstoRtaster - Timer 0+4 Mi-
nuten - Automatischer Wasserstrahl zur Unterstiitzung der Ableitung von
Reinigungsabfall - mit ausziehbarem Biirstenteller. Das Modell LCN5 ist fiir
den Tresen.

Zubehdr: Stander Inox (I (serienmdBig nur bei den Modellen LCF/5-10-18)
- Biirstenteller PPC (serienmdBig nur bei den Modellen LCN-LCF/5-10-18) -
Einsatz mit Filter aus Inox-Stahl CCF (anwendbar nur bei den Modellen LCF).

PPF/25 + CCF
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= PELAPATATE PPN/PPF EPLUCHEUR A POMES OETERRE LAVEHOULES
KARTOFFELSCHALER - MIESMUSCHELWASCHER

LAVACOZZE LCN/LCF CAPTOOETESHCTIA- MALIAA 1A SHCTHH MU

O PELADORA DE PATATAS PPN/PPF - Méquina para pelar patatas y
zanahorias. Estructura de acero inoxidable - tapa superior de policarbonato
transparente para alimentos - temporizador 0+-4 minutos - chorro de agua
automético para favorecer la eliminacion de los residuos de peladura - en
dotacion plato abrasivo extraible (PTA para 5-10-18Kg, PTB para 25Kg). El
abrasivo lateral se incluye de serie sélo en el modelo PPN-PPF/25. El mode-
lo PPN5 es para mostrador.

Accesorios: Caballete de acero inoxidable Cl (de serie en los modelos PPF/5-
10-18) - Caballete de acero inoxidable (B (de serie en el modelo PPF/25) -
Plato abrasivo PTA (de serie en los modelos PPN-PPF/5-10-18) - Plato abra-
sivo PTB (de serie en los modelos PPN-PPF/25) - Plato abrasivo PAB (sdlo en
los modelos PPN-PPF/5-10-18) - Cesto centrifuga CCV (sélo en los modelos
PPN-PPF/10-18) - Cajon con filtro de acero inoxidable CCF (se puede aplicar
solo en los modelos PPF) - Abrasivo lateral (excluido el modelo PPF-PPN/5).

LAVADORA DE MEJILLONES LCN/LCF - Méaquina para lavar mejillones.
Estructura de acero inoxidable - tapa superior de policarbonato transpa-
rente para alimentos - temporizador 04 minutos - chorro de agua au-
tomético para favorecer la eliminacién de los residuos de la limpieza - en
dotacion plato extraible con cepillos. El modelo LCN5 es para mostrador.
Accesorios: Caballete de acero inoxidable Cl (de serie en los modelos LCF/5-
10-18) - Plato con cepillos PPC (de serie en los modelos LCN-LCF/5-10-18)
- (ajon con filtro de acero inoxidable CCF (se puede aplicar sélo en los mo-
delos LCF).

PTA/PTB

=) KAPTOQENEYMCTKA PPN/PPF - MawmHa Ana ouncTkm kaptodens
W MopKkoBu. Kapkac W3 HepxaBeloleli CTanu, BepXHAA KpblLUKa
W3 MpO3payHoro MULLEBOro MonuKapboHaTa, NpPefoXpaHUTENbHblE
MUKPOBbIKJIIOYATENI HA BEPXHEN KPbILUKe 11 Ha BbIXOAHOM OTBEPCTIM,
KHOMKa AN BbIrPy3Ku NpoayKTa, Taitmep 0--4 MUHYTbI, aBTOMaTUYeCKas
nojjiaya CTpyu BoAbl, 00NeruanLLas yaaneHue ounCTkoB, B KoMmnekTe
€0 CbeMHbIM abpa3nBHbimM guckom (PTA ana 5-10-18 kr, PTB ana 25 «r).
bokoBoii abpa3wB yctanasnuBaetca cepuiiho B mogenax PPN-PPF/25.
Mopenb PPN5 - HacTonbHas.

Komnnexkmyrowue: (roiika u3 Hepxaseloweii cranu Cl (cepuitHo
ycTaHaBnuBaetca B mogenax PPF/5-10-18) - (Toiika U3 HepaBeloLueii
cranu (B (cepuitHo yctaHaBnuBaetca B Mogenn PPF/25) - AbpasuBHblii
anck PTA (cepuitHo yctanasnuBaetca B mopenax PPN-PPF/5-10-18)
- AbpasusHblit anck PTB (cepuitHo ycTaHaBnmuBaetca B mogenu PPN-
PPF/25) - Abpa3uBHblit auck PAB (Tonbko ana mopeneit PPN-PPF/5-10-18)
- LlenTpudyxHaa kop3uxa CCV (tonbko ana mogeneir PPN-PPF/10-18) -
EmKocTb 13 Hepxasetovweil cranu ¢ dunstpom (CF (Tonbko Ana mogeneit
PPF) - bokoBoit abpa3uB (kpome mogenu PPF-PPN/5).

MALUVHA [N YUCTKA MUOUIA LCN/LCF - MawuHa ana ounctku
MUaniA. Kapkac 13 HepaBeloweii CTanW, BepXHAA Kpblluka U3
Mpo3payHoro  NUWeEBOro  nonukapboHaTa,  mpefoXpaHuUTesNbHble
MUKPOBBIKJIOYATENI Ha BEPXHEN KPbILLKe 11 Ha BbIXOAHOM OTBEpCTIM,
KHOMKa /ANA BbIFPY3KIA NPOAYKTa, Taiimep 04 MUHYTbI, aBTOMaThueckas
nogaua CTpyu Bozbl, 0671erualolLian yaaneHe 0UNCTKOB, B KOMMEKTE (O
CbEMHbIM LETOYHbIM Anckom. Moaenb LCN5 - HacTonbHas.
Komnnexkmyrowue: (roitka u3 Hepxaseloweii ctanu Cl (cepuitHo
yctaHaBnuBaetca B mogenax LCF/5-10-18) - Lletounblit anck PPC
(cepuitHo yctaHaBnuBaetca B mogenax LCN-LCF/5-10-18) - EmkocTb 13
Hepxasetoweit cranu ¢ punstpom CCF (Tonbko ana mopeneit LCF).
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L PELAPATATE PPN/PPF =
KARTOFFELSCHALER - MIESMUSCHELWASCHER

CAPTOOENEAHCTIA - MALLWHA A SHCTHA WA LAVACOZZE LCN/LCF

MODELLO MODEL
mggit‘g mgz;lb PPN/5 PPF/5 PPN/10M PPF/10M PPN/18M PPF/18M PPN/25 PPF/25
POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37 kW (0,5HP) 0,75kW (1HP) 1,7kW (1,5 HP)

POTENCIA MOLLHOCTD

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz

ALIMENTACION NOZKMOYEHNE

CARICO MAX MAX LOAD

CHARGE MAX MAXIMALE LADUNG 5 Kg 10 Kg 18 Kg 25 Kg

CARGA MAX. MAKC. 3ATPY3KA

PRODUZIONEORARIA ~ HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PARHEURE  STUNDENLEISTUNG 60 Kg/h 120 Kg/h 220Kg /h 450 Kg/h

PRODUCCION HORARIA  T10YACOBOE NIPOH3BOACTBO

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT

! L 1 26 Kg 29Kg 37Kg 36 Kg 40Kg 38Kg 64 Kg 70 Kg
PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

st 0 BRUTIE 37Kg 39Kg 48 Kg 47 Kg 51Kg 49Kg 82Kg 88 Kg
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS 830x 830x

e 830x530x740h (mm) 530x 530x 830x530x950h (mm) 1105x600x1123h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 950h (mm)  740h (mm)

PA3MEPbI YMAKOBKH
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3 3 3 3
=" 0,326 m 0,463 m 0,326 m 0,463 m 0,775 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YTAKOBKM
DIMENSIONI IMBALLO CI-CB
PACKAGED DIMENSIONS CI-CB a a a B
DIMENSIONS DE L EMBALLAGE CI-CB
PN AT 600x410x 600x410x 600x410x 680x450x
DIMENSIONES DEL EMBALAJE CI-CB 490h (mm) 490h (mm) 490h (mm) 500h (mm)
PA3MEPI YNAKOBK/ CI-CB
VOLUME IMBALLO CI-CB
PACKAGED VOLUME CI-CB
VOLUME DE L' EMBALLAGE CI-CB a a a B

" 3 3 3 3

! ! I !

VERPACKUNGSVOLUMEN CI-CB 0121 m 0121 m 0121 m 0153 m @
VOLUMEN DEL EMBALAJE CI-CB
OBbEM YAKOBKH CI-CB

PPN-LCN/5 PPN-LCN/10M

. 770 .

710

2 P
400 400
PPN-LCN/18M PPN/25 , 540 . 900 .
: 770 . ' b '
: ' T

780
b
°
I
P
890

s [T e S T WLt
400 400 427 427
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= PELAPATATE PPN/PPF EPLUCHEUR A POMES OETERRE LAVEHOULES

KARTOFFELSCHALER - MIESMUSCHELWASCHER

LAVACOZZE LCN/LCF CAPTOOETESHCTIA- MALIAA 1A SHCTHH MU

MODELLO MODEL

MODELE MODELL LCN/5 LCF/5 LCN/10M LCF/10M LCN/18M LCF/18M

MODELO MOAETb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,26 kW (0,35 HP) 0,55 kW (0,75 HP) 0,9kW (1,2HP)

POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHENENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz

ALIMENTACION NOZKMIOYEHVE

CARICO MAX MAX LOAD

CHARGE MAX MAXIMALE LADUNG 3/5 Kg 6/10 Kg 10/18 Kg

CARGA MAX. MAKC. 3ATPY3KA

PRODUZIONE ORARIA  HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE  STUNDENLEISTUNG 60Kg/h 120Kg/h 220Kg/h

PRODUCCION HORARIA  NIOYACOBOE TPOV3B0CTBO

PESO NETTO NETWEIGHT

ggzsNNE% g:l?;ﬁxncm 26Kg 29Kg 37Kg 36Kg 40Kg 38Kg

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

PESO BRUTO BECBPYTTO 3 o2 g0 i 2L i/

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS 8304530 $30:530

4 X X X X

ot 830x530x740h (mm) 950h (mm) 740h () 830x530x950h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPb YTAKOBK/1

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

et 0,326 m’ 0,463 m’ 0,326 m’ 0,463 m’

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YAKOBK

DIMENSIONI IMBALLO CI

PACKAGED DIMENSIONS CI a a a

DIMENSIONS DE I'EMBALLAGE I

VA 600x410x 600x410x 600x410x

DIMENSIONES DEL EMBALAJECI 490h (mm) 490h (mm) 490h (mm)

PA3MEPbI YIAKOBKY CI

VOLUME IMBALLO CI

PACKAGED VOLUME CI

VOLUME DE ' EMBALLAGE CI a a a

@ VERPACKUNGSVOLUMEN CI 0,121 m 0,121 m 0,121 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE CI
OBbEM YTAKOBKH I
PPF-LCF/5 PPF-LCF/10M o
L |
I 1
PPF-LCF/18M PPF/25_
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VEGETABLE WASHER
LAVEUSE POUR LEGUMES
GEMUSEWASCHER
LAVADORA DE VERDURA
OBOLLEMOEYHAS MALIMHA

0 Macchina per lavare e centrifugare ortaggi e verdure. Struttura in acciaio
inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare trasparente - microinter-
ruttore di sicurezza su coperchio - filtro a cassetto e filtro su scarico vasca remo-
vibili - pompa di scarico ispezionabile dall'esterno - motore trifase a 2 velocita,
una per il lavaggio e una per la centrifuga - possibilita di scelta di due cicli di
lavaggio e tre tempi di durata per ogni ciclo - tasto “dry” per centrifuga manuale.

% An appliance for washing and centrifuging vegetables and salads. Stainless
steel structure - upper cover in food-safe polycarbonate - safety microswitch on
the cover - cartridge filter and a filter on the removable pan discharge - dischar-
ge pump that can be externally inspected - twin-speed, three-phase motor; one
speed for washing, one for the centrifuge - possibility of choosing two washing
cycles and three duration times for each cycle - button “dry” for manual centri-
fugation.

‘) Machine pour laver et centrifuger les légumes. Structure en acier inox -
couvercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - microcontact de
sécurité sur le couvercle - filtre a tiroir et filtre sur vidange de cuve escamotables
- la pompe de vidange peut étre inspectée de I'extérieur - moteur triphasé a 2
vitesses, une pour le lavage et une pour la centrifugation - possibilité de choix
de deux cycles de lavage et trois temps de durée par cycle - bouton “dry” pour
centrifugation manuelle.

e Maschine zum Waschen und Schleudern von Gemiise. Rahmen aus
Inox-Stahl - Oberer Deckel aus durchsichtigem Polykarbonat fiir Lebensmittel
- Drucktastentafel - Sicherheitsmikroschalter auf dem Deckel - Herausnehmbarer
Filtereinsatz und Filter auf dem Wannenabfluss - Von auBen inspizierbare
Auslasspumpe - Dreiphasenmotor mit 2 Geschwindigkeiten, einer fiir den
Waschgang und einer fiir den Schleudergang - Mdglichkeit der Wahl von zwei
Waschzyklen und drei Zeitdauern fiir jeden Zyklus - taste “dry” fiir manuelle
schleuder.

O Mdquina para lavar y centrifugar hortalizas y verduras. Estructura de acero
inoxidable - tapa superior de policarbonato transparente para alimentos - mi-
crointerruptor de sequridad en la tapa - filtro con caja y filtro en la descarga cuba
extraibles - bomba de descarga para controlar desde fuera - motor trifésico de
2 velocidades para lavar y para centrifugar - posibilidad de elegir uno de los 2
ciclos de lavado y tres tiempos diferentes de duracion para cada ciclo - boton
“dry” para centrifugacion manual.

9 MalunHa ana MOiKK 1 LLeHTpUPYrupoBaHna oBoLueit 1 ¢pykToB. Kapkac
U3 HepXaBelolleil CTanu, BepXHAA KpblKa W3 MpO3payHoro MMLLEBOrO
nonukapboHata, NpefoXpaHUTENbHbII MUKPOBbIKIOUATENb Ha KPbILLKe,
CbeMHble KacceTHbll GUALTP M GUALTP Ha CIMBHOM OTBepCTUN bakKa,
CIMBHOIA HAacoC (MOXET 0CMATPUBATLCA U3BHE), 2-CKOPOCTHOI TpexdasHblit
ABuratenb (0fHa CKOpOCTb ANA MOWKM, Apyras - ANA LeHTpudyrupoBanus),
BO3MOXHOCTb BbIOOpA ABYX LMKNOB MOIIKW M Tpex YCTaBoK BpemeHn And
3a/1aHNA NPOJOMKMTENBHOCTI KAXA0r0 LnKna, cyxoii knonky, utobbl Bpyuhyto
UIVHa.
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LAVAVERDURE LAV

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHYEHNE
CAPACITA CESTELLO

BASKET CAPACITY

CAPACITE DU PANIER

KORBKAPAZITAT

CAPACIDAD DE LA CESTA

EMKOCTb KOP3}HbI

PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PARHEURE ~ STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
DURATA CICLO

DUREE DU CYCLE
DURACION DEL CICLO
CONSUMO ACQUA PER CICLO
WATER CONSUMPTION PER CYCLE
CONSOMMATION D'EAU PAR CYCLE
WASSERVERBRAUCH PRO ZYKLUS

CYCLE DURATION
IYKLUSDAUER

CONSUMO DE AGUA POR CICLO

PACXO/1 BOZbI 3A OAMH LMKN

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
DIMENSIONI CESTELLO ~ BASKET DIMENSIONS
DIMENSIONS PANIER KORBABMESSUNGEN
DIMENSIONES CESTA PA3MEPbI KOP3/1HbI
COLLEGAMENTO IDRICO  WATER SUPPLY
CONNEXION HYDRAULIQUE

WASSERANSCHLUB

ALIMENTACION HIDRICA

PA3BEM AINIA NOAKNIOYEHNA

KUCTOYHIKY BOAOCHABXEHMA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPBI
PESONETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKI
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE 'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKN

M0YACOBOE MPOU3BOACTBO

IVTENBHOCTb LIMKNA

0,37-0,11kW (0,5-0,15 HP)

400V/3N/50Hz

4 Kg (verdure pesanti - heavy vegetables - |égumes compacts
schwere gemiise - verdura con peso - TAXefble 0BOLLM)

1,5 Kg (verdure in foglia - leaf vegetables - Iégumes en feuille
blattgemiise - verdura en hojas - nuctoBbie oBowy)

20/25Kg/h

3,5/4,5 minuti

30/35 Lt.

450 rpm

@ 280x270h

3/ ”

450x610x800h (mm)
40Kg

50 Kg

850x550x1070h (mm)

0,500 m*
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AFFETTATRICI AVOLANO

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOENb

O LAMA 0 BLADE

0 LAME 0 SCNEIDESCHEIBE
@ CUCHILLA 0 HOXA

SPESSORE TAGLIO SLICETHICKNESS
EPAISSEUE DE COUPE SCHNITTSTARKE
ESPESOR DEL CORTE TONLUMHA HAPE3KM
TAGLIO UTILE USEFULL CUT
COUPEUTILE NUTZ-SCHNITT
CORTE UTILE MONE3HAA JUIMHA PE3KN

DIMENSIONI PIANO DI APPOGGIO
BOTTOM SURFACE DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAIN D'APPUI

ABMESSUNGEN DER UNTERSTUTZUNGFLACHE
DIMENSIONES PLAN DE APOYO

PA3MEPbI OMOPHO NOBEPXHOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

DIMENSIONI PIEDISTALLO ~ STAND DIMENSIONS
DIMENSIONS DU PIED SOCKELABMESSUNGEN
DIMENSIONES PLATAFORMA  PA3MEPbI NOJICTABKI
PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT

PESO NETO BECHETTO

PESO NETTO PIEDISTALLO ~ STAND NET WEIGHT
POIDS NET DU PIED NETTOGEWICHT SOCKEL
PESO NETO PLATAFORMA  BECHETTO MO/CTABKM
PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

PESO BRUTO BECBPYTTO

PESO LORDO PIEDISTALLO  STAND GROSS WEIGHT
POIDS BRUT DU PIED BRUTTOGEWICHT SOCKEL

PESO BRUTO PLATAFORMA BEC BPYTTO NO/ICTABKM
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKI

DIMENSIONI IMBALLO PIEDISTALLO
STAND PACKAGING DIMENSIONS
DIMENSIONS DE 'EMBALLAGE DU PIED
SOCKELVERPACKUNGABMESSUNGEN
DIMENSIONES EMBALAJE PLATAFORMA
PA3MEPbI YTAKOBKIA MOACTABKY
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO PIEDISTALLO

STAND PACKAGING VOLUME

VOLUME EMBALLE DU PIED
SOCKELVERPACKUNGVOLUMEN
VOLUMEN EMBALAJE PLATAFORMA
OBbEM YMAKOBKY NOAACTABKM

V/350 VOLANO
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V/300 VOLANO
300 mm
0+20 mm

260x190h (mm)

440x360 (mm)

720x600
x500h (mm)

560x380
x800h (mm)

42 Kg
71Kg
75Kg

87Kg

840x750
x850h (mm)

V/350 VOLANO
350 mm
0+25mm

320x245h (mm)

660x550 (mm)

830x720
X640h (mm)

730x600
x800h (mm)

91Kg
74Kg
123Kg

106 Kg

1000x900
x980h (mm)

1000x900x980h (mm)

0,536 m’

0,882 m’

FLYWHEEL MANUAL SLICER
COUPE-JAMBONS A VOLANT
SCHWUNGRADAUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS CON VOLANTE

C/AWACEPbI C NPVUBOJOM OT MAXOBUKA

O Macchina manuale per affettare salumi, formaggi, ecc. Struttura verniciata
a fuoco di colore rosso o nero - anello fisso protezione lama - regolazione spes-
sore taglio e avanzamento automatico del carrello.

Accessori: piedistallo in ghisa verniciato di colore rosso o nero.

% A manual machine for slicing cold meats, cheeses, etc. Structure painted in
fire-engine red or black - blade protection fixed ring - cutting thickness adjust-
ment and automatic advancement of the carriage.

Accessories: pedestal in red or black painted cast iron.

O Machine manuelle a couper la charcuterie, les fromages, etc. Structure
vernie a chaud de couleur rouge ou noir - anneau fixe de protection de lame -
réglage d'épaisseur de coupe et de progression automatique du chariot.
Accessoires: piédestal en fonte peinte de couleur rouge ou noir.

Q Hand-Maschine zum Aufschneiden von Wurst, Kdse usw. Rahmen mit roter
oder schwarzer Ofenlackierung - Fester Messerschutzring - Einstellung der
Schneidstérke und automatischer Schlittenvorlauf.

Zubehdr: Sockel aus rot oder schwarz lackiertem Gusseisen.

O Méquina manual para cortar en lonchas embutidos, quesos, etc. Estructura
pintada a fuego de color rojo o negro - anillo fijo para proteccién cuchilla - requ-
lacion espesor corte y avance automatico del carro.

Accesorios: Plataforma de hierro fundido pintado de color rojo o negro.

G PyuHas malumnHa ans Hapesku konbacHbIX u3aennii, cbipos 1 T.4. Kapkac
OKpalleH B KPacHblii LBET rOpAYMM METOZOM WM YepHas, HEemoABUMKHO
3aKpenneHHoe 3aLWTHOE KOMbLO BOKPYr HOXa, PerynupoBka TOMLLMHDI
Hape3Ku 11 aBTOMaTMyeckas noJaya KapeTkiu.

Komnnekmyrowue: noactaBka 13 uyryHa, OKpaLleHHas B KPacHbIil LiBET unu
yepHas.

V/350 VOLANO
Con piedistallo (optional)
With stand (optional)

V/300N VOLANO
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COUPE ANBONS A GRAUTE AFFETTATRICI A GRAVITA

AUFSCHNITTMASCHINEN MIT SCHRAGGESTELLTEM SCHNEIDBLOCK

CORTADORAS DE GRAVEDAD H - HS - HI- - HR
TPABUTALMOHHDIE CTAICEPDI

') Macchina per affettare salumi, formaggi, ecc. Struttura in lega leggera di
alluminio anodizzato (fusione in conchiglia) - blocco piatto-vela per rimozione
carrello sui modelli H5250-300, HL300, H330-350-370 - anello fisso protezione
lama - paralama estraibile - pomello regolazione vela con scala graduata - affi-
latoio fisso con coppia di smerigli per I'affilatura della lama.

% An appliance for slicing cold meats and salami, cheeses, etc. Anodized alu-
minium alloy structure (chilled casting) - fence plate safety lock for the removal
of the carriage on models H5250-300, HL300, H330-350-370 - blade protection
fixed ring - extractable blade protector - adjustable fence knob with graduated
scale - fixed blade sharpener with two grinders for sharpening of the blade.

') Machine a couper la charcuterie, les fromages, etc. Structure en alliage d'a-
luminium anodisé léger (moulage en coquille) - bloc plateau - cloison pour re-
trait du chariot sur les modéles HS250-300, HL300, H330-350-370 - anneau fixe
de protection de lame - pare-lame escamotable - bouton de réglage de cloison
avec échelle graduée - aiguiseur fixe avec paire d'émeris pour l'aiguisage de la
lame.

Q Maschine zum Aufschneiden von Wurst, Kise usw. Rahmen in
Leichtmetalllegierung aus eloxiertem Aluminium (Kokillenguss) - Block
Abstreifer und Restehalterplatte zur Abnahme des Schlittens bei den Modellen
HS250-300, HL300, H330-350-370 - Fester Messerschutzring - Abziehbarer
Messerschutz - Abstreifer-Einstellknauf mit Gradskala - Feste Schleifvorrichtung
mit Paar Schmirgelelementen zum Scharfen des Messers.

O Méquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, etc. Estructura de
aleacion de aluminio anodizado (fusién en coquilla) bloque plano - proteccion
vertical para quitar el carro en los modelos H5250-300, HL300, H330-350-370
- anillo fijo proteccién cuchilla - paracuchilla extraible - pomo de regulacién pro-
teccion vertical con escala graduada - afilador fijo con par de piedras de amolar
para afilar la cuchilla.

=) MalunHa ans Hapeku KonbacHbIX u3aenuii, cbipos uT.4. Kapkac us nerkoro
ANIOMUHNEBOTO CNTaBa ¢ AHOAMPOBAHMEM (MONYUeH NIUTbEM B 060104KOBYH
dopmy), 6NOKMpOBKa NOTKA-BEPTUKANbHOI 3aCTIOHKM ANA CHATUA KapeTKu
B mogenax HS250-300, HL300, H330-350-370, HenopBIKHO 3aKpenneHHoe
3aLLMTHOE KOMbLLO BOKPYT HOXa, ChbeMHbII KOXYX HOXa, pyuka perynupoBKm
BePTUKANbHOIA 3aCTIOHKI N0 rPajyUPOBAHHOI LUKane, BCTPOEHHOE YCTPOICTBO
ANA 3aTOUKI HOXA € ABYMA TOUMNBHBIMI KAMHAMMU.

HR/300
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=~ AFFETTATRICI A GRAVITA
H-HS-HL-HR

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHYEHNE
BLAMA 0 BLADE

O LAME 0 SCNEIDESCHEIBE
@ CUCHILLA 0 HOXA

SPESSORE TAGLIO SLICETHICKNESS
EPAISSEUE DE COUPE SCHNITTSTARKE
ESPESOR DEL CORTE TONLUMHA HAPE3KIA
TAGLIO UTILE USEFULL CUT
COUPEUTILE NUTZ-SCHNITT
CORTE UTILE NONE3HAA J/IMHA PE3KU

DIMENSIONI PIANO DI APPOGGIO
BOTTOM SURFACE DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAIN D'APPUI
ABMESSUNGEN DER UNTERSTUTZUNGFLACHE
DIMENSIONES PLAN DE APOYO

PA3MEPbI OMIOPHOV MOBEPXHOCTH
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM
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H/220

0,18 kW (0,25 HP)
230V/1N/50Hz
220 mm
0-+-15mm

190x160h (mm)

410%290 (mm)

580x405x340h (mm)
14Kg

16Kg

490x470x400h (mm)

0,092 m*

H/350

H/250

0,23 kW (0,3 HP)

250 mm

220x1 90h (mm)

450x300 (mm)

620x425x370h (mm)
17Kg

19Kg

540x460x450h mm)

0,112m*

HS/250

HR/250

0,18 kW (0,25 HP)

190x190h (mm)

410%290 mm)

15Kg

17Kg

GRAVITY SLICER

COUPE-JAMBONS A GRAVITE
AUFSCHNITTMASCHINEN MIT SCHRAGGESTELLTEM SCHNEIDBLOCK

CORTADORAS DE GRAVEDAD
TPABUTALOHHDIE CTAICEPDI

H/275

0,23 kW (0,3 HP)

275 mm

220x210h (mm)

450x300 (mm)

620x440x390h (mm)
18 Kg

20Kg

H/300

0,26 kW (0,35 HP)

230V/1N/50Hz
230-400V/3/50Hz

300 mm

220x220h (mm)

480x350 (mm)

650x495x440h (mm)
24 Kg

27Kg

640x520x490h (mm)

0,163 m’
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COUPE ANBONS A GRAUTE AFFETTATRICI A GRAVITA

AUFSCHNITTMASCHINEN MIT SCHRAGGESTELLTEM SCHNEIDBLOCK

CORTADORAS DE GRAVEDAD H - HS - HI- - HR
TPABUTALMOHHDIE CTAICEPDI

MODELLO MODEL
HS/300 HL/300 HR/300 H/330 H/350 H/370 MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
0,26kW (0,35HP)  0,37KW (0,5HP)  0,23kW (0,3HP) 0,37 KW (0,5 HP) PUSSANCE  LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTH
230V/1N/50Hz 230V/1N/50Hz 2&%&1?52%"# Efm‘f;';;a’m
BOVANSSOHZ 530 anovyaysonz - 23OVAINOHZ 530 a00v/3/50Hz o L
O LAMA @ BLADE
300 mm 330 mm 350 mm 370 mm OLAME 0 SCNEIDESCHEIBE
@ CUCHILLA @ HOXA
SPESSORETAGLIO  SLICE THICKNESS
0=15mm EPAISSEUE DE COUPE SCHNITTSTARKE
ESPESOR DEL CORTE  TONLLHA HAPE3KIA
TAGLIO UTILE USEFULL CUT
220x220h ) 260x220h mm) 220x210h m) 260x235h (mm) 310x260h m) 300%275h mm) QUPEVTIE  NUTZSCHNIT
CORTE UTILE MONE3HAA ZNUHA PE3KH
DIMENSIONI PIANO DI APPOGGIO
BOTTOM SURFACE DIMENSIONS
DIMENSIONS DU PLAIN D'APPUI
480350 (mm) 550%410 (mm) 450%300 (rm) 550%410 (mm) 600x430 mm) AR DL
DIMENSIONES PLAN DE APOYO
PA3MEPbI OMOPHO/ MOBEPXHOCT
DIMENSIONI DIMENSIONS
650%495x440h mm)~ 770x540x460h mm) 620x425x370hmm)~ 770X550%465hmm) ~ 890X585%480h (mm) DIVENSIONs  ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
24 Kg 31Kg 20Kg 32Kg 36Kg 37Kg i NS
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
27 Kg 42 Kg 24Kg 43 Kg 52Kg 53 Kg S BRI
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
640x520x490h (mm)~ 700%650X640h (nm) ~ 640%520x490h mm)~ 700X650X640h mm)~ 800X730X670h (mm) T
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPb! YNAKOBKI
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
3 3 3 3 3 VOLUME DE L' EMBALLAGE
0,163m 0,291 m 0,163 m 0,291 m 0391Tm VoUWEDEL LN @
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

n
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VERTICAL SLICER
COUPE-JAMBONS VERTICAL
VERTIKALE AUFSCHNITTMASCHINEN

AFFETTATRICI VERTICALI K - SEPTAATEAIECAACEP

0 Macchina per affettare salumi, came, formaggi, ecc. Struttura in lega leg-
gera di alluminio anodizzato (fusione in conchiglia) - blocco piatto-vela per
rimozione carrello (solo sui modelli V escluso modello V250) - anello fisso prote-
zione lama - paralama estraibile - pomello regolazione vela con scala graduata
- affilatoio fisso con coppia di smerigli per I'affilatura della lama. Le affettatrici
verticali possono essere fornite, a richiesta, con piatto carne.

% An appliance for slicing cold meats, cheeses, etc. Anodized aluminium alloy
structure (chilled casting) - fence plate safety lock for the removal of the car-
riage (only on models V, excluding model V250) - blade protection fixed ring -
extractable blade protector - adjustable fence knob with graduated scale - fixed
blade sharpener with two grinders for sharpening the blade. Vertical slicers can
be supplied with a meat tray on request.

O Machine a couper la charcuterie, la viande, les fromages, etc. Structure en
alliage d’aluminium anodisé Iéger (moulage en coquille) - bloc plateau - cloison
pour retrait du chariot (uniquement sur les modéles V sauf modéle V250) - an-
neau fixe de protection de lame - pare-lame escamotable - bouton de réglage
de cloison avec échelle graduée - aiguiseur fixe avec paire d'émeris pour aigui-
sage de la lame. Sur commande, les trancheuses verticales peuvent étre livrées
avec un plateau a viande.

9 Maschine zum Aufschneiden von Wurst, Fleisch, Kase usw. Rahmen in
Leichtmetalllegierung aus eloxiertem Aluminium (Kokillenguss) - Block
Abstreifer und Restehalterplatte zur Abnahme des Schlittens (nur bei den
Modellen V ausgenommen Modell V250)- Fester Messerschutzring -
Abziehbarer Messerschutz - Abstreifer-Einstellknauf mit Gradskala - Feste
Schleifvorrichtung mit Paar Schmirgelelementen zum Scharfen des Messers.
Die vertikalen Aufschnittmaschinen kénnen auf Anfrage mir Fleischteller
geliefert werden.

() Mdquina para cortar en lonchas embutidos, carne, quesos, etc. Estructura
de aleacion de aluminio anodizado (fusion en coquilla) blogue plano - pro-
teccion vertical para quitar el carro (sélo en los modelos V excluido el modelo
V250)- anillo fijo de proteccién cuchilla - paracuchilla extraible - pomo de requ-
lacion proteccidn vertical con escala graduada - afilador fijo con par de piedras
de amolar para afilar la cuchilla. Las cortadoras de embutidos verticales pueden
dotarse, a pedido, de plato carne.

(=) MalwunHa ana Hapeskin KonbacHbIX U3Aennii, MAca, CbipoB u T.4. Kapkac
W3 NErkoro anloMMHUEBOTO CMMaBa C aHOAMPOBaHMEM (MONyUYeH NUTbeM B
000710uKOBYI0 (opMmy), ONMOKMPOBKA NOTKA-BEPTUKANbHOI 3aCNOHKA ANIA
CHATUA KapeTkn (Tonbko B Mogenax V kpome mogenu V250), HeNoaABUXKHO
3aKpenneHHoe 3allUTHOE KOMbLO BOKPYT HOXA, CbEMHDI KOXYX HOXQ,
pyuka perynvpoBKM BepTUKaNbHOM 3aCTOHKN MO TPaflyMpoBaHHON LuKane,
BCTPOEHHOE YCTPOMCTBO A 3aTOUKM HOKA C ABYMA TOUMSbHBIMU KAMHAMMU.
BeptukanbHble cnaiicepbl MO 3aNpocy MOryT MOCTABAATLCA B KOMMAeEKTe ¢
NOTKOM ANA MAca.
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VERTICAL SLICER
COUPE-JAMBONS VERTICAL
VERTIKALE AUFSCHNITTMASCHINEN

BEPTAKATOHHE IARCEP AFFETTATRICI VERTICALIK -V

MODELLO MODEL

mgg:‘g mgﬁgﬁ) V/250 VR/300 V/300 V/330 V/350 V/370 K/300 K/330 K/350 K/370
POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,26 kW (0,35 HP) 0,37 kW (0,5 HP)

POTENCIA MOLUHOCTH

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

swomer  srowesorois 230V N/ 930y 1050147 - 230-400/3/50Hz

ALIMENTACION NOAKNIYEHNE SOHZ

@ LAMA 0 BLADE

0 LAME 0 SCNEIDESCHEIBE 250mm 300 mm 330mm  350mm  370mm  300mm  330mm  350mm 370 mm
@ CUCHILLA 0 HOXA

SPESSORE TAGLIO SLICE THICKNESS

EPAISSEUEDECOUPE  SCHNITTSTARKE 0=15mm

ESPESOR DEL CORTE TONLLMHA HAPE3KM

el I 240x 300x 310x 330x 260x 250x 300x 290x
il W STI 240x170hom 19hem  230hem  240hmm  260hm  200hm  210h@m  265h@m  275him

DIMENSIONI PIANO DI APPOGGIO
BOTTOM SURFACE DIMENSIONS
DIMENSIONS DU PLAIN D'APPUI

550x

L 470370 (om) Py 610460 570X470 ) 660X540 )
DIMENSIONES PLAN DE APOYO

PA3MEPbI ONOPHOV NOBEPXHOCTH

DIMENSIONI

gm;x::gm: 530x 610x 700x 740x

T 430x 520 510« 580x  760x645%500hm  710x550x610hmm  820x650x640h o
DIMENSIONES 500hmm  520hmm  430h@m  480h mm)

PA3MEPBI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT

et ETRRS 24Kg 27,6 Kg 35Kg 44 Kg 45Kg 46 Kg 35Kg 36Kg 43Kg 46 Kg
PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

it BRUTIE 34Kg 40Kg 43Kg 53 Kg 54 Kg 55Kg 47 Kg 48 Kg 55Kg 58Kg
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS 700)( 700)(

L 630x 630x 780x650x720h (nm) 700x620x700hm ~ 820x720x760h )
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 630hmm  700h mm)

PA3MEPbI YMTAKOBKIA

VOLUME IMBALLO @

PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3 3 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,278 m 0,309 m 0,365 m 0,304 m 0,449 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YAKOBKM

V/370M
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TS HEAT SEALERS
THERMOSCELLEUSES TS
THERMOVERSIEGELUNGSGERATE TS

TERMOSIGILLATRICI TS TEPMOMTEWNTLBNOLLA MALWHA

O Macchina per termo sigillare in maniera pratica ed igienica gli alimenti
dentro le vaschette permettendo loro di mantenere fragranza e gusto ma sen-
za prolungarne la conservazione. Il modello TSAVG puo fare il vuoto all'interno
della vaschetta prolungando cosi i tempi di conservazione degli alimenti e con
I'aggiunta del gas inerte (miscela di azoto ed anidride carbonica) tale tempo
si allunga ulteriormente. Tutte le macchine sono costruite in acciaio inox, con
piastra saldante interna per evitare scottature, trascinamento automatico del
film senza alcun ausilio manuale, controllo elettronico della temperatura di sal-
datura per sigillare perfettamente le vaschette. | modelli TS sono con sigillatura
manuale tramite pressione leva, i modelli TSA sono con sigillatura automatica.
I modelli TS1-TS2-TS1A-TS2A sono dotati di un unico stampo brevettato con va-
rie combinazioni di dimensioni per le diverse tipologie di vaschette. | modelli
TS3A e TSAVG non hanno lo stampo di serie; se ne pud scegliere uno o pit tra
quelli presenti nella sottostante tabella. Per esigenze particolari & possibile fare
stampi su misura, ma solo per questi ultimi due modelli. Il modello TSAVG hail
sensore di vuoto e la predisposizione per I'utilizzo di gas inerti.
Accessori:Vaschette, realizzate in polipropilene, certificate per il contatto con gli
alimenti in diverse misure (vedere tabella sottostante). Film protettivo compo-
sto da una miscela di PET + POLIPROPILENE, certificato ad un uso alimentare.
Stampi per TS3A e TSAVG (vedere tabella sottostante)

% This machine practically and hygienically heat seals food inside containers,
allowing it to maintain its aroma and taste but without prolonging storage. The
TSAVG model creates a vacuum inside the container, thus prolonging food sto-
rage time. Adding inert gas (a mixture of nitrogen and carbon dioxide) further
prolongs this time. All the machines are made of stainless steel with an internal
sealing plate to avoid burns, completely automatic film drag, and electronic
sealing temperature control to perfectly seal containers. The TS models seal
manually via pressure lever, the TSA models seal automatically. The TS1-TS2-
TS1A-TS2A models are equipped with a patented mould with various dimension
combinations for different container types. The TS3A and TSAVG models do not
have standard moulds; there is a choice between one or more of those shown in
the table below. Moulds can be made to size for particular needs, but only for
these last two models. The TSAVG model has empty sensors and is set up to use
inert gasses.

Accessories: Polypropylene containers, certified for contact with food products
in different sizes (see table below). Protective film made of a mixture of PET +
POLYPROPYLENE, certified for food use. Moulds for TS3A and TSAVG (see table
below)

(1) Machine pour thermosceller de facon pratique et hygiénique les alimen-
ts dans les barquettes, permettant ainsi de garder leur parfum et leur saveur
mais sans prolonger leur conservation. Le modele TVSAG peut faire le vide a
lintérieur de la barquette en prolongeant ainsi les délais de conservation des
aliments et en ajoutant le gaz inerte (mélange d'azote et d'anhydride carbo-
nique) ce délai se prolonge davantage. Toutes les machines sont fabriquées en
adier inox, avec plaque soudante interne pour éviter les brdlures, entrainement
automatique du film sans aucune aide manuelle, contrle électronique de la
température de soudage pour sceller parfaitement les barquettes. Les modéles
TS sont avec scellage manuel au moyen de la pression d’un levier, les modéles
TSA sont avec scellage automatique. Les modéles TS1-TS2-TS1A-TS2A sont éq-
uipés d’un seul moule breveté avec diverses combinaisons de dimensions pour
les différents types de barquettes. Les modéles TS3A et TSAVG n'ont pas le moule
de série; il est possible d'en choisir un ou plusieurs parmi ceux présents dans le
tableau ci-dessous. Pour des besoins particuliers, il est possible de réaliser des
moules sur mesure, mais seulement pour ces deux derniers modéles. Le modéle
TSAVG est équipé d'un capteur de vide et d'une prédisposition pour I'utilisation
de gazinertes.

Accessoires: Barquettes, réalisées en polypropyléne, certifiées pour le contact
avec les aliments de différentes tailles (voir tableau ci-dessous). Film de pro-
tection composé d'un mélange de PET -+ POLYPROPYLENE, certifié a un usage
alimentaire. Moules pour TS3A et TSAVG (voir tableau ci-dessous)
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TS HEAT SEALERS

THERMOSCELLEUSES TS .
THERMOVERSIEGELUNGSGERATE TS

T TERMOSIGILLATRICI TS

& Geritfir die praktische und hygienische Thermoversiegelung von Lebensmit- COMBINAZIONE VASCHETTE / CONTAINER COMBINATIONS

telnin Schalen, zum Beibehalt des Wohlgeruchs und Geschmacks, jedoch ohne eine COMBINAISON BARQUETTES / KOMBINATION SCHALEN

Verlangerung der Haltbarkeit. Das Modell TSAVG kann ein Vakuum in der Schale 7 i
COMBINACION DE BANDEJAS / BAPUAHTbI EMKOCTEU

erzeugen und so die Haltbarkeit der Lebensmittel verldngern; durch Beigabe von
nuelle Unterstiitzung sowie eine elektronische Steuerung der SchweiBtemperatur
sind mit einer einzelnen patentierten Form mit verschiedenen GroRenkombinati-

Inertgas (Stickstoff-Kohlendioxid-Gemisch) verlangert sich der Zeitraum weiter.
140x190 mm 150%205 mm (2x) 150x100 mm
fiir eine perfekte Versiegelung der Schalen. Bei den Modellen TS findet eine ma-
onen fiir die verschiedenen Arten von Schalen ausgestattet. Die Modelle TS3A und
TSAVG haben keine serienmaBige Form; aus der nachfolgenden Tabelle kénnen G D

TS1/TS1A

te zum Schutz vor Verbrennungen, eine automatische Folienmitnahme ohne ma-
iiber eine automatische Versiegelungsfunktion. Die Modelle TS1-TS2-TSTA-TS2A 140x95 mm

Alle Gerdte bestehen aus rostfreiem Stahl und verfiigen iiber eine interne Heizplat-
nuelle Versiegelung durch Betédtigung eines Hebels statt; die Modelle TSA verfiigen LIPS0
eine oder mehrere Formen ausgewahlt werden. Auf Anfrage ist fiir die beiden zu-

letzt genannten Modelle die Fertigung von Formen nach MaB méglich. Das Modell 140x190 mm 180x180 mm
TSAVG verfiigt iiber einen Vakuumsensor und die Vorriistung fiir eine Verwendung 120x140 mm

von Inertgas.

Zubehdr: Schalen aus Polypropylen in verschiedenen GroBen mit Zertifizierung ﬁ 140:95 mm

fiir den Kontakt mit Lebensmitteln (siehe nachfolgende Tabelle). Schutzfolie aus 'ﬁ

einem Gemisch von PET -+ POLYPROPYLEN mit Zertifizierung fiir Nahrungszwecke. ~ j %

Formen fiir TS3A und TSAVG (siehe nachfolgende Tabelle) a

O viai o o e hiciénica osal | = 250x190 mm 260x190 mm
' .Maquma para termosellar de manera practica e higiénica los alimentos en e 230x190 mm 230x190 mm
interior de las bandejas, para que mantengan su fragancia y sabor pero sin pro-

longar su conservacién. El modelo TSAVG puede crear el vacio en el interior de la 140x190 mm 140x190 mm
bandeja, prolongando de esta manera los tiempos de conservacion de los alimen- 140x95 mm 120x140 mm
tos; ademds, afiadiendo gas inerte (mezcla de nitrégeno y diéxido de carbono) este (2x) 140%95 mm

tiempo se extiende atin mds. Todas las maquinas se fabrican de acero inoxidable,

con placa de sellado interna para evitar quemaduras, arrastre automatico del film
sin ninguna ayuda manual, control electrénico de la temperatura de soldadura para @ j MULTIFORM Dﬁ
sellar perfectamente las bandejas. Los modelos TS son de sellado manual median- @
te presion de palanca, los modelos TSA son de sellado automatico. Los modelos
250x190 mm 370x280 mm

TS1-TS2-TSTA-TS2A estén dotados de un molde Unico patentado con varias combi-
naciones de dimensiones para los diferentes tipos de bandejas. Los modelos TS3A 230x190 mm

TS3A

il
ma

y TSAVG no tienen molde de serie; es posible elegir entre los que se indican en la 140x190 mm

tabla siguiente. Para exigencias particulares, es posible realizar moldes a medida, 140x95 mm

pero sélo para estos dos tltimos modelos. El modelo TSAVG posee el sensor de vacio

y la predisposicion para el uso de gases inertes.

Accesorios: Bandejas de polipropileno, certificadas para el contacto con los alimen-

tos, de diferentes medidas (véase la tabla siguiente). Film protector compuesto

por una mezcla de PET + POLIPROPILENO, certificado para uso alimentario. Moldes (2x) 180x280 mm (4x) 180x135 mm
para TS3A y TSAVG (véase la tabla siguiente)

O Tepmo3aneuatbiBaloLLiaA MaLUMHa CIYKUT AA NPAKTUYHOTO W TUTIEHNYECKM D ] [ ] j
UMCTOrO YNAKOBbIBAHUA NMPOAYKTOB B EMKOCTW, YTO MO3BOMAET COXPAHUTL X L)
apomart 1 BKYC, HO He MpOAneBaeT CPoK XpaHeHua npopykToB. Mogenb TSA- O 320x260 mm (2x) 260x180 mm
VG moxeT 034aBaTb Bakyym BHYTPU eMKOCTM, yBenuunBaa Takum 06pa3om <>=
C(POK XpaHeHua MpoayKToB, a C o6aBNeHNeM WHEPTHbIX ra3oB (cMeck a3oTa 2 0 0]
W [BYOKMCKM Yrepoaa) 3T0T CPOK yBenuumBaetca ee Gonblue. Bce matumHbl :J] j
W3rOTOBNIEHBI U3 HepaBeloLLieli CTanu, C BHYTPeHHel (BapHOI NnacTuHoli Ana CJ 0
W36eXaHNA MONYYEHNA OXOTOB, C aBTOMATMUECKUM Pa3BEPTLIBAHUEM MIEHKN (3x) 260x116 mm (4x) 180x125 mm
6e3 HeobX0ANMOCTY NPOBOAUTD KaKie-nubo AeiCTBIAA BPYUHYIO, C 3NEKTPOHHbIM
KOHTpONeM TemnepaTypbl (BapKi ANA UAeanbHOro 3aneyarbiBaHuA eMKoCcTH. Y
MoneneﬂTTSSAcsapKa BbINMONHAETCA BPYYHYHO MyTeM 0Ka3aHus naveumn HTaSpblTl;ar, BOBINE FILM / FILM REELS
mogenni TSA BbINONHAIOT (BapKy B aBTOMaTiyeckom pexxume. Mogenn TS1-T52-
TSTA-TS2A ocHalLieHbI YHIKANbHbIM 3aMaTeHTOBAHHbIM LUTAMMOM C pa3nyHbIMY BOBINES DE FILM / FOLIENSPULEN _
KOMOMHALMAMY Pa3MepoB NS 3aBapuBaHUA eMKOCTeil pasHoro Buaa. Mogenu BOBINAS DE FILM / BOBWUHbI C MIEHKOU
TS3AUTSAVG He MMetoT cepuiiHOro LITaMNa; MOXHO BbIOPATb OAMH U1 HECKONbKO
LUITaMMOB 13 TeX, YTO NPefCTaBeHbl B PACNONOXeHHON Hipke Tabnuue. [ina AByX
nocNeAHIX MOAENel BO3MOXHO U3roTOBJIEHNE LUTaMMOB No pa3mepam. Mogenb @ T51/TS1A @ 152/TS2A
TSAVG umeeT gaTumK Bakyyma 1 npefHa3HaueHa Ans UCnob30BaHNA MHEPTHbIX
[30B. BOB-01 150 mm BOB-02 200 mm
Komnnexmyrowue: EMKOCTM pa3nnuHbiX pa3mepoB, U3rOTOBNEHHble 13
MOAMNPONMIEHa 1 MpOLIeAWMe CePTUGUKALMIO ANA KOHTAKTA C MULIEBbIMM TS3 /TS3A + TSAVG TSAVG
npoayKTamu (cM. Tabnuuy Hipke) 3alLUTHAA NieHKa, coctoAwan u3 cavecn M3T + BOB-03 330 mm BOB-04 380 mm
MONMUNPOMNIEH, npoeaLuas cepTuduKaumio AnA MCNoAb30BaHNA C NULLEBbIMM
npogykTamu. LLitamnbl gna TS3A n TSAVG (cm. Tabnuuy Huke)
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TERMOSIGILLATRICI TS

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOJENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHYEHNE
PROGRAMMI PRE-IMPOSTATI

PRE-SET PROGRAMS

PROGRAMMES PRE-CONFIGURES
VOREINGESTELLTE PROGRAMME
PROGRAMAS PRECONFIGURADOS
MPEAYCTAHOB/IEHHBIE NPOrPAMMbI

CICLI AL MINUTO CYCLES PER MINUTE
CYCLES PAR MINUTE ZYKLEN/MINUTE
CICLOS POR MINUTO LIMKNOB B MUHYTY
SOTTOVUOTO VACUUM

SOUS VIDE VAKUUM

VACIo BAKYYM
POMPAVUOTO VACUUM PUMP
POMPE DE VIDE VAKUUMPUMPE
BOMBA DEVACIO BAKYYMHbIV HACOC

ATMOSFERA PROTETTIVA ~ PROTECTIVE ATMOSPHERE
ATMOSPHERE DE PROTECTION SCHUTZATMOSPHARE
ATMOSFERA PROTECTORA  3ALLIMTHAA CPEAA
LARGHEZZA BOBINA FILM  FILM REEL WIDTH
LARGEUR BOBINE DEFILM  BREITE FOLIENSPULE
ANCHURA BOBINA FILM  LUMPUHA BOBMHbI C MNEHKOM
DIAMETRO BOBINA FILM  FILM REEL DIAMETER
DIAMETRE BOBINE DE FILM DURCHMESSER FOLIENSPULE
DIAMETRO BOBINA FILM  [IMAMETP 5OBYHbI C IEHKOM
LUNGHEZZA BOBINA REEL LENGTH

LONGUEUR BOBINE LANGE SPULE

LONGITUD BOBINA JUIMHA BOBUHbI
FORMATO VASCHETTE CONTAINER SIZE

FORMAT DES BARQUETTES  FORMAT SCHALEN
FORMATO BANDEJAS OOPMAT EMKOCTEV
SALDATURA AUTOMATICA  AUTOMATIC SEALING
SOUDAGE AUTOMATIQUE  AUTOMATISCHE VERSIEGELUNG
SOLDADURA AUTOMATICA - ABTOMATUYECKAA CBAPKA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

)

MULTIFORM

Ts1 TS1A
0,5kw 0,55 kw
230V/1N/50Hz
N°9
N°5-8
/ /
/
/ /
150 mm
160 mm
150 Mt.
N°5

250x385x505h (mm)
20 Kg

23Kg

260x420x520h (mm)

0,0567 m*

STAMPI/ MOULDS / MOULES / FORMEN / MOLDES / LUTAMITbI

B

370x280 mm

140x190 - 140x95 mm

260x130 - 260x190 mm

TS3A

[ ]
[ ]

(2x) 180x280 mm

0
an!

(4x) 180x135 mm
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TS HEAT SEALERS
THERMOSCELLEUSES TS

THERMOVERSIEGELUNGSGERATE TS

TERMOSELLADORAS TS

TEPMO3ANEYATbIBAIOLLIAA MALLUHA

TS2 TS2A TS3A TSAVG
0,7 kW 0,75 kW 1,5 kW 2,5-3,5kW
N°10
N°5-10
/ / / v
/ / / 16 m*/h
/ / / Vv
200 mm 330 mm 330-380 mm
200 mm 200 mm
N°13 N°7 N°4
- v Vv Vv
460x495x 470x710x
295x450x550h (mm) 555h (mm) 680h (mm)
25Kg 35Kg 150 Kg
28Kg 40Kg 165 Kg
470x510x 485x750x
320x460x570h (mm) 570h (mm) 700h (mm)
0,0839 m’ 0,1367 m* 0,2550 m*
]
Ll —
320%260 mm (2x) 260x180 mm
(-
[
E ) j (0] j
(3x) 260x116 mm (4x) 180x125 mm
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|
MACHINES POUR CONDTIONNENENT SOUS VIDE A CLOCHE MACCHINE SOTTOVUOTO =

VAKUUMKAMMER-VERPACKUNGSMASCHINE

KOMAKOBAR BAMHARTAKOBONHA WALIHA A CAMPANA MCD

') Le macchine sottovuoto a campana consentono di confezionare i cibi in
modo pratico e permettono di prolungare i tempi di conservazione, mantenen-
do intatte le caratteristiche organolettiche. Grazie all'atmosfera protettiva dei
gas inerti ed al sottovuoto, si blocca la proliferazione batterica e si impediscono
alterazioni del prodotto da conservare. Tutte le macchine sono costruite in ac-
ciaio inox, hanno la vasca stampata, il display LCD in 5 lingue (I, GB, F, D, E), il
coperchio in plexiglass trasparente e sono predisposte per I'utilizzo di gas inerti
e per il sottovuoto esterno. La barra saldante & azionata da pistoni pneumatici.
Tutte le macchine adottano pompe a bagno d'olio BUSCH, azienda leader del
mercato mondiale.

Accessori: sacchetti lisci normali e per cottura in vari formati. Stampante e ta-
stiera per etichettatura del prodotto (escluso modello MCD320).

% The Chamber vacuum machines are suitable to pack the food in a practi-
cal way and they allow the preservation time to increase, while keeping the
organoleptic characteristic unchanged. Thanks to the protective atmosphere of
the inert gases and to the vacuuming, the bacteria proliferation is interrupted
and all the alterations of the product to preserve are avoided. All the machines
are manufactured in stainless steel, with a pressed tank, an LCD display in 5
languages (Italian, English, French, German and Spanish) and a transparent
Plexiglas lid. They are predisposed for the utilisation with inert gases and for the
external vacuuming. The sealing bars are activated by pneumatic pistons. All the
machines use the oil sealed pumps by BUSCH, leader on the worldwide market.
Accessories: standard smooth bags and cooking bags in several sizes. Printer
and keyboard for product labelling (except for model MCD3201.)

O Les machines sous vide a cloche permettent de conditionner les aliments
d’une facon pratique et de prolonger les temps de conservation, en maintenant
les caractéristiques organoleptiques intactes. Grace a I'atmosphére protective
des gaz inertes et au sous vide, la prolifération des bactéries est arrétée et toute
altération du produit a conserver est empéchée. Toutes les machines sont con-
struites en acier inox, elles ont la cuve imprimée, le display LCD en 5 langues
(I, GB.ED,E), le couvercle en plexiglas transparent et elles sont équipées pour
I'utilisation de gaz inertes et pour le sous vide extern. La barre soudant est
actionnée par pistons pneumatiques. Toutes les machines emploient pompes a
bain d'huile BUSCH, société leader sur le marché mondial.

Accessoires: sachets lis normaux et pour cuisson en différents formats. Impri-
mante et clavier pour I'étiquetage du produit (modele MCD320 exclu).

9 Die Vakuumkammer-Verpackungsmaschinen sind geeignet fiir eine pra-
ktische Verpackung von Lebensmittel und fiir langere Konservierungszeiten
mit der Gewdhrleistung der organoleptischen Eigenschaften zu erhalten. Die
schiitzende Atmosphdre von Edelgasen und vom Vakuum unterbinden die
Vermehrung von Keimen und hindern die Veranderungen des konservierten
Produktes. Maschinen aus Edelstahl, mit bedruckter Schale, LCD Display in 5
Sprachen (I, GB, F, D, E), Deckel aus durchsichtigem Plexiglas und fiir den Einsatz
von Edelgasen und Aussenvakuum vorbereitet. SchweiBstab durch pneumati-
sche Kolben betétigt. Eingebaute Oelbadpumpen “Busch”(fuhrende Firma auf
dem Weltmarkt).

Zubehdr: glatte Beutel und speziale Beutel fiir Kochen in verschiedenen GroR3en.
Drucker und Tastatur zur Etikettierung des Produkts (auBer Modell MCD320).

RDHSOCS i
|

STAMPANTE E TASTIERA: OPTIONAL / PRINTER AND KEYBOARD: OPTIONAL
IMPRIMANTE ET CLAVIER : OPTION / DRUCKER UND TASTATUR: OPTIONAL
IMPRESORA Y TECLADO: OPCIONALES / TPVHTEP W KNABUATYPA: I0MOIHUTENBHO
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= MACCHINE SOTTOVUOTO
A CAMPANA MCD

MODELLO MODEL
MODELE HODELL MCD/320  MCD/420  MCD/420S
MODELO MOAEb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 0,45 kW 0,81 kW
POTENCIA MOLLHOCTD
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz
ALIMENTACION NOZKMOYEHE
BARRA SALDANTE HOT-WELD SEALER
BARRE SOUDANTE VERSCHWEIfiSTAB 320 mm 420 mm
BARRA SALDADORA CBAPOYHAS NTAHKA
POMPAVUOTO VACUUM PUMP
POMPE DE VIDE VAKUUMPUMPE 8 m’/h 21m’/h
BOMBA DEVACIO BAKYYMHbIT! HACOC
DIMENSIONI UTILI CAMERA
SIZE CAPACITY OF THE CHAMBER 330x
DIMENSIONS UTILES DE LA CHAMBRE
KA 330x 430x430x230h (mm)
DIMENSIONES UTILES DE LA CAMARA 230h (mm)
TIONE3HbIE PAMEPbI KAMEPbI
VUOTO MAX OTTENIBILE
MAX ACHIEVABLE VACUUM
VIDE MAX POSSIBLE
0
MAXIMAL ERZIELBARES VAKUUM 98%
MAX VACi0
MAKC YPOBEHb BAKYYMA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 390x420x 490x530x460h (mm)
DIMENSIONES PASMEPHI 410h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 36 Kg 55 Kg 58 Kg
PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 45 Kg 68 Kg 70 Kg
PESO BRUTO BEC GPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
DNENSONSOE EABALLAGE o
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 580x 720x620x680h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 630h (mm)
PA3MEPbI YNAKOBKM
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,227 m 0,304m

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN

O Las mdquinas de vacio de campana permiten envasar los alimentos de ma-
nera préactica y prolongar los tiempos de conservacion manteniendo intactas las
caracteristicas organolépticas. Gracias a la atmdsfera protectora de los gases
inertes y al vacio, se bloquea la proliferacion de bacterias y se impiden altera-
ciones del producto a conservar. Todas las mdquinas estdn fabricadas de acero
inoxidable, tienen la cuba moldeada, el display LCD en 5 idiomas (I, GB, F, D, E), la
tapa de plexiglds transparente y estan predispuestas para el uso de gases inertes
y para el vacio exterior. La barra de soldadura se acciona mediante pistones neu-
maticos. Todas las maquinas adoptan bombas en bafio de aceite BUSCH, empresa
lider en el mercado mundial.

Accesorios: bolsas lisas normales y para la coccion en varios formatos. Impresora y
teclado para el etiquetado del producto (excluido modelo MCD320).

CUPOLA VACUUM PACK MACHINE

MACHINES POUR CONDITIONNEMENT SOUS VIDE A CLOCHE
VAKUUMKAMMER-VERPACKUNGSMASCHINE

MAQUINAS DE EMPAQUETADO AL VACIO DE CAMPANA
KONMAKOBAA BAKYYMHAA YNAKOBOYHAAl MALLUVHA

MCD/520 MCD/650 MCD/750
MCD/520 MCD/520S C-Cs Cs Cs
0,83 kW 1,31kW 1,5 kW
400V/3N/50-60Hz
520 mm 650 mm 750 mm
25m*/h 40m’h 63mh
660x 760x
530x530x200h (mm) 540x 540x
200h (mm)  200h (mm)
590x630x 770x690x 870x690x
590163 x500h| (it 1050h (mm) 1050 (mm) 1050h (mm)
75Kg 78Kg 93 Kg 150 Kg 175Kg
85Kg 88 Kg 134Kg 202 Kg 227 Kg
820x 1050x
820x620x680h (mm) 620x 850x
1280h (mm)  1280h (mm)
0,345 m? 0,651 m? 1,142 m?

BARRA SALDANTE / HOT-WELD SEALER / BARRE SOUDANTE
VERSCHWEIfiSTAB / BARRA SALDADORA / CBAPOYHAA MJTAHKA

MCD 520C-CS

520 mm

520mm,

MCD 650C-CS

9 KonnakoBble BakyyMHble ynakoBOYHbIE MaLLNHbI NPAKTYHO yNaKoBbIBAKOT
MPOAYKTbI NUTAHIA U NO3BOAAKT M NO3BOMAKT YBENUYUTL BPEMSA XPaHEHUS, He
U3MeHAA NPy 3TOM OpraHoNEeNnTYeCKIe XapaKTepucTUKIA. brarogapa 3awwuTHoil
aTmMocdepe MHEPTHbIX ra3oB 1 Bakyymy, 6OKUpyeTca pa3MHOXeHue bakTepuit
1 U3MeHeHue (BOMCTB NPOAYKTa. Bce MalLMHbI BbINMONHEHBI U3 HepXaBeloLLeil
CTani, OCHaLLeHbl LWTamnoBaHHbIM 6akom, MK-mucnneem Ha 5 a3blkax
(MTanbAHCKMIA, QHFNIACKII, GPAHLY3CKII, HEMELKMIA 1 MCNAHCKII), KONNaKoMm
W3 MPO3PAuHOro OPrCTeKNa, BO3MOMHOCTb  UCMIONb30BAHUA  MHEPTHDBIX
ra3oB ANA BHELIHero Bakyyma. (BapouHad mnaHka MpUBOAMTCA B felicTBUE
MHeBMATNYeCKUMI MOPWHAMM. Ha BceX MallMHaX MPUMEHAKTCA HACOChl C
MacnaHoii BaHHoit BUSCH, nniep Ha MupoBoMm pbiHke.

Komnnexkmyrowue: 06bIKHOBEHHbIE TMajKue NaKeTbl ANA BaPKM, B PasNNUHbIX
dopmarax. lpuHTep 1 KnaBuatypa ANA STUKETUPOBAHUA NPOAYKLUMN (Kpome
mopenu MCD320).
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MCD 750C-CS

750mm

520 mm 520mm 520 mm
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MACHNESSOUSVIDEACLOCHENCD KO MACCHINE SOTTOVUOTO =

VAKUUMKAMMERGERATE MCD ECO

KOMAKOBAA BAYMHARTAKOBOHAR NALIHA3KD W ACAMPANA MCD ECO

') Le macchine a sottovuoto a campana consentono di confezionare i cibi in
modo pratico e permettono di prolungare i tempi di conservazione, mantenen-
do intatte le caratteristiche organolettiche. Grazie al sottovuoto ed alla sigil-
latura si ottiene un notevole allungamento della conservazione del prodotto.
Tutte le macchine sono costruite in acciaio inox, hanno la vasca stampata, il co-
perchio in plexiglass trasparente. La barra saldante é azionata da pistoni pneu-
matici, le pompe del sottovuoto sono a bagno d'lio.

Accessori: sacchetti lisci normali e per cottura in vari formati.

% Bell-shaped vacuum packaging machines allow food to be practically
packaged and prolong storage time, keeping the organoleptic characteristics
intact. Thanks to the vacuum effect and to the sealing, food storage is notably
prolonged. All machines are made in stainless steel, and have a moulded tank
with a transparent plexiglass lid. The sealing bar is activated by pneumatic pi-
stons, the vacuum pumps are in an oil bath.

Accessories: normal smooth bags and bags for cooking in various sizes.

O Les machines sous vide a cloche permettent de conditionner les alimen-
ts de facon pratique et permettent de prolonger les délais de conservation, en
gardant leurs caractéristiques organoleptiques intactes. Grace au sous vide et
au scellage, un allongement remarquable de la conservation du produit est
obtenu. Toutes les machines sont fabriquées en acier inox, sont équipées d’une
cuve moulée et d’un couvercle en plexiglas transparent. La barre soudante est
actionnée par des pistons pneumatiques, les pompes du sous vide sont a bain
d'huile.

Accessoires: sachets lisses normaux et pour cuisson de différents formats.

9 Die Vakuumkammergeradte erlauben ein praktisches Verpacken von Spei-
sen und ermdglichen eine Verlangerung der Haltbarkeit, wobei die organolepti-
schen Eigenschaften erhalten bleiben. Dank des Vakuums und der Versiegelung
verlangert sich die Haltbarkeit des Produkts beachtlich. Alle Gerdte bestehen @
aus rostfreiem Stahl, haben einen formgestanzten Behalter und einen Deckel
aus transparentem Plexiglas. Der SchweiBbalken wird mit Pneumatikkolben
angetrieben; die Vakuumpumpen arbeiten mit Olbad.

Zubehdr: Beutel, glatt normal und fiir Garung in diversen Formaten.

O Las mdquinas envasadoras al vacio de campana permiten envasar alimen-
tos de manera practica y prolongar los tiempos de conservacion, manteniendo
inalteradas las propiedades organolépticas. Gracias al vacio y a la selladura es
posible ampliar de manera significativa la conservacion del producto. Todas
las méquinas se fabrican de acero inoxidable, tienen cuba moldeada y tapa de
plexiglas transparente. La barra soldadora es accionada por pistones neumétic-
0s, las hombas de vacio son en bafo de aceite.

Accesorios: bolsas lisas normales y para coccién en varios formatos.

9 KonnakoBble ~ BakyyMHble — yNakoBOYHble — MALUMHbI  MO3BOAAIOT
MpaKTYHbIM 06pa30M YNakoBbIBaTb MPOAYKTbI W YBENUUMBAKT CPOKM UX
XpaHEHNA, He WU3MEHAA Npu 3TOM OpraHoNenTUYecKue XapakTepUCTUKM.
bnarogapa co3gaHuio Bakyyma 1 3aneuatbiBaHuI0 JOCTUTAeTCA 3HaUUTeNbHOe
yBeNYeHe CpOKa XpaHeHus npopykta. Bce MalumHbl M3roToBReHbl 3
HepKaBeloLeil C(Tanu, OCHALLIEHbl LITAMMOBAHHBIM 0AKOM, KpbilLKOW 13
MpO3payHoOro opraHuyeckoro ctekna. (BapouHas MnaHKa NpUBOAWTCA B
[LeiicTBME MHEBMATUYECKUMI MOPLUHAMM; BaKyyMHble Hacocbl paboTaiT ¢
MaC/IAHON BaHHON.

Komnnexkmyrowjue: 06bIKHOBEHHbIE rNajiKue NakeTbl ANA BapKu pasnnyHbIX
dopmaros.

MCD/360E
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= MACCHINE SOTTOVUOTO
A CAMPANA MCD ECO

MODELLO MODEL

MODELE MODELL MCD/260E
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 0,45 kW
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz
ALIMENTACION TIOAKNIOYEHE
BARRA SALDANTE HOT-WELD SEALER
BARRE SOUDANTE VERSCHWEIfiSTAB 250 mm
BARRA SALDADORA CBAPOYHAA NITAHKA
POMPAVUOTO VACUUM PUMP
POMPE DE VIDE VAKUUMPUMPE 6m’/h
BOMBA DEVACIO BAKYYMHbI HACOC
DIMENSIONI UTILI CAMERA
SIZE CAPACITY OF THE CHAMBER
DIMENSIONS UTILES DE LA CHAMBRE
KAMMERGROSSE 270x350x180h (mm)
DIMENSIONES UTILES DE LA CAMARA
TIOIE3HBIE PASMEPbI KAMEPbI
VUOTO MAX OTTENIBILE
MAX ACHIEVABLE VACUUM
VIDE MAX POSSIBLE
0
MAXIMAL ERZIELBARES VAKUUM 98 %
MAXVACTO
MAKCYPOBEHb BAKYYMA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 400x470x340h (mm)
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 30Kg
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 35Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 600x800x600h(mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKY
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,288 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH
80
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MCD/360E

0,9 kW

350 mm

12m’h

430x370x190h (mm)

540x490x450h (mm)
50 Kg

55Kg

640x680%710h(mm)

0309 m’

MCD ECO BELL-SHAPED VACUUM PACKAGING MACHINES

MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE MCD ECO

VAKUUMKAMMERGERATE MCD ECO

MAQUINAS ENVASADORAS AL VACIO DE CAMPANA MCD ECO
KONMAKOBAA BAKYYMHASA YITAKOBOYHAA MALLUWHA 3KO

MCD/420E

420 mm

20m*h

430x430x200h (mm)

550x540x500h (mm)
60 Kg

72Kg

MCD520/E

1,7kwW

520 mm

530x530x200h (mm)

650x640x500h (mm)
78 Kg

90 Kg

730%800x710h(mm)

0,415m’
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MACHNE POUR ONDITONNEMENT SOUSVIDE A BARRE D SODURE MACCHINE SOTTOVUOTO

VAKUUMVERPACKUNGSMASCHNINEN MIT SCHWEISSLEISTE

BAMHARTAOB0AATMALIAA O CAPHOA DA A BARRA SALDANTE MSD

') Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti, man-
tenendo intatte le caratteristiche organolettiche. Tramite I'utilizzo di apposite
buste o contenitori si crea un livello di vuoto tale da impedire la proliferazione
batterica a bassa temperatura.

(arcassa in acciaio inox (escluso mod. MSD300P che & in plastica) - elettrovalvo-
la apertura rapida barra - pompa a secco (escluso modello MSD500 che & a ba-
gno d'olio). Tutti i modelli sono automatici e digitali, sono provvisti di sensore di
regolazione altimetrica.  modelli MSD400 e MSD500 hanno la doppia saldatura.
Accessori: sacchetti goffrati in vari formati - rotoli goffrati per ottenere sacchetti
della lunghezza desiderata.

% An appliance for prolonging food conservation times by maintaining the
organoleptic characteristics intact. Via the use of appropriate bags and contai-
ners a vacuum is created that stops bacteria proliferation at low temperatures.
Stainless steel body (excluding mod. MSD300P which is made of plastic) - sole-
noid valve rapid opening of the heat seal bar - dry pump (excluding model MSD
500 that has an oil bath). All models are automatic, digital and are provided
with a height adjustment sensor. Models MSD400 and MSD500 have double MISD/300P
sealed seams.

Accessories: embossed bags in various sizes - embossed rolls to obtain bags of
the desired length.

O Machine pour prolonger les délais de conservation des aliments, en con-
servant toutes les caractéristiques organoleptiques. Par I'emploi de sachets ou
récipients adaptés, on crée un niveau de vide qui empéche la prolifération des
bactéries a basse température.

Corps en acier inox (sauf mod. MSD300P qui est en plastique) - électrovanne
d'ouverture rapide de la barre - pompe a sec (sauf modele MSD500 qui est a bain
d’huile). Tous les modeles sont automatiques et numériques. Ils sont munis de
capteur de réglage altimétrique. Les modeles MSD400 et MSD500 sont équipés
de double soudure.

Accessoires: sachets gaufrés en différents formats - rouleaux gaufrés pour obte-
nir des sachets de la longueur voulue.

e Maschine zur Gewahrleistung ldngerer Konservierungszeiten der
Lebensmittel und derorganoleptischen Eigenschaften. Mit Hilfe spezieller Beutel
oder Behdlter entsteht ein Vakuumlevel, das die Vermehrung von Keimen bei
niedriger Temperatur unterbindet.

Rahmen aus Inox-Stahl (ausgeschlossen Modell MSD300P aus Pla-
stik) - Elektroventil zur schnellen Offnung der SchweiBleiste
- Trockenpumpe (ausgenommen Modell MSD500, dieses ist mit Olbad
ausgestattet). Alle die Modelle sind automatisch und digital sowie au- NSD/300
sgestattet mit Hoheneinstellsensor. Die Modelle MSD400 und MSD500
sind mit doppelter Schweifung ausgestattet.

Zubehdr: Gaufrierte Beutel in verschiedenen GroBen - Gaufrierte Rollen zum
Erhalt von Beuteln der gewiinschten Lange.

) Mdquinas para prolongar los tiempos de conservacion de los alimentos,
manteniendo intactas las caracteristicas organolépticas. Utilizando las bolsas o
los contenedores especificos se crea un nivel de vacio que impide la proliferacién
bacteriana a baja temperatura.

(arcasa de acero inoxidable (excluido el mod. MSD300P fabricado con pléstico)
- electrovdlvula abertura répida de la barra - homba a seco (excluida en el mo-
delo MSD500 en bario de aceite). Todos los modelos son automaticos y digita-
les, estan provistos de sensor de regulacién altimétrica. Los modelos MSD400 y
MSD500 realizan la soldadura doble.

Accesorios: Bolsas gofradas de formatos diferentes - Rollos gofrados para con-
feccionar bolsas de largo variable.

MSD/400
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= MACCHINE SOTTOVUOTO MACHINES FOUR ONDTIONNEMENT SUSVIDE ABARRE D SOUDURE

VAKUUMVERPACKUNGSMASCHNINEN MIT SCHWEISSLEISTE

A BARRA SALDANTE MSD BAYAHARAAOBOAHAR NALIWHACOHAPHONTAHKDH

MODELLO MODEL
MODELE MODELL MSD/300P MSD/300 MSD/400 MSD/500
MODELO MOAETb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,49 kW 1,1kW 1,2kW
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz

ALIMENTACION NOZKMIOYEHVE

BARRA SALDANTE HOT-WELD SEALER

BARRE SOUDANTE VERSCHWEIfiSTAB 320mm 420mm 520mm
BARRASALDADORA  CBAPONHAA TVTAHKA

POMPAVUOTO VACUUM PUMP

POMPE DEVIDE VAKUUMPUMPE 0,9m*%h 18m*h 3m’h
BOMBA DEVACIO BAKYYMHbI/I HACOC

VUOTO MAX OTTENIBILE

MAX ACHIEVABLE VACUUM

VIDE MAX POSSIBLE Q o
MAXIMAL ERZIELBARES VAKUUM 80% 9%
MAXVACIO

MAKC YPOBEHb BAKYYMA

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 390x310x140h (mm) 390x310x200h (mm) 560x290x210h (mm) 600x450x250h (mm)
DIMENSIONES PA3MEPHI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 45Kg 7Kg 13Kg 26Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 5,5Kg 8Kg 14Kg 31Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE

R 420x350x190h (mm) 420x360x260h (mm) 610x340x270h (mm) 700x640x490h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBK/1

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3 3 3
TS 0,028m 0,039m 0,056 m 0,220m

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN

9 3T MalKHbI NO3BONAKT NPOANEBATb C(POK XPaHEHUA MULLEBBIX
MPOAYKTOB, COXPaHAA HeU3MEHHbIMI X OpraHonenTiyeckue cBoicTBa. Mpu
WUCMONb30BaHNKM CMeLManbHbIX NaKeToB WAW KOHTEIiHepOB, B HIX CO3MaeTcA
Takoil YpoBeHb Bakyyma, KOTOPbliA MpU HWM3KOA Temnepatype cnocobeH
MPUOCTaHOBUTb POCT MIUKPOOPraHU3MOB.

Kapkac u3 HepxaBetowueid ctanu (3a uckntoueHnem mog. MSD300P, kotopas
BbIMOHEHA M3 MNACTMACChl), ANEKTPOKNanaH AnA ObICTPOro OTKPbIBaHWA
MNAHKM, BaKYYMHbIIi HACOC C CYXUM YNAOTHEHNEM (33 UCKIIOUeHEM MOAENM
MSD500, rae Hacoc pabotaet B MacnAHoii BaHHe). Bce mopen Agnatwtca
aBTOMATUYeCKUMI LMOPOBLIMI 1 OCHALLEHb [aTYMKaMU  PErynupoBKu
Bbicobl. Mogenu MSD400 u MSD500 ocHaleHbl YCTPOIACTBOM ABOIHOI
BapKN.

Komnnexkmyroujue: roppvpoBaHHble NAKETbI PanNuHbIX OPMATOB - PyNOHbI
CroQPUPOBAHHOI NNEHKOI AN1A NONYUEHNA NAKETOB HYXHOI ASIAHDI.

MSD/500
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MACHINES NESSUVER TPOLRES COUVERTS AL ASCIUGALUCIDA =

BESTECKTROCKNER/-POLIERER ALP
SECADORAS ABRILLANTADORAS DE CUBIERTOS ALP 0
CYLINNbHO-NONPOBOYHAA MALLMHA ANA CTON0BbIX NPUEOPOB P SAT E A I- P

O asciuga lucida posate sono macchine realizzate per asciugare e lucidare
velocemente posate bagnate, appena uscite dalla lavastoviglie. Grazie alla si-
nergia della vibrazione della vasca interna e allo sfregamento della polvere di
tutolo di mais, le posate escono in meno di un minuto perfettamente asciutte
e brillanti, senza macchie di calcare, evitando cosi la lunga lucidatura manuale.
Tutte le macchine sono realizzate in acciaio inox - dotate di una lampada UV che
diminuisce drasticamente la carica batterica presente nelle posate anche dopo
il lavaggio - la vasca interna é rivestita con una particolare resina resistente agli
urti e certificata ad uso alimentare. [l modello ALP/3000, da banco, & in grado di
lucidare circa 50 posate al minuto. Il modello ALP/6000, carrellato, & in grado di
lucidare circa 100 posate al minuto. L'asciugatura e lucidatura avvengono utiliz-
zando granulato di mais (tutolo), prodotto completamente vegetale, atossico,
trattato con particolari agenti antibatterici. Mentre la macchina asciuga e lucida
le posate, la lampada UV le sterilizza garantendo cosi una perfetta igiene.
Accessori: Confezione tutolo di mais da 3,5 kg - confezione prodotto lucida ar-
genteria da 0,5 kg.

& Cutlery dryer-polishers are machines created to quickly dry and polish wet
cutlery straight out of the dishwasher. Thanks to the synergy of the internal
tank vibrations and to the friction of the corncob powder, the cutlery comes out
perfectly dry and shiny, with no limescale spots, in under a minute thus avoiding A

lengthy polishing by hand. All the machines are made in stainless steel - equip-

ped with a UV lamp that drastically reduces the bacteria present on cutlery T
after washing - the internal tank is coated with a particular impact-resistant

coating which is certified for food use. The ALP/3000 counter model can polish -
approximately 50 pieces of cutlery a minute. The ALP/3000 trolley model can
polish approximately 100 pieces of cutlery a minute. Drying and polishing are
done using granulated corncob, a completely plant-based, non-toxic product
treated with special antibacterial agents. While the machine dries and polishes
the cutlery, the UV lamp sterilises it, guaranteeing perfect hygiene.
Accessories: 3,5 kg package of corncob - 0,5 kg package of silverware polish.

ALP/3000

') Les machines a essuyer et polir les couverts sont réalisées pour essuyer et
polir rapidement les couverts mouillés, tout juste sortis du lave-vaisselle. Grace
a la synergie de la vibration de la cuve interne et au frottement de la poussiére
de la rafle de mais, les couverts sortent en moins d’une minute parfaitement
secs et brillants, sans taches de calcaire, évitant ainsi le long polissage manuel.
Toutes les machines sont réalisées en acier inox - équipées d'une lampe UV qui
diminue drastiquement la charge bactérienne présente dans les couverts, méme
apres le lavage - la cuve interne est revétue d’une résine particuliere résistante
aux chocs et certifiée a usage alimentaire. Le modéle ALP/3000, de comptoir,
est en mesure de polir environ 50 couverts par minute. Le modéle ALP/6000,
sur roues, est en mesure de polir environ 100 couverts par minute. Lessuyage et
le polissage sont effectués en utilisant du granulé de mais (jaune), un produit
entiérement végétal, non toxique, traité avec des agents antibactériens particu-
liers. Tandis que la machine essuie et polit les couverts, la lampe UV les stérilise
en garantissant ainsi une hygiéne parfaite.

Accessoires: Boite de jaune de mais de 3,5 kg - boite produit pour le polissage
de I'argenterie de 0,5 kg.
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= ASCIUGA LUCIDA

POSATE ALP

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHYEHNE

CAPACITATUTOLO MAIS

CORNCOB CAPACITY

CAPACITE DE LA RAFLE DE MAIS

INHALT MAISSPINDEL

CAPACIDAD GRANULADO DE MAIZ

BEC CEPLIEBUHbI KYKYPY3HOTO MOYATKA

PRODUZIONE ORARIA (PEZZI)
HOURLY PRODUCTION (PIECES)
PRODUCTION HORAIRE (PIECES)
PRODUKTION/STUNDE (TEILE)
PRODUCCION HORARIA (PIEZAS)
NPOM3BOAUTENBHOCTb B YAC (LUIT.)

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

ALP/3000

0,5kwW

230V/1N/50Hz

15Kg

3000

500x600x
400h (mm)

43Kg

53Kg

550x
650x
500h (mm)

0,179 m’

ALP/6000

0,9 kW

7Kg

6000

850x720x
840h (mm)

115Kg

130Kg

880x
780x
900h (mm)

0,618 m’
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ALP CUTLERY DRYER-POLISHER

MACHINES A ESSUYER ET POLIR LES COUVERTS ALP
BESTECKTROCKNER/-POLIERER ALP

SECADORAS ABRILLANTADORAS DE CUBIERTOS ALP
CYLUINNBHO-NOMNPOBOYHAA MALLIMHA ANA CTONI0BbIX NPUBOPOB

6 Die Bestecktrockner und -polierer sind Gerdte zum schnellen Trocknen und
Polieren von nassem Besteck, das soeben aus dem Geschirrspiiler kommt. Dank
des Zusammenwirkens der Vibration des internen Behélters mit der Reibung
der pulverisierten Maisspindel tritt das Besteck perfekt getrocknet, glénzend
und ohne Kalkflecken wieder aus und macht so das lange Polieren von Hand
unnotig. Alle Gerdte bestehen aus rostfreiem Stahl und verfiigen ber eine
UV-Lampe, welche die Bakterien, die sich auch nach der Reinigung auf dem Be-
steck befinden, drastisch reduziert. Der interne Behalter ist mit einem stof3fes-
ten Spezialharz verkleidet und fiir Nahrungszwecke zertifiziert. Das Tischmodell
ALP/3000 kann circa 50 Besteckteile pro Minute polieren. Das Modell ALP/6000
mit Wagen kann circa 100 Besteckteile pro Minute polieren. Trocknen und Polie-
ren erfolgen mithilfe von Maisspindelgranulat, einem vollkommen pflanzlichen
und ungiftigen Produkt, das mit speziellen antibakteriellen Stoffen behandelt
wird. Wahrend das Gerdt das Besteck trocknet und poliert, ibernimmt die
UV-Lampe dessen Desinfektion und gewdhrleistet so eine perfekte Hygiene.
Zubehdr: Packung Maisspindel zu 3,5 kg - Packung Silberpolitur zu 0,5 kg.

o Las secadoras abrillantadoras de cubiertos son mdquinas realizadas para
secar y abrillantar rdpidamente cubiertos mojados, recién salidos de la lava-
vajillas. Gracias a la sinergia de la vibracion de la cuba interna y al roce del
granulado de maiz, los cubiertos salen en menos de un minuto perfectamente
secos y brillantes, sin manchas de cal, evitando el largo abrillantado manual.
Todas las méquinas se realizan de acero inoxidable - dotadas de lampara UV que
disminuye drésticamente la carga bacteriana presente en los cubiertos incluso
después del lavado - la cuba interna esté revestida con una resina especial, re-
sistente a los golpes y certificada para uso alimentario. El modelo ALP/3000,
de sobremesa, es capaz de abrillantar unos 50 cubiertos al minuto. EI modelo,
ALP/6000, sobre ruedas, es capaz de abrillantar unos 100 cubiertos al minuto. El
secadoy el abrillantado se realizan usando granulado de maiz (olote), producto
totalmente vegetal, no téxico, tratado con agentes antibacterianos especiales.
Mientras la méquina seca y abrillanta los cubiertos, la Iampara UV los esteriliza
garantizando una higiene perfecta.

Accesorios: Envase de granulado de maiz de 3,5 kg - envase de abrillantador
para cubiertos de 0,5 kg.

@ (yWwnnbHO-NOANPOBOUHbIE MALLMHbI AIA CTONIOBbIX NPUOOPOB U3rOTOB-
NeHbl AnA 6bICTPOTo BbICYLINBAHNA W MOANPOBAHUA BNAXKHBIX CTONIOBbIX NpY-
60poB nocne UX BbIXOAA U3 NOCYAOMOEYHON MaLUMHbI. bnarogapa Bubpauun
BHYTPEHHero 6aka v TPeHUto KYKYpy3HOro MopoLuKa, CTONOBble Npubopbl
MeHee YeM 33 MUHYTY CTaHOBATCA abConioTHO Cyxumu u bnectawmmy, be3
M3BECTKOBbIX Pa3BOAOB, TeM CaMbIM HeT HEOOXOAMMOCTU B UX JIUTENbHOM
MONMPOBaHUM BPYUHYH. Bce MalLMHbI M3roTOBAEHbI U3 HepXaBeloLueli CTa-
W - OCHaLLeHbl YO-1amnoii, KOTopas 3HAUMTENbHO COKPALLAET KONMYECTBO
baKTepuii, NPUCYTCTBYIOLLMX HA CTONOBBIX NpUboOpax Aaxe nocae nocne Moii-
Ki - NOBEPXHOCTb BHYTPeHHero 6aka nokpbiTa 0cobbiM CepTUULMPOBAHHBIM
MULLEBbIM NMOANUMEPOM, YCTOIUMBbIM K yaapam. Mogenb ALP/3000 (HacTonb-
HOe CNONHeHUe) B COCTOAHIM OTNONMPOBATb 000 50 CTONOBbIX NPUOOPOB B
muHyTy. Mogenb ALP/6000 (nepegukHas) B COCTOAHUN OTNOAMPOBATH OKONO
100 cTonoBbix Npr6opoB B MuHYTY. [pocyLLnBaHKe 1 NONMPOBaHKE OCYLLeCT-
BNAOTCA NPU NOMOLLM FPaHyNMPOBAHHOI KYKYpy3bl (CepALEeBMHbI MoyaTka),
HETOKCMYHOTO MaTepuana pacTUTENbHOT0 MPOUCXOXKAEHWA, MpOLLeALIero
06pa6oTky aHTMbaKTepuanbHbIMI BelectBamut. MoKa MallnHa BbINONHAET
0CyLLeHVe 1 NOAMPOBaHMe CTONOBbIX NpubopoB, YO-namna BbINOAHAET UX CTe-
PUNKM3aLyio, rapaHTUpyA TeM CaMbIM TUTMEHNYHOCTb NpoLiecca.
Komnnekmyrowue: YnakoBka cepfLieBIHbI KYKYpy3HOr0 noyatka Becom 3,5
KT - yNakoBKa CpeACTBa ANA NOANPOBAHMA n3nenuil n3 cepebpa Becom 0,5 Kr.
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IMMERSION BLENDER
MIXEUR A IMMERSION
EINTAUCH-MIXSTAB
MEZCLADOR
NOTPYXHOM MUKCEP

') Macchina per ottenere diversi prodotti in base all'utensile utilizzato. ME-
SCOLATORE per realizzare minestroni, puree di verdure, salse, pastelle, maio-
nese, passato di pomodoro, pesto ecc. Realizzato interamente in acciaio inox.
FRUSTA per ottenere panna montata, creme, omelette, soufflé, ecc. Realizzata
in acciaio inox.

I modelli MX40 e FX40 si differenziano nel tipo di impugnatura. Il modello MX25
& dotato del solo mescolatore da 30 cm.

Accessori: mescolatori in acciaio inox da 300, 500 e 600 mm di lunghezza.

% An appliance to obtain various food products on the basis of the utensil
utilized. MIXER to realize minestrone, vegetable purée, sauces, batters, mayon-
naise, tomato purée, pesto, etc. Entirely manufactured in stainless steel. WHIP-
PER to obtain whipped cream, custards, omelettes, soufflés, etc. Manufactured
in stainless steel.

Models MX40 and FX40 differ only in the type of handle. The MX25 model is only
equipped with a 30 cm mixer.

Accessories: stainless steel blenders of 300mm, 500mm and 600mm length.

') Machine pour obtenir différents produits en fonction de l'outil utilisé: ME-
LANGEUR pour préparer des minestrones, des purées de légumes, des sauces,
des pates a frire, des mayonnaises, de la purée de tomate, du pesto, etc. Fabri-
qué entierement en acier inox. FOUET pour battre la creme fouettée, les cremes,
les omelettes, les soufflés, etc. Fabriqué en acier inox.

Les modeéles MX40 et FX40 se distinguent par le type de poignée. Le modéle
MX25 n'est équipé que du mélangeur de 30 cm.

Accessoires: mélangeurs en acier inox de 300, 500 et 600 mm de long.

9 Maschine zum Erhalt verschiedener Produkte je nach dem verwendeten
Werkzeug: MISCHAGGREGAT zur Herstellung von Gemiisesuppen, Gemiisep-
lirees, Saucen, Mayonnaise, Tomatenpaste, Pesto usw. Vollstandig in Inox-Stahl
ausgefiihrt. SCHNEEBESEN zur Herstellung von Schlagsahne, Cremes, Omelet-
tes, Soufflés usw. Ausgefiihrt in Inox-Stahl.

Die Modelle MX40 und FX40 unterscheiden sich in der Art des Griffes. Das Mo-
dell MX25 ist nur mit dem 30cm-Mixer ausgestattet.

Zubehdr: Mischaggregate aus Inox-Stahl von 300, 500 und 600 mm Lange.

O Mdquina indicada para preparar diferentes productos en funcion del
utensilio empleado: MEZCLADOR para realizar menestras, purés de verduras,
salsas, masa para rebozar, mayonesas, zumo de tomate, pesto, etc. Fabricado
totalmente de acero inoxidable. BATIDOR para preparar nata montada, cremas,
omelet, soufflé, etc. Fabricado totalmente de acero inoxidable.

Los modelos MX40 y FX40 se diferencian por el tipo de empufiadura. El modelo
MX25 posee solamente el mezclador de 30 cm.

Accesorios: Batidores de acero inoxidable de 300, 500 y 600 mm de largo.

9 MatwmHa cnyuT na npuroToBNeHUa pasnnyHoli NPOAYKLMN B 3aBUCH-
MOCTM OT ucnonb3yembix Hacagok: CMECUTENb ana npuroToBneHns 0BOLHbIX
CynoB 11 Miope, COYCOB, XMAKOMO TecTa, MaiioHe3a, TOMATHOI nacTbl, Coyca
necto u 1.4. MonHOCTbIO BbinoNHeH U3 Hepxasetoweli ctanu. BEHYUK ana
NpUroToBAeHUA B3OUTbIX CIMBOK, KPEMOB, OMAETOB, cydne 1 T.4. BbinonHe
13 HepikaBetoLLeil CTanm.

Mogenu MX40 n FX40 otnuuatotca mexay coboii no Tuny pykoatku. Mogenb
MX25 ocHalleHa TonbKo cmecutenem Ha 30 cm.

Komnnekmyrowue: cmecutenu u3 Hepxaselowei cranu gnunoit 300, 500 n
600 Mm.
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IMMERSION BLENDER
MIXEUR A IMMERSION
EINTAUCH-MIXSTAB
MEZCLADOR
NOrPYXHOM MUKCEP

MIXER AD IMMERSIONE MX - FX

MODELLO

MODELE

MODELO

POTENZA

PUISSANCE

POTENCIA
ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION
VELOCITA MESCOLATORE
VITESSE MIXEUR
VELOCIDAD MEZCLADOR
VELOCITA FRUSTA
VITESSE FOUET
VELOCIDAD BATIDOR
LUNGHEZZA MESCOLATORE
LONGUEUR MIXEUR
LARGO MEZCLADOR
LUNGHEZZA FRUSTA
LONGUEUR FOUET
LARGO BATIDOR

MODEL

MODELL

MOJENb

POWER

LEISTUNG

MOLLHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKNHYEHNE
MIXER SPEED
MISCHERGESCHWINDIGKEIT
CKOPOCTb CMECUTENA
WHIP SPEED
SCHNEEBESENGESCHWINDIGKEIT
CKOPOCTb BEHUMKA
MIXER LENGTH
MISCHERLANGE
[UIIHA CMECUTENA
WHIP LENGTH
SCHNEEBESENLANGE
JUIMHA BEHYMKA

LIVELLO MAX DI IMMERSIONE MESCOLATORE
MAX MIXER IMMERSION LEVEL

NIVEAU MAX D'IMMERSION DU MIXEUR
MAXIMALE EINTAUCHTIEFE MISCHER

NIVEL MAX. DE INMERSION MEZCLADOR
MAKC. YPOBEHb MOTPYXEHUA CMECUTENA

LIVELLO MAX DI IMMERSIONE FRUSTA
MAXWHIP IMMERSION LEVEL
MAXIMALE EINTAUCHTIEFE SCHNEEBESEN
NIVEAU MAX D'IMMERSION DU FOUET
NIVEL MAX. DE INMERSION BATIDOR
MAKC. YPOBEHD MOTPYXEHHA BEHYUKA

CAPACITAVASCA HOLDING CAPACITY
CAPACITE CUVE FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER
CAPACIDAD CUBA EMKOCTb JIEXN
DIMENSIONI

DIMENSIONS

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN

DIMENSIONES

PA3MEPbI

PESO MESCOLATORE

MIXER WEIGHT

POIDS MIXEUR

MISCHERGEWICHT

PESO MEZCLADOR

BEC CMECUTENA

PESO FRUSTA WHIP WEIGHT
POIDS DU FOUET SCHNEEBESENGEWICHT
PESO BATIDOR BEC BEHYMKA
PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN
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MX/25
250W
230V/1N/50-60Hz

13000 rpm

270 mm

150 mm

30Lt.

lunghezza mescolatore / mixer length 250 mm

135x100x600h (mm)

0,6Kg

2,2Kg

3,4Kg

410x280x170h (mm)

0,020 m*

FRUSTA - WHIP

MESCOLATORE - MIXER

MX/40

400W

2500--11000 rpm

2501500 rpm

300 mm - 400 mm - 500 mm - 600 mm

350 mm

(300mm) 190 mm
(400mm) 290 mm
(500mm) 390 mm
(600mm) 490 mm

200 mm

60 Lt.

lunghezza mescolatore / mixer length 400 mm

155x120x790h (mm)

con mescolatore / with mixer 400 mm

155x120x710h (mm)

con frusta / with whip

(300mm) 1,2 Kg
(400mm) 1,4 Kg
(500mm) 1,6 Kg
(600mm) 1,8 Kg

1Kg
4,5Kg

mescolatore / mixer 400 mm + frusta / whip

6 Ki

mescolatore / mixer 400 mm -+ frusta / whip

490x390x170h (mm)

0,032m’

FX/40

170x120x740h (mm)

con mescolatore / with mixer 400 mm

170x120x660h (mm)

con frusta / with whip

4,5Kg

mescolatore / mixer 400 mm + frusta / whip

6K

mescolatore / mixer 400 mm -+ frusta / whip
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ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES
ELEKTROOFEN

HORNOS ELECTRICOS
INMEKTPUYECKME NEYU

') Forno elettrico professionale per la cottura di pizza, focacce, ecc. Rivesti-
mento frontale inox - piano di cottura refrattario - isolamento termico mediante
rivestimento in lana di roccia - 3 termostati per modello MINI - 2 termostati per
modello MICROV 1C - 4 termostati per modello MICROV 2C. Porte con vetro di
ispezione in pirex (a richiesta con porta cieca). A richiesta per modello MICROV
1C: altezza camera 18 0 22 cm. Il modello con camera da 22 cm & dotato di luce
e pirometro.

% Professional electric pizza, bread oven. Stainless steel frontal lining - re-
fractory cooking surface - heat insulation by rock wool lining- 3 thermostats
for mod. MINI, 2 thermostats for mod. MICROV 1C and 4 thermostats for mod.
MICROV 2C. Doors with Pirex inspection glass (with blind door on request). On
request for MICROV 1C model: chamber height 18 or 22 cm. The model with 22
cm chamber is equipped with a light and pyrometer.

‘) Four électrique professionnel pour la cuisson de pizzas, fougasses, etc. Re-
vétement frontal en inox - plan de cuisson réfractaire - isolation thermique par
revétement en laine de roche - 3 thermostats pour mod. MINI, 2 thermostats
pour mod. MICROV 1C et 4 thermostats mod. MICROV 2C. Portes a vitre d'inspec-
tion en pyrex (sur demande avec porte sans vitre). Sur demande pour modéle
MICROV 1C: hauteur de la chambre 18 ou 22 cm Le modeéle a chambre de 22 cm
est équipé d’un éclairage et d'un pyrometre.

Q Profi-Elektroofen zum Garen von Pizza, Fladen usw. Stirnseitige
Beschichtung aus Inox - hitzebestandige Kochplatte - Warmeisolierung mit
Steinwollenauskleidung - 3 Thermostate fiir das Mod. MINI, 2 Thermostate fiir e
das Mod. MICROV 1C und 4 Thermostate fiir das Mod. MICROV 2C. Tiiren mit ﬁ
Sichtfenster aus Pyrex (auf Anfrage mit fensterloser Tiir) Auf Anfrage fiir Modell
MICROV 1C: Kammerhdhe 18 oder 22 cm. Das Modell mit Kammerhdhe 22 cm

MICRO 1C- ARICHIESTA / ON REQUEST

=\

'%u
@

ist mit Licht und Pyrometer ausgestattet. c l

- I \ ‘

(& Horno eléctrico profesional para la coccién de pizza, focaccia, etc. Revesti- 5:'1

miento frontal de acero inoxidable - plano de coccidn refractario - aislamiento e
N

MINI, 2 termostatos para mod. MICROV 1Cy 4 termostatos para mod. MICROV ~ —
2C. Puertas con vidrio pirex de inspeccion (a peticion con puerta ciega). A peti-

cion para modelo MICROV 1C: altura cdmara 18 6 22 cm. El modelo con cdmara

de 22 cm estd provisto de luz y pirdmetro.

térmico mediante revestimiento de lana de vidrio - 3 termostatos para mod.

MICROV (22

@ lpodeccuoHanbHas anekTpuyeckan neyb A4 BbiNeykn NULLbI, nereLuek
n T.n. OpoHTanbHaa 0ONMUOBKA U3 HepXaBelwleil CTanu, OrHeynopHas
KapouHaa MOBEPXHOCTb, TEMNMOM3ONALMOHHOE MOKPbITUE U3 MUHEPabHON
BaTbl, 3 TepmocTata Ana mog. MINI, 2 tepmoctata ana mog. MICROV 1C n 4
Tepmoctata Ana mogd. MICROV 2C. [1Bepku o CMOTPOBbIM CTEKI0M NUPEKC (Mo
3anpocy nocTaenAwTcA rayxue asepku) Mo 3anpocy ana mogenu MICROV 1C:
BbICOTa kamepbl 18 unu 22 cm. Mogenb ¢ kamepoii B 22 cv 060pyaoBaHa nog-
CBETKOIl 1 MUPOMETPOM.

MICROV 2C
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ELECTRIC OVENS
FOURS ElECTngUES
ELEKTROOFEN
FORNI ELETTRICI MICROV E MINI ETPECKAE o
NMEKTPUYECKUE MEYU
MODELLO MODEL
: MICROV 1C MICROV C1 MICROV C22 MICROV 2C MINI
e e MICRO 1C oves oL MICRO 2C
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 2,2kW 4,4 KW 6 kW
POTENCIA MOLLHOCTD
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY ) 230\//1 N/50'60HZ
i PR 230-400V/3-3N/50-60Hz
ASORBINENTO  CURRENT 19A (230V/1N) 27A (230V/1N)
oo DRI L% 9,6A (400V/3N) 9A (400V/3N)
TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
e 50+ 500°C
TEMPERATUR A DETRABAJO
PABOYAA TEMIMEPATYPA

DIMENSIONI CAMERA COTTURA
COOKING CHAMBER DIMENSIONS

DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON 405x405 405x405 405x405 405x405 500x500
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER x110h (mm) x180h (mm) x220h (mm) x110h (mm) x 2 x110h (mm)
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION

PA3MEPbI MEYHOI KAMEPbI

DIMENSION DIMENSIONS 555x460 555x460 600x560 555460 780x600
Emiﬁilﬁﬂis ﬁ:ﬁs&m x290h (mm) x360h (mm) x400h (mm) x530h (mm) x530h (mm)
PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 27Kg 29Kg 33Kg 54Kg 66 Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 35Kg 34Kg 40Kg 63 Kg 79Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

VR 620620 610x610 630610 620620 8501820
VERPACKUNGSABMESSUNGEN x450h (mm) X500h (mm) X540h (mm) x690h (mm) X690h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE 3 5 3 3 3
@& VoukeSERR IR 0173 m 0,186 m 0,208m 0,265m 0,481 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM
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ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES
ELEKTROOFEN

SRECTPIECOTE TS FORNI ELETTRICI FME - FES

') Forni elettrici professionali per la cottura di pizza, focacce, ecc - rivestimento
frontale inox o rustico, solo inox per modelli FES - piano di cottura refrattario -
isolamento termico mediante rivestimento in lana di roccia - porte con vetro di
ispezione in pirex - pirometri solo per modelli FME - illuminazione interna - 2
termostati per ogni camera.

% Professional electric pizza, bread ovens - stainless steel or rustic frontal li-
ning, only stainless steel for mod. FES - refractory cooking surface - heat insula-
tion by rock wool lining - doors with Pirex inspection glass - pyrometers only for
mod. FME - interior lighting - 2 thermostats per chamber.

0 Fours électriques professionnels pour la cuisson de pizzas, fougasses, etc. -
revétement frontal en inox ou rustique, uniquement inox pour mod. FES - plan
de cuisson réfractaire - isolation thermique par revétement en laine de roche
- portes avec vitre d'inspection en pyrex - pyrométres uniquement pour mod.
FME - éclairage interne - 2 thermostats par chambre.

6 Profi-Elektrodfen zum Garen von Pizza, Fladen usw. - Stirnseitige
Beschichtung aus Inox oder rustikal, nur Edelstahl fiir Mod. FES - hitzebestand-
ige Kochplatte - Warmeisolierung mit Steinwollenauskleidung - Inspektion-
sfenster aus Pyrex - Pyrometer nur fiir Mod. FME - Innenbeleuchtung - 2 Ther-
mostate pro Kammer.

O Hornos eléctricos profesionales para la coccion de pizza, focaccia, etc. - re-
vestimiento frontal de acero inoxidable o rdstico, sélo de acero inoxidable para
mod. FES - plano de coccion refractario - aislamiento térmico mediante revesti-
miento de lana de vidrio - puertas con vidrio pirex de inspeccién - pirémetros
s6lo para el mod. FME - iluminacion interior - 2 termostatos en cada cdmara.

9 MpodeccroHanbHble INeKTprYecKine Neyn ANA BbINeuKn NULLbI, NeneLex
n T.n.. 06nMUOBKA M3 Hepxaseloleli CTanu WM “MOL CTapuHY’, TONbKO
Hepxaselowas ctanb AnAa mogd. FES, orneynopHas xapoyHas noBepxHOCTb,
TENNON30NALMOHHOE MOKPbITUE 13 MUHepanbHol BaTbl, [ABEPKM (O
CMOTPOBbIMI OKOLLKaMM M3 CTeKna MApeKC, NUPOMETPbI TONbKO ANA MOA.
FME, BHyTpeHHAA noAcBeTKa, 2 TepMoCTaTa ANA Kaxaoi kamepbl.

FME/4+4
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ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES
EI.EK'!'ROOFEN
FORNI ELETTRICI FME - FES H e
INEKTPUYECKNE NEYU
MODELLO MODEL
MODELE MODELL FME/4 FME/4+4 FME/6 FME/6+6 FMEW/6 FMEW/6+6
MODELO MOZEN
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 42 kW 8,4 kW 7,2kW 14,4 kW 6,4 kW 12,8 kW
POTENCIA MOUHOCT
ALIMENTAZIONE
POWER SUPPLY
E?:gxi@geuwc 230V/1N/50-60Hz - 230-400V/3-3N/50-60Hz
ALIMENTACION
MONKTIOYEHHE
ASSORBIMENTO
CURRENT 20A-7A 40A - 15A 30A-10A 63A-21A 28A-10A 55A-19A
il (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N)
ALIMENTACION (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N)
MOMMOUIEHVIE
TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
e 50-50°
TEMPERATUR A DE TRABAJO
PABOYAA TEMTTEPATYPA
DIMENSIONI CAMERA COTTURA
COOKING CHAMBER DIMENSIONS
DIMELIILIOh?SA& LEA cr:m;r:E gE CUISSON 610x610x 16 41(()) f): 6(::::]) 610x910x 16 418 f): 9(::::‘) 910x610x 19 18;]( 6(:::;)
DIVESONS CMATADE LN ot X2 1O X2 oo X2
PA3MEPbI MEYHOI KAMEPBI
=2 oo 900x735 900735 900x1020 900x1020 1150x735 1150x735
DIMENSIONES PAMEPHI x420h (mm) X750h (mm) x420h (mm) X750h (mm) x420h (mm) X750h (mm)
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGEWICHT 66 Kg 14Kg 85Kg 150Kg 100 Kg 185Kg
PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 86 Kg 139Kg 110Kg 179Kg 125Kg 210Kg
PESO BRUTO BECGPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE I'EMBALLAGE 1000x960 1000x960 1210x960 1210x960 1250%960 1250x960
@ ;f&iﬁg’fgﬁ‘gg;“’mﬂ'ﬁffg X570h (mm) X920h (mm) X570h (mm) X920h (mm) X570h (mm) x920h (mm)
PA3MEPbI YIAKOBKH
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
e TS 0,547 m’ 0,883 m’ 0,669 m* 1,068 m* 0,684 m’ 1,104m’
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YITAKOBKM
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ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES
ELEKTROOFEN
HORNOS ELECTRICOS
SEKTPHECKHE BN FORNI ELETTRICI FME - FES
MODELLO MODEL
MODELE MODELL FME/9 FME/9+9 FES/4 FES/4+4 FES/6 FES/6+6
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 9,6 kW 19,2 kW 42 kW 8,4kW 7,2 kW 14,4 kW
POTENCIA MOLLHOCTb
0

oI Doy
i 0 230V/1N/50-60Hz - 230-400V/3-3N/50-60Hz
ALIP?IENTA[ION : 230-400V/3-3N/ 3-3N/50-60Hz
NOZKMHOYEHVE 50-60Hz
ASSORBIMENTO
CURRENT 42A-16A 20A-7A 40A - 15A 30A-10A 63A-21A
ﬁﬂgm'ﬁxﬁ (230V/1N) 33A (400V/3N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N)
ALIMENTACION (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N)
MOMNOLLEHNE
TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
e R 50510
TEMPERATUR A DETRABAJO
PABOYAA TEMIEPATYPA
DIMENSIONI CAMERA COTTURA
COOKING CHAMBER DIMENSIONS
DIME:w’iIOhrSAlg/é LEA cr:rn%r:f EE QUISSON 910x910 ?(11 2)(()?]1(0mm) 660x660 ?(?%?16(0mm) 660x995 ?(?%319(5 mm)
oG x140h (mm) X2 x140h (mm) X2 x140h (mm) X2
PA3MEPbI MEYHOI KAMEPBI
g2 e 1150x1020 1150x1020 900x785 900785 900x1080 900x1080
DIMENSIONES PAMEPHI x420h (mm) X750h (mm) x420h (mm) X750h (mm) x420h (mm) X750h (mm)
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGEWICHT 115Kg 252 Kg 73Kg 123 Kg 93 Kg 159 Kg
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 145 Kg 275Kg 85Kg 136Kg 106 Kg 174Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

KAG SI0NS
eSS 121001210 121001210 990x960 990960 12001960 12001960
;f&iﬁg’fg’ﬁggﬂﬁ;ﬂ'ﬁ:ﬂ‘ X570h (mm) X920h (mm) X580h (mm) x930h (mm) X580h (mm) x930h (mm) @
PA3MEPbI YNTAKOBKI
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
v TS 0,835 m’ 1,347 m? 0,551 m’ 0,883 m’ 0,668 m’ 1,071 m?
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

Py

FES/4+4
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ELECTRIC OVENS

FOURS ELECTRIQUES
ELEKTROOFEN

FORNI ELETTRICI FML - FYL STEKTPASECHE EAH

‘) Forni elettrici professionali per la cottura di pizza, focacce, ecc - rivestimento
frontale inox o rustico, solo inox per modelli FYL - piano di cottura refrattario -
isolamento termico mediante rivestimento in lana di roccia - porte con vetro di
ispezione in pirex - pirometri solo per modelli FML - illuminazione interna - 2
termostati per ogni camera.

% Professional electric pizza, bread ovens - stainless steel or rustic frontal li-
ning, only stainless steel for mod. FYL - refractory cooking surface - heat insula-
tion by rock wool lining - doors with Pirex inspection glass - pyrometers only for
mod. FML - interior lighting - 2 thermostats per chamber.

O Fours électriques professionnels pour la cuisson de pizzas, fougasses, etc. -
revétement frontal en inox ou rustique, uniquement inox pour mod. FYL - plan
de cuisson réfractaire - isolation thermique par revétement en laine de roche
- portes avec vitre d'inspection en pyrex - pyrométres uniquement pour mod.
FML - éclairage interne - 2 thermostats par chambre.

6 Profi-Elektrodfen zum Garen von Pizza, Fladen usw - Stirnseitige
Beschichtung aus Inox oder rustikal, nur Edelstahl fiir Mod. FYL - hitzebestand-
ige Kochplatte - Warmeisolierung mit Steinwollenauskleidung - Inspektion-
sfenster aus Pyrex - Pyrometer nur fiir Mod. FML - Innenbeleuchtung - 2 Ther-
mostate pro Kammer.

O Hornos eléctricos profesionales para la coccion de pizza, focaccia, etc. - re-
vestimiento frontal de acero inoxidable o rdstico, sélo de acero inoxidable para
mod. FYL - plano de coccidn refractario - aislamiento térmico mediante revesti-
miento de lana de vidrio - puertas con vidrio pirex de inspeccién - pirémetros
s6lo para el mod. FML - iluminacion interior - 2 termostatos en cada camara.

@ MpodeccnoHanbHble INeKTprYecKine Neyn ANA BbINeukn NULLbI, NeneLex
n T.n.. 06nMuoOBKa M3 Hepxaseloleil CTanu WaM “MOL CTapuHy’, TONMbKO
Hepxaselowas ctanb Ana mogd. FYL, orHeynopHas *apoyHas noBepxXHOCTb,
TENNON30NALMOHHOE MOKPbITME W3 MUHepanbHol BaTbl, [BEPKN (O
CMOTPOBbIMI OKOLLKaMM M3 CTeKna MApeKC, NUPOMETPbl TONbKO AAA MOA.
FML, BHyTpeHHAA noAcBeTKa, 2 TepmoCTaTa ANA Kaxzoi Kamepbl.

L Y

FML/6+6
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ELECTRIC OVENS

FOURS ELECTRIQUES

ELEKTROOFEN

HORNOS ELECTRICOS

STERTPUMECKHE T FORNI ELETTRICI FML - FYL
MODES MO FML/4 FML/4+4 FML/6 FML/6+6

e i WU4 P44 PV AUcicly Moy Mvely MOl Mo
POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 6 kW 12 kW 9kw 18 kW 9kW 18 kW 13,2kW 26,4kW
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE

POWER SUPPLY 230-400V/
i 230V/1N/50-60Hz - 230-400V/3-3N/50-60Hz 33N/
ALIMENTACION 50-60Hz
NOAKNOYEHNE

ASSORBIMENTO

CURRENT) 27A-9A 54A - 18A 36A-12A 72A - 247 36A-12A 72A - 247 60A - 20A 40A
il (230V/IN)  (230V/IN) ~ (230V/IN)  (230V/IN) ~ (230V/IN) ~ (230V/IN) ~ (230V/IN)  (400V/3N)
ALIMENTACION (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N)

NOMNOLLEHNE

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

e 50--500°C

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMMEPATYPA

E(I)hgzlwséo(hﬂ;mi glcmoglsj::)}\ws 720x 720x 720x 720x 1080x 1080x 1080x 1080x
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON 720 720x 1080x 1080x 720 720x 1080x 1080x
e ohum) 00T gy 0ROk g 140k o)
PA3MEPbI NEYHOI KAMEPbI

g2 e 1010x850x  1070x850x  1010x1210x ~ 1010x1210x  1370x850x  1370x850x  1370x1210x  1370x1210x
DIMENSIONES PA3MEPbI 420h (mm) 750h (mm) 420h (mm) 750h (mm) 420h (mm) 750h (mm) 420h (mm) 750h (mm)
PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 86 Kg 146 Kg 116 Kg 200Kg 130Kg 215Kg 170 Kg 350 Kg
PESONETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 108 Kg 173 Kg 143 Kg 231Kg 155 Kg 240Kg 190 Kg 370Kg

PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

E‘:&'é:ﬁsng"s'gEEt‘?ﬂgiLLAGE 1090x 1090x 1090x 1090x 1450x 1450x 1450x 1450x
e Sl 1040x 1040x 1400x 1400x 1040x 1040x 1400x 1400x @
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 570h (mm)  920h (mm)  570h(mm)  920h (mm)  570h(mm)  920h(mm)  570h (mm)  920h (mm)
PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

N 0,657m’ 1,032m’* 0,885m’ 1,389m’ 0,860m’ 1,387m’ 1,198m’ 1,827m’
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKIA

FYL/4+4

95

Fimar Catalogo 2015.indd 95 @ 27107116 09:42



ELECTRIC OVENS

FOURS ELECTRIQUES
ELEKTROOFEN

FORNI ELETTRICI FMD STEKTPASECHE EAH

‘) Forni elettrici professionali per la cottura di pizza, focacce, ecc. Rivestimen-
to frontale inox - camera di cottura interamente refrattaria - pannello comandi
digitale - isolamento termico mediante rivestimento in lana di roccia - porte con
vetro di ispezione in pirex - pirometri - illuminazione interna.

& Professional electric pizza, bread ovens. Stainless steel frontal lining - fully
refractory cooking chamber - digital control panel - heat insulation by rock wool
- doors with Pirex inspection glass - pyrometers - interior lighting.

‘) Fours électriques professionnels pour la cuisson de pizzas, fougasses, etc.
Revétement frontal en inox - chambre de cuisson entiérement réfractaire -
tableaux de commandes numériques - isolation thermique par revétement en
laine de roche - portes avec vitre d'inspection en pyrex - pyrométres - éclairage
intérieur.

Q Profi-Elektroofen zum Garen von Pizza, Fladen usw. Stirnseitige
Beschichtung aus Inox - Garkammer innen hitzebestandig - Digitalbedientafel
- Warmeisolierung mit Steinwollenauskleidung - Inspektionsfenster aus Pyrex
- Pyrometer - Innenbeleuchtung.

y__N

(& Hornos eléctricos profesionales para la coccion de pizza, focaccia, etc. Re-
vestimiento frontal de acero inoxidable - cdmara de coccién completamente de
material refractario - panel de mando digital - aislamiento térmico con revesti-
miento de lana de vidrio - puertas con vidrio pirex de inspeccién - pirometros
- iluminacion interior.

G MpodeccuoHanbHble NEKTPUUECKIE NeYN ANA BbINEUKM MULLDI, NeneLek
u T.n.. OpoHTanbHaa 067MLOBKA U3 HepXKaBeloLLeli CTann, NeKapHaa kamepa
MOSIHOCTbIO BbIMOSIHEHA W3 OTHEYMOPHOrO MaTepuana, UMGPOBas MaHesb
yYNpaBeHus, TENON30ALMOHHOE MOKPbITUE U3 MUHEPASIbHOI BaTbl, IBEPKM
@ 0 CMOTPOBbIMYU OKOLIKAMI1 U3 CTeKNa MUPeKC, MUPOMETPbI, BHYTPEHHAA

NoACBeTKa.

|8
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ELECTRIC OVENS

FOURS ELECTRIQUES

ELEKTROOFEN

HORNOS ELECTRICOS

SEKTPHECKHE BN FORNI ELETTRICI FMD
MODELLO MODEL

MODELE MODELL FMD/4 FMD/4+4 FMD/6 FMD/6+6 FMDW/6 FMDW/6+6  FMD/9 FMD/9+9
MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 6 kW 12 kW 9kW 18 kW 9 kW 18 kW 13,2 kW 26,4 kW
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY 400V/3N
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz - 230-400V/3-3N/50-60Hz

ALIMENTACION NOBKTIOYEHUE 50-60Hz
ASSORBIMENTO

;‘L’mgmmm 27A-9A 54A-18A 36A-12A 72A - 24A 36A-12A 72A - 24A 60A - 20A 40A
TP (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (400V/3N)
ALIMENTACION (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N)

MOMNOLLEHNE

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR 0

BEITSTEMPER ATUR o - 400 c

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMMEPATYPA

P 720x 720x 0 720x 1080% 1080 1080 1080x
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON 720 720x 1080x 1080x 720 720x 1080x 1080x
e 1oh(mm)  A0RM) - on my 1AM oh om) 14PN (MM a0k () 1400 (mm)
PA3MEPbI MEYHOI KAMEPI XZ Xz X2 XZ

= oo 1150x850x  1150x850x  1150x1210x  1150x1210x  1520x850x  1520x850x  1520x1210x  1520x1210x
DIMENSIONES PAMEPbI 420h (mm)  750h (mm)  420h (mm) 750h (mm) 420h (mm)  750h (mm)  420h (mm) 750h (mm)
PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 135Kg 235Kg 195 Kg 350Kg 200 Kg 365Kg 225Kg 465 Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 157 Kg 262 Kg 222Kg 377Kg 225Kg 390Kg 275Kg 485Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

E?A(/llél:lGSIEgNDSIgEHLISEmf\LLAGE 1250x 1250x 1250x 1250x 1650x 1650x 1650x 1650x
e 1040x 1040x 1400x 1400x 1040x 1040x 1400x 1400x
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 570h (mm)  920h (mm)  570h (mm)  920h (mm)  570h (mm)  920h (mm)  570h (mm)  920h (mm)

PA3MEPbI YTAKOBKIA

VOLUME IMBALLO @

PACKAGED VOLUME
VOLUME DE ' EMBALLAGE
e 0,741 m’ 1,196 m* 0,998 m’ 1,610m® 0,978 m* 1,579 m? 1317 m’ 2,13m’

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKIA

FMDW/6-6 APERTO / OPEN
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FORNI A GAS FGlI

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOJENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANoPUK
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/l METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXO/1 CXMMXEHHOTO NPUPOHOIO rA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS NOZCOEANHEHVE TA3A
BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPETKI
TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR
TEMPERATUR A DETRABAJO
PABOYAA TEMMEPATYPA

DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION
PA3MEPbI NEYHOM KAMEP

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
DIMENSIONES
PA3MEPbI

PESO NETTO

POIDS NET

PESONETO

PESO LORDO

POIDS BRUT

PESO BRUTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKM
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

NET WEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO
GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

LTI
LTTTITITTTT
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FGl/4 FGI/6

13,9kW 18 kW

230V/1N/50-60Hz

11954 kaal/h ~ 15.480 keal/h
47.437BTU/  61.429BTU/h
620= G20=
140mh 1,904mh
@25= G25=
170mh 2.215mh
G30/G31= G30/G31=
1,087kg/h  1,408kg/h

3/4"G

N°4

0+450°C

620x 620x

620x 920x

155h (mm)  155h (mm)

1000x 1000x

840x 1140x

470h (mm)  470h (mm)

112 Kg 141 Kg

129 Kg 162 Kg

1060x 1330x

1030x 1060x

640h (mm)  640h (mm)

0,699 m* 0,902 m*

ULTHTHTTITITT
LTI

FGI/9

24,5 kW

21.070 keal/h
83.611BTU/h

0=
2,592m’/h

65=
3015m*h

630/631 =
1917 kg/h

N°6

920x
920x
155h (mm)

1300x
1140x
470h (mm)

179 Kg
201Kg

1380x
1310x
640h (mm)

1,157 m?

GAS OVENS
FOURS A GAZ
GASOFEN
HORNOS A GAS
TA30BbIE NMEYK

‘) Forni a gas professionali per la cottura di pizza, focacce, ecc. Rivestimento
frontale inox - piano di cottura refrattario - isolamento termico mediante rive-
stimento in lana di roccia - porte con vetro di ispezione in pirex - accensione con
piezoelettrico - alimentazione a metano, in dotazione kit G.PL - illuminazione
interna - termostato digitale.

Accessori: Raccordo antivento per migliorare la combustione - raccordo sovrap-
posizione 2 forni.

% Professional gas pizza, bread ovens. Stainless steel frontal lining - refrac-
tory cooking surface - heat insulation by rock wool - doors with Pirex inspection
glass - piezoelectric ignition - Methane gas power, L.P.G. kit supplied - interior
lighting - digital thermostat.

Accessories: Wind coupling to improve combustion - 2 oven stacking coupling.

()] Fours a gaz professionnels pour la cuisson de pizzas, fougasses, etc. Re-
vétement frontal en inox - plan de cuisson réfractaire - isolation thermique par
revétement en laine de roche - portes avec vitre d'inspection en pyrex - alluma-
ge par piézoélectrique - alimentation au méthane, de série kit GPL - éclairage
intérieur - thermostat numérique.

Accessoires: Raccord anti-refouleur pour améliorer la combustion - raccord de
superposition de 2 fours.

e Profi-Gasdfen zum Garen von Pizza, Fladen usw. Stimseitige Beschichtung
aus Inox oder rustikal - hitzebestandige Kochplatte - Warmeisolierung mit
Steinwollenauskleidung - Inspektionsfenster aus Pyrex - piezoelektrische
Einschaltung - Erdgasversorgung, LPG-Kit im Lieferumfang - Innenbeleuchtung
- digitales thermostat.

Zubehdr: Winddichtes Verbindungsstiick zur Verbesserung der Verbrennung -
Verbindungsstiick zum Ubereinanderstellen von 2 Ofen.

O Hornos a gas profesionales para la coccién de pizza, focaccia, etc. Revesti-
miento frontal de acero inoxidable - plano de coccidn refractario - aislamiento
térmico mediante revestimiento de lana de vidrio - puertas con vidrio pirex de
inspeccion - encendido con piezoeléctrico - alimentacion a gas metano, en do-
tacion kit G.P.L - iluminacién interior - termostato digital.

Accesorios: Acople anti-viento para mejorar la combustién - acople superposi-
¢ion 2 hornos.

@ MpodeccroHanbHble ra3oBble Ny ANA BbINEYKM MULLbI, IENeLUeK 1 T.1..
OpoHTanbHas 06MMLOBKA U3 HEPXKABEIOLLEH CTanM, OTHeynopHas apouHas
NOBEPXHOCTb, TEMNON30AALMOHHOE MOKPbITHE U3 MUHEpanbHoil BaTbl,
JIBEPKM CO CMOTPOBbIMY OKOLUKAMU U3 CTEKNA MUPEKC, Nbe303NeKTPUYEcKoe
3a)uUraHme, pabota Ha MeTaHe, B KOMMEKTE C OCHACTKOIl AnA paboThl Ha
OKIDKEHHOM NPUPOJHOM ra3e, BHYTPEHHAA NOACBETKA, LM POBOil TepMOCTAT.
Komnnekmyrowue: CoefuHeHne ¢ 3alyuToil NPOTUB BETPA ANA YNyuLLEHUA
CropaHuA - CORANHEHUE ANA BEPTUKANbHOTO pasmeLLieHna 2 neyeid.

RAVO1
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BASES
CHEVALETS
UNTERGESTELLEN
CABALLETTES
CTOMKM

MODELLO
MODEL
MODELE
MODELL
MODELO
MOZENb

MINI

FME 4

FME 4+4

FME 6

FME 6+6

FES 4

FES 4+4

FES 6

FES 6+6

FMEW6
FMEW6+6

FME9

FME9+9
FML/FYL/FMD 4
FML/FYL/FMD 4+4
FML/FYL/FMD 6
FML/FYL/FMD 6+6
FMLW/FMDW6
FMLW/FMDW6+6
FML/FMD9
FML/FMD9+9
FGl4

FGl6

FGI9
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DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
DIMENSIONES
PAMEPbI

780x600x980h (mm)
900x735x980h (mm)
900x735x850h (mm)
900x1020x980h (mm)
900x1020x850h (mm)
900x785x980h (mm)
900x785x850h (mm)
900x1080x980h (mm)
900x1080x850h (mm)
1150x735x980h (mm)
1150x735x850h (mm)
1150x1020x980h (mm)
1150x1020x850h (mm)
1010x850x980h (mm)
1010x850x850h (mm)
1010x1210x980h (mm)
1010x1210x850h (mm)
1370x850x980h (mm)
1370x850x850h (mm)
1370x1210x980h (mm)
1370x1210x850h (mm)
1000x840x1000h (mm)
1000x1140x1000h (mm)
1300x1140x1000h (mm)

PESO NETTO
NET WEIGHT
POIDS NET
NETTOGE WICHT
PESO NETO
BECHETTO

26Kg
30Kg
30Kg
38Kg
38Kg
33Kg
31Kg
41Kg
39Kg
39Kg
39Kg
47 Kg
47 Kg
39Kg
39Kg
48 Kg
48 Kg
45Kg
45Kg
63Kg
63Kg
34Kg
42 Kg
52Kg

PESO LORDO
GROSS WEIGHT
POIDS BRUT
BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO
BECEPYTTO

27 Kg
31Kg
31Kg
39Kg
39Kg
34Kg
32Kg
42 Kg
40Kg
40Kg
40Kg
48Kg
48 Kg
40Kg
40Kg
49Kg
49Kg
46Kg
46 Kg
64 Kg
64 Kg
35Kg
43 Kg
53Kg

CAVALLETTI

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

790x610x130h (mm)
910x750x130h (mm)
910x750x130h (mm)
910x1030x130h (mm)
910x1030x130h (mm)
740x890x130h (mm)
740x890x130h (mm)
1020x890x130h (mm)
1020x890x130h (mm)
1160x750x130h (mm)
1160x750x130h (mm)
1160x1030x130h (mm)
1160x1030x130h (mm)
1020x860x130h (mm)
1020x860x130h (mm)
1020x1220x130h (mm)
1020x1220x130h (mm)
1380x860x130h (mm)
1380x860x130h (mm)
1380x1220x130h (mm)
1380%1220x130h (mm)
1020x770x130h (mm)
1020x1070x130h (mm)
1310x1070x130h (mm)

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

0,063 m*
0,088 m*
0,088 m*
0122m*
0122m*
0,085 m*
0,085 m*
0,118 m*
0,118 m*
0,113 m*
0113 m*
0,155 m*
0,155 m*
0,114 m*
0,114 m?
0,162m’
0,162m’
0,154 m?
0,154 m’
0219 m*
0219 m*
0,102 m’*

0,142 m’

0,182 m’
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PROVING CHAMBERS
CELLULES DE LEVAGE DE LA PATE
GARZELLEN

CELLE DI LIEVITAZIONE PACTOE AR KAMERA

O Celle di lievitazione per forni pizza in lamiera verniciata di nero. Utilizzabili
come supporti per i forni in alternativa ai cavalletti.
Accessori: Riscaldatore - portateglie 60x40 cm (Mod. Mini 48x48 cm) - kit ruote.

% Proving chamber for pizza ovens in black sheet metal. They can be used as
oven supports in alternative to stands.
Accessories: Heater - rack supports 60x40 cm (Mod. Mini 48x48 cm) - wheels.

O Cellules de levage de la pate pour fours a pizzas en tdle peinte en noir.
Utilisables comme supports pour les fours, en alternative aux chevalets.
Accessoires : Réchauffeur - porte-plaques 60x40 cm (Mod. Mini 48x48 cm) - kit
de roues.

e Garzellen fiir Pizzaofen aus schwarz lackiertem Blech. Als Alternative zu

den Gestellen, als Tréger fiir die Ofen einsetzbar.
Zubehdr: Warmer - Backformhalter 60x40 cm (Mod. Mini 48x48 cm) - Rader-
satz.

O Celdas de levitacién para hornos para pizzas en placa barnizada de negro.
Utilizables como soportes para los hornos como alternativa a los caballetes.
Accesorios: Calentador - portabandejas 60x40 cm (Mod. Mini 48x48 cm) - kit
de ruedas.

G PaccToeuHble Kamepbl ANA neyeit AnA NULLbI U3 HepXaBetoLLei cTany,
OKpALLeHHO B YepHbli LBeT. /lcnonb3yTca Kak onopbl AnA neyei B kauecTse
anbTepHaTUBHbIX NOACTABOK.

Komnnexkmyrowue: Toporpesatens - fepxatenb npotuBHeil 60x40 cv (Mog.
Mini 48x48 cm) - KomMnneKT Konec.

100
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PROVING CHAMBERS

CELLULES DE LEVAGE DE LA PATE

GARZELLEN

CELDAS DE LEVITACION

PACCTOEYHAA KAMEPA

MODELLO
MODEL
MODELE
MODELL
MODELO
MOZENb

MINI

FME 4

FME 4+4

FME 6

FME 6+6

FES 4

FES 4+4

FES 6

FES 6+6

FMEW6
FMEW6+6

FME9

FME9+9
FML/FYL/FMD 4
FML/FYL/FMD 4+4
FML/FYL/FMD 6
FML/FYL/FMD 6+6
FMLW/FMDW6
FMLW/FMDW6-+6
FML/FMD9
FML/FMD9+9
FGl4

FGl6

FGI9

*CON RUOTE / WITHWHEELS / AVEC ROUES / MIT RADERN / CON RUEDAS / C KONECAMIA
** SENZA RUOTE / WITHOUT WHEELS / SANS ROUES / OHNE RADER / SIN RUEDAS / BE3 KONEC
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DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
DIMENSIONES
PAMEPbI

780x605x980h (mm)
900x740x980h (mm)
900x740x850h (mm)
900x1025x980h (mm)
900x1025x850h (mm)
900x790x980h (mm)
900x790x850h (mm)
900x1085x980h (mm)
900x1085x850h (mm)
1150x740x980h (mm)
1150x740%850h (mm)
1150x1025x980h (mm)
1150x1025x850h (mm)
1010x855x980h (mm)
1010x855x850h (mm)
1010x1215x980h (mm)
1010x1215x850h (mm)
1370x855x980h (mm)
1370x855x850h (mm)
1370x1215%980h (mm)
1370x1215x850h (mm)
1000x845x1000h (mm)
1000x1145x1000h (mm)
1300x1145x1000h (mm)

PESO NETTO
NETWEIGHT
POIDS NET
NETTOGE WICHT
PESO NETO
BECHETTO

50Kg* /52 Kg**
60 Kg* / 62 Kg**
55Kg* /56 Kg**
71Kg* /75 Kg**
63 Kg* / 67 Kg**
62 Kg* / 64 Kg**
57 Kg* / 58 Kg**
73Kg* /77 Kg**
65 Kg* /69 Kg**
69 Kg* /73 Kg**
62 Kg* / 65 Kg**
82Kg* /88 Kg**
74 Kg* / 78 Kg**
69 Kg* /72 Kg**
64 Kg* / 65 Kg**
85Kg* /90 Kg**
78 Kg* / 81 Kg**
84 Kg* /89 Kg**
77 Kg* / 80 Kg**
104 Kg* / 110 Kg**
96 Kg* / 100 Kg**
67 Kg* / 70 Kg**
79 Kg* /83 Kg**
91Kg* /96 Kg**

CELLE DI LIEVITAZIONE

PESO LORDO
GROSS WEIGHT
POIDS BRUT
BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO
BECBPYTTO

60 Kg* / 62 Kg**
74Kg* /76 Kg**
69 Kg* /70 Kg**
87 Kg* /91 Kg**
79 Kg* / 83 Kg**
76 Kg* / 78 Kg**
71Kg* /72 Kg**
89 Kg* /93 Kg**
81Kg* /85 Kg**
85Kg* /89 Kg**
78 Kg* / 81 Kg**
105 Kg* / 111 Kg**
97 Kg* /101 Kg**
85Kg* / 88 Kg**
80Kg* /81 Kg**
103 Kg* / 108 Kg**
96 Kg* /99 Kg**
102 Kg* / 107 Kg**
95 Kg* / 98 Kg**
127 Kg* / 133 Kg**
119Kg* / 123 Kg**
83 Kg* / 86 Kg**
96 Kg* /100 Kg**
111Kg* /116 Kg**

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YMAKOBKI

850x810x980h (mm)
990x960x1130h (mm)
990x960x980h (mm)
1200x960x1130h (mm)
1200x960x980h (mm)
990x960x1130h (mm)
990x960x980h (mm)
1200x960x1130h (mm)
1200x960x980h (mm)
1200x960x1130h (mm)
1200x960x980h (mm)
1200x1200x1130h (mm)
1200x1200%980h (mm)
1090x1040x1130h (mm)
1090x1040x980h (mm)
1400x1090x1130h (mm)
1400x1090x980h (mm)
1400x1090x1130h (mm)
1400x1090x980h (mm)
1400x1400x1130h (mm)
1400x1400%980h (mm)
1090x1040x1130h (mm)
1340x1070x1130h (mm)
1370x1340x1130h (mm)

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

0,670 m?
1,070 m?
0,930 m?
1,300 m?
1,300 m?
1,073 m?
0,931 m?
1,301 m?
1,128 m?
1,300 m?
1,130 m?
1,630 m?
1,410 m?
1,280 m?
1,140 m?
1,280 m?
1,500 m?
1,720 m?
1,500 m?
2,210m?
1,920 m?
1,280 m?
1,620 m?
2,070 m?

NoTEGLIE

No RACKS
N°PLAQUES

ANZ. BACKFORMEN
No BANDEJAS
Kon-80 NPOTUBHEN

9* [ 11%*
GHAISS
TEIAOS
9%/ 11%*
7* [ 9**
SRS
7 9**
GHAISS
TV
9* [ 11%*
7* [ 9**
GRS
7 9**
GHAISS
TV
9%/ 11%*
7* [ 9**
GE/AIIISS
1A%
GHAIISS
TEVI0R
SRS
GHAIISS
GHAIISS
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FORNETTO PIZZA FP

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOJKMHYEHNE
DIMENSIONE GRIGLIA DI COTTURA

COOKING GRILL DIMENSIONS

DIMENSION DU GRIL

ABMESSUNGEN DES BACKROSTS
DIMENSIONES PARRILLA DE COCCION
PA3MEPbI XAPOYHO PELLETKIA

ALTEZZA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER HEIGHT

HAUTEUR DE LA CHAMBRE DE CUISSON
HOHE DER BACKKAMMER

ALTURA CAMARA DE COCCION

BbICOTA NEYHOV KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR
TEMPERATUR A DETRABAJO
PABOYAA TEMMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM
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1,75kW

230V/1N/50-60Hz

300x330 (mm)

50 mm

0+300°C

500x400x210h (mm)
14Kg

16 Kg

580x500%290h (mm)

0,084 m’

PIZZA OVEN

PETIT FOUR A PIZZA
PIZZAOFEN

HORNILLO PARA PIZZA
MEYb ANA NULLbI

O Fornetto per riscaldare pizze, panini, cibi precotti, toast farciti, piadine, ecc.
Struttura in acciaio inox - griglia estraibile con manico pieghevole - termostato
50300 °C - timer 015 minuti - cassetto raccolta residui di cottura.

% Pizza, sandwich, heat and serve, hamburger, hot dog, bread. etc. toaster
oven. Stainless steel structure - removable grill with folding handle - 50 - 300°C
thermostat - 0 - 15 minute timer - drip drawer.

O Petit four pour chauffer les pizzas, les petits pains, les aliments précuits,
les steak hachés, les « piadine », etc. Structure en acier inox - grille amovible a
manche escamotable - thermostat 50 a 300 °C - minuterie 0 a 15 minutes - tiroir
de récolte des résidus de cuisson.

eTischofen zum Erhitzen von Pizza, belegten Broten, vorgekochten Speisen,
Wiirsten, gefiillten Toasts, Fladenbrot usw. Rahmenkonstruktion aus Inox-Stahl
- ausziehbarer Rost mit Klappgriff - Thermostat 50 + 300 °C - Timer 0+15
Minuten - Garreste-Sammelkasten.

O Hornillo para calentar pizzas, bocadillos, alimentos pre-cocinados, empa-
redados, piadina (tortilla de pan dcimo), etc. Estructura de acero inoxidable -
parrilla extraible con mango plegable - termostato 50+300 °C - temporizador
0--15 minutos - cajon recoleccion residuos de la coccién.

O lMeu pna pasorpeBaHma nuuubl, ByTepbpogos,  MuLLeBbIX
nonydabpukatos, cangguuein, nenewek u T.n. Kopnyc u3 HepxaseloLueii
CTanu, BblABUXKHAA PeLLETKa O CKNafHoI pyKoATKol, Tepmoctat 50300 °C,
Taiimep 015 MuHyT, noaJoH Ana cbopa oTxof08.

27/07/16 09:43
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GAS CONVECTION OVENS
FOURS AU GAZ A CONVECTION
GASKONVEKTIONSOFEN
HORNOS DE CONVECCION A GAS
KOHBEKLIWOHHBIE NEYK

FORNI GAS
A CONVEZIONE FN

') Struttura in acciaio inox - timer 0<-120 minuti - termostato 50+-270°C -
illuminazione interna - porta con doppio vetro, vetro interno estraibile - guide
supporto teglie estraibili - guarnizione porta ad incasso - cassetto raccolta con-
densa estraibile.

(apacita 4 GN2/3 passo 75mm - 1 ventilatore centrifugo - umidificatore con
regolazione di energia e selettore a 3 funzioni (defrost, convezione, grill) per
i mod. FN/423MV-GV.

% Stainless steel structure - 0 - 120 minute timer - 50 - 270°C thermostat -
internal lighting - double glass door, removable internal glass - removable rack
support guides - mounted door gasket - removable condensation collection
tray.

4 GN2/3 capacity, 75 mm clearance - 1 centrifuge fan - humidifier with flow
regulator and 3 function selector (defrost, convection, grill) for models FN-
423GV-MV.

') Structure en acier inox - minuterie 0 a 120 minutes - thermostat 50 a 270°C
- éclairage intérieur - porte a double vitrage, vitre intérieure extractible - guides
de support de plaques extractibles - joint de porte a encastrement - tiroir de
collecte de condensation extractible.

Contenance 4 GN2/3 pas 75 mm - 1 ventilateur centrifuge - humidificateur a
régulateur dénergie et sélecteur a 3 fonctions (décongélation, convection, grill)
pour les mod. FN423GV-MV.

6 Struktur aus Edelstahl - Timer 0--120 Minuten - Thermostat 50+-270°C - in-
nere Beleuchtung - Tiir mit Doppelverglasung - ausziehbares inneres Glas - au-
sziehbare Backformauflagefiihrungen - Einbautiirdichtung - Sammelbehalter
fiir Kondenswasser.

Fassungsvermdgen 4 GN2/3 mit 75mm-Abstand - 1 Zentrifugenventilator - Be-
feuchter mit Wasserregelung und Wahlschalter mit 3 Funktionen (Defrost, Kon-
vektion, Grill) fiir die Mod. FN423GV-MV.

O Estructura de acero inoxidable - temporizador 0--120 minutos - termo-
stato 50--270°C - iluminacién interna - puerta con vidrio doble, vidrio interno
extraible - guias de apoyo para bandejas extraibles - guarnicién puerta de enca-
stre - cajon extraible para recoleccion de la condensacion.

(apacidad 4 GN2/3 distancia 75mm - 1 ventilador centrifugo - humidificador
con regulador de entrada de agua y selector con 3 funciones (defrost, convec-
cony grill) para los mod.FN423GV-MV.

G Kopnyc u3 HepxaBetoweit ctanu, Taiimep 0120 MuHyT, TepmocTat
50+270°C, BHyTpeHHAA NOACBETKA, ABepb C [BOWHbIM CTEKNOMAKETOM,
CbeMHOe BHYTPeHHee (TekNo, CbemHble HanpagnsAllMe onopbl Ans
NpOTUBHEIA, BCTABHOI yNNOTHUTENb ABEPKM, U3BNEKaeMblil NOAJ0H AnA coopa
KOH[IEH(aTa.

Bmectumoctb 4 GN2/3 ¢ warom 75 MM, 1 LeHTPobeXHbIi BEHTURATOP,
ABTOMATUYECKWIA YBRAXHUTENb C PerynatopoM MoLHOCTA Ana Mog. FN-
423GV-MV - nepekniouatenb ¢yHkumii Ha 3 M03. (pa3mopaxuBaHue,
KOHBEKLIMOHHDIIA HArpeB, rpuib).

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOJENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KATOPUM
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/l METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXO[1 CXMMXEHHOTO NPUPOHOIO rA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ  GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS NO/COEAMHEHME TA3A
BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPETTKI
CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOI KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMTMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

PESO BRUTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YITAKOBKIA

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKIA

BECEPYTTO

FN/423MV-GV

FN/423M-MV
4kW

230V/1N/50-60Hz

3.450 kcal/h
13.662 BTU/h

G20=0,42m’/h
G25=0,49m*/h

1/2"G

N°01

4xGN2/3 P=75mm

0--270°C

620x645x615h (mm)
38Kg

49 Kg

680X680x785h (mm)

0,363m’

FN/423G-GV

630=0,29kg/h
G31=031kg/h
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ELECTRIC - CONVECTION GASTRONOMY OVENS

- FOURS POUR GASTRONOMIE A CONVECTION - ELECTRIQUES FN-GN
FO R N I PE R G AST Ro N OM I A ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN FUR GASTSTATTENGEWERBE
HORNOS PARA GASTRONOMAA DE CONVECCION - ELECTRICOS FN-GN

A CONVEZIONE - ELETTRICI FN-GN FACTPOHOMMYECKME MEYY KOHBEKLIMOHHIE - SNEKTPUYECKME FN-GN

‘) FN423 E-EV: Strutturain acciaio inox - timer 0120 - termostato 50--270°C
- illuminazione interna - 1 ventilatore centrifugo - umidificatore automatico con
regolatore di energia per il mod. FN423 EV - selettore a 8 funzioni (defrost, 4
modalita a convezione, 2 modalita grill, solo ventola) - porta con doppio vetro
interno estraibile - guarnizione porta ad incasso - cassetto raccolta condensa
estraibile - guide supporto teglie estraibili.

GNS5N-7N-10N: Elettromeccanico - Struttura in acciaio inox - timer 0120 - ter-
mostato 70--300°C - illuminazione interna - ventilatore centrifugo con autore-
verse - umidificatore con regolatore di energia - porta con doppio vetro (vetro
interno apribile) e cerniere regolabili.

Accessori GN: Cavalletto

% FN423 E-EV: Stainless steel structure - 0--120 timer - 50+-270°C ther-
mostat - internal light - 1 centrifugal fan - automatic humidifier with energy
regulator for the mod. FN423 EV - 8 functions selector (defrost, 4 convection
modalities, 2 grill modalities, fan only) - door with removable double glazed
glass - recessed door gasket - removable drawer for the condense collection -
removable tray support runners.

GNS5N-7N-10N: Electro-mechanic - stainless steel structure - 0+120 timer -
70--300°C thermostat - internal light - centrifugal fan with auto-reverse - hu-
midifier with energy regulator - double glazed glass door (internal glass opens)
and adjustable hinges.
Accessories GN: Stand

‘) FN423 E-EV: Structure en acier inox - timer 0--120 - thermostat 50+270°C
- éclairage interne - 1 ventilateur centrifuge - humidificateur automatique avec
régulateur d'énergie pour le mod. FN423 EV - sélecteur a 8 fonctions (defrost, 4
modalités de convection, 2 modalités grill, seulement ventilateur) - porte avec
double vitre interne amovible - garniture porte encastrée - bac amovible pour le
ramassage de la condense - glissiéres de support bac amovibles.

GN5N-7N-10N: Electromécanique - structure en acier inox - timer 0120 -
thermostat 70+300°C - éclairage interne - ventilateur centrifuge avec autore-
verse - humidificateur avec régulateur d'énergie - porte avec double vitre (vitre
interne ouvrable) et charniéres réglables.

Accessoires GN: Chevalet

Q FN423 E-EV: Aussengestell aus Edelstahl - Timer 0--120 - Thermostat
50+270°C - Innenbeleuchtung - 1 Fliehkraftventilator - Automatischer Luftbe-
feuchter mit Energieregler fiir das Modell FN423 EV - Betriebsartenschalter mit
8 Funktionen (Defrost, 4 im Konvektion-Modus, 2 im Grill-Modus, nur Ventila-
tor) - Ausziehbare Innendoppelglasstiir - Einbautiirdichtung - Kondenswasser
Sammelkasten - Ausziehbare Backformhalterungen.

GN5N-7N-10N: Elektromechanisch - Aussengestell aus Edelstahl - Timer 0120
- Thermostat 70+300°C - Innenbeleuchtung - Fliehkraftventilator mit automa-
tischer Drehumkehr - Luftbefeuchter mit Energieregler - Doppelglasstiir (Innen-
fenster zu 6ffnen) und einstellbare Scharniere.

Zubehdr GN: Untergestel

. -——-ﬂﬁoe -9
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ELECTRIC - CONVECTION GASTRONOMY OVENS

FOURS POUR GASTRONOMIE A CONVECTION - ELECTRIQUES FN-GN
ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN FUR GASTSTATTENGEWERBE Fo R N I PE R G ASTRO N OM I A
HORNOS PARA GASTRONOMIA DE CONVECCION - ELECTRICOS FN-GN

FACTPOHOMMYECKYE NEYY KOHBEKLOHHBIE - SNEKTPUYECKUE FN-GN A CONVEZIONE - ELETTRICI FN-GN

MODELLO MODEL
MODELE MODELL FN/423E - EV GN/5N GN/7N GN/10N CAVG57 CAVG10
MODELO MOAETb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 3,TkW 7,25 kW 12,5 kW 14,5 kW /

POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz 400V/3N/50Hz /

ALIMENTACION NOAKTIOYEHME

CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON 4x GN2/3 5xGN1/1 7xGN1/1 10xGN1/1 /

FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER P=75mm P=70mm P=70mm P=70mm

CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb MEYHO KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR o _ .

BEITSTEMPER ATUR 50+-270°C 70--300°C /

TEMPERATUR A DE TRABAJO

PABOYAR TEMNEPATYPA

s e 620x600x 830x695x 830x695x 830x695x 830x585x 830x585x
DIMENSIONES PAIMEPH] 580h (mm) 600h (mm) 760h (mm) 970h (mm) 850h (mm) 750h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 35Kg 50Kg 62 Kg 76 Kg 15Kg

PESONETO BECHETTO

PESOLORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 46 Kg 60 Kg 76 Kg 91Kg 17Kq

PESOBRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

- 680x680x 920x740x 920x750x 960x800x 940x690x 940x690x
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 785h (mm) 730h (mm) 980h (mm) 1110h (mm) 870h (mm) 770h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YIAKOBK!

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUMEDEUEMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN 0,363 m® 0,497 m* 0,676 m* 0,852 m’ 0,560 m® 0,500 m*

VOLUMEN DEL EMBALAJE ~ OBbEM YMAKOBKH

O FN423 E-EV: Estructura de acero inoxidable - temporizador 0120 - ter-
mostato 50<-270°C - iluminacién interna - 1 ventilador centrifugo - humidifi-
cador automatico con regulador de energia para el mod. FN423 EV - selector
de 8 funciones (descongelado, 4 modalidades de conveccidén, 2 modalidad grill,
solo ventilador) - puerta con cristal doble interno extraible - junta puerta em-
potrable - cajon de recoleccién condensado extraible - guias soporte fuentes
extraibles.

GN5N-7N-10N: Electromecanico - Estructura de acero inoxidable - temporiza-
dor 0+120 - termostato 70+-300°C - iluminacién interna - ventilador centrifugo
con funcién autoreverse - humidificador con regulador de energia - puerta con
cristal doble (vidrio interno abrible) y bisagras ajustables.

Accesorios GN: Caballete

G FN423 E-EV: Kopnyc u3 HepxaBeloLLieii cTanu - Taiimep 0--120 MuH.- Tep-
mocTat 50--270°C - BHYTpeHHAA nofcBeTKa - 1 LeHTPOOEXHbI BEHTUNATOP - |
ABTOMATUYECKMIA YBAAXKHUTEND C PErynaTopom MoLHoCTh ana mog. FN423 EV l

- nepeKnouatenb GyHKLuiA ¢ 8 non. (pa3smopaxuBaie, 4 pexuma KOHBeKLM-
OHHOTO HarpeBa, 2 pexima rpuns, ToNbKo BEHTUNATOP) - ABEPKA C IBO/HBIM
CTEeKNONAKETOM U BHYTPEHHUM CbEMHBIM CTEKNOM - BCTaBHOI YNAOTHUTENb
[ABEPKM - U3BNeKaeMblil NOAAOH ANnA c6opa KOHAEHCaTa - CbEMHbIE HanpaBAA-
LLve Onopbl ANA NPOTUBHEI.

GN5N-7N-10N: dnektpomexaHuyeckas - Kopnyc u3 HepxaseloLeil cranm - .
Taitmep 0--120 muH. - TepmocTat 70+-300°C - BHYTPeHHAA NOACBETKA - LieH-

TPOOEXHbIii BEHTUNATOP C ABTOMATINYECKOI CMEeHOIi HaNPaBNEHNA BPaLLEHNA
- YBNAXKHUTENb C PErynaTopoM SHeprui - ABepKa C ABOIHbIM CTEKNONaKEeTOM e it
(OTkpbIBaloLLeecs BHYTPEHHee CTEKNO) 1 perynupyemble neTiu.
Komnnexkmyrowjue GN: Ctoiika L

| CAVG57
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FO R N I P E R GAST Ro N OM IA ELECTRIC - MULTI FUNCTION CONVECTION/DIRECT STEAM INJECTION GASTRONOMY OVENS
- FOURS POUR GASTRONOMIE COMBI A CONVECTION/VAPEUR DIRECT - ELECTRIQUE GE-GD
MISTI CONVEZION ENAPORE ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHGFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF - GE-GD

HORNOS PARA GASTRONOMIA MIXTOS CONVECCIGN/VAPOR DIRECTO- ELECTRICOS GE-GD
DIRETTO - ELETTRICI GE-GD FACTPOHOMMYECKWE NTEYM CMELIAHHOO PEXVMA - KOHBEKLUWOHHDII/C PAMO/i NIOAAYE MAPA - NEKTPUYECKVE GE-GD

‘) GE5-7-10: Elettromeccanico - struttura in acciaio inox -timer 0120’ - ter-
mostato 70--300°C - illuminazione interna - ventilatore centrifugo con autore-
verse - umidificatore manuale - scarico acqua - selettore a 4 funzioni (conve-
zione, vapore, misto, raffreddamento a porta aperta) - porta con doppio vetro
(vetro interno apribile) e cerniere regolabili.

GD5-7-10: Digitale con controllo elettronico - struttura in acciaio inox - illumi-
nazione interna - ventilatore centrifugo con autoreverse - scarico acqua - 99 pro-
grammi - fino a 4 cicli in sequenza automatica - display - oltre 90 ricette memo-
rizzate - sistema di controllo automatico del clima - autodiagnosi - programma
di lavaggio semiautomatico - porta con doppio vetro (vetro interno apribile) e
cerniere regolabili - sonda al cuore multipunto - doccetta.

Accessori: Cavalletto.

& GE5-7-10: Electro-mechanic - stainless steel structure - 0+120" timer -
70--300°C thermostat - internal light - centrifugal fan with auto-reverse - ma-
nual humidifier - water drain - 4 functions selector (convection, steam, combi,
open door cooling) - double glazed glass door (internal glass opens) and ad-
justable hinges.

GD5-7-10: Digital with electronic control - internal light - centrifugal fan with
auto-reverse - water drain - 99 programs - automatic cooking sequence of ma-
ximum 4 cycles - display - 90 pre-loaded recipes - automatic climate control
system - auto-diagnosis - semiautomatic cleaning program - double glazed
glass door (internal glass opens) and adjustable hinges - multi-point core probe
- hand shower.

Accessories: Stand.

O GE5-7-10: Electromécanique - structure en acier inox - timer 0120’ -
thermostat 70+300°C - éclairage interne - ventilateur centrifuge avec autore-
verse - humidificateur manuel - vidange de I'eau - sélecteur a 4 fonctions (con-
vection, vapeur, combi, refroidissement a porte ouverte) - porte avec double
vitre (vitre interne ouvrable) et charniéres réglables.

GD5-7-10: Digital avec contréle électronique - structure en acier inox - éclair-
age interne - ventilateur centrifuge avec autoreverse - vidange de l'eau - 99
programmes - jusqua 4 cycles en séquence automatique - display - plus de 90
recettes mémorisées - systeme de controle automatique du climat - auto-dia-
gnostique - programme de nettoyage semi-automatique - porte avec double
vitre (vitre interne ouvrable) et charniéres réglables - sonde a coeur multipoint
- douchette.

Accessoires: Chevalet.

e GES5-7-10: Elektromechanisch - Aussengestell aus Edelstahl - Timer 0120’
- Thermostat 70-+-300°C - Innenbeleuchtung - Fliehkraftventilator mit auto-
matischer Drehumkehr - manueller Luftbefeuchter - Wasserablauf - Betriebsar-
tenschalter mit 4 Funktionen (Konvektion, Dampf, Gemischt, Abkuehlung mit
offener Tiir) - Innenbeleuchtung - Doppelglasstiir (Innenfenster zu 6ffnen) und
einstellbare Scharniere.

GD5-7-10: Digital mit elektronischer Steuerung - Aussengestell aus Edelstahl
- Innenbeleuchtung - Fliehkraftventilator mit automatischer Drehumkehr -
Wasserablauf - 99 Programme - Bis zu 4 Zyklus in automatischer Abfolge - Di-
splay - Uber 90 gespeicherte Rezepte - Automatische Temperaturiiberpriifung
- Selbstdiagnose - Halbautomatischer Reinigungsprogramm - Doppelglasstiir
(Innenfenster zu 6ffnen) und einstellbare Scharniere - Mehrpunktsonde am
Kern - Handbrause.

Zubehdr: Untergestel.

DOCCETTA / HAND SHOWER

Fimar Catalogo 2015.indd 106 @ 27/07/16 09:44



ELECTRIC - MULTI FUNCTION CONVECTION/DIRECT STEAM INJECTION GASTRONOMY OVENS Fo R N I P E R GASTRO N OM IA -
FOURS POUR GASTRONOMIE COMBI A CONVECTION/VAPEUR DIRECT - ELECTRIQUE GE-GD -
ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHOFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF - GE-GD MISTI CONVEZION ENAPORE -

HORNOS PARA GASTRONOMIA MIXTOS CONVECCION/VAPOR DIRECTO- ELECTRICOS GE-GD
TACTPOHOMMYECKVIE TEYY CMELIAHHOTO PEXIMA - KOHBEKUMOHHBIi1/C IPAMOI NOJAYE# TTAPA - JNEKTPUYECKYE GE-GD DIRETTO - ELETTRICI GE-GD

MODELLO MODEL

MODELE MODELL GE/5 GE/7 GE/10 GD/5 GD/7 GD/10 CAVG57 CAVG10
MODELO MOAET

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 7,25 kW 12,5 kW 14,5 kW 7,25 kW 12,5 kW 14,5 kW /
POTENCIA MOLLIHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 400V/3N/50Hz /
ALIMENTACION TIOAKIIOYEHHE

CAPACITA CAMERA COTTURA

T 5xGNI/T 7xGN1/T  10XGN1/1 5xGN1/1 7xGN1/1  10xGN1/1
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER P=70 mm P=70 mm P=70 mm P=70 mm P=70 mm P=70 mm

CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb MEYHOV KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DETRAVAILAR .

BEITSTEMPER ATUR 70+300°C /

TEMPERATUR A DE TRABAJO

PABOYAA TEMTEPATYPA

gmimi:gn; Kmi":;sxgm 830x700x 830x700x 830x700x 830x700x 830x700x 830x700x 830x585x 830x585x
DIMENCORES TET 595h (mm)  790h (mm)  970h (mm)  630h (mm)  790h (mm)  1000h (mm) 850h (mm)  750h (mm)
PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 50Kg 62 Kg 76 Kg 53Kg 72Kg 82Kg 15Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSSWEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 60 Kg 82Kg 96 Kg 60 Kg 82Kg 95 Kg 17Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

s 920x740x  920x750x  960x800x  980x820x  980x820x  980x820x  940x690x 940690
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 730h (mm)  980h (mm)  1110h(mm) 720h(mm)  800h (mm)  1110h (mm) 870h (mm)  770h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUME DE UEMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN 0,497 m® 0,676 m* 0,852 m® 0,579 m’ 0,643 m’ 0,892 m’ 0,560 m* 0,500 m*
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBBEM YTTAKOBK!

O GE5-7-10: Electromecénico - Estructura de acero inoxidable - temporizador
0--120’- termostato 70--300°C - iluminacién interna - ventilador centrifugo con
funcion autoreverse - humidificador manual - descarga de agua - selector de

4 funciones (conveccidn, vapor, mixto, enfriamiento con puerta abierta) - ilu- : .
minacion interna - puerta con cristal doble (vidrio interno abrible) y bisagras F = =
ajustables.

GD5-7-10: Digital con sistema de control electrénico - estructura de acero
inoxidable - iluminacion interna - ventilador centrifugo con funcién autoreverse
- descarga de agua - 99 programas - hasta 4 ciclos en secuencia automatica -
display - mds de 90 recetas memorizadas - sistema de control automatico de la
temperatura - funcién autodiagnéstico - programa de lavado semiautomatico
- puerta con cristal doble (vidrio interno abrible) y bisagras ajustables- sonda al
corazén multipunto - ducha. '

Accesorios: Caballete.

-Taiimep 0120 MuH. - TepmocTat 70--300°C - BHYTPEHHAA NOACBETKA - LieH-
TPObeXHblii BEHTUNATOP C ABTOMATNYECKOI CMEHOIi HanNPaBNeHA BpaLLeHNA
- BbIMyCK BOAbI - Nepekntoyatenb GyHKuuii ¢ 4 non. (KOHBEKLMOHHbIN Harpes,
MapoBOil HarpeB, KOMOMHMPOBAHHbIA HArpeB, OXNaxJeHue Npu OTKPbITOIA -
[BepKe) - BHYTPeHHAA NOACBETKA - AABEPKA C BOIHbIM CTeknonaketom (oT- | (AVG57

KpbIBaloLLieecs BHYTPEHHee CTeKN0) 1 perynupyemble netiu.

G GE5-7-10: nekTpomexaHuueckas - KOpMyC U3 HepxKaBetowleid cTanm \

GD5-7-10: LindpoBas ¢ 3neKTPOHHBIM KOHTPONEM - KOPMYC U3 HepXKaBetoLLieli
CTanu - BHYTPEHHAA NOACBETKA - LieHTPOOEXHbI BEHTUNATOP C aBTOMaTUYe-
(KO CMEHOIl HanpaBeHA BPaLLEHua - BbIMyck BoAbl - 99 nporpamm - 1o 4
LMKNOB aBTOMATUyecKoli NocienoBaTeNbHOCTH - Aucnneid - 6onee 90 npo-
rpaMMUpYEMbIX PELLenToB- CUCTEMa aBTOMATUYECKOro KOHTPONA Cpefbl - aB-
TOAMArHOCTIKA - TPOrpaMMa NoslyaBTOMaTNYeCKoi 0UNCTKM - ABepKa C ABOV-
HbIM CTEKNOMAKETOM (OTKpbIBaKLLEeCA BHYTPEHHee CTEKNO0) U peryaupyemble SONDA AL CUORE / CORE PROBE
NETAV - JaTYMK C MHOTOTOUEYHOI CepALIeBIHOIA - AyLU.

Komnnexkmyrowue: Ctoiika.
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GAS - MULTI FUNCTION CONVECTION/DIRECT STEAM INJECTION GASTRONOMY OVENS
‘ FORNI PER GAST RONOM IA FOURS POUR GASTRONOMIE COMBI A CONVECTION/VAPEUR DIRECT - GAZ
MISTI CONVEZION ENA PORE DI RETTO ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHOFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF - GAS

HORNOS PARA GASTRONOMA MIXTOS CONVECCIGN/VAPOR DIRECTO- GAS
GAS GE/M-GD/M FACTPOHOMMYECKWE TIEYY CMELIAHHOTO PEXXMMA - KOHBEKLMOHHbI{I/C PAMOI]

‘) GE/5M-7M-10M: Forno a gas con comandi elettromeccanici - bruciatori
gas ad aria soffiata premiscelata che permettono, rispetto ai tradizionali brucia-
tori atmosferici, maggiore rapidita nel raggiungere la temperatura impostata,
riduzione drastica dei consumi e resa termica superiore al 90% - selettore a 4
funzioni (convezione, vapore, misto, raffreddamento a porta aperta) - timer
0120’ - termostato 70--300 °C - umidificatore manuale - camera di cottura
in acciaio inox 18/10 AISI 304 - illuminazione interna - ventilatore centrifugo
con autoreverse - porta con doppio vetro (vetro interno apribile) e cerniere re-
golabili.

GD/5M-7M-10M: Forno a gas con controllo elettronico a display - bruciatori gas
ad aria soffiata premiscelata che permettono, rispetto ai tradizionali bruciatori
atmosferici, maggiore rapidita nel raggiungere la temperatura impostata, ri-
duzione drastica dei consumi e resa termica superiore al 90% - 99 programmi
memorizzabili con ciascuno dei 4 cicli di cottura in sequenza automatica - 95
programmi di cottura preimpostati - sistema di controllo automatico del cli-
ma - camera di cottura in acciaio inox 18/10 AlSI 304 - illuminazione interna
- ventilatore centrifugo con autoreverse - porta con doppio vetro (vetro interno
apribile) e cerniere regolabili - autodiagnosi - programma di lavaggio semi au-
tomatico - doccetta - sonda al cuore multipunto.

Accessori: Cavalletto.

% GE/5M-7M-10M: Gas oven with electro-mechanic controls - premixed
blown air gas burners in which, compared to traditional atmospheric gas burn-
ers, the set temperature is more rapidly achieved; drastic reduction in energy
consumption and with heat yield above 90% - 4 function selector (convection,
steam, combi, open door cooling) - 0-120"timer - 70+300 °C thermostat - man-
ual humidifier - cooking chamber in 18/10 AISI 304 stainless steel - internal
light - centrifugal fan with auto-reverse - double glass door (internal glass
opens) and adjustable hinges.

GD/5M-7M-10M: Gas oven with electronic control on the display - premixed
@ blown air gas burners in which, compared to traditional atmospheric gas
burners, the set temperature is more rapidly achieved; drastic reduction in
energy consumption and with heat yield above 90% - 99 programs can be
memorised for each of the 4 cooking cycles in automatic sequence - 95 preset
cooking programs - automatic climate control system - cooking chamber in
18/10 AISI 304 stainless steel - internal light - centrifugal fan with auto-reverse -
double glass door (internal glass opens) and adjustable hinges - auto-diagnosis
- semi-automatic cleaning program - hand shower - multi-point core probe.
Accessories: Stand.

O GE/5M-7M-10M : Four a gaz a commandes électromécaniques - brileurs
gaz a air soufflé pré-mélangé qui permettent, par rapport aux brdleurs atmos-
phériques traditionnels, une plus grande rapidité pour atteindre la température
réglée, une diminution drastique des consommations et un rendement ther-
mique supérieur a 90% - sélecteur a 4 fonctions (convection, vapeur, combi,
refroidissement a porte ouverte) - minuteur 0120’ - thermostat 70+300 °C
- humidificateur manuel - chambre de cuisson en acier inox 18/10 AISI 304 -
éclairage interne - ventilateur centrifuge a changement de sens automatique
- porte a double vitre (vitre interne ouvrable) et charniéres réglables.
GD/5M-7M-10M : Four a gaz avec contréle électronique a afficheur - brileurs
gaz a air soufflé pré-mélangé qui permettent, par rapport aux brileurs
atmosphériques traditionnels, une plus grande rapidité pour atteindre la
température réglée, une diminution drastique des consommations et un
rendement thermique supérieur a 90% - 99 programmes mémorisables avec
chacun des 4 cycles de cuisson en séquence automatique - 95 programmes
de cuisson pré-configurés - systéme de contréle automatique du climat -
chambre de cuisson en acier inox 18/10 AISI 304 - éclairage interne - ventilateur
centrifuge a changement de sens automatique - porte a double vitre (vitre
interne ouvrable) et charniéres réglables - auto-diagnostique - programme de
lavage semi-automatique - douchette - sonde au coeur multipoint.

Accessoires : Chevalet.

Fimar Catalogo 2015.indd 108 @ 27/07/16 09:44



GAS - MULTI FUNCTION CONVECTION/DIRECT STEAM INJECTION GASTRONOMY OVENS -
FOURS POUR GASTRONOMIE COMBI A CONVECTION/VAPEUR DIRECT - GAZ FORNI PER GASTRONOM IA .
ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHOFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF - GAS MISTI CONVEZION ENAPORE DI RETTO n

HORNOS PARA GASTRONOMIA MIXTOS CONVECCION/VAPOR DIRECTO- GAS
TACTPOHOMMYECKVIE TIEYM CMELIAHHOTO PEXKVMA - KOHBEKLUWOHHBITI/C IPAMO GAS GE/M-GD/M

6 GE/5M-7M-10M:  Gasofen mit elektromechanischen ~ Steuerun-
gen - Gas-Geblasebrenner mit Vormischung, die im Vergleich zu her-
kommlichen atmosphdrischen  Brennern  schneller die eingestellte
Temperatur erreichen, den Verbrauch drastisch senken und eine bis zu 90%
hohere Warmeleistung erbringen - Schalter mit 4 Einstellungen (Konvektion,
Dampf, Konvektion und Dampf, Kiihlung bei offener Tiir) - Zeitgeber 0120’ -
Thermostat 70+-300 °C - manueller Luftbefeuchter - Garkammer aus Edelstahl
18/10 AISI 304 - Innenbeleuchtung - Radialventilator mit Reversierbetrieb-
Doppelglastiir (Innenfenster zu 6ffnen) und einstellbare Scharniere.
GD/5M-7M-10M:  Gasofen ~ mit elektronischer ~ Steuerung  iiber
Display - Gas-Gebldsebrenner mit Vormischung, die im Vergleich mit
herkommlichen atmosphdrischen Brennern schneller die eingestellte
Temperatur erreichen, den Verbrauch drastisch senken und eine bis zu 90%
hohere Warmeleistung erbringen - 99 speicherbare Programme mit jeweils
4 Garzyklen in automatischer Folge - 95 voreingestellte Garprogramme -
automatische Klimaiiberwachung - Garkammer aus Edelstahl 8/10 AISI 304
- Innenbeleuchtung - Radialventilator mit Reversierbetrieb - Doppelglastiir
(Innenfenster zu offnen) und einstellbare Scharniere - Selbstdiagnose -
halbautomatisches Reinigungsprogramm - Brause - Mehrpunktsonde am Kern.
Zubehdr: Gestell.

y__N

& GE/5M-7M-10M: Homo de gas con mandos electromecanicos - quema-
dores de gas con aire soplado premezclado que permiten, con respecto a los
tradicionales quemadores atmosféricos, una mayor rapidez al alcanzar la tem-
peratura configurada, una reduccion drdstica de los consumos y un rendimien-
to técnico superior al 90% - selector de 4 funciones (conveccion, vapor, mixto,
enfriamiento con puerta abierta) - temporizador 0+120’ - termostato 70--300
°C - humidificador manual - cdmara de coccién en acero inoxidable 18/10 AlSI
304 - iluminacion interna - ventilador centrifugo con autoreverse - puerta con
cristal doble (cristal interno abrible) y bisagras ajustables.

GD/5M-7M-10M: Horno de gas con control electrénico en pantalla - @
quemadores de gas con aire soplado premezclado que permiten, con respecto
a los tradicionales quemadores atmosféricos, una mayor rapidez al alcanzar
la temperatura configurada, una reduccion drastica de los consumos y un
rendimiento técnico superior al 90% - 99 programas memorizables de 4 ciclos
de coccidn en secuencia automatica cada uno de ellos - 95 programas de coccion
preconfigurados - sistema de control automatico del clima - cdmara de coccién
en acero inoxidable18/10 AISI 304 - iluminacion interna - ventilador centrifugo
con autoreverse - puerta con cristal doble (cristal interno abrible) y bisagras
ajustables - autodiagndstico - programa de lavado semi-automético - ducha -
sonda al corazén multipunto.

Accesorios: Caballete.

G GE/5M-7M-10M: a30Bas nauta C3neKTpOMEXaHNUeCKM YnpaBieHnem -
ra3oBble ropeski ¢ NoaayBoOM, KOTopble M03BONAKT N0 CPABHEHNIO € TPAAULIM-
OHHbIMY aTMOCDEPHBIMYU ropeKamu JOCTUraTb ObiCTpee 3aJjaHHoi Temnepa-
Typbl, Pe3K0 COKpaLLas pacxof Tonauea i gocturas Tennooro KINJ 6onee 90%
- nepekntoueHie 4 dyHKLMI (KOHBEKLNA, Nap, CMELLAHHbII peXum, oxnaxae-
Hue Npu OTKPbITON ABepue) - Taitmep o1 0 10120 -Tepmoctat ot 70 go 300 °
(- pyyHoil yBnaxxHuTeNb BO3AYXa - Kamepa NPUroTOBAEHIA U3 HepXKaBetoLLeit
cranu 18/10 AISI 304 - BHyTpeHHee ocBeLLeHMe - LLIeHTPOOEXHDIl BEHTURATOP C
aBTOpeBEPCOM - BOIIHAA CTEKNAHHAA ABePLA -(OTKPbIBAKOLLEECA BHYTPEHHee
CTEKNO) 1 perynupyemble netu.

GD/5M-7M-10M: [a30Bas nauta ¢ AUCnneliHbIM 3NEKTPOHHBIM YNpaBReHnem
- ra30Bble ropesKi ¢ NOAAYBOM , KOTOPble M03BOAANT N0 CPABHEHMIO € TPAAN-

%)

LIMOHHbIMM aTMOChEPHBIMU Fopenkamin JOCTUraTh ObICTpee 3ajaHHol Temne- L]

paTypbl, pe3ko CokpaLyas pacxod Tonnuea u focturaa Tennosoro KIJ 6onee —
90% - 99 coxpaHaeMmbIX TPOrpamm, Kaxaas U3 KOTOpbIX COCTOUT U3 4 LINKII0B B .
aBTOMATUYECKOil NOCe0BATENbHOCTY - 95 NPeABapUTESIbHO YCTaHOBIIEHHbIX e

Nporpamm roToBKM - CACTeMA aBTOMATUYECKOTO KOHTPONA Cpefbl - Kamepa
npuroToBneHUA U3 Hepxasetoweit cranu 18/10 AISI 304 - BHyTpeHHee ocBe-
LLieHe - LIeHTPOOEXHbI BEHTUNATOP C aBTOPEBEPCOM - [IBOIIHAA CTeKNAHHaA
ZBepLia (0TKpbIBatoLLEeeCA BHYTPEHHee CTEKNO) 1 perynupyemble NeTu - aBTo-
ANArHoCTVKa - NONYaBTOMATUUECKNIA LKA MOIKM - CTOYHDIIA XEN0G - JaTunk ¢
MHOTOTOYEYHOI CepALEBUHOIA.

Komnnekmyrowue: lNogcTaska

s

o
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- Fo R N I P E R GAST Ro N OM IA GAS - MULTI FUNCTION CONVECTION/DIRECT STEAM INJECTION GASTRONOMY OVENS
‘ FOURS POUR GASTRONOMIE COMBI A CONVECTION/VAPEUR DIRECT - GAZ

MISTI CONVEZION ENA PORE DI RETTO ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHOFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF - GAS

HORNOS PARA GASTRONOMA MIXTOS CONVECCIGN/VAPOR DIRECTO- GAS
GAS GE/M-GD/M FACTPOHOMMYECKWE TIEYY CMELIAHHOTO PEXXMMA - KOHBEKLMOHHbI{I/C PAMOI]

MODELLO MODEL

MODELE MODELL GE/5M GE/7M GE/10M GD/5M GD/7M GD/10M CAVG57 CAVG10

MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,25 kW 0,50 kW 0,25 kW 0,50 kW /

POTENCIA MOLLHOCTD

POTENZA GAS POWER

PUISSANCE LEISTUNG 8,5 kW 12 kW 15 kW 8,5 kW 12 kW 15 kW /

POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz /

ALIMENTACION MOAKNIYEHNE

Eﬁtgs:gs mﬁ:ﬁl Kal/h7310  Kcal/h10320 Kcal/h12900  Kcal/h 7310  Kcal/h 10320 Kcal/h 12900 /

CALORIAS KATIOPU BTU/h29030 BTU/h40950 BTU/h51190  BTU/h29030  BTU/h40950  BTU/h 51190

(CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMNATION DE METHANE G20=0,9m*h  G20=127m*h G0=159m%h G0=09m*h  G20=127m’h G20=159m*h

e T G25=11m*h  G5=148m’h  G25=1.85m*h  G25=11m*h  G25=148m’h  G25=1,85m’h

PACXOQ METAHA

(CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

Eggmmgﬁ DEGPL 630=0,67Kg/h  G30=095Kg/h  G30=1,19Kg/h  G30=0,67Kg/h  G30=095Kg/h  G30=1,19Kg/h

PV 631=0,66 Kg/h G31=094Kg/h G31=1,17Kg/h  G31=0,66Kg/h  G31=094Kg/h  G31=1,17Kg/h

PACXO[ CKMMEHHOTO MPUPOJHOIO TA3A

ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION

RACCORDEMENTAUGAZ  GASANSCHLUSS 12" G /

CONEXION AL GAS MOACOEAMHEHVE TA3A

BRUCIATORI BURNERS

BROLEURS BRENNER No 1 /

QUEMADORES TOPENKN

CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

Eﬁ??&ﬂé&ik&%i‘éﬁﬁ'éiréiﬁm"m 5xGN1/1 7xGN1/1 10xGN1/1  5xGN1/1 7xGN1/1 10xGN1/1

CAPAIDAD AT P=70mm  P=70mm  P=70mm P=70mm  P=70mm P=70mm

BMECTUMOCTb NEYHON KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR o /
@ BEITSTEMPER ATUR MAX 300 °C

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMMEPATYPA

g:mz:gx‘s 2'3“%55'3,:‘&“ 870x640x 870x640x 870x640x 870x640x 870x640x 870x640x 830x585x 830x585x

DIMENSIONES PA3MEPI 595h (mm)  760h (mm)  970h (mm)  595h(mm)  760h (mm)  970h (mm)  850h (mm)  750h (mm)

FaSEr NEToGE 68K 82K 101K 68K 82K 101K 15K

LI e g g g g g g g

POOSBRUT BRUTIOGEWG 80 K 95 K 115K 80K 95K 15K 17K

G e g g g 9 9 g 9

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L EMBALLAGE 920x740x  920x740x  920x740x 920x740x 920x740x 920x740x 940x690x 940x690x

e 780h (mm) ~ 960h (mm) ~ 1160h (mm)  780h (mm) ~ 960h (mm)  1160h (mm) 870h(mm)  770h (mm)

PA3MEPbI YITAKOBKIA
VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUMIE DE LEMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN 0,531m* 0,654m’ 0,790m’ 0,531m? 0,654m* 0,790m’ 0,560 m* 0,500 m*

VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YNAKOBKHN
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ELECTRIC - CONVECTION PASTRY / BAKING OVENS
FOURS POUR PATISSERIE / BOULANGERIE A CONVECTION - ELECTRIQUES PA-PD FO R N I P E R
ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN - PA-PD FUR GASTSTATTENGEWERBE P AST I CCE RI A / P A N ETTE R I A
HORNOS PARA PASTELERiA/ PANADERIA DE CONVECCION - ELECTRICOS PA-PD

MEYY JUNA KOHAUTEPCKOM BBIMEYKM / MEKAPHY KOHBEKLMOHHBIE - JEKTPUYECKYE PA-PD A CONVEZIONE - ELETTRICI PA-PD

') PA5-7-10: Elettromeccanico - Struttura in acciaio inox - timer 0+-120’- ter-
mostato 70--300°C - illuminazione interna - ventilatore centrifugo con autore-
verse - umidificatore manuale - porta con doppio vetro.

PD5-7-10: Forno digitale con controllo elettronico a display - 99 programmi
memorizzabili con ciascuno dei 4 cicli di cottura in sequenza automatica - 64
programmi di cottura preimpostati - sistema di controllo automatico del clima -
2 velocita di ventilazione con riduzione automatica di potenza - camera di cottu-
rain acciaio inox 18/10 AISI 304 - illuminazione interna - ventilatore centrifugo
con autoreverse - porta con doppio vetro apribile -autodiagnosi - programma di
lavaggio semi automatico - doccetta - sonda al cuore multipunto.

Accessori: Cavalletto

% PA5-7-10: Electro-mechanic - stainless steel structure - 0+120" timer -
70--300°C thermostat - internal light - centrifugal fan with auto-reverse - ma-
nual humidifier - double glazed glass door.

PD5-7-10: Digital oven with electronic control on the display - 99 programs
can be memorised for each of the 4 cooking cycles in automatic sequence - 64
preset cooking programs - automatic climate control system - 2 fan speeds with
automatic power reduction - cooking chamber in 18/10 AISI 304 stainless steel -
internal light - centrifugal fan with auto-reverse - double glass door that opens
- auto-diagnosis - semi-automatic cleaning program - hand shower - multi-
point core probe.

Accessories: Stand

') PA5-7-10: Electromécanique - structure en acier inox - timer 0-120’- ther-
mostat 70--300°C - éclairage interne - ventilateur centrifuge avec autoreverse
- humidificateur manuel - porte avec double vitre.

PD5-7-10: Four numérique avec contrdle électronique a afficheur - 99
programmes mémorisables avec chacun des 4 cycles de cuisson en séquence
automatique - 64 programmes de cuisson pré-configurés - systéme de contréle
automatique du climat - 2 vitesse de ventilation avec réduction automatique
de la puissance - chambre de cuissons en acier inox 18/10 AlSI 304 - éclairage
interne - ventilateur centrifuge a changement de sens automatique - porte
a double vitre ouvrable - auto-diagnostique - programme de lavage semi-
automatique - douchette - sonde au cceur multipoint.

Accessoires: Chevalet

Q PA5-7-10: Elektromechanisch - Aussengestell aus Edelstahl - Timer 0+120
- Thermostat 70+300°C - Innenbeleuchtung - Fliehkraftventilator mit automa-
tischer Drehumkehr - Manueller Luftbefeuchter - Doppelglasstir.

PD5-7-10: Gasofen mit elektronischer Steuerung iiber Display - 99

speicherbare Programme mit jeweils 4 Garzyklen in automatischer Folge - (
64 voreingestellte Garprogramme - automatische Klimaiiberwachung - 2
Geblasegeschwindigkeiten mit automatischer Leistungskontrolle - Garkammer
aus Edelstahl 18/10 AISI 304 - Innenbeleuchtung - Radialventilator mit
Reversierbetrieb - Doppelglastiir (Innenfenster zu offnen) und einstellbare
Scharniere - Selbstdiagnose - halbautomatisches Reinigungsprogramm -
Brause - Mehrpunktsonde am Kern.

Zubehdr: Untergestel

PA/10

DOCCETTA / HAND SHOWER
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= FORNI PER
PASTICCERIA / PANETTERIA

A CONVEZIONE - ELETTRICI PA-PD

MODELLO
MODELE
MODELO
POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA
ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb MEYHOV KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

MODEL
MODELL
MOAENb
POWER
LEISTUNG
MOLHOCTb
POWER SUPPLY

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME
VOLUME DE 'EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE ~ OBbEM YMAKOBKH

BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

PA/5
7,25 kW

400V/3N/50Hz

5x600x
400 mm
P=75mm

70--300° C

900x715x
600h (mm)

50Kg

60Kg

920x740x
730h (mm)

0,497 m®

PA/7

12,5kW

7x600x
400 mm
P=75mm

900x715x
760h (mm)

62 Kg

76 kg

920x750x
980h (mm)

0,676 m®

L VST
2
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ELECTRIC - CONVECTION PASTRY / BAKING OVENS

FOURS POUR PATISSERIE / BOULANGERIE A CONVECTION - ELECTRIQUES PA-PD
ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN - PA-PD FUR GASTSTATTENGEWERBE
HORNOS PARA PASTELERIA/ PANADERIA DE CONVECCION - ELECTRICOS PA-PD

NEYY ANA KOHAUTEPCKON BBINEYKY / NEKAPHW KOHBEKLIMOHHDIE - JNEKTPUYECKUE PA-PD

PA/10

14,5 kW

10x600x
400 mm
P=75mm

900x715x
970h (mm)

76 Kg

91kg

960x800x
1110h (mm)

0,852m’

PD/5 PD/7 PD/10 CAVP57 CAVP10
7,25 kW 12,5 kW 14,5 kW /

/
5%600x 7x600x 10x600x
400 mm 400 mm 400 mm /
P=75mm P=75mm P=75mm

/

900x715x 900x715x 900x715x 900x660x 900x660x
595h (mm)  760h (mm)  970h (mm)  850h (mm)  750h (mm)
53 Kg 72Kg 82Kg 17 Kg
66 kg 82Kg 95Kg 19Kg
980x820x 980x820x 980x820x
800h (mm)  950h (mm)  1150h (mm)  240x700x880h (mm)
0,643m’ 0,763m’ 0,924m’ 0,580 m*

O PA5-7-10: Electromecdnico - Estructura de acero inoxidable - temporizador
0--120’- termostato 70--300°C - iluminacién interna - ventilador centrifugo con
funcion autoreverse - humidifcador manual - puerta con cristal doble.

PD5-7-10: Horno digital con control electrénico en pantalla - 99 programas
memorizables de 4 ciclos de coccién en secuencia automatica cada uno de ellos
- 64 programas de coccion preconfigurados - sistema de control automatico
del clima - 2 velocidades de ventilacién con reduccién automatica de potencia
- cdmara de coccién en acero inoxidable 18/10 AISI 304 - iluminacion interna
- ventilador centrifugo con autoreverse - puerta con cristal doble abrible
-autodiagndstico- programa de lavado semi-automatico -ducha - sonda al
corazén multipunto.

Accesorios: Caballete

@ PA5-7-10: dnekTpomexaHuueckas- Kopmyc u3 HepaBetolLeli CTanu -
Taitmep 0+-120 muH. - Tepmoctat 70+300°C - BHyTpeHHAA NOACTBETKA - LieH-
TPOOEXHbIii BEHTUNATOP C ABTOMATUYECKOI CMEHOIA HAaNPaBNeHNA BpaLLeHNsA
- PYUHOIl YBNAXXHUTENb - ABEPKA C IBOIHBIM CTEK/I0MaKeToM.

PD5-7-10: LindpoBas neub ¢ AucnneiiHbIM 3NMEKTPOHHBIM YNpaBneHnem -
99 coxpaHAeMblX MPOrpamMm, Kaxxaasa U3 KOTopbIX C 4 LMKNaMu rOTOBKM B
aBTOMaTUyeCKol N0CNe[0BaTENbHOCTY - 64 NpefBapUTENbHO YCTaHOBAEHHDIX
MporpaMm roToBKM - CUCTEMa aBTOMATYECKOTO KOHTPOAA Cpedbl - 2 CKOPOCT
BpalLeHNA BEHTUNATOPOB C aBTOMATMYECKUM YMeEHbLUEHUEM MOLLHOCTU
- Kamepa roToBKM u3 HepxaBelowweli ctanu 18/10 AISI 304 - BHyTpeHHee
0CBELLEHNE - LIEHTPOOEXHDIA BEHTUNATOP C aBTOPEBEPCOM - [BOVHas
(TeKNAHHaA [BepLa -aBTOAMArHoCTUKA - MonyaBTOMaTuueckas nporpamma
MOVKM - CTOYHbIIA XENOG - AaTYMK C MHOTOTOUEUHOI CEPALIEBUHOIA.

Komnnekmyrowue: Ctoika
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ARMOIRES POUR PATISEAIE, BOULANGERI ET GASTRONOMI ARMADI PER PASTICCERIA,
SCHRANKE FUR KONDITOREIEN, BACKEREIEN UND GASTSTATTENGEWERBE

unaon pa mmapnonsoneasn, nessemnnnncrons. PANETTERIA E GASTRONOMIA

') ACG57-10: Armadi riscaldati per gastronomia in acciaio inox - termostato
30+110°C.

ACP57-10: Armadi lievitatori in acciaio inox - termostato 30--110 °C - umidifi-
catore manuale - ventilatore centrifugo con auto reverse.

% ACG57-10: Heated cabinets for gastronomy in stainless steel - 30-110 °C
thermostat.

ACP57-10: Proving cabinets in stainless steel - 30-110 °C thermostat - manual
humidifier - centrifugal fan with auto-reverse.

0 ACG57-10 : Armoires chauffées pour gastronomie en acier inox - thermos-
tat 30+110°C.

ACP57-10 : Armoires pour le levage de la pate en acier inox - thermostat
30110 °C - humidificateur manuel - ventilateur centrifuge avec changement
de sens automatique.

e ACG57-10: Erwdrmte Schrénke fiir Gaststattengewerbe aus Edelstahl -
Thermostat 30110 °C.

ACP57-10: Erwarmte Schranke fiir Gaststattengewerbe aus Edelstahl - Thermo-
stat 30110 °C - manueller Luftbefeuchter - Radialventilator mit Reversierbe-
trieb.

O ACG57-10: Armarios calentados para gastronomia en acero inoxidable -
termostato 30110 °C.

ACP57-10: Armarios fermentadores en acero inoxidable - termostato 30+110
°C - humidificador manual - ventilador centrifugo con autoreverse.

G ACG57-10: MoporpeBaembile Lkadbl AnA raCTPOHOMIN 13 HepaBeloLLeit
ctanu - Tepmoctat ot 30 20 110 ° C.

ACP57-10: PaccToeuHble Likadbl U3 HepXaBetoLLeil cTanu - TepmocTart ot 30 710
110 ° C- pyuHOil yBNaXHUTEND - LLEHTPOOEXKHbIi BEHTUNATOP € aBTOPEBEPCOM.

MODELLO MODEL

MODELE MODELL ACG57 ACG10 ACP57 ACP10
MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 2,6 kW

POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz

ALIMENTACION MOAKNIOYEHNE

CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON 8xGN1/1 6xGN1/1 8x600x400 mm 6x600x400 mm
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER P=62mm P=62mm P=75 mm P=75 mm

CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHO KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR o 6@

BEITSTEMPER ATUR 30-110°C

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 830x585x850h (mm) 830x585x750h (mm) 880x680%850h (mm) 880x680x750h (mm)
DIMENSIONES PASMEPI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 59 kg 62 kg 72 kg 75 kg
PESO NETO BEC HETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 72 kg 75 kg 83 kg 86 kg
PESO BRUTO BECPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

RIS 880x720x1100h (mm) 950x800x1100h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0’697 m 0’836 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKI
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FORNI A MICROONDE SAMSUNG

HODELD Moo (M1519A CM1919A
MODELO MOZETb CM1529A CM1929A
POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 2,9 kW 3,2 kW
POTENCIA MOUIHOCTD

POTENZA RESA POWER YIELD

PUISSANCE FOURNIE ERZIELTE LEISTUNG 1,5kW 1,85 kW
RENDIMIENTO DE POTENCIA  MOLLIHOCTb HA BbIXOE

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz

ALIMENTACION NIOAKNIOYEHVE

CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON %1t

FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHO KAMEPbI
DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS

DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER 370x370x190h (mm)
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION
PA3MEPbI MIEYHOM KAMEPb
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 464x557x368h (mm)
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 32 Kg
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 34 Kg
PESO BRUTO BEC GPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 660x540x460h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKH
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE 3
0,164 m

VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

M1519A

Foh
-|IP-I

CM1929A
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SAMSUNG MICROWAVE OVENS
FOURS A MICRO-ONDES SAMSUNG
MIKROWELLEN SAMSUNG

HORNOS DE MICROONDAS SAMSUNG
MUKPOBO/THOBBIE NMEYU SAMSUNG

‘) CM1519A - C(M1919A: Struttura esterna e camera di cottura in acciaio inox
- 2 magnetron - 5 livelli di potenza - comandi manuali - camera di cottura da
26 It. con fondo fisso - illuminazione interna - filtro aria facilmente removibile
- sovrapponibile.

CM1529A - C(M1929A: Struttura esterna e camera di cottura in acciaio inox - 2
magnetron - 30 programmi di cottura e funzione di self service - programmabile
- funzione moltiplicatore x2 - contatore cicli lavorativi per programma - blocco
tasti - funzione avviso pulizia filtro - camera di cottura da 26 It. con fondo fisso -
illuminazione interna - filtro aria facilmente removibile - sovrapponibile.

% CM1519A - C(M1919A: External structure and cooking chamber in stainless
steel - 2 magnetrons - 5 power levels - manual controls - 26 It. cooking chamber
with fixed bottom - internal light - air filter easily removable - stackable.
CM1529A - CM1929A: External structure and cooking chamber in stainless ste-
el - 2 magnetrons - 30 programs and self service function - programmable - 2x
multiplying function - meter of the working cycles per program - button lock
- filter cleaning’s remind function - 26 It. cooking chamber with fixed bottom -
internal light - air filter easily removable - stackable.

O CM1519A - CM1919A: Structure externe et chambre de cuisson en acier
inox - 2 magnétrons - 5 niveaux de puissance - commandes manuelles - cham-
bre de cuisson de 26 It. avec fond fixe - éclairage interne - filtre d'air facilement
amovible - superposable.

CM1529A - CM1929A: Structure externe et chambre de cuisson en acier inox
- 2 magnétrons - 30 programmes de cuisson et fonction self service - program-
mable - fonction multiplicateur x2 - compteur de cycles de travail par program
- blocage boutons - fonction de rappelle du nettoyage philtre - chambre de cu-
isson de 26 It. avec fond fixe - éclairage interne - filtre d'air facilement amovible
- superposable

Q CM1519A - CM1919A: Aussengestell und Garkammer aus Edelstahl - 2
Magnetron - 5 Leistungsstufen - Manuelle Steuerung - Garkammer 26 Lt. mit
Festboden - Innenbeleuchtung - Leicht abnehmbarer Luftfilter - Ubereinand-
erlegbar.

CM1529A - CM1929A: Aussengestell und Garkammer aus Edelstahl - 2 Magne-
tron - 30 Garprogramme und Selfservice-Funktion - Programmierbar - Multi-
plikatorfunktion x 2 - Arbeitszykluszaehler - Tastensperre - Funktion Meldung
Filterreinigung - Garkammer 26 Lt. mit Festboden - Innenbeleuchtung - Leicht
abnehmbarer Luftfilter - Ubereinanderlegbar.

O CM1519A - CM1919A: Estructura externa y cdmara de coccion de acero
inoxidable - 2 magnetron - 5 niveles de potencia - mandos manuales - cdmara
de coccion 26 litros con fondo fijo - iluminacién interna - filtro de aire facil de
extraer - superponible.

CM1529A - CM1929A: Estructura externa y cdmara de coccién de acero inoxi-
dable - 2 magnetron - 30 programas de coccién y funcién self-service - pro-
gramable - funcion multiplicador x2 - contador de ciclos operativos programas
- blogueo de las teclas - funcién de aviso limpieza filtro - cdmara de coccion 26
litros con fondo fijo - iluminacion interna - filtro de aire facil de extraer - super-
ponible.

e(M1519A - (M1919A: Hapy»HaA 06n1Li0BKa 11 neyHas Kamepa 113 Hepa-
BeIOLLIeIA CTanM - 2 MarHeTpoHa - 5 YpoBHeli MOLLHOCTY B peX<iMe MIKPOBOJH
- pyuHoe ynpaBneHue - NeyHasa kamepa 06bEMOM 26 N1 C HEMOABIKHbBIM No-
[OM - BHYTPeHHAA NOACBETKA - NErko u3Bekaemblii BO3AyLUHbIA GuibTp - 0T-
LeNbHOCTOALLaA.

CM1529A - CM1929A: Hapy»Haa 06nuL0BKa U neyHas kamepa 13 Hepxase-
loLLeil CTanu - 2 MarHeTpoHa - 30 nporpamm NpUroToBAEHUA MULLKM U PEXIM
aBTONPUTOTOBAEHUA - MpOrpamMmupyemas - Pexum MynbTUnavkatopa X2
- CYETYNK pabounx LMKNOB B Nporpamme - 610KMpoBKa KNaBuLL - dyHKLMA
npegynpexaeHuna 0uncTKN GunbTpa - neyHas Kamepa 06bEMOM 26 1. C Henoa-
BUXKHBIM NOOM- BHYTPEHHAA NOACBETKA - JIErko U3BNeKaeMblil BO3AYLLHbIIA
OUALTP - 0TAENbHOCTOALLAA.
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PANASONIC MICROWAVE OVENS
FOURS A MICRO-ONDES PANASONIC
MIKROWELLE PANASONIC

HORNOS DE MICROONDAS PANASONIC
MUKPOBOJIHOBBIE NMEYX PANASONIC

') PA-NE1840 - PA-NE 3240: Struttura esterna in acciaio inox - 4 magnetron
- camera di cottura da 44Lt. in grado di contenere una vaschetta GN1/1 - fondo
fisso in vetro ceramicato - illuminazione interna - ripiano intermedio estraibile
in vetro ceramicato - timer 0=-60 minuti.

& PA-NE1840 - PA-NE 3240: Stainless steel external structure - 4 magne-
tron - 44 Lt. cooking chamber able to contain a GN1/1 tray - fixed ceramic glass
bottom - interior lighting - removable ceramic glass middle shelf - 0 - 60 minute
timer.

‘) PA-NE1840 - PA-NE 3240: Structure extérieur en acier inox - 4 magnétron
- chambre de cuisson de 44 1. en mesure de contenir une barquette GN1/1 - fond
fixe en vitrocéramique - éclairage intérieur - étageére intermédiaire amovible en
vitrocéramique - minuterie 0 a 60 minutes.

Q PA-NE1840 - PA-NE 3240: AuBenstruktur aus Inox-Stahl - 4 Magnetron -
Garkammer 44 |, ausgelegt zur Aufnahme einer GN1/1 Wanne - fester Boden
aus Glaskeramik - Innebbeleuchtung - ausziehbarer Zwischenboden aus Glaske-
ramik - Timer 060 Minuten.

(O PA-NE1840 - PA-NE 3240: Estructura externa de acero inoxidable - 4
magnetron - cdmara de coccion de 44 | capaz de contener una cuba GN1/1 -
fondo fijo de vidrio cerdmico - iluminacién interior - repisa intermedia extraible
de viario cerdmico - temporizador 0--60 minutos.

G PA-NE1840 - PA-NE 3240: HapyxHaa yacTb Kopryca u3 HepxaseloLuei
(Tanu, 4 MarHeTpoHa, neyHaa kamepa obbemom 44 n., cnocobHan BMecTUTL
nogfoH GN1/1, HemogBuXHbIA MoA W3 CTEKNOKEPAMMKN, BHYTPEHHAA
NOJCBETKA, BbIABIKHAA NPOMEXYTOYHAA NOJKA U3 CTEKNOKepaMuKiA, Taiimep
0--60 MUHyT.

Panasonic
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MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
POTENZA RESA POWERYIELD
PUISSANCE FOURNIE ERZIELTE LEISTUNG
RENDIMIENTO DE POTENCIA - MOLLIHOCTb HA BbIXOAE
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE
CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTVMOCTb NEYHOI KAMEPbI
DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION
PA3MEPbI NEYHO KAMEPbI

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKI

FORNI A MICROONDE PANASONIC

PA-NE1840 PA-NE3240
3,20 kW 4,96 kW

1,8 kW 3,20 kW
230V/1N/50Hz 400V/3N/50Hz
441t. (N°1GN1/1)

535x330x250h (mm)
650x526x471h (mm)

54 Kg 65 Kg

65 Kg 73 Kg
760x670x680h (mm)

0,346 m*

PA-NE1840
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LAVA STONE GRILLS
GRILS A PIERRE LAVIQUE
LAVASTEIN GRILL

GRIGLIE A PIETRA LAVICA GL P CTABOBbIN KAMHEN

‘) Macchina da banco per cuocere carne, pesce, verdure, ecc. Il funzionamento
consiste nel riscaldare la pietra lavica posta su una griglia di supporto in acciaio.
Struttura in acciaio inox - griglia di cottura in lamiere piegate a V in acciaio inox
- accensione con piezoelettrico - alimentazione metano, in dotazione kit GPL -
cassetto raccolta residui di cottura.

Accessori: Griglia per pesce.

% Counter top meat, fish, vegetable cooking appliance. Operations consist in
heating the lava stone placed on a steel support grill. Stainless steel structure
- cooking grill in stainless steel V-shaped sheet metal - piezoelectric ignition -
Methane gas power, L.P.G. kit supplied - drip drawer.

Accessories: Fish grill.

O Machine de comptoir pour cuire la viande, le poisson, les Iégumes, etc. Le
fonctionnement consiste a réchauffer la pierre de lave placée sur une grille de
support en acier. Structure en acier inox - grille de cuisson en toles cintrées en
Ven acier inox - allumage a piézoélectrique - alimentation au méthane, kit GPL
en équipement - tiroir de récolte des résidus de cuisson.

Accessoires : Grille pour poisson.

QTischgerét zum Garen von Fleisch, Fisch, Gemiise usw. Der Betrieb besteht
im Erhitzen des auf einem Stiitzrost aus Stahl befindlichen Lavasteins. Rahmen
aus Inox-Stahl - Grillrost aus aus V-formig gebogenem Edelstahlblech -
Einschaltung mit Piezoelektrik - Methanversorgung, LPG - Bausatz als Beigabe
- Kochreste-Sammelkasten.

Zubehdr: Fischgrill.

O Mdquina de mostrador para cocinar carnes, pescado, verduras, etc. El fun-
cionamiento consiste en calentar la piedra lava colocada sobre una parrilla con
soporte de acero. Estructura de acero inoxidable - parrilla de coccién en placas
plegadas enV en acero inoxidable - encendido con piezoeléctrico - alimentacidn
metano, en dotacion kit GPL - cajon recoleccion residuos de coccion.
Accesorios: Parrilla para pescado.

@ HacTonbHblii npubop AnA NpuroToneHuaA MAca, pbibbl, 0BOLLEl
.. TpuHuMn [eicTBMA 3aKMKUAeTCA B HarpeBaHUN NaBOBOTO KaMHS,
MOMELLIEHHOTO Ha OMOPHOIA PeLLIETKE 13 HepXKaBeloLLel CTanu.

Kopnyc u3 HepxaBeloweil cTanu, pelletka AnA nNpuroToBneHns B Gopme
V “ U3 THYTOro Hep)KaBeloLiero NNCTOBOO Xee3a , Mbe303NeKTPUYeckoe
3aXuraHne, pabota Ha OKWKEHHOM NPUPOZHOM Tase, B KOMMeKTe ¢
0CHACTKOI AnA paboTbl Ha MeTaHe, ra3oBas nogaua, Habop GPL B KomnnekTe
MOCTaBKM, NOAJ0H AnA 6opa 0TX0f0B.

Komnnexkmyrowue: Pewetka ana pbiobl.

"

GRIGLIA PESCE / GRILL FOR FISH [
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LAVA STONE GRILLS
GRILS A PIERRE LAVIQUE
LAVASTEIN GRILL
PARRILLAS DE PIEDRA LAVICA G RIG I-I E A PI ETRA LAVI CA G L
TPWIb CJIABOBbIM KAMHEM
MODELLO MODEL
MODELE MODELL GL/33 GL/66
MODELO Mo
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 6,5 kW 13 kW
POTENCIA MOLIHOCT
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG METANO - GPL
ALIMENTACION MOZKMHOYEHVE
CALORIE CALORIES
5.589 keal/h 11.178 keal/h
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANOPUU 221 79 BTU/h 44358 BTU/h
CONSUMO METANO
METHANE CONSUMPTION
CONSOMMATION DE METHANE 0,71m’/h 1,42m*/h
ERDGASVERBRAUCH 0,79 m*/h 1,59 m*/h
CONSUMO METANO
PACKO METAHA
CONSUMO GPL
LPG CONSUMPTION
CONSOMMATION DE GPL
LPG-VERBRAUCH 0,49Kg/h 0,98 Kg/h
CONSUMO GPL

PACXO/1 CXMMXEHHOTO NPUPOHOIO rA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION

RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS 1/2"G

CONEXION AL GAS MIOCOEAUHEHUE TA3A

BRUCIATORI BURNERS

BROLEURS BRENNER N°1 N° 2

QUEMADORES TOPENKM

ACCENSIONE IGNITION

ALLUMAGE EINSCHALTUNG N° 1 PIEZOELETTRICO N°2 PIEZOELETTRICI
ENCENDIDO 3MKUTAHUE

DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON

MR 312x483 (mm) 312x483+312x483 (mm)

DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PA3MEPbI APOYHO NOBEPXHOCTI

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 330x540x220h (mm) 660x540x220h (mm)
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT @
POIDS NET NETTOGE WICHT 24 Kg 49 Kg

PESO NETO BEC HETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 30 Kg 55 Kg

PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VRPN BT 395x670x370h (mm) 725x670x426h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKI

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE I EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0’0979m 0’2069m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBBEM YMAKOBKM

GL/66
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LAVA ROCK GRILLS
GRILS A PIERRE LAVIQUE
LAVASTEINROST

GRIGLIE A PIETRA LAVICA B P CTABOBbIN KAMHEN

O Macchina per cuocere carne, pesce, verdure, ecc. Il funzionamento consiste
nel riscaldare la pietra lavica posta su una griglia di supporto in acciaio. La mac-
china & dotata di una griglia di cottura in ghisa smaltata opaca che puo essere
utilizzata da una parte per la carne e dall‘altra per il pesce.

Struttura in acciaio inox - doppia parete di isolamento - accensione con piezoe-
lettrico - alimentazione a metano, in dotazione kit G.PL - griglia di cottura bre-
vettata, inclinabile in 4 posizioni - cassetto raccolta residui di cottura. | modelli
80 e 115 permettono la regolazione e I'accensione indipendente di meta piano
di cottura.

Optional: mobile di sostegno aperto o chiuso.

TITOOTTIVAAR i

% Meat, fish, vegetable cooking appliance. Operations consist in heating the
lava stone placed on a steel support grill. The machine is equipped with a opa-
que enamel cast iron cooking grill that can be used for meat on one side and for
fish on the other.

Stainless steel structure - dual insulation wall - piezoelectric ignition - Methane
gas powered, L.PG. kit supplied - patented cooking grill with 4-way tilt - drip
drawer. Models 80 and 115 independently turn on and adjust the two cooking
B/50 surface halves.

Optional: Open or closed housing unit.

O Machine pour cuire la viande, le poisson, les Iégumes, etc. Le fonctionne-
ment consiste a réchauffer la pierre de lave placée sur une grille de support en
acier. La machine est équipée d’un gril de cuisson en fonte émaillée opaque qui
peut servir pour la viande ou pour le poisson.

Structure en acier inox - double cloison d'isolation - allumage au piézoélectrique
- alimentation au méthane, de série kit GPL - gril de cuisson brevetée, inclinable
dans 4 positions - tiroir de récolte des résidus de cuisson. Les modeéles 80 et
115 permettent le réglage et I'allumage indépendant de la moitié du plan de
cuisson.

En option: meuble d'appui ouvert ou fermé.

eTischgeréit zum Garen von Fleisch, Fisch, Gemiise usw. Der Betrieb besteht
im Erhitzen des auf einem Stiitzrost aus Stahl befindlichen Lavasteins. Das Gerat
ist mit einem Garrost aus matt lackiertem Gusseisen ausgestattet, das von einer
Seite fiir Fleisch, von der anderen fiir Fisch verwendet kann.

Rahmen aus Inox-Stahl - doppelte Isolierwand - Einschaltung mit Piezoelektrik
- Methan-Versorgung, LPG-Kit im Lieferumfang - in 4 Positionen neigbarer,
patentierter Garrost - Kochreste-Sammelkasten. Die Modelle 80 und 115
erlauben die unabhangige Einstellung und Einschaltung der Kochplattenhélfte.
Optional: offenes oder geschlossenes Aufnahmemabel

O Maquina para cocer carnes, pescado, verduras, etc. El funcionamiento con-
siste en calentar la piedra lava colocada sobre una parrilla de soporte de acero.
La médquina estd dotada de una parrilla de coccién de hierro fundido esmaltado
opaco que puede emplearse de un lado para la carne y del otro para el pescado.
Estructura de acero inoxidable - pared de aislamiento doble - encendido con
piezoeléctrico - alimentacion con gas metano, en dotacion kit G.PL - parrilla de
coccion patentada, inclinable de 4 posiciones - cajén recoleccion de residuos de
la coccién. Los modelos 80y 115 permiten la requlacién y el encendido indepen-
diente de la mitad del plano de coccion.

Opcional: Mueble de soporte abierto o cerrado.

G Mpubop Ana npurotoBneHna mAca, pbibbl, oBowei u T.n. MMpuHumn
[LeiiCTBUA 3aKNIYAETCA B HarpeBaHM NaBOBOrO KaMHA, MOMELLEHHOT0 Ha
OMOPHOI pelLeTke 13 Hepxaselolleidl cTanu. Mpubop OcCHalleH apouHoit
PeLLeTKOi 13 MaTOBOrO SMaNMPOBAHHOT0 YyryHa, KOTOPaA C OBHOI CTOPOHbI
MOXET UCMONb30BaTbCA ANA NPUTOTOBEHUA MACA, A C APYrOil CTOPOHbI - ANA
NpUroToBNEHIA pbibbl.

Kopnyc w3 Hepiaseloweil CTanu, ABOWHAA W30MALMOHHAA NEperopoaka,
Mbe303NeKTPUYeCKoe 3axuraHue, pabota Ha MeTaHe, B KOMMJeKTe ¢
0CHACTKOI AnA paboTbl HA COKIKEHHOM NPUPOJHOM rase, 3anaTeHTOBaHHaA
KapouHas pelLeTKa, 4 yrna HaknoHa, NoAA0H AnA cbopa 0Tx0f0B. B Moaenax
80 1 115 cywwecTByeT BO3MOXKHOCTb He3aBUCUMOIA PerynnpoBKI U BKIOYeHIs
MONOBIHbI XapOYHOIi MOBEPXHOCTH.

JononHumenvHaa Komnnekmayua: OTKPbITaA WA 3aKpbiTaA OMOpHasA
Tymba.

B/115 CON MOBILE / WITH HOUSING UNIT
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GRIGLIE A PIETRA LAVICA B

LAVA ROCK GRILLS

GRILS A PIERRE LAVIQUE
LAVASTEINROST
PARRILLAS DE PIEDRA LAVICA
rPWIb CNTABOBbIM KAMHEM
MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZEb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCT
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MOZKIOYEHVE
CALORE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KATOPYI
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXOR METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACKO CHKEHHOTO MIPUPOZHOTO FA3A
BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPETKIA
ACCENSIONE IGNITION

MISE EN FONCTION ANZONDEN
ENCENDIDO BKITIOYEHVE

MANOPOLA REGOLAZIONE ~ ADJUSTMENT KNOB
MANETTE DEREGLAGE ~ EINSTELLKNOPF

POMO DE REGULACION  PEFYIMPOBOYHAS PYYKA
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS NOACOEANHEHWE TA3A
DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON

ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE

DIMENSIONES PLANO DE COCCION

PA3MEPbI APOYHOI NIOBEPXHOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
DIMENSIONI CON MOBILE

DIMENSIONS WITH HOUSING UNIT
DIMENSIONS AVEC LE MEUBLE
ABMESSUNGEN MIT MOBELSTUCK
DIMENSIONES CON MUEBLE

PA3MEPbI C TYMBOI

PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO NETTO MOBILE

NETTROLLEY WEIGHT

POIDS NET DU MEUBLE

NETTOGEWICHT DES MOBELSTUCKS

PESO NETO MUEBLE

BECHETTO TYMBbI

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO
PESO LORDO MOBILE

GROSS TROLLEY WEIGHT

POIDS BRUT DU MEUBLE

BRUTTOGEWICHT DES MOBELSTUCKS

PESO BRUTO MUEBLE

BECBPYTTO TYMBbI

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKI

DIMENSIONI IMBALLO MOBILE

HOUSING UNIT PACKAGING DIMENSIONS
DIMENSIONS D’EMBALLAGE DU MEUBLE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN DES MOBELSTUCKS
DIMENSIONES EMBALAJE MUEBLE

PA3MEPbI YMAKOBKI TYMBbI

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I'EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YNAKOBKIA
VOLUME IMBALLO MOBILE

HOUSING UNIT PACKAGING VOLUME

VOLUME D'EMBALLAGE DU MEUBLE
VERPACKUNGSVOLUMEN DES MOBELSTUCKS
VOLUMEN EMBALAJE MUEBLE

OBbEM YMAKOBKI TYMBbI
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B/50
8,5kW

METANO - GPL

7.309 keal/h
29.002 BTU/h

G20=0,90 m*/h
G25=1,05m*h

G30/G31=10,67 kg/h

Ne3
No 1 PIEZOELETTRICI
N1

1/2"G

320x540 (mm)

490x800x380h (mm)

490x800x900h (mm)

42 Kg

18 Kg

48 Kg

20Kg

740x540x530h (mm)

730x520x150h (mm)

0212m’

0,057 m*

B/80

17 kW

14.617 kcal/h
58.004 BTU/h

G20=1,80m*/h
625=2,09m*h

(30/G31=1,34kg/h

No6
N° 2 PIEZOELETTRICI

Ne2

640x540 (mm)

810x800x380h (mm)

810x800x900h (mm)

73 Kg

22Kg

80Kg

24 Kg

980x740x530h (mm)

830x700x160h (mm)

0384m’

0,093 m’

B/115

23 kW

19.776 kcal/h
78.476 BTU/h

G20=2,43m’h
G25=2,83m’h

G30/G31=1,81kg/h

No g

960x540 (mm)

1140x800x380h (mm)

1140x800x900h (mm)

103 Kg

27Kg

110Kg

31Kg

1200x740x530h (mm)

1150x700x160h (mm)

0471 m°

0,129 m*
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GW WATER GRILL

GRILLE EAU GW
WASSERGRILL GW
PARRILLA AGUA GW
BOAAHOM IPUIb GW

‘) La cottura alla griglia & una cottura naturale; i grassi di cottura cadono den-
tro al contenitore dell'acqua eliminando i fumi e rendendo molto piu facile la
pulizia della macchina (é possibile utilizzare la macchina anche senza acqua). La
griglia & costruita interamente in acciaio inox, la sua forma consente di operare
su un'ampia superficie; adatta a diversi tipi di alimenti (carne, pesce, verdure,
ecc). Accensione con piezoelettrico - alimentazione a metano (in dotazione kit a
GLP) - fiamma pilota - valvola di sicurezza a termocoppia.

% Grilling is a natural way of cooking; the cooking grease drips into the water
container, eliminating fumes and making the machine much easier to clean (the
machine can also be used without water). The shape and size of the stainless
steel grill makes it suitable for various types of food (meat, fish, vegetables,
etc.). Piezoelectric ignition - L.P.G. powered with supplied methane gas kit - pi-
lot flame - safety valve and thermocouple.

‘) Cuire a la grille est une cuisson naturelle ; les graisses de cuisson, en se dév-
ersant dans le récipient de |'eau, évitent les fumées et permettent un nettoyage
trés facile de I'appareil (il est possible d'utiliser I'appareil méme sans eau). La
grille entiérement en acier inox a une forme qui permet de travailler sur une
grande superficie et est adaptée a différents types d'aliments (viande, poisson,
légumes, etc.). Allumage par piézo-électrique - alimentation au méthane, kit
GPL en équipement - flamme pilote - thermocouple de sécurité.

6 Grillen ist ein natiirlicher Kochvorgang; das in den Wasserbehélter fallende
Fett beseitigt den Rauch und gestattet eine sehr leichte Reinigung der Maschi-
ne (diese kann auch ohne Wasser benutzt werden). Der Grillrost ist vollstandig
aus Edelstahl gefertigt und verfiigt iiber eine breite Oberflache, die sich fiir ver-

@ GW40M schiedene Lebensmittel eignet
CON SPORTELLO / WITH DOOR (optional) (Fleisch, Fisch Gemiise, usw.). Einschaltung mit Piezoelektrik - Methanversor-
gung, LPG-Bausatz als Beigabe - Ziindflamme - Sicherheitsventil mit Thermo-
element.

O Cocinar a la parrilla es una coccién natural; las grasas de la coccidn cayen-
do dentro de la bandeja eliminan los humos y facilitan la limpieza (es posible
usar la mdquina incluso sin aqua). La parrilla completamente fabricada en
acero inoxidable tiene una forma que permite usarla en una amplia gama de
alimentos diferentes (carne, pescado, verduras, etc.). Encendido piezoeléctrico
- alimentacion con metano y kit para GLP suministrado - llama piloto - vélvula
de sequridad de termopar.

@ MpuroToBneHne Ha rpune - 370 HaTypaNbHblii CMOCO6 MPUroTOBEHNS;
0bpazytoLrecs Npu NPUrOTOBNEHMN XUPbl MOMAZAKT B EMKOCTb C BOZOI,
YTO MO3BONAET YCTPAHUTD [ibIMbI 11 3HAUNTENBHO 0OErYaeT OUNCTKY MalLu-
Hbl (MaLLMHY MOXHO MCMOb30BaTh 11 6€3 Bogbl). [0NHOCTbI0 M3roTOBNEHHas
U3 HepXKaBeloLLelt (TN PeLLeTKa MMeeT GOpMy, N03BONAIOLLLYH PaboTaTb Ha
60NbLLIOI NOBEPXHOCTM, MPUTOAHOIA ANIA PA3NNYHBIX BUAOB NPOAYKTOB (MACO,
pbi6a, 0BoWM 1 T.4.). [be303NeKTPUYECKOe 3aXKNUTaHIe - IUTaHIe 0T MeTaHa
BXOZALLMM B MOCTaBKY Komnyiektom nutaHua ot CHI - KoHTponbHoe nnams -
MPEeAOXPAHNUTENbHBIIl KNanaH ¢ TepMonapoii.
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GW WATER GRILL

GRILLE EAU GW
WASSERGRILL GW

PARRILLA AGUA GW
BOAAHOU rPUIIb GW

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANOPUK
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO[] METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOJ] CWXEHHOTO NPUPOHOIO TA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS M0/ICOENVHEHNE TA3A
BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPENKM
ACCENSIONE IGNITION
ALLUMAGE EINSCHALTUNG
ENCENDIDO 3AKUTAHUE
DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE
DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PA3MEPbI APOYHOI NOBEPXHOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKIA

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKIA
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GW/40
9kw

METANO - GPL

7.738 keal/h
30.709 BTU/h

0,71 m’/h
0,95m*h

0,71Kg/h

R1/2UNIISO7/1
Ne1

No 1 PIEZOELETTRICO

344x500 (mm)

700x400x1040h (mm)
45Kg

56 Kg

470x790x1210h (mm)

0,450 m

GRIGLIE COMBI-ACQUA GW

GW/80

18 kW

15.477 keal/h
61.418 BTU/h

1,42m*/h
1,90 m*/h

142Kg/h

No2

N° 2 PIEZOELETTRICO

708x500 (mm)

700x800x1040h (mm)
85Kg

96 Kg

880x790x1210h (mm)

0,842 m?
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ELECTRIC FRY TOPS

FRY TOP ELECTRIQUES
ELEKTRISCHE FRY TOPS

F RY To P E I- ETT R I CI @“ MNEKTPUYECKWE )KAPO‘I;iYIggZEIE.E’;I::)Ig?;

O Macchina elettrica per cottura a secco o ad olio. Struttura in acciaio inox -
piano di cottura in acciaio sabbiato o cromato liscio, rigato o misto oppure in
vetroceramica (solo mod. FRY2VCE) - termostati di regolazione temperatura
50--300 °C - cassetto raccolta residui di cottura. | modelli doppi permettono la
regolazione e l'accensione indipendente di meta piano di cottura.

* Electricdry or oil cooking appliance. Stainless steel structure - smooth, lined
or mixed sanded or chromed steel or glass-ceramiccooking surface (only mod.
FRY2VCE) - 50 - 300°C temperature adjustment thermostats - drip drawer. Dual
models independently turn on and adjust the two cooking surface halves.

O Machine électrique pour la cuisson a sec ou a I'huile. Structure en acier
inox - plan de cuisson en acier sablé ou chromé lisse, nervuré ou mixte ou a
vitroceramique (soulement mod. FRY2VCE) - thermostats de réglage de la tem-
pérature de 50 a 300 °C - tiroir de récolte de résidus de cuisson. Les modeles
doubles permettent le réglage et I'allumage indépendant de la moitié du plan
de cuisson.

FRY1/L o S 6 Elektrogerdt zum Trocken- oder Olgaren. Rahmen aus Inox-Stahl - Ko-
chplatte aus sandgestrahltem oder verchromt glattem, gerilltem oder kombi-
niert ausgefiihrtem Stahl oder Glaskeramik (nur mod. FRY2VCE)- Thermostat
zur Einstellung der Temperatur auf 50300 °C - Kochreste-Sammelkasten. Die
Doppelmodelle erlauben die unabhdngige Einstellung und Einschaltung der
Kochplattenhalfte.

O Mdquina eléctrica para la coccién en seco o con aceite. Estructura de acero
inoxidable - plano de coccion de acero enarenado o cromado liso, rayado o mixto
@ ol . o vitroceramica (sélo mod. FRY2VCE)- termostatos de requlacion de la tempe-
ratura 50--300 °C - cajon recoleccion residuos de coccién. Los modelos dobles
s permiten la regulacion y el encendido independiente de la mitad del plano de
— : .~ y coccion.

FRY2/VCE

G InekTpuueckuit npubop ANA NpUroTOBAEHMA NULLYM HA Macie uan 6e3
macna. Kopnyc u3 HepxxaBeloLwei cTanu, rnajkas, pudnexas unm KomouHu-
POBaHHaA apouHas MOBEPXHOCTb U3 HepXaBetLLeil CTanu, NoaBeprHyToii
neckoCTpyiHoi 06paboTke MnI XpoMupoBaHHbIii (TeKN0 - Kepamuka (ToNbKo
ana mog. FRY2VCE), tepmoctatbl ana perynuposku Temnepatypbl 50300 °C,
MOAAOH AnA cbopa 0TX0Z0B. B ABOIHbIX MOZENAX CYLLECTBYET BO3MOXKHOCTD
He3aBUCMOIi PerynupoBKY 1 BKOUEHNSA NONOBUHDBI XKaPOUHOI NOBEPXHOCTH.

FRY2/LRC
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ELECTRIC FRY TOPS
FRY TOP ELECTRIQUES
ELEKTRISCHE FRY TOPS

;JI"I:II?:ME‘II-EEIIEIEC)(I)(SI\PO‘IHI)IE MOBEPXHOCTU @" F RY TO P E I- ETT R I CI

MODELLO MODEL

MODELE MODELL FRY1/L-LC FRY1/R - RC FRY2/L - LC FRY2/LR - LRC FRY2/VCE
MODELO MOAEb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 3 kW 6 kW 1,7 kW
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz

ALIMENTACION TIOMKTHOYEHHE

DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

pre L 325x480 (mm) 650480 (mm) 550300 (mm)

DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PA3MEPbI APOYHOI MOBEPXHOCTY

SUPERCE SURACE LISCIA IN VETROCERAMICA
?%EAREFUE ﬁgg’;%%*cfm LISCIA / SMOOTH RIGATA / LINED LISCIA / SMOOTH MISTA / MIXED SMOOTH GLASS CERAMIC
TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

e 0300

TEMPERATUR A DE TRABAJO

PABOYAA TEMTTEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 335x570x300h (mm) 665x570x300h (mm) 630x450x150h (mm)
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESONETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 22 Kg 40 Kg 13 Kg

PESONETO BECHETTO

PESOLORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 30Kg 53 Kg 22 Kg

PESOBRUTO BECHPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIVENSIONS

e i 670x410x430h (mm) 750x670x430h (mm) 730x530x370h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKIA

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3 3

VERPACKUNGSVOLUMEN 0,118 m 0,216 m 0,144m @
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YITAKOBKM

FRY2/LR
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RYIMC

FRY2/LM
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GAS FRY TOP

FRY TOP A GAZ

GAS FRY TOP

FRY TOP A GAS

TA30BbIE XXAPOYHbIE MTOBEPXHOCTU

O Macchina a gas per cottura a secco o ad olio. Struttura in acciaio inox - piano
di cottura in acciaio sabbiato o cromato liscio, rigato o misto - alimentazione a
gas metano, in dotazione kit G.P.L - manopole di regolazione potenza fiamma
- cassetto raccolta residui di cottura - accensione con piezoelettrici. | modelli
doppi permettono la regolazione e I'accensione indipendente di meta piano di
cottura.

& Gas dry or oil cooking appliance. Stainless steel structure - smooth, lined or
mixed sanded or chromed steel cooking surface - Methane gas powered, L.P.G
kit supplied - flame adjustment knob - drip drawer - piezoelectric ignition. Dual
models independently turn on and adjust the two cooking surface halves.

O Machine a gaz pour la cuisson a sec ou a I'huile. Structure en acier inox -
plan de cuisson en acier sablé ou chromé lisse, nervuré ou mixte - alimentation
au gaz méthane, de série kit GPL - manettes de réglage de puissance de flam-
me - tiroir de récolte de résidus de cuisson - allumage par piézoélectriques. Les
modeéles doubles permettent le réglage et I'allumage indépendant de la moitié
du plan de cuisson.

e Gasgerat zum Trocken- oder Olgaren. Rahmen aus Inox-Stahl - Kochplatte
aus sandgestrahltem oder verchromt glattem, gerilltem oder kombiniert au-
sgefiihrtem Stahl - Erdgasversorgung, LPG-Kit im Lieferumfang - Drehkndpfe
zur Einstellung der Flammenstérke - Kochreste-Sammelkasten - Einschaltung
mit Piezoelektrik Die Doppelmodelle erlauben die unabhéngige Einstellung und
Einschaltung der Kochplattenhdlfte.

O Mdquina a gas para la coccion en seco o con aceite. Estructura de acero
inoxidable - plano de coccién de acero enarenado o cromado liso, rayado o mix-
to - alimentacion a gas metano, en dotacion kit G.PL - pomos de regulacion
potencia de la llama - cajén recoleccién residuos de coccién- encendido con
piezoeléctricos. Los modelos dobles permiten la regulacién y el encendido in-
dependiente de la mitad del plano de coccién.

@ [a30Bblii npubop AnA NpUroTOBREHUA NUAWM HAa macne wan 6e3
macna. Kopnyc w3 HepxaBewoweid (cTanu, rmagkad, pudneHas uau
KOMOWHUPOBAHHAA apouHad MOBEPXHOCTb U3 HepXKaBewLyei CTanu,
MOABEPrHYTOI MeCKOCTpyiiHOi 06paboTke WM XPOMUPOBaHHbIA, paboTa
Ha OKIDKEHHOM MPUPOLHOM rase, B KOMMEKTe C OCHAaCcTKOl AnA paboTbl Ha
MeTaHe, pyuKki Ans PerynupoBKi MOLLHOCTY MnameHu, NOAAOH Ana cbopa
OTXOf0B, MbE303NEKTPUYECKOe 3axMraHue. B BOiHbIX MOZenax cywiecTByeT
BO3MOXHOCTb HE3aBUCUMOIA PEryIMPOBKY 1 BKOUEHIA NONIOBUHDI XapOYHOI
MOBEPXHOCTH.
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GAS FRY TOP
FRY TOP A GAZ
GAS FRY TOP
FRY TOP A GAS

TA30BbIE XXAPOYHbIE MOBEPXHOCTU

FRY TOP A GAS

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOJENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANOPUM
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/ METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CCONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXO/1 CXMMXEHHOTO NPUPOHOIO rA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ  GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS NOZCOEAMHEHME TA3A
BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPEJTKI
DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE
DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PA3MEPbI APOYHOI NOBEPXHOCTH

SUPERFICIE SURFACE
SURFACE OBERFLACHE
SUPERFICIE NOBEPXHOCTH
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM
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FRY1/LM - LMC
4kW

METANO - GPL

3.308 keal/h
13.235BTU/h

G20=0,41m’h
G25=0,51m’h

G30/G31=10,31kg/h

1/2"G

No1

325x480 (mm)

LISCIA / SMOOTH
335x600x300h (mm)
24 Kg

31Kg

670x410x430h (mm)

0,118 m’

FRY1/RM - RMC

FRY2/LM - LMC

FRY2/LRM - LRMC

kW

3.308 + 3.308 keal/h
13.235+13.235BTU/h

G20=0,41+0,41 m’h
G25=0,51+0,51m’h

G30/G31=10,31+0,31kg/h

N2

650x480 (mm)

RIGATA / LINED LISCIA / SMOOTH MISTA / MIXED
665x600x300h (mm)
42 Kg

55Kg

750%670x430h (mm)

0216 m’

FRY2/LRM

27/07/16 09:45



GYR/40
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GYR/60

ELECTRIC GYROS

GYROS ELECTRIQUES

GYROS ELETTRICI

GYROS ELETRICOS

NEKTPUYECKNE BEPTUKANbHBIE WALIBIYHULBI

‘) Macchina per cuocere carne per Kebab - struttura, asta spiedo e paletta

raccogli carne in acciaio inox - resistenze ad infrarossi rivestite in ceramica, con

vetro di protezione resistente alle alte temperature che ne facilita la pulizia e

abbassa i consumi - regolazione resistenze a settori - regolazione distanza asta

spiedo dalle resistenze - motore di rotazione superiore a 230V/50Hz - cassetto

di raccolta residui di cottura in acciaio inox.

Accessori:

ACCOLGYR100 coltello elettrico con impugnatura verticale con lama ¢ 95mm e
regolazione spessore di taglio.

ACCOLGYR80D coltello elettrico professionale con trasformatore da 230V a 24V,
impugnatura orizzontale, lama @ 80mm e regolazione spessore di taglio bre-
vettata.

ACCOLGYR8OHM coltello elettrico professionale con trasformatore da 230V a
24V, impugnatura orizzontale, lama @ 80mm, regolazione spessore di taglio
brevettata. Regolazione automatica della potenza del motore che mantiene
costante la velocita di rotazione della lama.

Kit vetri di protezione - cappa con filtro a carboni attivi 230V/1N/50Hz, 24W.

% Kebab cooker - stainless steel structure, skewer and meat collection fork

- ceramic lined infrared resistances with protection glass resistant to high tem-

peratures that facilitates cleaning and lowers consumption - separate sector

resistance requlation - adjustable skewer distance from resistances - rotation

motor over 230V/50Hz - stainless steel cook residue collection tray.

Accessories:

ACCOLGYR100 electric knife with vertical handle with g 95 mm blade and
cutting thickness adjustment.

ACCOLGYR8OD professional electric knife with 230V to 24V transformer,
horizontal handle, 80 mm blade and patented cutting thickness adjustment.

ACCOLGYR8OHM professional electric knife with 230V to 24V transformer,
horizontal handle, o 80 mm blade, patented cutting thickness adjustment.
Automatic adjustment of the motor power that maintains the blade rotation
speed constant.

Protection glass kit - hood with active carbon filter 230V/1N/50Hz, 24W.

‘) Machine pour cuire la viande pour Kébab - structure, barre de grill et pelle

a viande en acier inox - résistances a infrarouges revétues de céramique, avec

vitre de protection résistante aux températures élevées, qui facilite le nettoyage

et réduit la consommation - réglage des résistances aux secteurs - réglage de
la distance de la barre du grill des résistances - moteur de rotation de plus de
230V/50Hz - |echefrite en acier inox.

Accessoires:

ACCOLGYR100 couteau électrique a manche vertical avec une lame ¢ 95mm et
réglage de 'épaisseur de coupe.

ACCOLGYR80D couteau électrique professionnel avec transformateur de 230 V
a 24V, manche horizontal, lame @ 80mm et réglage de |€paisseur de coupe
breveté.

ACCOLGYR80HM couteau électrique professionnel avec transformateur de
230V a 24V, manche horizontal, lame ¢ 80mm et réglage de |€paisseur de
coupe breveté. Réglage automatique de la puissance du moteur qui maintient
constante la vitesse de rotation de la lame.

Kit de vitres de protection - hotte avec filtre au charbon actif 230V/1N/50Hz,
24W.
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ELECTRIC GYROS

GYROS ELECTRIQUES

GYROS ELETTRICI

GYROS ELETRICOS

INMEKTPUYECKWUE BEPTUKAJIbHBIE LALIIBIYHULLbI

6 Gerdt zum Garen von Fleisch fiir Kebab - Struktur, SpieR und Fleischauf-
fangschaufel aus Edelstahl - in Keramik beschichtete Infrarot-Widerstande mit
hitzebestandigem Schutzglas zur Erleichterung der Reinigung und Reduzierung
des Stromverbrauchs - Einstellung der Heizwiderstande nach Sektoren - Einstel-
lung des Abstands des SpieBes von den Heizwiderstanden - Drehmotor iiber
230V/50Hz - Auffangbehdlter fiir Grillreste aus Edelstahl.

Zubehir:

ACCOLGYR100 elektrisches Schneidmesser mit vertikalem Griff, Klinge  95mm
und Schnittbreiteneinstellung.

ACCOLGYR8OD professionelles elektrisches Schneidmesser mit Transformator
von 230V auf 24V, horizontalem Griff, Klinge & 80mm und patentierter
Schnittbreiteneinstellung.

ACCOLGYRBOHM professionelles elektrisches Schneidmesser mit Transformator
von 230V auf 24V, horizontalem Griff, Klinge & 80mm und patentierter
Schnittbreiteneinstellung. Automatische Einstellung der Motorleistung, die
die Drehgeschwindigkeit der Klinge konstant halt.

Schutzglas-Satz - Haube mit Aktivkohlenfilter 230V/TN/50Hz, 24W.

O Mdquina para cocinar carne para Kebab - estructura, varilla spiedo y pa-
leta recoge carne de acero inoxidable - resistencias de infrarrojo revestidas de
ceramica, con vidrio de proteccidn resistente a altas temperaturas que facilita la
limpieza y disminuye los consumos - regulacién resistencias por sectores - requ-
lacion distancia de las resistencias a la varilla spiedo - motor de rotacion superior
a230V/50Hz - cajon de recoleccion de residuos de coccién de acero inoxidable.
Accesorios:

ACCOLGYR100 cuchillo eléctrico con empufiadura vertical con cuchilla de @ &
95mm y ajuste espesor de corte. GYR/80

ACCOLGYR8OD cuchillo eléctrico profesional con transformador de 230V a @
24V, empufiadura horizontal, cuchilla de g 80mm y ajuste espesor de corte
patentado.

ACCOLGYR80HMcuchillo eléctrico profesional con transformador de 230V
a 24V, empufiadura horizontal, cuchilla de ¢ 80mm y ajuste espesor de
corte patentado. Ajuste automatico de la potencia del motor que mantiene
constante la velocidad de rotacion de la cuchilla.

Kit vidrios de proteccion - campana con filtro de carbon activo 230V/1N/50Hz,
24W.

G Mpubop Ana npurotoneHna kebaba - Kopnyc, Wwamnyp 1 nonatka Ana
cbopa mAca 13 HepxaBetoLLeil cTanu - HdpakpacHble TIHbI ¢ kepamuyeckim
MOKpbITUEM, C XKapOCTOAKIM 3aLUWTHBIM CTEKNOM, 0BNEryalLum YUCTKY 1
CMOCOOCTBYIOLMM IKOHOMUI SNEKTPOIHEPTUN - MOCEKTOPHAA PerynnupoBka

T3HoB - perynupoBKa paccTosHMa oT Wwamnypa fo TIHoB - ABuratens Bepx-

Hero npuBoaa BpaLyeHua Ha 230V/50Hz - nogaoH ana cbopa 0TX010B U3 He-

pXaBetoLLieli cTanu.

JlononHumenvHeie npucnocobneHus:

ACCOLGYR100 3neKTpuueckiii HoX C BepTUKaNbHOIA pyKOATKON, ne3Buem @ 95
MM 1l perynnpoBaHuem TofLMHbI pe3a.

ACCOLGYR8OD npodeccoHanbHblii INeKTPUYECKMil HOX C TPAHCYOPMATOPOM
ot 230 B no 24 B, ropu3oHTanbHoit pykoATKol, nessuem @ 80 MM u
3aNaTeHTOBaHHbIM PerynnpoBaHnem TOLMHbI pe3a.

ACCOLGYR80HM npodeccioHanbHblii aneKTpUYECKMii HOX CTPAHCDOPMATOpOM
ot 230 B no 24 B, ropu3oHTanbHoit pykoATKoi, nessuem @ 80 MM u
3aNaTeHTOBaHHbIM perynupoBaHuem ToAWuHbl pe3a.{. ABTomatuueckoe
perynupoBaHiie MOLYHOCTY ABUraTens, KOTOpoe N0AAePXIUBAET NOCTOAHHYH
CKOPOCTb BPALLEHNA Ne3BuA.

KomnnekT 3aLuuTHbIX CTEKON - BbITAXHOI KONMaK C GUALTPOM C aKTUBUPOBAH-
HbiM yrnem 230V/1N/50Hz, 24W.

GYR/100
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GYROS ELETTRICI

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOJENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTD
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
RESISTENZE RESISTANCE
RESISTANCES HEIZWIDERSTANDE
RESISTENCIAS T3HbI
DIAMETRO MAX CARNE

MAX MEAT DIAMETER

DIAMETRE MAX DE LA VIANDE

MAX. FLEISCHDURCHMESSER

DIAMETRO MAX CARNE

MAKC. IMAMETP MACA

ALTEZZA UTILE COTTURA

(00K WORKING HEIGHT

HAUTEUR DE CUISSON UTILE
GARNUTZHOHE

ALTURA UTIL DE COCCION

NONE3HAA BbICOTA AIN1A NPUTOTOBAEHMA
CAPACITA' CARNE

MEAT CAPACITY

CONTENANCE DE VIANDE
FLEISCH-FASSUNGSVERMOGEN

CANTIDAD DE CARNE

BMECTUMOCTb MACA

LIVELLI DI POTENZA POWER LEVEL
NIVEAUX DE PUISSANCE  LEISTUNGSPEGEL

NIVELES DE POTENCIA YPOBHI MOLL{HOCTM
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

CON CAPPA CON FILTRO

WITHHOOD WITH FILTER

AVECHOTTE AVEC FILTRE

MIT HAUBE MIT FILTER

CON CAMPANA CON FILTRO

CBbITAXHbIM KONMAKOM C OUNbTPOM
PESONETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

GYR/80
CON KITVETRI / WITH GLASS KIT (OPTIONAL)
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GYR40
2,8kW
230V/1N/50Hz

N°4

470 mm

280/320 (mm)

5+10kg

No3

510x530x750h (mm)

510X530x1220h (mm)

21,5kg

56,5 kg

625X625x1130h (mm)

0,441 m’

GYR60
4,2kW
230-400V/3-3N/50Hz

N°6

410/460 (mm)

10+-30 kg

510x530%870h (mm)

510x530x1340h (mm)

26kg

61kg

CAPPA CON FILTRO / HOOD WITH FILTER

ACCOLGYR100

ELECTRIC GYROS
GYROS ELECTRIQUES
GYROS ELETTRICI
GYROS ELETRICOS

NEKTPUYECKNE BEPTUKANbHBIE WALIBIYHULBI

GYR80

56 kW

N°8

590/640 (mm)

3065 kg

510x530x1060h (mm)

510x530x1530h (mm)

29,5kg

64,5kg

ACCOLGYR80D

ACCOLGYR80OHM

GYR100

7,0 kW

N°10

710/760 (mm)

5085 kg

510x530x1220h (mm)

510X530x1690h (mm)

33,5kg

68,5 kg

720%650x1400h (mm)

0,655 m’
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GAS GYROS

GYROS AU GAZ

GASGYROS

GYROS A GAS

FA30BbIE BEPTUKANIbHBIE IWALWIbIYHULIbI

') Macchina per cuocere carne per Kebab - struttura, asta, spiedo e paletta rac-
cogli carne in acciaio inox - bruciatori ad infrarossi con piastra in ceramica - rete
protezione bruciatori asportabile - regolazione bruciatori a settori - accensione
con piezoelettrico - alimentazione a metano, in dotazione kit G.P.L. - regola-

zione distanza asta spiedo dalle resistenze - motore di rotazione superiore a

230V/50Hz - cassetto di raccolta residui di cottura in acciaio inox.

GYR8OMD gyros ad alte prestazioni, con 16 bruciatori disposti in doppia colonna

per una cottura pill veloce e uniforme.

Accessori:

ACCOLGYR100 coltello elettrico con impugnatura verticale con lama ¢ 100mm e
regolazione spessore di taglio

ACCOLGYR8OD coltello elettrico professionale con trasformatore da 230V a 24V,
impugnatura orizzontale, lama g 80mm e regolazione spessore di taglio bre-
vettata.

ACCOLGYRBOHM coltello elettrico professionale con trasformatore da 230V a
24V, impugnatura orizzontale, lama @ 80mm, regolazione spessore di taglio
brevettata. Regolazione automatica della potenza del motore che mantiene
costante la velocita di rotazione della lama.

Kit vetri di protezione - cappa con filtro a carboni attivi 230V/1N/50Hz, 24W.

% Kebab meat cooker - stainless steel structure, skewer and meat collection
fork . infrared burners with ceramic plate - removable burner protection mesh
- separate burner sector regulation - piezoelectric ignition - L.P.G. gas powered
with methane gas kit - adjustable skewer distance from resistances - rotation

motor over 230V/50Hz - stainless steel cook residue collection tray. .

GYR8OMD high performance gyros, with 16 burners placed in double row for

faster and more even cooking. GYR/60M

Accessories: @

ACCOLGYR100 electric knife with vertical handle with g 100 mm blade and
cutting thickness adjustment.

ACCOLGYR8OD professional electric knife with 230V to 24V transformer,
horizontal handle, 80 mm blade and patented cutting thickness adjustment.

ACCOLGYRBOHM professional electric knife with 230V to 24V transformer,
horizontal handle, g 80 mm blade, patented cutting thickness adjustment.
Automatic adjustment of the motor power that maintains the blade rotation
speed constant.

Protection glass kit - hood with active carbon filter 230V/1N/50Hz, 24W.

') Machine pour cuire la viande pour Kébab - structure, barre de grill et pelle
aviande en acier inox - briileurs a infrarouges avec plaque en céramique - grille
de protection des brileurs amovible - réglage des brileurs aux secteurs - allu-
mage par piézoélectrique - alimentation au méthane, de série kit G.PL. - rég-
lage distance de la barre du grill des résistances - moteur de rotation de plus de
230V/50Hz - lechefrite en acier inox.

GYR8OMD gyros a hautes performances, avec 16 brileurs disposés en double

colonne pour une cuisson rapide et uniforme.

Accessoires:

ACCOLGYR100 couteau électrique a manche vertical avec une lame ¢ 100mm et
réglage de 'épaisseur de coupe.

ACCOLGYR8OD couteau électrique professionnel avec transformateur de 230 V
a 24V, manche horizontal, lame @ 80mm et réglage de |€paisseur de coupe
breveté.

ACCOLGYR80OHM couteau électrique professionnel avec transformateur de
230V a 24V, manche horizontal, lame ¢ 80mm et réglage de |'épaisseur de
coupe breveté. Réglage automatique de la puissance du moteur qui maintient
constante la vitesse de rotation de la lame.

Kit de vitres de protection - hotte avec filtre au charbon actif 230V/1N/50Hz,
24W.

GYR/80M

129

Fimar Catalogo 2015.indd 129 @ 27/07/16 09:46



130

Fimar Catalogo 2015.indd 130

GYR/80MD

GAS GYROS

GYROS AU GAZ

GASGYROS

GYROS A GAS

TA30BbIE BEPTUKA/IbHBIE LWWALUIBIMHULIbI

6 Gerdt zum Garen von Fleisch fiir Kebab - Struktur, SpieB und Fleischauf-

fangschaufel aus Edelstahl - Infrarot-Brenner mit Keramikplatte - entfernbares

Brenner-Schutznetz - Einstellung der Brenner nach Sektoren - piezoelektrische

Ziindung - Methangasversorgung, Fliissiggas-Satz mitgeliefert - Einstellung des

Abstands des Spiefes von den Heizwiderstanden - Drehmotor iiber 230V/50Hz

- Auffangbehalter fiir Grillreste aus Edelstahl.

GYR8OMD Gyros und andere Anwendungen, mit 16 Brennern, die auf zwei

Sdulen verteilt angeordnet sind, fiir ein schnelleres und gleichmaRigeres Garen.

Zubehdr:

ACCOLGYR100 elektrisches Schneidmesser mit vertikalem Griff, Klinge ¢
100mm und Schnittbreiteneinstellung.

ACCOLGYR8OD professionelles elektrisches Schneidmesser mit Transformator
von 230V auf 24V, horizontalem Griff, Klinge o 80mm und patentierter
Schneiddickeeinstellung.

ACCOLGYRBOHM professionelles elektrisches Schneidmesser mit Transformator
von 230V auf 24V, horizontalem Griff, Klinge o 80mm und patentierter
Schnittbreiteneinstellung. Automatische Einstellung der Motorleistung, die
die Drehgeschwindigkeit der Klinge konstant halt.

Schutzglas-Satz - Haube mit Aktivkohlenfilter 230V/TN/50Hz, 24W.

O Mdquina para cocinar carne para Kebab - estructura, varilla spiedo y pale-
ta recoge carne de acero inoxidable - quemadores de infrarrojo con placas de
cerdmica - red de proteccion para quemadores extraible - requlacion quema-
dores por sectores - encendido piezoeléctrico - alimentacion a metano, en do-
tacion kit G.P.L. - regulacion distancia de las resistencias a varilla spiedo - motor
de rotacion superior a 230V/50Hz - cajén de recoleccion de residuos de coccion
de acero inoxidable

GYR8OMD gyros con gran rendimiento, con 16 quemadores dispuestos en doble

columna para una coccién mas répida y uniforme.

Accesorios:

ACCOLGYR100 cuchillo eléctrico con empufiadura vertical con cuchilla de
@ 100mm y ajuste espesor de corte.

ACCOLGYR8OD cuchillo eléctrico profesional con transformador de 230V a
24V, empufiadura horizontal, cuchilla de @ 80mm y ajuste espesor de corte
patentado.

ACCOLGYR80HMcuchillo eléctrico profesional con transformador de 230V a
24V, empufiadura horizontal, cuchilla de g 80mm y ajuste espesor de corte
patentado. Ajuste automdtico de la potencial del motor que mantiene
constante la velocidad de rotacion de la cuchilla.

Kit vidrios de proteccion - campana con filtro de carbon activo 230V/1N/50Hz,
24W.
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GAS GYROS
GYROS AU GAZ -
GASGYROS

?X;‘SSGSSEPTMKMWME LWALTBIYHUL b GYROS A GAS

G Mpubop Ana npurotoBneHna kebaba - Kopnyc, Wwamnyp 1 nonatka Ana
6opa MAca 13 HepkaBetoLLeli CTany - iHpaKpacHble ropesku CKepamuyeckoit
MAWTON - CbeMHas 3alLUTHAsA CeTKa AA TOPeNoK - MOCeKTOPHas perynnpoBKa
FOPENoK - Mbe303NeKTPUUECKoe 3axuranue - pabota Ha MeTaHe, B KOMMeKTe
C OCHACTKOA AnA paboTbl HA OKMXEHHOM MPUPOAHOM rase - perynupoBka
paccToAHua oT wamnypa o T9HoB - ABMUraTenb BepxHero NpusoAa BpaLLeHns
Ha 230V/50Hz - nogaoH AnA c6opa 0TX00B U3 HepKaBeIOLLel CTanu.
GYR8OMD BbICOK03(deKTUBHDIIA FOPUCKON € 16 FOpeNKamu, pacnonoxeHHbIMM
B NApHbIX KONOHHaX AnA 6onee 6bICTPOro 1 paBHOMEPHOTO MPUrOTOBNEHNA.

JlononHumenvHeie npucnocobneHus:

ACCOLGYR100 >nekTpuyeckuii HOX C BepTUKANbHOI PyKOATKOIA, Ne3Buem
(@ 100 MM 1 perynupoBaHuem TOMLLMHBI pe3a.

ACCOLGYR80D npodeccoHanbHblii INeKTPUYECKMil HOX C TPAHCDOPMATOPOM
ot 230 B no 24 B, ropu3oHTanbHoil pykoATKol, nessuem @ 80 MM u
3aNaTeHTOBaHHbIM PerynnpoBaHnem TOLMHbI pe3a.

ACCOLGYR80HM npodeccioHanbHblil aneKTpUYeCKMii HOX CTPAHCYOPMATOPOM
ot 230 B no 24 B, ropu3oHTanbHoil pykoATKoi, nessuem @ 80 MM u
3aNaTeHTOBaHHbIM pPerynupoBaHuem ToAWuHbl pe3a.{. ABTomatnueckoe
perynupoBaHiie MOLHOCTY ABUraTeNs, KOTOpoe NOALePXIUBAET MOCTOAHHYH
CKOPOCTb BPALLEHNA Ne3BuA.

Kit de vitres de protection - hotte avec filtre au charbon actif 230V/1N/50Hz,
24W.

_..-

i

gy

T
ACCOLGYR8OD ‘\\

GYR/80M
CON CAPPA CON FILTRO /WITH HOOD WITH FILTER (OPTIONAL)

y

CAPPA CON FILTRO / HOOD WITH FILTER

= ACCOLGYR100
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GYROS A GAS

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOJENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNIYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANoPuu
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/l METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXO/1 CXMMXEHHOTO NPUPOHOIO rA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS NOZCOEANHEHNE TA3A
BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPETKI
DIAMETRO MAX CARNE

MAX MEAT DIAMETER

DIAMETRE MAX DE LA VIANDE

MAX. FLEISCHDURCHMESSER

DIAMETRO MAX CARNE

MAKC. IUAMETP MACA

ALTEZZA UTILE COTTURA

(00K WORKING HEIGHT

HAUTEUR DE CUISSON UTILE

GARNUTZHOHE

ALTURA UTIL DE COCCION

MONE3HAA BbICOTA ZINA MPUOTOBNEHUA
CAPACITA' CARNE

MEAT CAPACITY

CONTENANCE DE VIANDE
FLEISCH-FASSUNGSVERMOGEN

CANTIDAD DE CARNE

BMECTUMOCTb MACA

LIVELLI DI POTENZA POWER LEVEL
NIVEAUX DE PUISSANCE  LEISTUNGSPEGEL
NIVELES DE POTENCIA YPOBHI MOLLHOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

CON CAPPA CON FILTRO

WITH HOOD WITH FILTER

AVECHOTTE AVECFILTRE

MIT HAUBE MIT FILTER

CON CAMPANA CON FILTRO

CBbITAXHbIM KOMMAKOM C OUIBTPOM
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YITAKOBKI
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM
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GYR60M
10,2 kW

230V/1N/50Hz

8.772 keal/h
34.810BTU/h

G20 =1,05 m’/h
G25=1,23 m*h

(30/631=0,71kg/h

1/2"G

N°6

500 mm
470/520 (mm)

10+30kg

480x500x940h (mm)

480x500%1210h (mm)

26 kg

61Kg

625%625x1130h (mm)

0,441 m’

GYR8OM

13,6 kW

11.696 kcal/h
46.413 BTU/h

G20 =1,27 m’/h
G25=1,48m*/h

630/631=0,95 kg/h

N°8

630/680 (mm)

30-65kg

480x500x1105h (mm)

480x500x1375h (mm)

32Kg

67 kg

GAS GYROS
GYROS AU GAZ
GASGYROS
GYROS A GAS

TA30BbIE BEPTUKAJIbHBIE IALIBIYHULBI

GYR8OMD

13,6+13,6 KW

11.696+11.696 kcal/h
46.413+46.413 BTU/h

G20 =1,27+1,27 m*/h
G25=1,48+1,48 m*/h

G30/G31=0,9540,95 kg/h

N°8+38

580 mm

620/670 (mm)

50-80kg

570%620x1120h (mm)

570x620%1590h (mm)

39Kg

74 Kg

720x650x1400h (mm)

0,655 m’
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SALAMANDERS
SALAMANDRE -
SALAMANDER-GRILLS

CATRNAHP TP SALAMANDRE

0 Struttura in acciaio inox - griglia cromata e cassetto raccolta residui di cot-
tura removibili - termostati regolazione potenza - regolazione posizione griglia.
[ modello SAL600MB ha la testa mobile.

% Stainless steel structure - removable chrome grill and drip drawer - power
adjustment thermostats - adjustable grill position. Model SAL600MB has a mo-
bile headstock.

O Structure en acier inox - gril chromée et tiroir de récolte des résidus de cuis-
son escamotable - thermostats de réglage de puissance - réglage de position du
gril. Le modéle SAL600MB est muni de téte mobile.

e Rahmenkonstruktion aus Inox-Stahl - verchromter Grill und
Kochreste-Sammelkasten - Thermostat zur Leistungseinstellung - Einstellung
der Rost-Position. Das Modell SAL600MB hat einen beweglichen Kopf.

O Estructura de acero inoxidable - parrilla cromada y cajon recoleccién resi-
duos de coccion extraible - termostato regulacién potencia - requlacién posicién
parrilla. El modelo SAL60OMB posee el cabezal mévil.

9 Kopnyc 13 HepxaBetoLLeil CTanu, CbeMHble XPOMUPOBAHHAA pelLeTKa n
MnoanoH Ana cbopa OTXOZOB, TePMOCTATbl ANA PErynupoBaHUA MOLIHOCTH,
perynuposka nonoxenus peiwetku. Mogenb SAL60OMB nmeeT nogBuKHbIiA
BEPXHUIl HarpeBaTenbHbIii 610K.
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SALAMANDRE

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOJENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
DIMENSIONE GRIGLIA DI COTTURA

COOKING GRILL DIMENSIONS

DIMENSION DU GRIL

ABMESSUNGEN DES BACKROSTS
DIMENSIONES PARRILLA DE COCCION
PA3MEPbI APOYHOI PELLIETKY

ALTEZZA UTILE WORKING HEIGHT
HAUTEUR UTILE NUTZHOHE
ALTURA UTIL NONE3HAA BbICOTA

LIVELLI DI POTENZA POWER LEVEL
NIVEAUX DE PUISSANCE  LEISTUNGSPEGEL
NIVELES DE POTENCIA YPOBHI MOLLHOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN

RS/40
2,2kW

230V/1N/50-60Hz

400%290 (mm)

70 <210 (mm)

No3

600x370x400h (mm)
15Kg

17Kg

650x450x460h (mm)

0,138 m’
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RS/70

3,2kW

670x290 (mm)

880x370x400h (mm)
21Kg

23Kg

930x470x470h (mm)

0,205 m?

SAL/600MB

SALAMANDERS
SALAMANDRE
SALAMANDER-GRILLS
SALAMANDRAS
CAJIAMAHAP-TPWIb

SAL/600MB
4,7kW

400V/3N/50-60Hz
530x325 (mm)

110 270 (mm)

600x560x620h (mm)
47 Kg

59Kg

670x630x880h (mm)

0,371 m’
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FATEUSES ELECTRIQUES O 4A 0L FRIGGITRICI ELETTRICHE

ELEKTROFRITTEUSEN VON 4 BIS 10 LT.

SREKTPASECKE OPHTOPHHL A - 107 DA4A10LITRI

') Struttura, vasca e coperchio in acciaio inox - cestelli a rete estraibili in filo
cromato - manici cestelli e pomelli coperchi in plastica termoisolante - resisten-
ze inox - termostato 50+190 ° C - termostato di sicurezza con pulsante di ripri-
stino - versioni a due vasche con doppio termostato per utilizzo indipendente
- testata e resistenze removibili. | modelli FR8R, FR88R, FR10R e FR1010R sono
dotati di rubinetti di sicurezza.

% Stainless steel structure, basin and lid - chrome mesh removable baskets
- heat insulated plastic lid knobs and basket handles - stainless steel resistan-
ces - 50 - 190°C thermostat - safety thermostat with reset button - two-basin
versions with dual thermostats for independent use - removable headstock and
resistances. Models FR8R, FR88R, FRT0R and FR1010R are equipped with safety
faucets.

') Structure, cuve et couvercle en acier inox - paniers a mailles escamotable
en fil chromé - poignées de paniers et boutons de couvercles en plastique ca-
lorifuge - résistances en inox - thermostat 50 a 190 °C - thermostat de sécurité
a bouton de rétablissement - versions a deux cuves a double thermostat pour
utilisation indépendante - téte et résistances escamotables. Les modéles FR8R,
FR88R, FRTOR et FR1010R sont munis de robinets de sécurité.

6 Rahmen, Behalter und Deckel aus Inox-Stahl ausziehbare Netzkorbe
aus verchromtem Draht - Griffe der Kérbe und Kndufe der Deckel aus
warmeisolierendem Kunststoff - Inox-Widerstdnde - Thermostat 50190 °C
- Sicherheitsthermostat mit Riicksetztaster - Versionen mit zwei Behaltern
und Doppelthermostat fiir unabhdngigen Einsatz - Kopfteil und Widerstande
abnehmbar. Die Modelle FR8R, FR88R, FRTOR und FR1010R sind mit
Sicherheitsventilen ausgestattet. @

O Estructura, contenedor y tapa de acero inoxidable - cesta de red extraible
con alambre cromado - manijas cestos pomos tapas de pldstico termoaislante
- resistencias de acero inoxidable - termostato 50+190 °C - termostato de sequ-
ridad con pulsador de restablecimiento - versiones de dos contenedores con do-
ble termostato para un uso independiente - cabezal y resistencias extraibles. Los
modelos FR8R, FR88R, FR10R y FR1010R estén dotados de grifos de sequridad.

G Kopnyc, BaHHa M Kpblluka u3 HepaBeloweli CTanu, BbIABWXHblE
KOP3WHbl M3 XPOMUPOBAHHON MPOBONOKN, PYYKW KOP3UH W KpbllleK 3
Tepmoun3onupytoLLero naactuka, T)Hbl U3 HepxaBeloLueli CTanu, TepmocTat
50--190 ° C, npegoxpaHuTeNbHbII TEPMOCTAT C KHOMKOI BO3BpaTa B UCXOHOE
COCTOAHME, B UCMOSHEHNM C IBYMA BaHHaMIN C ABOWHBIM TepMOCTaTOM AfA
He3aBUCUMOTO 1CMIONb30BaHIA, CbeMHble BepxHuii 6nok u TIHbl. Mopenu
FR8R, FR88R, FRT0R 1 FRT010R ocHaLLeHbl npefoXpaHUTENbHBIMI KpaHaMiA.
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470 10 LT ELECTRIC FRYERS
. FRIGGITRICI ELETTRICHE FRITEUSES ELECTRIQUESDE4A 10L.
ELEKTROFRITTEUSEN VON 4 BIS 10 LT.

DA4A10LITRI STEKTPHAECHE OPHTOPHAL 5. 101

MODELLO MODEL
MODELE MODELL FR4 FR44 FR8 FR88 FR8R FR88R
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 2,5kW 2,5+2,5kW 3kW 3+3kW 3kW 3+3kW
POTENCIA MOLIHOCT
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz
ALIMENTACION MOZKIOYEHVE
CAPACITAVASCA
BASIN CAPACITY
CONTENANCEDELAELESSN. 6 Lt. 6+6Lt. 10 Lt. 10+ 10 Lt. 10 Lt. 10+ 10 Lt.
FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS
CAPACIDAD CUBA
EMKOCTb BAHHbI
CAPACITA OLIO OIL CAPACITY
CAPACITE HULIE OFL KAPAZITAET 41t 4+ 41t 8 Lt. 8+8Lt 8Lt 8+8Lt.
CAPACIDAD ACEITE EMKOCTb HEQTH
CAPACITA CESTO BASKET CAPACITY
CONTENANCEPANIER  KORB-fassNGsVERMOGEN 0,5 kg 0,5+0,5kg 1Kg 1+ 1Kg 1Kg 1+ 1Kg
CAPACIDAD CESTA BMECTUMOCTb KOP3/1Hb
TEMPO 0= 180°C TIME0=180°C
TEMPS 0=180°C ZEIT0=180°C ~10 ~18
TIEMPO 0= 180°C BPEMA 0= 180°C
TEMPO FRITTURA FRYING TIVE
TEMPS DE FRITURE FRITTIERZEIT ~4 ~7
TIEMPO DE FREIDO BPEMS OGXAPVBAHHA
TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DETRAVAILAR 0-180°C
BEITSTEMPER ATUR j
TEMPERATUR A DE TRABAJO
PAGOYAA TEMTIEPATYPA
PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PARHEURE ~ STUNDENLEISTUNG 4,5Kg 45+4,5Kqg 8 Kg 8+8Kqg 8Kg 8+8Kg
PRODUCCION HORARIA  T0YACOBOE TPOVI3BOACTBO
g:mggz‘s ﬂg:ni":s'ﬁ":ém 175x440 380x420 270x490 565x490 270x490 565x490
IS JEEE x310h (mm) x330h (mm) x365h (mm) x365h (mm) x365h (mm) x365h (mm)
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 4,5Kg 10Kg 9,5Kg 17 Kg 9,5Kg 17Kg
PESO NETO BECHETTO

@ PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 5Kg 10,5Kg 10Kg 18Kg 10Kg 18Kg
PESO BRUTO BECHPYTTO
DIMENSIONIIMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE 440x255 480x430 566x344 620x520 566x344 620x520
VERPACKUNGSABMESSUNGEN x370h (mm) x370h (mm) x440h (mm) x440h (mm) x440h (mm) x440h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YITAKOBKIA

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DELEMBALE 0,042 m? 0,077 m* 0,085 m’* 0,142 m? 0,086 m* 0,142 m’
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKH
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470 10 LT ELECTRIC FRYERS

FRITEUSES ELECTRIQUESDE4A 10L.
ELEKTROFRITTEUSEN VON 4 BIS 10 LT.
FREIDORAS ELECTRICASDE4 A 101
IMEKTPUYECKVUE OPUTIOPHULIbI HA 4- 10 )1

FRIGGITRICI ELETTRICHE
DA4A10LITRI

MODELLO MODEL MODELLO
MODELE MODELL FR10R FR1010R MODEL FR4 FR8 FR10R
MODELO MOAENb MODELE FR44 FR88 FR1010R
POTENZA POWER MODELL FR8R
PUISSANCE LEISTUNG 6 kW 6+ 6 kW MODELO FRSSR
POTENCIA MOLLHOCTb MOAEND
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 400V/3N/50-60Hz A 430 mm 430 mm 500 mm
ALIMENTACION NOAKMIOYEHVE
CAPACITAVASCA
BASIN CAPACITY B 240 mm 255 mm 295 mm
CONTENANCE DE LA CUVE 121t 12+ 121t
FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS
CAPACIDAD CUBA C 190 mm 175 mm 205 mm
EMKOCTb BAHHbI
CAPACITA OLIO OIL CAPACITY
CAPACITE HULIE OFL KAPAZITAET 10 Lt. 10+ 10 Lt. D 133 mm 207 mm 207 mm
CAPACIDAD ACEITE EMKOCTb HEOTH
CAPACITA CESTO BASKET CAPACITY
CONTENANCEPANIER  KoRB-rassuNGsvenMdGen 1,25 Kg 1,25+1,25Kg E 92 mm 110 mm 110 mm
CAPACIDAD CESTA BMECTUMOCT KOP3/HbI
TEMPO 0= 180°C TIME 0= 180°C )
TEMPS 0=180°C ZET0=180°C ~12 F 230 mm 235mm 275 mm
TIEMPO 0=180°C BPENA 0= 180°C
TEMPO FRITTURA FRYINGTIME
TEMPS DE FRITURE FRITTIERZEIT ~5 G 320mm 320mm 347 mm
TIEMPO DE FREIDO BPEMA OBXAPHBAHMA
TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE H 200 mm 209 mm 209 mm
TEMPERATURE DE TRAVAILAR 0-180°C
BEITSTEMPER ATUR
TEMPERATUR A DE TRABAJO | 298 mm 298 mm 370 mm
PABOYAA TEMMEPATYPA
PRODUZIONE ORARIA  HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG 11Kg 11+ 11Kg L 170 mm 260 mm 260 mm
PRODUCCION HORARIA  NOYACOBOE MPOI3B0CTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS 275x530 565x530
DIMENSIONS ABMESSUNGEN M 149 mm 237 mm 237 mm
DIMENSIONES PA3MEPI x365h (mm) X365h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 11,5Kg 19Kg
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT A
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 12Kg 20Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO 8 c
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIVENSIONS D ENBALLAGE S 6o e
VERPACKUNGSABMESSUNGEN x440h (mm) x460h (mm) s
KRR
DIMENSIONES DEL EMBALAJE a R,
oS
PA3MEPbI YTAKOBKI IR
XKL,
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME §
VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3
0,086 m 0,142 m
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YIAKOBK/A
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= FRIGGITRICI ELETTRICHE
DA 13 A 25 LITRI
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SFM/13

SF/25P

13 T0 25 LT ELECTRIC FRYERS

FRITEUSES ELECTRIQUESDE 13 A25 L.
ELEKTROFRITTEUSEN VON 13 BIS 25 LT.
FREIDORAS ELECTRICAS DE13 A 25|
NEKTPUYECKME OPUTIOPHULIbI HA 13 - 25 J1.

‘) Struttura, vasche, coperchi, cestelli e resistenze in acciaio inox - manici ce-
stelli e pomelli coperchi in materiale isolante - termostato 0<-190°C - termo-
stato di sicurezza con pulsante di ripristino - versione a due vasche con doppio
termostato per utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili per i mod.
SFM/13 e SF/25P - resistenze ribaltabili per i mod. SFM/18 e SFM/18D - rubinet-
to scarico e bacinella raccogli olio con filtro e beccuccio in acciaio inox (escluso
mod. SF/25P) - il mod. SF/25P ¢ dotato di rubinetto di sicurezza esterno con
sistema di scarico a innesto frontale a baionetta - dotate di un cestello grande
- i modelli SFM/18 e SFM/18D sono dotati di reti protezione in vasca - il mod.
SF/25P & da banco - i mod. SFM/13, SFM/18 e SFM/18D sono dotati di mobile.
Optional: coppia di cestelli piccoli.

% Stainless steel structure, containers, lids, baskets and resistances - insu-
lated material basket handles and lid knobs - 0 - 190° C thermostat - safety
thermostat with reset button - two container version with double thermostat
forindependent use - removable headstock and resistances for models SFM713
and SF/25P - folding resistances for models SFM718 anD sfm718D - drain fau-
cet and oil collection basin with stainless steel filter and nozzle (except mod.
SF/25P) - mod. SF/25P comes with an external safety faucet with frontal bayo-
net coupling drain system - equipped with a large basket - models SFM/18 and
SFM/18D have protection grid built into the container - mod. SF/25P is a counter
model - models SFM/13, SFM/18 and SFM/18D come with a trolley.

Optional: pair of small baskets.

‘) Structure, cuves, couvercles, paniers et résistances en acier inox - poignées
des paniers et des couvercles en matiére isolante - thermostat 0 a 190°C - ther-
mostat de sécurité avec bouton de réarmement - version a deux cuves a double
thermostat pour utilisation indépendante - téte et résistances amovibles pour
les mod. SFM/13 et SF/25P - résistances rabattables pour les mod. SFM/18 et
SFM/18D - robinet de vidange et bac de collecte d’huile avec filtre et bec en
acier inox (sauf mod. SF/25P) - le mod. SF/25P est muni de robinet de sécur-
ité extérieur avec systeme de vidange a amorce frontale a baionnette - munies
d’un grand panier - les modéles SFM/18 et SFM/18D sont munis de grille de
protection dans la cuve - le mod. SF/25P est un modéle de comptoir - les mod.
SFM/13, SFM/18 et SFM/18D sont accompagnés d’'un meuble.

En option: deux petits paniers.

6 Struktur, Becken, Deckel, Kdrbe und Widerstédnde aus Edelstahl - Korbgriffe
und Deckelkndufe aus Isoliermaterial - Thermostat 0<-190°C - Sicherheitsther-
mostat mit Druckknopf zur Wiedereinschaltung - Version mit zwei Becken fiir
den unabhéngigen Einsatz mit Doppel-Thermostat ausgestattet - Kopf und Wi-
dersténde entfernbar fiir die Mod. SFM/13 und SF/25P - kippbare Widerstande
fiir die Mod. SFM/18 und SFM/18D - Olablasshahn und Olsammelbehélter mit
Filter und Ausquss aus Edelstahl (auer Mod. SF/25P) - das Mod. SF/25P ist mit
einem duferen Sicherheitshahn und Ablasssystem mit Frontal-Bajonettver-
schluss ausgestattet - mit groBem Korb ausgestattet - die Modelle SFM/18 und
SFM/18D sind mit Schutznetzen im Becken ausgestattet - das Mod. SF/25P ist
fiir einen Tresen vorgesehen - die Mod. SFM/13, SFM/18 und SFM/18D sind mit
einem Mabelstiick ausgestattet.

Optional: kleines Korbpaar.
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FATEUSE ELECTRQUES DE13A 251 FRIGGITRICI ELETTRICHE =

ELEKTROFRITTEUSEN VON 13 BIS 25 LT.

SRECTPASECKE OPHTOPHHLD 13250, DA 13 A 25 LITRI

O Estructura, cubas, tapas, cestas y resistencias de acero inoxidable - mangos
cestay pomos tapas de material aislante - termostato 0+190°C - termostato de
seguridad con pulsador de restablecimiento - versién con dos cubas de termo-
stato doble para usar por separado - cabezal y resistencias extraibles para los
mod. SFM/13 y SF/25P - resistencias abatibles para los mod. SFM/18 y SFM/18D
- grifo descarga y recipiente para la recoleccién del aceite con filtro y pico de
acero inoxidable (excluido mod. SF/25P) - el mod. SF/25P esté dotado de grifo
de sequridad externo con sistema de descarga de acople frontal tipo bayoneta
- dotado de cesta grande - los modelos SFM/18 y SFM/18D estan dotados de
redes de proteccion en la cuba - y mod. SF/25P es para banco - los mod. SFM/13,
SFM/18y SFM/18D poseen mueble en dotacion.

Opcional: par de cestas pequefias.

G Kopnyc, emkocTi, Kpblwku, Kop3uHbl 1 TIHbI 3 HepxaBetoLeid cTanu
- PYYKM KOP3UH UM KpbilLeK W3 W30MMpYlLLero MaTepuana - TepmocTar
0--190°C - npefoXpaHUTeNbHbIA TEPMOCTAT C KHOMKOIA C6poca B MCXOAHOe
COCTOAHME - UCMONHEHME C ABYMA eMKOCTAMMU C CABOEHHbIM TEPMOCTaTOM
ANA UCNOJIb30BAHMA N0 OTAENBHOCTY - CbeMHble BepXHuii 6510k 1 TIHbI B Mo,
SFM/13 1 SF/25P - otkugHble T9Hbi B Mog. SFM/18 u SFM/18D - BbinyckHoii
KpaH 1 NOAA0H AnA cbopa Macna ¢ GUALTPOM U HOCUKOM U3 HepKaBetoLLeil
ctanu (kpome moa. SF/25P) - moa. SF/25P ocHallieHa BHELUHUM 3aLUTHBIM
KpaHOM C CUCTeMOil Bbinycka ¢ GPOHTaNbHbIM 6ailOHETHBIM COEUHEHNEM -
0CHaLLeHbl 6oNbLLoii Kop3uHoil - Mogenu SFM/18 n SFM/18D ocHalueHbl ABymA
3aLNUTHBIMI CETKAMI B @MKOCTU - MOA. SF/25P B HacTONbHOM WCMONHEHNM -
mop. SFM/13, SEM/18 n SFM/18D ocHaLueHbl Tym6oii.

JlononHumenvHas komMnaekmayusa: e Manbix KOP3iHbl.

SFM/18 @

| [.“'Q._.. _

SFM/18D

139
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= FRIGGITRICI ELETTRICHE
DA 13 A 25 LITRI

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MoLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MIOAKMOYEHUE
CAPACITAVASCA
BASIN CAPACITY
CONTENANCE DE LA CUVE
FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS
CAPACIDAD CUBA
EMKOCTb BAHHbI
CAPACITA CESTO
BASKET CAPACITY
CONTENANCE PANIER
KORB-FASSUNGSVERMOGEN
CAPACIDAD CESTA
BMECTUMOCTb KOP3UtHbI
TEMPO 20=190°C TIME20=190°C
TEMPS 20=190°C ZEIT20=190°C
TIEMPO 20=190°C BPEMSA 20=190°C
TEMPO FRITTURA FRYING TIME
TEMPS DE FRITURE FRITTIERZEIT
TIEMPO DE FREIDO BPEMA OBKAPVBAHUA
TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR
TEMPERATUR A DE TRABAJO
PABOYAS TEMMEPATYPA
PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PARHEURE  STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA TI0YACOBOE MIPO3BO/CTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBBEM YNAKOBKM
T 3
O]
N
i=}
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SFM/13
9,0 kW

400V/3/50-60Hz

13 Lt

2kg

~5

0-+195°C

30kg/h
370x660%1040h (mm)
29kg

42 Kg

800x470x1210h (mm)

0,455 m?

SFM/18

i

140

oo
210

980
490

715

700
—

400

SFM/18 SFM/18D
11,5 kW 11,5+ 11,5 kW
400V/3N/50-60Hz
18 Lt. 18 + 18 Lt.
2,5kg 2,5+2,5kg
o 6’
o 5’
30kg/h 60 kg/h
400x700x978h (mm) 800x700x978h (mm)
40 kg 72kg
51Kg 85Kg
800x470x1210h (mm) 870x800x1210h (mm)
0,455 m* 0,842 m’
SFM/18D
i =
$105
g 1 1

800

13 T0 25 LT ELECTRIC FRYERS

FRITEUSES ELECTRIQUESDE 13 A25 L.
ELEKTROFRITTEUSEN VON 13 BIS 25 LT.
FREIDORAS ELECTRICAS DE13 A 25|
NEKTPUYECKME OPUTIOPHULIbI HA 13 - 25 J1.

¥ 280

SF/25P

9kw

251t

7kg

45kg/h
585x660x475h (mm)
22,5kg

26 Kg

765x665x440h (mm)

0,290 m*

SF/25P

335

585
| T
T I

660
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13 T0 25 LT ELECTRIC FRYERS

FRITEUSES ELECTRIQUESDE 13 A25 L.
ELEKTROFRITTEUSEN VON 13 BIS 25 LT.
FREIDORAS ELECTRICAS DE 13 A 251
INEKTPUYECKVNE OPUTIOPHMLbI HA 13 - 25 1.

o o SEM/13
MODELO MOZENb standard 1 basket
A 530 mm
B 300mm
C 210 mm
D 245mm
E 115 mm
F 255 mm
G B}

H 270 mm
I 330mm
L B}

M 280 mm

SFM/13

optional 2 baskets

530 mm

300 mm

210 mm

110 mm

115 mm

255 mm

270 mm

330 mm

280 mm

oo satosetatesesotesstes

oo tatotetesetatoresess:

GORIRIIIKS
Statotesetateseles
Statotetetatososetes
oZe2eedelols
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FRIGGITRICI ELETTRICHE =
DA 13 A 25 LITRI

SFM/18-18D SFM/18-18D SF/25P
standard 1 basket optional 2 baskets standard 1 basket
545 mm 545 mm -
315mm 315mm 480 mm
210 mm 210 mm 55x2mm
270 mm 124 mm 450 mm
115 mm 115 mm 125 mm
225 mm 225 mm 265 mm
215mm 215mm -
400 mm 400 mm -
300 mm 300 mm -
G
I
s N
\_ J
\_ 4

M
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GAS FRYERS

FRITEUSES A GAZ
GASFRITTEUSEN

FRIGGITRICI A GAS FA30BE OPATOPHHLL

‘) Struttura, coperchi, cestelli e resistenze in acciaio inox - piano di lavoro e
vasche stampate in acciaio inox spessore 15/10 - manici cestelli e pomelli co-
perchi in materiale isolante - termostato a 7 posizioni da 110--190°C - versione
a due vasche con doppio termostato per utilizzo indipendente - bruciatori inox
tubolari con sistema turbolatore che rallenta il flusso della fiamma aumentan-
done la resa di circa il 50%, combustione ottimizzata con valvola termocoppia e
termostato di sicurezza - fiamma pilota protetta - accensione con piezoelettrico
- alimentazione a metano, in dotazione kit G.PL. - rubinetto scarico - dotate di
un cestello grande - i mod. SF/10M e SF/10DM sono da banco - i mod. SFM/20M
e SFM/20DM sono dotati di mobile.

Optional: coppia di cestelli piccoli.

% Stainless steel structure, lids, baskets and resistances - 15/10 thick pressed
stainless steel work surface and containers - insulated material basket handles
and lid knobs - 7-position thermostat from 110 - 190°C - two container version
with double thermostat for independent use - stainless steel tubular burners
with tubular system that slows flame flow increasing yield by approximately
50%, optimised combustion with thermocouple valve and safety thermostat
- protected pilot flame - piezoelectric ignition - L.PG. powered with methane
gas kit - drain faucet - large basket - models SF/10M and SF/10DM are counter
models - models SFM/20M and SFM/20DM come with trolley.

Optional: pair of small baskets.

‘) Structure, couvercles, paniers et résistances en acier inox - plan de travail et
cuves embouties en acier inox épaisseur 15/10 - poignées paniers et couvercles
en matiére isolante - thermostat a 7 positions de 110 a 190°C - version a deux
cuves a double thermostat pour utilisation indépendante - brileurs inox tubu-
laires avec systéme turbulateur qui ralentit le flux de la flamme en augmentant
le rendement d'environ 50%, combustion optimisée a vanne thermocouple et
thermostat de sécurité - flamme pilote protégée - allumage par piézoélectrique
i - alimentation au méthane, de série kit G.P.L. - robinet d'‘écoulement - munies
H d’un grand panier - les mod. SF/10M et SF/10DM sont des modeéles de comptoir
- les mod. SFM/20M et SFM/20DM sont accompagnés d’'un meuble.

En option: deux petits paniers.

SF/10M

6 Struktur, Deckel, Korbe und Widerstande aus Edelstahl - Arbeitsflache und
Becken aus Edelstahl (Starke 15/10) - Korbgriffe und Deckelkndufe aus Isolier-
material - Thermostat mit 7 Leistungsstufen von 110+190°C - Zwei-Becken-
Version fiir den unabhdngigen Einsatz mit Doppel-Thermostat ausgestattet -
Inox-Rohrbrenner mit Wirbelbrennsystem, das die Flammenintensitat reduziert
und deren Leistung um 50% erhdht, optimierte Verbrennung mit Thermoele-
ment-Ventil und Sicherheits-Thermostat - geschiitzte Steuerflamme - piezo-
elektrische Ziindung - Methangasversorgung, Fliissiggas-Satz mitgeliefert -
Olablasshahn - mit groRem Korb ausgestattet - die Mod. SF/10M und SF/10DM
sind fiir einen Tresen vorgesehen - die Mod. SFM/20M und SFM/20DM sind mit
einem Mabelstiick ausgestattet.

Optional: kleines Korbpaar.

SF/10DM
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GAS FRYERS

FRITEUSES A GAZ
GASFRITTEUSEN
FREIDORAS A GAS
TA30BbIE OPUTHOPHULLbI

O Estructura, tapas, cestas y resistencias de acero inoxidable - superficie de
trabajo y cubas estampadas de acero inoxidable de 15/10 de espesor - man-
gos cestas y pomos tapas de material aislante - termostato de 7 posiciones de
110-+190°C - version de dos cubas con termostato doble para usar por separa-
do - quemadores de acero inoxidable tubos con sistema tubular que disminuye
la intensidad de la llama aumentando el rendimiento alrededor de un 50%,
combustién optimizada con vélvula termopar y termostato de sequridad - Ila-
ma piloto protegida - encendido piezoeléctrico - alimentacion con metano, en
dotacion kit G.PL. - grifo descarga - dotadas de cesto grande - los mod. SF/10M
y SF/10DM son para banco - los mod. SFM/20M y SFM/20DM con mueble en
dotacién.

Opcional: par de cestas pequenas.

G Kopnyc, kpbiwku, Kop3uHbl 1 TIHbl 13 HepxaBeloLueli cTanm - paboyas
MOBEPXHOCTb U LUTAMMOBAHHbIE EMKOCTU U3 HepXaBeloLLeil CTany TONLLNHOI
15/10 - pyyKkun KOP31H 1 KPbILLEK 113 N30NMPYIOLLero MaTepuana - 7-nosuuu-
OHHbII TepmocTat 110-190°C - ncnonHeHne ¢ ABYyMA eMKOCTAMM C BYMSA
TepMOCTaTaMy A HE3aBUCUMOTO CMIONb30BaHIA - TpybuaTble ropenku u3
HepxKaBetoLLeil CTanu ¢ Typbynu3aTopom, 3aMeAnAIoLMM NOTOK NAameHnn 1
YBENMUMBAKLLAM €r0 NPOM3BOAMTENBHOCTL NPUONU3MTENbHO Ha 50%, on-
TUMU3NPOBAHHbII NPOLECC FOPeHNs NPy NOMOLLW KanaHa ¢ Tepmonapoli n
npeJoXpaHUTENbHOTO TEPMOCTaTa - 3aLUNLLEHHBII GUTD - Nbe303NeKTpUYe-
CKOe 3a)uraHue - paboTa Ha MeTaHe, B KOMMNEKTe C 0CHACTKOIA 1A paboTbl Ha
OKVXEHHOM NPUPOLHOM ra3e - BbINYCKHOI KpaH - 0CHaLLeHbl 607bLUO0i Kop-
31Hol - mog. SF/10M n SF/10DM B HacTonbHOM ucnonHeHun - moa. SFM/20M
1 SFM/20DM ocHalLueHbl Tymb0i.

JlononHumenvsHas komMnaekmayus: e ManbiX KOP3HbI.

SFM/20M

SFM/20DM
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FRIGGITRICI A GAS

GAS FRYERS

FRITEUSES A GAZ
GASFRITTEUSEN
FREIDORAS A GAS
TA30BbIE OPUTHOPHULIbI

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLHOCTD

CALORIE CALORIES

CALORIES KALORIEN

CALORIAS KAnoPuu

CONSUMO METANO METHANE CONSUMPTION
CONSOMMATION DE METHANE - ERDGASVERBRAUCH
CONSUMO METANO PACXO/] METAHA
CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXO/1 CXVMXEHHOTO NPUPOHOIO rA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS NOACOEANHEHWE TA3A
BRUCIATORI BURNERS

BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPETKI
CAPACITAVASCA

BASIN CAPACITY

CONTENANCE DE LA CUVE

FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS

CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb BAHHbI

CAPACITA CESTO BASKET CAPACITY
CONTENANCE PANIER KORB-FASSUNGSVERMOGEN
CAPACIDAD CESTA BMECTUMOCTb KOP3IHbI
TEMPO 20=190°C TIME20=190°C
TEMPS 20=190°C ZEIT 20=190°C
TIEMPO 20=190°C BPEMA 20=190°C
TEMPO FRITTURA FRYING TIME

TEMPS DE FRITURE FRITTIERZEIT

TIEMPO DE FREIDO BPEMA OBXAPUBAHIA
PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PARHEURE ~ STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA  TI0YACOBOE MPO3BOACTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBBEM YNAKOBKIA

SF10M
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SF/10M

6,9 kW

5.934 keal/h
23.543 BTU/h

G20=0,73m’h
G25=0,85m’h

630/631=0,53 kg/h

SF/10DM

6,9+ 6,9 kW

5.9344-5.934 keal/h
23.543+23.543 BTU/h

G20=0,73+0,73m’h
G25=0,85+0,85 m’/h

G30/G31=10,5340,53 kg/h

SFM/20M

16,5 kW

14.190 kcal/h
56.298 BTU/h

G20=1,75m*h
625 =2,03 m*h

630/631=1,29kg/h

1/2"G
N°2 N°2+2 N°3
10Lt. 10+10 Lt. 20 Lt.
Tkg 1+1kg 2,5kg
~ 10’
~5 ~6
12 kg/h 12412 kg/h 25kg/h
400x700x370 h (mm) 800x700x370 h (mm) 400x700x980 h (mm)
24kg 41kg 47 kg
31Kg 55Kg 57Kg
780x480x600h (mm) 880x800x600h (mm) 780x480x1200h (mm)
0,225m’ 0423 m’ 0,449 m’
SF10DM SFM20M
I il —
== g .
Sl g &
- et L 8
A
306001/2G)

700
[—

800

700

E—
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SFM/20DM

16,5+ 16,5 kW

14.190+14.190 kcal/h
52.298+52.298 BTU/h

G20 =1,75+1,75 m*h
G25 = 2,03+2,03 m*/h

G30/G31=1,29+1,29 kg/h

N°3+3

20+20 Lt.

2,5+2,5kg

25+ 25kg/h
800x700x980 h (mm)

83 kg

98Kg

880x800x1200h (mm)
0,845 m’

SFM20DM
-
30GH(1/2"G)

——.
AT

700




GAS FRYERS

FRITEUSES A GAZ

GASFRITTEUSEN

FREIDORAS A GAS

TAS0BLIE OPHTIOPHAL FRIGGITRICI A GAS

e e SF/10M-10DM SF/10M-10DM SFM/20M-20DM SFM/20M-20DM

MODELO MOAENb standard 1 basket optional 2 baskets standard 1 basket optional 2 baskets

A 550 mm 550 mm 545 mm 545 mm

B 300 mm 300 mm 360 mm 360 mm

C 190 mm 190 mm 180 mm 180 mm

D 245 mm 110 mm 280 mm 135mm

E 115 mm 115 mm 150 mm 150 mm

F 210 mm 210 mm 220 mm 220 mm

G s s . s

H 210 mm 210 mm 250 mm 250 mm

| 345mm 345 mm 405 mm 405 mm

L . _ . s

M 260 mm 260 mm 300 mm 300 mm

A G
B | C | @
4 N\
R RRRIIRIIR: | ]
e o =

. J
\ J
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ELECTRIC PASTA COOKERS
CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES
ELEKTRONUDELKOCHER

CUOCIPASTA ELETTRICI STEKTAIAECKE MAKAPOHOAP

‘) Struttura, coperchi e cestelli in acciaio inox - vasca in acciaio inox AISI316
spessore 15/10 - manici cestelli e pomelli coperchi in materiale isolante - resi-
stenze corazzate in acciaio inox incoloy - rubinetto carico acqua collegabile alla
rete - rubinetto di sicurezza esterno - camino rialzato con funzione paraspruzzi
- il mod. CP/11 & da banco ed & dotato di sistema di scarico a innesto frontale a
baionetta e coppia i cestelli piccoli - il mod. CPM/30 & dotato di mobile, ha siste-
ma di scarico collegato alla rete e sistema a sfioramento per eliminare i residui
di deposito di amido della pasta.

Optional: cestello grande per il mod. CP/11 - cestelli in varie dimensioni (CE
1/1-1/2-1/3-1/6) per il mod. CP/30.

€8 stainless steel structure. Lids and baskets - 15/10 thick AISI316 stainless
steel container - insulating material basket handles and lid knobs - incoloy
stainless steel armoured resistances - water supply faucet can be connected to
the mains - external safety faucet - raised exhaust with spray guard function -
mod. CP/11 s a counter model and comes with a frontal bayonet coupling drain
system and pair of small containers - mod. CPM/30 comes with a trolley, has a
drain system connected to the mains and skimming system to eliminate pasta
starch deposits.

Optional: large basket for mod. CP/11 - various sized baskets (CE 1/1-1/2-1/3
- 1/6) for mod. CPM/30.

‘) Structure, couvercles et paniers en acier inox - cuve en acier inox AISI316
épaisseur 15/10 - poignées paniers et couvercles en matiére isolante - résis-
tances blindées en acier inox incoloy - robinet de vidange d'eau raccordable
au réseau - robinet de sécurité extérieur - cheminée surélevée servant de pa-
re-gouttes - le mod. CP/11 est un modéle de comptoir et est muni de systéme
de vidange a amorce frontale a baionnette et paire de petits paniers - le mod.
(PM/30 est accompagné d’'un meuble. Il dispose d’un systéme de vidange rac-
cordé au réseau et d'un systéme a effleurement pour éliminer les dépdts d’ami-
don des pates.

En option: grand panier pour le mod. CP/11 - paniers de diverses dimensions
(CE1/1-1/2-1/3-1/6) pour le mod. CPM/30.

6 Struktur, Deckel und Korbe aus Edelstahl - Becken aus AlSI316-Edelstahl
(Starke 15/10) - Korbgriffe und Deckelkndufe aus Isoliermaterial - geschiitzte
Widersténde aus Incoloy-Edelstahl - ans Wassernetz anschlieBbarer Wasserein-
fiillhahn - duBerer Sicherheitshahn - erhdhte Riickwand mit Spritzschutzfun-
ktion - das Mod. CP/11 ist fiiir einen Tresen vorgesehen und ist mit einem Ablass-
system mit Frontal-Bajonettverschluss ausgestattet und ein paar kleiner Korbe
- das Mod. CPM/30 ist mit einem Mébelstiick ausgestattet und verfiigt iiber ein
an das Wassernetz angeschlossenes Ablasssystem und ein Uberlaufsystem zur
Eliminierung von Nudelstarkeablageresten.

Optional: Grosser korb fiir das mod. CP/11 - Kbrbe in verschiedenen GroBen (CE
1/1-1/2-1/3 - 1/6) fiir das mod. CPM/30.

O Estructura, tapas y cestas de acero inoxidable - cubas de acero inoxidable
AISI316 de 15/10 de espesor - mangos cestas y pomos tapas de material aislan-
te - resistencias blindadas de acero inoxidable incoloy - grupo de carga agua
para conectar a la red - grifo de sequridad externo - chimenea elevada para
proteger de las salpicaduras - el mod. CP/11 es para banco y posee un sistema
de descarga con acople frontal tipo bayoneta y par de cestos pequefios - el mod.
(PM/30 con mueble en dotacion, lleva un sistema de descarga conectado a la
red y un sistema de extraccion de la capa superficial para eliminar los depdsitos
de almiddn de la pasta.

Opcional: Cesto grande para el mod. CP/11 - cestas de diferentes tamafios (CE
1/1-1/2-1/3-1/6) para el mod. CPM/30.

(PM/30
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ELECTRIC PASTA COOKERS

CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES
ELEKTRONUDELKOCHER

COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS
INEKTPUYECKNE MAKAPOHOBAPKHK

- o MODELLO MODEL
& Kopnyc, KpbILKN 1 KOP3UHDBI U3 HEPXABEIOLLEl CTaNK - eMKOCTb U3 HE-  yopiu MODELL /11 CPM/30
pxaetowueii ctanu AlSI316 TonwwHoi 15/10 - pyukn KOp3WH 1 Kpblilek 3 MODEL HOIETE
o POTENZA POWER
WU30NMpYHLLET0 MaTepuana - apMupoBaHHble TIHbl U3 HepaBeloLwelt CTanu o LEISTUNG 35KW 8 0kW
r I
“NHKONOI” - KpaH ANA 3anMBa BOAbI, MOACOEAMHAEMbII K BOAONPOBOAHOM  POTENCA MOUHOCT
o o 6 o ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
CeTV - BHELLHWIA 3aLUWTHbII KpaH - NPUNOAHATaA BbITAXHAA Tpy6a ¢ dyHKumedt BRANCHEVENT STROMYERSORGUNG 230V/IN/50-60Hz  400V/3N/50-60Hz
3aLWuTbl 0T 6pbi3r - Mog. CP/11 B HACTONLHOM UCMONHEHM U OCHALLEHA CiCTe-  AUMENTACON LOIIGEEHE
o o CAPACITAVASCA
MOIA BbIMycKa ¢ GPOHTaNbHbIM 6ailOHETHBIM COANHEHEM U IBE MANIbIX KOP-  gaqi chpncrTy
3uHbl - Mog. (PM/30 ocHaLueHa Tym60if, CUcTeMOi CNBa, NOACORANHEHHO K CONTENANCEDELACUVE
A / v|.|.| y L  OACOEA FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS Lt 30Lt.
KaHanm3awum 1 CeHCOPHOI CUCTEMOIA OUNCTKI OT Kpaxmana. CAPACIDAD CUBA
JlononHumensHas Komnaekmayus: 6onbluas Kopsuka gna mog. CP/11 - 2\":;‘;::;:2"'
KOp31Hbl pa3nuuHbix pasmepos (CE 1/1-1/2 - 1/3 - 1/6) ana mog. CPM/30. BASKET CAPACITY
CONTENANCE PANIER
KORB-FASSUNGSVERMOGEN 1 kg 3 kg
CAPACIDAD CESTA
BMECTUMOCTb KOP3/HbI
TEMPO 20=100°C TIME 20=100°C
TEMPS 20=100°C ZEIT 20=100°C ~ 20’ ~30
TIEMPO 20=100°C BPEMA 20=100°C
TEMPO 90=100°C TIME 90=100°C
TEMPS 90=100°C ZEIT 90=100°C ~3 ~6

TIEMPO 90=100°C BPEM#A 90=100°C
PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG 7 kg/h 15 kg/h
PRODUCCION HORARIA  TI0YACOBOE TIPO3BOLICTBO
oW 060 40000
DIMENSIONES PAMEPbI 410h (mm) 1040h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 17Kg 49Kg
PESO NETO BEC HETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 25 Kg 59 Kg
PESO BRUTO BECPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE 660x370x 780x480x
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 570h (mm) 1200h (mm) @
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PASMEPbI YTTAKOBKM
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,139m 0,449 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
O5bEM YTTAKOBKM
P11 (PM30 3
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ELECTRIC PASTA COOKERS
CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES
ELEKTRONUDELKOCHER
cu Oc I P AST A E L ETTR I CI COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS
NEKTPUYECKUE MAKAPOHOBAPKH
MODELLO MODEL
Vi EDELL P/ P/M CESTELLO CE1/1 CESTELLO CE 1/2 CESTELLO CE1/3 CESTELLO CE 1/6
MODELO MOAEb standard 2 basket optional 1 baskets solo / only CPM/30 solo / only CPM/30 solo / only CPM/30 solo / only CPM/30
A 520 mm 520 mm 420 mm 550 mm 410 mm 195 mm
B 325mm 325mm 330 mm 330 mm 290 mm 140 mm
C 190 mm 190 mm 60x2 mm 220 mm 60x2 mm 60 mm
D 100 mm 210 mm 290 mm 140 mm 105 mm 105 mm
E 170 mm 170 mm 205 mm 205 mm 205 mm 205 mm
F 225mm 225mm 400 mm 380 mm 400 mm 400 mm
G . . : 1 . 2
H 200 mm 200 mm 285 mm 285 mm 285 mm 285 mm
| 345mm 345mm 340 mm 340 mm 340 mm 340 mm
L g g 1 N 1 i
M 225mm 225mm 310 mm 310mm 310 mm 310 mm
A G
@ B ‘ C |
4 N\
- I )
- =
. J
335553553 4
POSSIBILI COMBINAZIONI DEI CESTELLI / EXAMPLES OF BASKETS COMBINATIONS
CE1/3 CE1/6 CE1/3 CE1/3 CE1/6 CE1/6
CE1N CE1/2 CE1/2 CE1/3 CE1/2 CE1/6 CE1/3 CE1/6 CE1/6 CE1/6 CE1/6
(E173 CE1/6 CE1/6 | CE1/6 (E1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6
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GAS PASTA COOKERS
CUISEUR DE PATES AU GAZ
GASNUDELKOCHER
COCEDORES DE PASTA A GAS
TA30BbIE MAKAPOHOBAPKHK

') Struttura e cestelli in acciaio inox - vasche in acciaio inox AlSI316 spessore
15/10 trattate con speciale sabbiatura a microsfere in ceramica, sistema a sfio-
ramento per eliminare i residui di deposito di amido della pasta - manici cestelli
e pomelli coperchi in materiale isolante - pratico rubinetto carico acqua colle-
gabile alla rete posto sul cruscotto - camino rialzato con funzione paraspruz-
Zi - bruciatori in acciaio inox a alto rendimento, con combustione ottimizzata,
posti sotto la vasca, dotati di valvola di sicurezza e termocoppia - accensione con
piezoelettrico e fiamma pilota - regolazione di potenza indipendente per ogni
vasca - alimentazione a metano, in dotazione kit G.P.L. - dotato di falso fondo
appoggio cestelli e mobile.

Optional: cestelli in varie dimensioni (CE 1/1-1/2-1/3 - 1/6).

% Stainless steel structure and baskets - 15/10 thick AISI316 stainless steel
containers treated with special ceramic micro-sphere sanding, skimming sy-
stem to eliminate pasta starch deposits - insulating material basket handles
and lid knobs - practical water supply faucet can be connected to the mains
on the panel - raised exhaust with spray guard function - high yield stainless
steel burners with optimised combustion under the container, with safety valve
and thermocoupl - piezoelectric ignition and pilot flame - independent power
adjustment for each container - L.P.G. powered with supplied methane gas kit -
equipped with false bottom basket rest and trolley.

Optional: various sized baskets (CE 1/1-1/2-1/3-1/6)

') Structure et paniers en acier inox - cuves en acier inox AISI316 épaisseur
15/10 traitées au sablage spécial a microsphéres en céramique, systtme a
effleurement pour éliminer les dépdts d'amidon des pates - poignées des pa-
niers et des couvercles en matiére isolante - robinet de vidange d'eau pratique,
raccordable au réseau placé sur le tableau de commande - cheminée surélevée @
servant de pare-gouttes - brileurs en acier inox a haut rendement avec com-
bustion optimisée, placés sous la cuve, munis de vanne de sécurité et thermo-
couple - allumage par piézoélectrique et flamme pilote - réglage de puissance
indépendant pour chaque cuve - alimentation au méthane, de série kit G.PL.
- muni de double fond pour pose des paniers et meuble.

En option: Paniers de diverses dimensions (CE 1/1-1/2-1/3-1/6)

CPM/30M

SEETRETL]

ST LLbAN

CPM/30DM
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CUOCIPASTA A GAS

GAS PASTA COOKERS
CUISEUR DE PATES AU GAZ
GASNUDELKOCHER
COCEDORES DE PASTA A GAS
FA30BbIE MAKAPOHOBAPKHK

MODELLO MODEL - . " .
MODELE L CPM/30M CPM/30DM & Struktur und Korbe aus Edelstahl - AISI319-Edelstahl (Starke 15/10) und mit
MODELD MOAET speziellem Keramik-Mikrokugel-Sandstrahlsystem behandelt, Uberlaufsystem
POTENZA POWER L . . .
PUISSANCE LEISTUNG 10,0 kW 10,0 + 10,0 kW zur Eliminierung von Nudelstarkeablageresten - Korbgriffe und Deckelkndufe
PO QOTHOCTD aus Isoliermaterial - praktischer, an das Wassernetz anschlieBbarer Wasse-
CALORIE CALORIES . e . . .. . .
P b 8.600 keal/h 8.600 +8.600 keal/h reinfiillhahn auf der Riickseite des Armaturenbretts - erhhte Riickwand mit
CALORIAS HATIORHY 34.120 BTU/h 34120+ 34120 87U/ Spritzschutzfunktion - Hochleistungsbrenner aus Edelstahl mit optimierter
(CONSUMO METANO METHANE CONSUMPTION 3 3 o . .
oo R — G20=1,05m 3/ h 620="1,05+1,05m gh Verbrennung unter dem Becken, ausgestattet mit Sicherheitsventil und Ther-
CONSUMO METN OB O T ETAHA 625=1,23m’/h 25=123+13mfh moelement - piezoelektrische Ziindung und Steuerflamme - unabhéngige
CONSUMO GPL o . S P
LPG CONSUMPTION Leistungseinstellung fiir jedes Becken - Methangasversorgung, Fliissiggas-Satz
Eggmm‘mmﬂ 337%/%); g;g/ %3718 k=/h mitgeliefert - mit Blind-Abstellboden fiir Korbe und Mdbelstiick ausgestattet.
CONSUMO GPL /oKg /0 +0,/0K Optional: Korbe in verschiedenen GroSen (CE 1/1-1/2-1/3-1/6)
PACXOZ] CKVXKEHHOIO MPUPOJHOIO FA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION . . . .
RACCORDEMENT AUGAZ  GASANSCHLUSS 12"G O Estructura y cestas de acero inoxidable - cubas de acero inoxidable AISI316
éiﬁiﬁgk’l‘““ 23‘;;‘:;?“”“””“3" de 15/10 de espesor tratadas con enarenado especial de microesferas de cerdm-
BROLEURS BRENNER N°1 N°2 ica, sistema de extraccién de la capa superficial para eliminar los depdsitos
S::t?;”:::u LOPEKH de almidon de la pasta - mangos cestas y pomos tapas de material aislante -
BASIN CAPACITY prctico grifo de carga de agua para conectar a la red dispuesto en el tablero
CONTENANCE DE LA CUVE _ chi i _
PSR ER T Ep— 25 Lt 25425 Lt ' chllmenea elevada pa.ra Proteger de las saIPllcadur.as. quemadores de aFero
CAPACIDAD CUBA inoxidable de alto rendimiento, con combustion optimizada, colocados bajo la
EMKOCTb BAHHbI . . . . o

; cuba, dotados con vélvula de sequridad y termopar - encendido piezoeléctrico
CAPACITA CESTO BASKET CAPACITY ; ) . i .
CONTENANGEPANIER  KORB-FASSUNGSVERMOGEN 2,5 kg 2,5+2,5kg y llama piloto - requlacion de potencia de forma independiente de cada cuba
APACIDAD CESTA MECTUMOCTb KOP3HbI . .z .z . .
— R OPSHA - alimentacion a metano, en dotacion kit G.P.L. - de serie con falso fondo para
TEMPO 20=100°C TIME 20=100°C
TEMPS20=100°C  ZET20=100°C ~ 25’ apoyo cestos y mueble.
TIEMPO 202 0 LD 1 07C Opcional: cestas de diferentes tamafios (CE 1/1-1/2-1/3 - 1/6)
TEMPO 90=100°C TIME 90=100°C
TEMPS 90=100°C ZEIT90=100°C e 5’

- )° g °( N - -
TEMPO S0 =1 M e L€ & Kopnyc it Kop3WHbI U3 HepxaBeloLLieii CTanyt - eMKOCTH U3 HepxaBeloLLeii
PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION . .. N
PRODUCTION PARHEURE  STUNDENLEISTUNG 15kg/h 15+15kg/h cranu AISI316 TonwuHoit 15/10 ¢ neckocTpyitHoil 06paboTKoil Kepamuyecku-
PROOUCION R N AR AT Mil MUKPOCOEPAMI, CEHCOPHas CUCTEMa OUMCTKM OT Kpaxmana - pyuku Kop-
DIMENSIONI DIMENSIONS 400x700x 800x700x .

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 31H 1 KpbILLEK U3 U30MPYHOLLEr0 MaTepuana - YAoOHbIA KpaH Ans 3anuea
DIMENSIONES PASMEPbI 1040h (mm) 1040h (mm) o o .
e NETwEGHT BOZbI, NOACOEANHACMDbIi K BOZONPOBOAHOI CETH, PaCcnoNOXeHHbII Ha NaHeNu
POIDS NET NETTOGE WICHT 49kg 76 Kg yYNpaBneHus - NPUNOJHATaA BbITAXHAA Tpy6a ¢ GyHKLuei 3aLuTbl OT 6pbI3r
PEIRED GEHD - BbICOKOMPOU3BOAUTENbHbIE FOPEAIKY U3 HepXaBelolLeil CTanu ¢ OnTMU-
PESO LORDO GROSS WEIGHT .
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 59 Kg 91kg 3aumeli NpoLecca ropeHIns, PacrionoxeHHble Moj eMKOCTbIO U OCHALLEHHblE
Ef;‘;ﬁ;‘&?mmw BT 3aWMTHBIM KNanaHoM 1 TepMONapoii - Mbe303MeKTpuyeckoe axuranue u
PACKAGED DIENSIONS TaoT Rao GuUTUNDb - HE3aBMCUMOE PerynnpoBaHIe MOLLHOCTY KaX/0ii eMKOCTH - paboTa
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE X X X X ~
VERPANGEATH 1200h (mm) 1200h (mm) Ha MeTaHe, B KOMIIEKTe C 0CHACTKOIA 1Al paboTl Ha CKIPKEHHOM NIPUPOAHOM
DIMENSIONES DEL EMBALAJE rase - 0CHalLeHa danbLu-fHOM A1 KOP3UH 1 TyMOOIA.
il B JlononHumensHas KomMnieKmayus: Kop3uHbl pannuHblx pasmepos (CE 1/1
VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME yuA: p p p p
VOLUME DE 'EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN 0,449 m 0,844 m -1/2-1/3-1/6)
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YMAKOBKM
CPM30M CPM30DM
i g
Ca) C)
[e—)
—H | C—>
& & o
3
3
800
< G < ‘3
R4 N X N
gl § 5 g g s
£ o g o 2
3 g = 3| & i
2| = 2 z
36 (IN H20 3/4” L i 31G66(1/2°G) 36 (IN H20 3/4") L |149Gb31/2"'G
102| (OUT H20 3/4") 295 (OUT H20 3/4") 102| (OUT H20 3/4")
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GAS PASTA COOKERS
CUISEUR DE PATES AU GAZ
GASNUDELKOCHER
COCEDORES DE PASTA A GAS
TA30BbIE MAKAPOHOBAPKHK

MODELLO MODEL

CUOCIPASTA A GAS

MODELE MODELL CESTELLO CE1/1 CESTELLO CE1/2 CESTELLO CE1/3 CESTELLO CE1/6
MODELO MOJENb
A 420mm 550 mm 410mm 195mm
B 330mm 330mm 290 mm 140 mm
C 60x2 mm 220 mm 60x2 mm 60 mm
D 290 mm 140 mm 105 mm 105 mm
E 205 mm 205 mm 205 mm 205 mm
F 400 mm 380 mm 400 mm 400 mm
G s s . s
H 285mm 285 mm 285 mm 285 mm
| 340 mm 340 mm 340 mm 340 mm
L . _ . s
M 310 mm 310 mm 310 mm 310 mm
A G
B | C
SRR 4 N\
3 T ]
- =
- J
0:020102020202020::205:".’::; /
POSSIBILI COMBINAZIONI DEI CESTELLI/ EXAMPLES OF BASKETS COMBINATIONS
CE1/3 CE1/6 CE1/3 CE1/3 CE1/6 | CE1/6
CE1N CE1/2 | CE12 CE1/3 CE1/2 | CE/6 CE1/3 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6
CE1/3 CE1/6 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6
~ - Y
b ™ f e ! J x
<——"\b~ (,,-\h ,. i < -t
_— 1 e " _ 1 - CE/6
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ELECTRIC SOUS-VIDE
SOUS VIDE ELECTRIQUES
ELEKTRISCHE SOUS-VIDE

COTTURA SOUS-VIDE '/ CY CHOTPH TPHTOTOBEHAA

‘) Macchina per la cottura sottovuoto a bassa temperatura (sous-vide) - strut-
tura e vasca in acciaio inox (solo struttura per RH50)- scheda controllo con 5
programmi di cottura - display per la visualizzazione delle temperature di ac-
qua, sonda cuore e timer - rubinetto di scarico con valvola di sicurezza - blocco
macchina in mancanza di acqua - sensore temperatura con delta 0,1°C.
Accessori: Sonda al cuore.

% Machine for vacuum cooking at low temperature - stainless steel structure
and basin (structure only for RH50) - control board with 5 cooking programs -
display for viewing water temperature, core probe and timer - drain faucet with
safety valve - stopping of machine when there is no water - temperature sensor
with delta of 0.1°C.

Accessories: Core probe.

‘) Appareil pour la cuisson sous-vide a basse température - structure et cuve
en acier inox (seulement structure pour le modéle RH50) - fiche de contrdle
avec 5 programmes de cuisson - afficheur pour visualiser les températures
de I'eau, sonde au cceur en minuteur - robinet de déchargement avec valve
de sécurité - bloc machine en cas de manque d’eau - capteur de température
avec delta 0,1°C.

Accessoires: Sonde au ceeur.

eVakuumgarger’ét bei Niedertemperatur - Rahmenstruktur und Behalter aus
Edelstahl (nur Rahmenstruktur fiir RH50) - Kontrollkarte mit 5 Garprogrammen
- Display zur Visualisierung von Wassertemperatur, Herzsonde und Timer - Ent-
ladehahn mit Sicherheitsventil - Maschinensperre bei fehlendem Wasser - Tem-
peratursensor mit Delta 0,1°C.

@ Zubehdr: Herzsonde.

O Méquina para cocinar al vacio a baja temperatura (sous-vide) - estructura
de la cuba en acero inoxidable (solo estructura para RH50)- tarjeta de control
con 5 programas de coccién - pantalla para visualizar las temperaturas del
agua, sonda al corazon, temporizador - grifo de descarga con valvula de se-
guridad -bloqueo de la maquina en ausencia de agua - sensor de temperatura
con delta 0,1°C.

Accesorios: Sonda al corazon.

G Mpubop Ana HU3KoTEMNepaTypHOIA FOTOBKY Noj BakyyMoM (sous-vide) -
KOpNyC 1 eMKOCTb 13 HepxxaBetoLLeit ctanu (Tonbko kopmyc ana RH50)- nnata
ynpaBneHua ¢ 5 nporpammamu roToBKY - AuCIneil AnA oTobpakeHns Tem-
nepatypbl BOAbI, LN NPoAyKTa WA Taitmep - CIMBHOIA KPaH ¢ NpefoXpaHu-
TeNbHbIM KNanaHom - 61oKMpoBKa npubopa npu OTCYTCTBUN BOADI - AaTuiK
Temnepatypbl ¢ genbra 0,1°C.

Komnnekmyrowue: LLlyn npogykTa.

-
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ELECTRIC SOUS-VIDE

SOUS VIDE ELECTRIQUES

ELEKTRISCHE SOUS-VIDE

W/ COTTURA SOUS-VIDE
1

CY CMOTP NPUTOTOBNEHKA ‘

MODELLO MODEL

MODELE MODELL SV25 RH50

MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 2kwW

POTENCIA MOLUHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230/1N/50-60 Hz

ALIMENTACION TIOAKMIOYEHHE

CAPACITAVASCA

BASIN CAPACITY

CONTENANCE DE LA CUVE

FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS 251t 50Lt.

CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb BAHHbI

TEMPO 20=70°C TIME 20=70°C

TEMPS 20=70°C ZEIT 20=70°C ~ 50 ~ 25

TIEMPO 20=70°C BPEMA 20=70°C

PRECISIONE DI LAVORAZIONE

PRECISION PROCESSING

TRAITEMENT DE PRECISION o

PRAZISIONSBEARBEITUNG +03°C

PROCESAMIENTO DE PRECISION

TOYHOCTb OBPABOTKH

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIENSIONS ABMESSUNGEN 522x410x360h (mm) 150x240x390h (mm)

DIMENSIONES PA3MEPI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 4,2Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 55Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

PRI 570x450%400h (mm) 350x460x240h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YMAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3

VERPACKUNGSVOLUMEN 0,103 m 0,039m

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YTTAKOBKM
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GAS PASTA COOKERS
CUISEUR DE PATES AU GAZ
GASNUDELKOCHER

cu CI N E COCEDORES DE PASTA A GAS
FA30BbIE MAKAPOHOBAPKHK

‘) Piano di cottura in acciaio inox AISI 304 - struttura, maniglia e piedi, re-
golabili in altezza, in acciaio inox AlSI 430 - griglie indipendenti - bruciatori in
ghisada 3,5 e 6 kW con termocoppia di sicurezza. Il modello CC74P & dotato di 4
piastre elettriche @ 220 mm da 2,6 kW - predisposte per metano, kit GPL incluso
- forno elettrico ventilato GN1/1 da 3 kW in acciaio inox AlSI 430 - guide suppor-
to teglie removibili per una pit facile pulizia - capacita 4xGN1/1 passo 75mm
- in dotazione 1 griglia in acciaio cromato - timer 0-120’- termostato 0-270°C.
Modelli disponibili:

(C74G: 4 fuochi a gas + vano a giorno

(C74FEV: 4 fuochi a gas + forno elettrico GN1/1

((76G: 6 fuochi a gas + vano a giorno

(C76GFEV: 6 fuochi a gas + forno elettrico GN1/1 + vano giorno

(C74P: 4 piastre elettriche + vano a giorno

% Cooking surface in AlSI 304 stainless steel - structure, handle and feet, adju-
stable in height, in AISI 430 stainless steel - independent grills - 3.5 and 6 kW
cast iron burners with safety thermocouple. The CC74P model is equipped with
40 220 mm, 2.6 kW electric plates - set up for methane, LPG kit included -
GN1/1 3kW ventilated electric oven in AISI 430 stainless steel - removable rack
support guides for easy cleaning - 4xGN1/1 capacity, 75 mm clearance - 1 chro-
med steel grill supplied - 0-120" timer - 0-270°C thermostat.
Available models:
((74G: 4 gas burners + open unit

l__ (C74FEV: 4 gas burners + GN1/1 electric oven

€746 ((76G: 6 gas burners + open unit

(C76GFEV: 6 gas burners + GN1/1 electric oven + open unit
—~ (C74P: 4 electric plates + open unit

‘) Plan de cuisson en acier inox AlSI 304 - structure, poignée et pieds, réglables
en hauteur, en acier inox AlSI 304 - grilles indépendantes - briileurs en fonte de
3,5 et 6 kW avec thermocouple de sécurité. Le modeéle CC74P est équipé de 4
plaques électriques @ 220 mm de 2,6 kW - prévues pour le méthane, kit GPL
fourni - four électrique ventilé GN1/1 de 3 kW en acier inox AISI 430 - quides
de support des plaques amovibles pour un nettoyage plus facile - capacité
4xGN1/1 pas 75 mm - 1 grille en acier chromé fournie en équipement - minu-
teur 0-120’- thermostat 0-270°C.

Modeles disponibles :

((74G : 4feux a gaz + logement ajouré

(C74FEV : 4 feux a gaz + four électrique GN1/1

((76G: 6 feux a gaz + logement ajouré

(C76GFEV : 6 feux a gaz + four électrique GN1/1 + logement ajouré

(C74P : 4 plaques électriques + logement ajouré

J

(C76GFEV
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GAS PASTA COOKERS
CUISEUR DE PATES AU GAZ
GASNUDELKOCHER

COCEDORES DE PASTA A GAS cu CI N E
TA30BbIE MAKAPOHOBAPKHK

6 Kochfeld aus Edelstahl AISI 304 - Struktur, Griffe und hohenverstellbare
StiitzfiiBe aus Edelstahl AISI 430 - eigenstandige Roste - Brenner aus Gusseisen
mit 3,5 und 6 kW mit Sicherheits-Thermoelement. Das Modell CC74P ist mit 4
Elektroplatten @ 220 mm mit 2,6 kW ausgestattet - fiir Methan vorgeriistet,
LPG-Bausatz inbegriffen - elektrischer Umluftofen GN1/1 mit 3 kW aus Edel-
stahl AISI 430 - herausnehmbare Backblechfiihrungen fiir eine einfachere Rei-
nigung - Leistung 4xGN1/1 Schritt 75mm - 1 verchromter Stahlrost als Beigabe
- Zeitgeber 0-120"- Thermostat 0-270°C.

Verfiigbare Modelle:

((74G: 4 Gasbrenner + offenes Fach

(C74FEV: 4 Gasbrenner + Elektroofen GN1/1

((766G: 6 Gashrenner + offenes Fach ;“J"'-‘f
(C76GFEV: 6 Gasbrenner + Elektroofen GN1/1 + offenes Fach f . ‘ ,“.'

(C74P: 4 Elektroplatten + offenes Fach

O Plano de coccién en acero inoxidable AISI 304 - estructura, manivela y pa- %

tas ajustables en altura, en acero inoxidable AISI 430 - parrillas independientes

- quemadores en hierro fundido de 3,5 y 6 kW con termopar de sequridad. El

modelo CC74P esta provisto de 4 placas eléctricas @ 220 mm da 2,6 kW - pre-

dispuestas para metano, kit GPL incluido - horno eléctrico ventilado GN1/1 de

3 kW en acero inoxidable AISI 430 - guias soporte bandejas extraibles para una

limpieza més facil - capacidad 4xGN1/1 paso 75mm - en dotacién 1 parrilla en

acero cromado - temporizador 0-120’- termostato 0-270°C.

Modelos disponibles J
((74G: 4 fuegos de gas + compartimento abierto CCT4FEV
(C74FEV: 4 fuegos de gas + horno eléctrico GN1/1 L
((76G: 6 fuegos de gas + compartimento abierto

(C76GFEV: 6 fuegos de gas + horno eléctrico GN1/1+ compartimento abierto @
(C74P: 4 placas eléctricas + compartimento abierto

G [TnuTa n3 Hepxasetowweii cranu AlSI 304 - KOHCTPYKLNA, PyyKa 1 HOXKIA,
perynupyemble No BbicoTe, 3 HepxasetoLueii ctanu AlSI 430 - He3aBucumble
PeLLETKM - YyTyHHble ropenki B 3,5 1 6 KBT ¢ 3auTHbIM TepMO3N1IeMEeHTOM.
Mogenb (C74P ocHaleHa 4 snekTpuyeckimm nautkamn @ 220 mm B 2,6 KBT -
npespacnonoXeHHble A4nA ra3oBoil nogaun, GPL BKMoueH B KOMNIEKT - dneK-
Tpuyeckas AyxoBka ¢ seHtunatopom GN 1/1 B 3 kBT 13 HepxaBeloLueli cTanu
AISI 430 - HanpaBnAoLLMe ANA ONOPbI BbIABUraEMbIX NPOTUBHEI AnA bonee
Nerkoii 04NCTKM - BMecTUMOCTb 4XGN1/ 1 war 75 MM - B KOMMNeKTe NoCTaBns-
eTcA 1 XxpOMUpOBaHHaA (TanbHaA peLueTka - Taitmep 0-120'- Tepmoctat 0-270
°C

Mogenu B Hannunm:

(C74G: 4 ra3oBble ropenki + OTKPbITbINA 0TCEK

(C74FEV: 4 razoBble ropenku + anekTpuyeckas gyxoska GN1/1

(C76G: 6 ra3oBble ropenki + OTKPbITbIN 0TCEK

(C76GFEV: 6 ra3oBble ropenku + 3nektpuyeckas ayxoska GN1/1 + oTKpbITblli
oTCeK

(C74P: 4 3neKTpUYECKIX MAUTKM + OTKPbITBIN OTCEK

U 74P
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KITCHENS RANGES
CUISINIERES
HERDE

COCINAS

MANUTHI

CUCINE

POTENZA - POWER - PUISSANCE - LEISTUNG - POTENCIA - MOLLHOCTb

(746G (C74FEV ((76G (C76GFEV (C74pP

)i ()

)] ()]

[2,6 kW] [2,6 kW]
9220 mm 9220 mm

=) )

oo oion/m

[2,6 kW] [2,6 kW]
9220 mm 9220 mm

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZATOP

TOP POWER

PUISSANCETOP

LEISTUNGTOP

POTENCIATOP

MOLLHOCTb MAHETNA TINTBI

POTENZA FORNO OVEN POWER
PUISSANCE FOUR LEISTUNG OFEN
POTENCIA HORNO MOLLHOCTb J1YXOBKH
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANoPUu
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXOJ| METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOJ] CAVMEHHOTO NPUPOIHOTO TA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION

RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS NOACOEANHEHNE TA3A

CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOI KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKIA

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YMAKOBKIA
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(746G

W 19kw

/

/

Kcal/h 16337
BTU/h 64830

G20/25=2,43 m*/h

630/31=1,80kg/h

1/2"G

800x700x900h (mm)
74kg

85kg

860x760x915h (mm)

0,595 m’

CC74FEV

» 19kw
N3k

230V/1N/50-60 Hz

18916 kcal/h
BTU/h 75065

G20/25=2,00 m*/h

630/31=1,50 kg/h

4xGN1/1
638x394x356h (mm)

MAX 300°C

71kg

82kg

((76G

W 285kW

/

/

24505 keal/h
BTU/h 97244

G20/25=3,00 m*/h

G30/31=2,25 kg/h

1200x700x900h (mm)
94 kg

108 kg

1260x760x915h (mm)

0,871 m?

(C76GFEV

W 285kW
N3k

230V/1N/50-60 Hz

27085 keal/h
BTU/h 107482

4xGN1/1
638x394x356h (mm)

MAX300°C

91 kg

105 kg

(C74p

N 104kW

/

400V/3N/50-60 Hz

8942 kcal/h
BTU/h 35485

800x700x900h (mm)
55kg

65 kg

860x760x915h (mm)

0,595 m’
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SNACKBARO

SNACK BAR &

SNACKBARO

SNACKBAR @

SNACKBARO
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PROFESSIONAL MIXERS .
MIXEURS
MIXER

STEHREPb FRULLATORI

') Macchina per preparare frullati, frappé ecc. Struttura in lega di alluminio
verniciato - il modello FR200P ha il variatore di velocita - microinterruttore su
coperchio - coltello removibile a quattro lame in acciaio inox - tappo su coper-
chio per aggiungere ingredienti in fase di lavoro - disponibile con bicchiere in
lexan o acciaio inox. | modelli doppi sono dotati di un gruppo coltello ed un
gruppo mescolatore.

Optional: Bicchiere inox o lexan per frullati o per frappé.

% Shake, frappe, etc. machine. Body made of painted aluminium alloy - model
FR200P has selectable speeds - micro switch on cover - 4-blade stainless steel
removable knife - cap on lid to add ingredients during work - available with
lexan or stainless steel cup. Double models are equipped with a knife unit and
mixing unit.

Optional: Stainless steel or lexan cut for shakes or frappe.

') Machine pour préparer les jus a base de fruits, les frappé, etc. Corps en alliage
d’aluminium peint - le modéle FR200P a le variateur de vitesse - micro-contact
sur le couvercle - couteau amovible a quatre lames en acier inox - bouchon sur
le couvercle pour ajouter des ingrédients durant le travail - disponible avec un /

verre en lexan ou en acier inox. Les modeles doubles sont munis d’un groupe de
couteaux et d’un groupe mélangeur. |
Extras: Verre en inox ou lexan pour les jus ou les frappés. /

6 Maschine zur Zubereitung von Mixgetrénken, Frappés usw. Rahmenstruktur
in lackierter Aluminiumlegierung - das Modell FR200P verfiigt iber eine
Geschwindigkeitsveranderung - Mikroschalter auf dem Deckel - abnehmbares
Messer mit vier Klingen aus Inox-Stahl - Stopfen auf dem Deckel fiir die
Beigabe der Zutaten in der Arbeitsphase - erhdltlich mit Becher aus Lexan oder
Inox-Stahl. Die Modelle sind mit einer Messergruppe und einer Mixer-Gruppe
ausgestattet.

Optionals: Becher aus Inox oder Lexan fiir Mixgetrdnke oder Frappés.

FR150P

O Mdquina para preparar batidos, granizados, etc. Estructura en aleacién
de aluminio pintado - el modelo FR200P tiene un variador de velocidad -
microinterruptor en la tapa - cuchilla extraible de cuatro cuchillos de acero
inoxidable - tapdn en la tapa para afiadiringredientes durante el funcionamiento
- disponible con vaso de lexan o de acero inoxidable. Los modelos dobles tienen
un grupo de cuchillay un grupo mezclador.

Opcionales: vaso de acero inoxidable o de lexan para batidos o para granizados.

G Mpubop Ana npurotoBneHus KokTeineid, dpanne u T.4. OKpaLieHHbIi
KOpnyc 13 Nerkoro antomiuHNeBoro cnnasa - mogenb FR200P umeer perynatop
CKOPOCTI - MUKPOBBIKMHOYATENb Ha KPbILLKE - YETbIPEXNONACTHOI CbeMHbIN
HOX U3 HepxaBeloleil cTanm - npobka Ha Kpblwke AnA Jo6aBneHus
WHTPELVEHTOB B X0Ze paboThbl - NpeanaraeTca B UCNONHEHNN €O CTaKaHOM U3
NeKCaHa Wn U3 HepxaBetoLeil cTanu. [IByxcTakaHHble MOZeNI OCHALLEHbI
OfJHIM HOXEBbIM GJI0KOM 11 OHUM CMECUTENbHBIM.

JlononHumenvHaa komnnexkmayus: (TakaH 13 HepxaBetoLLed CTanu unm u3
NeKcaHa AnA NpUroToBNeHNA KoKTelneid un dpanne.

FR1501
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o PROFESSIONAL MIXERS
MIXEURS
MIXER
F R U LLATO RI LICUADORAS
BNIEHAEPDI
MODELLO MODEL
MODELE MODELL FR1501 FR150P FR200P FR2150I FR2150P
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 350 W 750 W 350+350 W
POTENCIA MOLIHOCT
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz
ALIMENTACION MOZKMOYEHVE
VELOCITA SPEED
VITESSE GESCHWINDIGKEIT 16000 rpm 1400024000 rpm 2x16000 rpm
VELOCIDAD CKOPOCTD
CAPACTABICCHIERE  CUP CAPACITY
CONTENANCE DUVERRE  BECHERFASSUNGSVERMOGEN 1,5 Lt. 2Lt 1,5+1,5Lt.
CAPACIDAD VASOS EMKOCTb CTAKAHA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 210x210x490h (mm) 210x215x485h (mm)  380x210x490h (mm)
DIMENSIONES PA3MEPI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 4Kg 5Kg 8,5Kg
PESO NETO BECHETTO
PESOLORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 5Kg 6,5Kg 10Kg
PESO BRUTO BECGPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
i BRI 300x300x530h (mm) 530x310x530h (mm)

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 0[048 m3 0,087m3
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKHN

FR21501
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MILK SHAKERS

MILKSHAKER

MILKSHAKER

LICUADORAS FRAPPE

BJIEHAEPBI 1A NPUTOTOBNEHWA OPANNE

') Macchina per realizzare frappé, cocktails, sorbetti ecc. Strutturain lega dial-
luminio - disponibile con bicchiere in lexan o acciaio inox - sistema di accensione
automatica solo con bicchiere inserito.

% Frappe, cocktail, sherbet, etc. machine. Body made of aluminium alloy -
available with lexan or stainless steel cup - automatic on system only with cup
inserted.

') Machine pour les frappés, les cocktails, les sorbets, etc. Corps en alliage d'a-
[uminium - disponible avec verre en lexan ou acier inox - systéme de mise en
marche automatique uniquement lorsque le verre est introduit dans la machine.

6 Maschine zur Herstellung von Frappés, Cocktails, Sorbets usw.
Rahmenstruktur in  Aluminiumlegierung - erhdltlich mit Becher aus
Lexan oder Inox-Stahl - System zur automatischen Einschaltung nur bei
eingesetztem Becher.

O Maquina para realizar frappé, cocktails, sorbetes, etc. Estructura de aleacion
de aluminio - disponible con vaso de lexan o de acero inoxidable - sistema de
encendido automatico sélo con vaso de encastre.

O Mpubop ans npurotoBneHna dppanne, KokTeiinei, copbeta u T.n. Kopnyc 3
Nerkoro anoMUHEBOTO CN1aBa, NPeANnaraeTca B UCMOMHEHIM O CTAKaHOM 113
NeKCaHa U 13 HepxaBeloLLeil CTanu, aBTOMaTUYeCKas CUCTeMa BKIIoUeHus,
(pabaTbIBaloLLasA TONbKO NPM YCTAHOBIEHHOM CTaKaHe.

FP1P

FRULLATORI FRAPPE

MODELLO
MODELE

MODEL
MODELL

MODELO MOJENb

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLIHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
CAPACITA BICCHIERE CUP CAPACITY
CONTENANCE DUVERRE ~ BECHERFASSUNGSVERMOGEN
CAPACIDAD VASOS EMKOCTb CTAKAHA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPBI

PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKN

FP1l FP1P
120W
230V/1N/50-60Hz
16000 rpm

0,55 Lt.

150x195
x485h (mm)

2,5Kg

3,5Kg

210x250
x570h (mm)

0,030 m’

FP2I

120+120W

0,55+0,55 Lt.

300x195
x485h (mm)

5Kg

6,5Kg

370x250
x530h (mm)

0,049 m’

FP2P
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JUICE SQUEEZER

PRESSE-AGRUMES

ZITRUSPRESSE

EXPRIMIDOR

COKOBBIXKUMANKW ANA LIUTPYCOBBIX

‘) SPM: Spremiagrumi elettrico professionale in lega di alluminio verniciato -

MODELE MODELL SPM SPL
MODELD) MORETT: vasca e filtro estraibili - accensione e spegnimento automatici tramite pressione
POTENZA POWER . . . o
PUISSANCE LEISTUNG 150 W sulla pigna - doppia pigna in ABS alimentare.
SOTENGE MOTHOSTD SPL: Spremiagrumi elettrico professionale in lega di alluminio verniciato - azio-
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY . . . . 7ol .
BRANCHEVENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz namento e spegnimento automatici tramite I'utilizzo della leva premi-frutta -
ALIMENTACION TOMKIOIETH vasca, filtro e pigna removibili.
VELOCITA SPEED
VITESSE GESCHWINDIGKEIT 500 rpm
VELOCIDAD CKopoCTb % SPM: Professional electrical painted aluminium alloy citrus juicer -
DIMENSIONI " . .
DIMENSIONS removable basin and filter - automatic power on and off by pressing the cone
il 2;%?‘0(5 ) 2;2)5(?0(5 ) - ABS food safe double cone.

X mm X mm . ) . - - )
DIVENSIONES SPL: Professional electrical painted aluminium alloy citrus juicer - automatic
PSR on/off by fruit juicer lever - removable basin, filter and cone.
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 3,8Kg 45Kg
:zg [‘;;‘;0 ii;?:ggsm O spm: Presse-agrumes électrique professionnel en alliage d’aluminium
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 4,8Kg 55Kg peint - cuve et filtre amovibles - mise en marche et arrét automatiques avec une
Emﬁgmmm BECHRYIW) pression sur le cone - double cone en ABS alimentaire.
PACKAGED DIMENSIONS SPL: Presse-agrumes électrique professionnel en alliage d'aluminium peint -
SL“QFEL“EL?J:ZS;‘:JQ’;@%L&GJ 390x300x440h (mm) mise en marche et arrét automatiques par I'emploi du manche presse-fruits -
DIMENSIONES DEL EMBALAJE cuve, filtre et cone amovibles.
PA3MEPbI YNAKOBKI
VOLUME IMBALLO - . . . . . .
PACKAGED VOLUME & SPM: Elektrische Profi-Zitruspresse in lackierter Aluminiumlegierung -
VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 . . : .
OLIMEDEL L 0,051 m ausziehbare Wanne und Filter - automatisches Fin- und Ausschalten

VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH
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durch Druck auf den
lebensmittelechtem ABS.
SPL: Elektrische Profi-Zitruspresse in lackierter Aluminiumlegierung -
automatische Ein- und Ausschaltung mit Hilfe des Hebel-Pressarms - Wanne,
Filter und Presskegel abnehmbar.

Presskegel - doppelter Presskegel aus

O SPM: Exprimidor eléctrico profesional de aleacién de aluminio pintado -
recipiente y filtro extraibles - encendido y apagado automaticos pulsando en la
pifia - doble pifia de ABS de uso alimentario.

SPL: Exprimidor eléctrico profesional de aleacién de aluminio pintado - puesta
en marcha y apagado automaticos con la palanca empujadora de la fruta -
recipiente, filtro y pifia extraibles.

G SPM: TpodeccoHanbHaa  anekTpuueckas COKOBbRKMMANKa AnA
LIMTPYCOBbIX 13 OKPALLEHHOrO aNMioMUHIEBOTO CMaBa - CbeMHble Yalla y
dunbTp - aBTOMaTMueckoe BKIKYEHNE U BbIKNIOYeHUe MyTemM HaxaTua Ha
BbIXKIIMHOI1 KOHYC - 1BOIHOI BbIXUMHOIA KOHYC 13 nueBoro AbC-nnacTuka.
SPL: MpodeccvoHanbHas anekTpuyeckaa COKOBbRKIMANKa ANA LMTPYCOBbIX
M3 OKpALLEHHOro anioMMHIEBOrO CMIaBa - aBTOMATUYECKOe BKIHYeHue
BbIKIIOUeHNe NPV HaXaTiu 1 OTNYCKaHUN NPUXUMHOTO pbluara Ans GpyKToB
- CbeMHble YaLua, GUALTP U BbIKUMHOI KOHYC.

27/07/16 09:50
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ICE MINCER \
BROYEUR A GLACE
EISZERKLEINER
TRITAGHIACCIO TRL - ROGM
NbA0APOBUTENb
MODELLO MODEL
OTRL:Tritaghiaccio professionale per tritare il ghiaccio in scaglie sottili, adat-  wooee MODELL TRL ROGM
to per preparare granite, cocktails, ecc. Struttura in ABS - microinterruttore su mﬂz‘l ':g@i’;b
leva - tramoggia in lega leggera - lama in acciaio inox - espulsione ghiaccioa  pussance LEISTUNG 350W 150W
gravité. POTENCIA MOLLHOCTD
. . o ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
ROGM: Rompighiaccio professionale per frantumare il ghiaccio, adatto per pre-  uancrement STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz
parare Caipirinhas, Mojitos, Frozen Cocktails, ecc. Struttura in lega di alluminio CE'L'(’)';NT;"“O” 2:;';”"’“””
verniciato - microinterruttore su coperchio - bicchiere e gruppo lame in acciaio  yviess GESCHWINDIGKEIT 1200 rpm 800 rpm
inox - regolazione dimensione ghiaccio tritato. VO i
PRODUZIONE ORARIA
HOUR PRODUCTION
%TRL: Professional ice mincer to crush ice in thin chips, ideal for frozen drinks, ~ PRODUCTIONPAR HEURE ~120Kg/h

. . . . . STUNDENLEISTUNG
cocktails, etc. Body made with ABS - micro switch on lever - light alloy hopper - probuccion Horaia

stainless steel blade - gravity ice ejection. P
CAPACITA BICCHIERE CUP CAPACITY

ROGM: Professional ice crusher to crush ice to prepare Caipirinhas, Mojitos, ~ contenancEDUVERRE  BECHERFASSUNGVERMOGEN / 3Lt
Frozen Cocktails, etc. Painted aluminium alloy body - micro switch on cover -~ C*AIPADYASES - EWKOCTbCTARARA
. . . ) i DIMENSIONI DIMENSIONS 210)(465 210)(380
stainless steel cup and blade unit - crushed ice size selection. DIVENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI x480h (mm) x490h (mm)

O . . PESO NETTO NETWEIGHT

TRL: Broyeur a glace professionnel pour broyer la glace en fines lamelles,  posner NETTOGEWICHT 8,2Kg 5Kg
convient a la préparation de granits, cocktails, etc. Structure en ABS - micro- 0" BECHENID

L, 7 o, . ) PESO LORDO GROSS WEIGHT

contacts sur le manche - trémie an acier léger - lame en acier inox - expulsion ~ powsgaur BRUTTOGEWICHT 9,2Kg 6 Kg

dela gla(e par graVité. PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

ROGM: Brise-glace professionnel pour concasser la glace, convient pour la  eackaced bimeNsions oo v
p,répara’ti‘on de .Caipiriphas, Mojitos, Frozen Cocktails, etc. Corps en alliage ~ [ittoo EHb/e x31(;(h ) x53(;(h ()
d’aluminium peint - micro-contact sur le couvercle - verre et groupe de lames ~ DIMENSIONES DEL EMBALAJE

en acier inox - réglage dimension glace broyée. :ﬂ;’:ﬁgﬁﬂ?m

PACKAGED VOLUME

& 1L Profi-Eiszerkleiner zum Zerkleinern von Eis in diinne Splitter, geeignet O/ DELNBALLGE 0,046 m* 0,047 m*
fir die Zubereitung von Granitas, Cocktails usw. Konstruktion aus ABS - X‘;i‘é’,"fy“niib?fﬁ"“‘”

Mikroschalter auf Hebel - Fiilltrichter aus Leichtmetall - Klinge aus Inox-Stahl

- SchwerkraftausstoB des Eises.

ROGM: Profi-Eisbrecher zum Zerhacken von Eis, geeignet fiir die Zubereitung
von Caipirinhas, Mojitos, Frozen Cocktails usw. Rahmenstruktur in lackierter
Aluminiumlegierung - Mikroschalter auf Deckel - Becher und Messergruppe aus

Inox-Stahl - Einstellung der GroBe des gecrushten Eises.

C) TRL: Picadora de hielo profesional para deshacer el hielo en delicadas
escamas, se adapta para preparar granizados, cocktails, etc. Estructura de ABS
- microinterruptor en la palanca - tolva de aleacion liviana - cuchilla de acero
inoxidable - expulsion del hielo por gravedad.

ROGM: Picahielo profesional para quebrar el hielo, se adapta para preparar
(aipirinhas, Mojitos, Frozen Cocktails, etc. Estructura de aleacién de aluminio
pintado - microinterruptor en la tapa - vaso y grupo cuchillas de acero inoxidable
- requlacion de la medida del hielo triturado.

G TRL: MpodeccuoHanbHblii NbaoApobuTens AnA M3MenbueHns Nbda B
MefKyto KpOLLKY, NOAXOAALLYI0 ANA NPUTOTOBNEHUA TPaHUT, KOKTeiineli  T.4.
Kopnyc n3 AbC-nnacTuka - MMKpPOBbIKNIOYATENb HA PYKOATKE - BOPOHKA 13
NerKoro CM/iaBa - 1e3Bue 3 HepykaBetoLLieli CTanu - BbITaNKMBaHMe Nbja noj
NefICTBUEM CUNbI TSXKECTH.

ROGM: TpodeccuoHanbHblit 6neHaep AnA ApobneHua nbda, KOTOPbIil
ncnonbsyerca  and  npurotosnenns  KainupuHbd, Muxuto u [pyrux
KokTelineilt co nbaoM. OKpalUeHHbIil Kopnyc W3 aniMUHWUEBOrO (nnaga -
MUKPOBBIKJIOYaTeNb Ha KpblLLKe - CTaKaH 1 610K Ne3Buii 3 HepyKaBetoLLieli
CTanu - BO3MOXHOCTb PerynnpoBaTb pa3mepbl KyOUKoB Nbja.
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. MULTIPLE GROUP
GROUPE MULTIPLE
MULTI-EINHEIT

GRUPPI MULTIPLI SAPHA KON

‘) Macchine per realizzare contemporaneamente pill lavorazioni. Struttura in
lega leggera di alluminio verniciato - motori indipendenti.

GP2SF: composto da spremiagrumi e frullatore con bicchiere da 1,5 Lt. in lexan.
GP2FR: composto da frullatore con bicchiere da 1,5 Lt. in lexan e rompighiaccio
con bicchiere in acciaio inox.

GP3SFF: composto da spremiagrumi, frullatore con bicchiere da 1,5 Lt. in lexan
e frullatore frappé con bicchiere in lexan.

% Multi-purpose appliances. Painted aluminium alloy body - independent
motors.

GP2SF: composed of a citrus juicer and mixer with 1.5 lit lexan cup.

GP2FR: composed of a mixer with 1.5 lit lexan cup and ice crusher with stainless
steel cup.

GP3SFF: composed of a citrus juicer, mixer with 1.5 lit lexan cup and milkshaker
with lexan cup.

‘) Machines pour préparer simultanément plusieurs recettes. Corps en alliage
d’aluminium Iéger peint - moteurs indépendants.

GP2SF: composé d’un presse-agrumes et d'un mixeur avec un verre de 1,51 en
lexan.

GP2FR: composé d'un mixeur avec un verre de 1,5 | en lexan et d’un brise-glace
avec un verre en acier inox.

GP3SFF: composé d'un presse-agrumes et d’un mixeur avec un verre de 1,5l en
lexan et d’un milkshaker avec un verre en lexan.

6 Maschines zur gleichzeitigen Ausfiihrung mehrerer Arbeitsgange.
Rahmenstruktur in lackierter Aluminiumlegierung - unabhéngige Motoren.
GP2SF: bestehend aus Zitruspresse und Mixer mit 1,5 | - Behalter aus Lexan.
GP2FR: bestehend aus Mixer mit 1,5 | - Behalter aus Lexan und Eiscrusher mit
GP25F Edelstahlbehalter.

GP3SFF: bestehend aus Zitruspresse, Mixer mit 1,5 | - Behalter aus Lexan und
Milkshaker mit Behalter aus Lexan.

O Maquinas para varias preparaciones a la vez. Estructura de aleacion ligera
de aluminio pintado - motores independientes.

GP2SF: compuesto por exprimidor y licuadora con vaso de 1,5 L. de lexan.
GP2FR: compuesto por licuadora con vaso de 1,5 L. de lexan y rompe hielo con
vaso de acero inoxidable.

GP3SFF: compuesto por exprimidor, licuadora con vaso de 1,5 L de lexan y
licuadoras frappeé con vaso de lexan.

G MawuHbl ANA  OAHOBPEMEHHOTO BbIMOHEHNA Pa3NMYHBIX TMMOB
06paboTku. OKpalueHHblii KOPMyC W3 NErkoro anloMMHUEBOT0 CnnaBa —
He3aBUCUMbe BUTATENN.

GP2SF: cocTouT 13 COKOBBIKMMANKV ANA LUTPYCOBbIX M 6neHaepa Co CTakaHoM
o6bemom 1,5 1 13 neKcaHa.

GP2FR: coctouT 13 bneHaepa o cTakaHom o6bemom 1,5 N 13 nekcaHa u
NbA0AP0OUTENA CO CTaKaHOM M3 HepXKaBetoLLieli CTau.

GP3SFF: cocTouT 13 COKOBBIKMMANKV ANA LUTPYCOBBIX, 6neHfepa co CTakaHoM
o6bemom 1,5 1113 neKkcaHa v npubop AnA NpUroToBAEHUA dpanme co CTakaHoM
13 NeKCaHa.
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MULTIPLE GROUP
GROUPE MULTIPLE
MULTI-EINHEIT

GRUPO MULTIPLO
BAPHbIN KOMBANH
MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAEND
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE

POWER SUPPLY

BRANCHEMENT

STROMVERSORGUNG

ALIMENTACION

NOAKTIOYEHVE

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTD
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPHI
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESOLORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YMTAKOBKIA

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKN
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GP2SF

150+350 W

230V/1N/50-60Hz

500/16000 rpm
380x240x490h (mm)
9Kg

10Kg

530x310x530h (mm)

0,087 m*

GP2FR

800/16000 rpm

GRUPPI MULTIPLI

GP3SFF

150+350+120 W

500/16000/16000 rpm
510x240x500h (mm)

11Kg

12Kg

£ ¢

GP3SFF
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TOSTIERETOP

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHYEHNE

DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION
PA3MEPbI NEYHOI KAMEPbI

CAPACITA TOAST

TOAST CAPACITY

CAPACITE DETOASTS

TOAST-KAPAZITAT

CAPACIDAD TOAST

BMECTUMOCTb 1118 CAHAABUYEN
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKHN

TOP/3D
2200W

230V/1N/50-60Hz

370x230
x90h (mm)

3(n°)

490x250x
230h (mm)

8 Kg

10Kg

360x590
340h (mm)

0,073 m’

TOP/3D
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TOP/6D

3300W

370x230
x180h (mm)

6(n°)

490x250x
350h (mm)

9,5Kg

11,5Kg

370x590
x490h (mm)

0,107 m’

TOP/6D

® | D | [ [

TOASTER

TOASTEUR

TOASTER

PARILLA-TOSTADORA DE BANDEJA
TOCTEP

O Macchina per riscaldare pizze, panini, cibi precotti, hamburger, wiirstel,
toast farciti, piadine, ecc. Struttura in acciaio inox - funzionamento mediante
resistenze con tubi al quarzo - timer 0=-15 minuti.

% Pizza, sandwich, heat and serve, hamburger, hot dog, bread. etc. toaster.
Stainless steel body - resistance function with quartz tubes - 0 - 15 minute ti-
mer.

O Machine pour chauffer les pizzas, les petits pains, les aliments précuits, les
steak hachés, les saucisses de Francfort, les toasts farcis, les «piadine», etc. Corps
en acier inox - fonctionnement par résistances a tubes au quartz - minuterie 0
a 15 minutes.

6 Maschine zum Erhitzen von Pizza, belegten Broten, vorgekochten Speisen,
Wiirsten, gefiillten Toasts, Fladenbrot usw. Rahmenstruktur aus Inox-Stahl -
Betrieb mittels Widerstande mit Quarzrohren - Timer 0=-15 Minuten.

O Méquina para calentar pizzas, bocadillos, alimentos pre-cocinados, ham-
burguesas, wiirstel, emparedados, piadina (tortilla de pan dcimo), etc. Estructu-
ra de acero inoxidable - funcionamiento por medio de resistencias con tubos de
cuarzo - temporizador 0--15 minutos.

G Mpubop pAna pasorpeBaHna nuuubl, 6yTepOponoB, MULLeBbIX
nonyabpukatos, rambyprepos, COCMCOK, CaHABWUYEN, neneLuek 1 T.n. Kapkac
U3 HepxaBeloLelii CTanu, HarpeBaTefibHble 3NeMeHTbl C KBapLieBbIMU
Tpy6Kamu, Taiimep Ha 0+ 15 MitHyT.

—
—
—

TTE L TEETEY
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TokSTEUR TOSTAPANE CONTINUO &5

TOASTER

TOSTADOR DE PAN CONTINUO 5 Toc - Tocs
TOCTEP [)1A NPUTOTOBNEHUA TPEHOK HEMPEPbIBHOIO AEENCTBUA

') Macchina per tostare fette di pane a ciclo continuo. Struttura in acciaio inox mgﬁit? mgﬁih T0CS TOC

- tappeto di tostatura girevole in acciaio inox - camera di cottura rivestita in ma- ~ MOPEL MOAETS

teriale isolante - motore autoventilato con riduttore incorporato - regolazione :3::5'1,5,:\(5 LPE?;ATIEZG 2660 W 3000W
velocita scorrimento tappeto di cottura - funzionamento mediante resistenze ~ POTENCA MORHOCID

con tubi al quarzo - accensione tubi a blocchi per meglio impostare il calore de- mﬁmﬂ 2?,?!,;“@“;;’;‘,{6UNG 230V/1N/50-60Hz

siderato - ventola di dissipazione calore. AIMENTACION LI ETE

DIMENSIONI TAPPETO COTTURA
% COOKING CONVEYOR DIMENSIONS
Continuous bread slice toaster. Stainless steel body - rotating stainless steel ~ DIMENSIONS DUTAPLS DE CUISSON
. . o . y . 9 . ABMESSUNGEN DER GARFLACHE 220x330 (mm) 305x410 (mm)
toasting mat - cooking chamber coated with insulating material - self-ventila-  bmensionesTapere coccion

ting motor with built-in gear motor - toasting mat sliding speed adjustment ~ PASVEPbIKAPOSHOTO KOHBEIERA
TEMPO DI COTTURA COOKING TIME

- resistance function with quartz tubes - block tube power to better setrequired ~ tempsoecuisson ~ arzerr 75--270 (sec.) 100--360 (sec.)
heat _ heat dISSIpatlon fan TIEMPO DE COCCION BPEMSA MPUTOTOBINEHNA
’ PRODUZIONE ORARIA
HOUR PRODUCTION
O machine pour griller les tranches de pain en continu. Corps en acier inox - FROPCHO\ MR HEURE 80--360 (n°) 150+-480 (n°)

tapis de grillage rotatif en acier inox - chambre de cuisson revétue de matériel ~ probuccion HoRARIA
. a1 . . . . . N MOYACOBOE NPOM3BOACTBO
isolant - moteur auto ventilé avec réducteur incorporé - réglage de vitesse a

DIMENSIONI DIMENSIONS
coulissement du tapis de cuisson - fonctionnement par résistances a tubes au  omensions ABMESSUNGEN 370x480 450x680
; 3 : DIMENSIONES PASMEPbI x340h (mm) x390h (mm)
quartz - mise en marche avec tubes a blocages pour mieux programmer la cha- = ETREZE
leur voulue - ventilateur de dissipation de chaleur. POIDS NET NETTOGEWICHT 16Kg 22Kg
PESO NETO BECHETTO
N . . . PESO LORDO GROSS WEIGHT
& Maschine zum Toasten von Brotscheiben im Dauerzyklus. Rahmenstruktur ~ roossaur BRUTTOGEWICHT 18Kg 25Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO

aus Inox-Stahl - drehbare Toastfliche aus Inox-Stahl - Garkammer mit ———

Isoliermaterialbeschichtung - Motor mit Eigenbeliiftung und eingebautem  packaceo oimensions 560x420 720x550
Getriebe - Einstellung der Toastflchen-Laufgeschwindigkeit - Betrieb mittels  jicrols F HE LA 450 (mm) x430n (mm)
Widerstande mit Quarzrohren - Blockeinschaltung der Rohre zur besseren — DIMENSIONES DEL EMBALAJE

. . . - . . PA3MEPbI YITAKOBKIA
Einstellung der gewiinschten Hitze - Warmeableitungsventilator.

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME

4. . . VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3
O Mdquina para tostar rebanadas de pan en ciclo continuo. Estructura de  yerpackuncsvoumen 0,106 m 0,190 m

acero inoxidable - tapete giratorio de acero inoxidable para tostar - cdmara ggt‘é’}fy“n'f\i;:fﬁ"“‘“

de coccidn revestida con material aislante - motor autoventilado con reductor
incorporado - regulacion velocidad deslizamiento tapete de coccion - funciona-
miento por medio de resistencias con tubos de cuarzo - encendido de tubos en
bloques para programar mejor el calor deseado - ventilador para disipar el calor.

G Mpubop ana obxapusaHua xneba B HenpepbiBHOM pexume. Kapkac
W3 HepXaBelowweil CTanu, NOBOPOTHbIA 06XapouHblii  KOHBeliep U3
HepXaBelLUeil (Tanu, KapouHasa Kamepa 001MLOBaHA M30AMpYIOLUM
MaTepuanom, CaMoBeHTUINpYeMblil ABUraTeNlb CO BCTPOEHHBIM pesyKTopoMm,
perynupoBKa CKOPOCTH 063apoyHOro KOHBeliepa, HarpeBaTesbHble INeMeHTbI
C KBapLeBbIMU TpybKamu, nobnoyHoe BKtoueHe TpyboK AnA ONTUMANbHOTO
3aJlaHnA TeMneparypbl, BeHTUNATOP ANA pacnpefeneHus Tenna.
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) PIASTRE ELETTRICHE
IN GHISA PE/N

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOJENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE ~ POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION TNOAKNHOYEHNE
DIMENSIONI PIANO COTTURA
COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE
DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PA3MEPI APOYHOI MOBEPXHOCTH

TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR
TEMPERATUR A DETRABAJO
PABOYAA TEMTMEPATYPA

DIMENSIONI

DIMENSIONS

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN

DIMENSIONES

PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

PESO BRUTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKI
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

BECBPYTTO

PE25/R-LN  PE35/R-LN
1800 W 2200W
230V/1N/50-60Hz
230x 340x
230 (mm) 230 (mm)
0--300°C
320x 420x
360x 360x
200/520h 200/520h
(mm) (mm)
16 Kg 22Kg
18Kg 24Kg
460x 560x
450x 470x
300h (mm) 300h (mm)
0,062m* 0,079 m*

PE50/R-L-MN

3600 W

230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

480x
230 (mm)

570x
360x
200/520h

(mm)

27 Kg
34Kg

690x
450x
380h (mm)

0,118 m’

PESO/RN

168
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CAST IRON ELECTRICAL GRILLS
PLAQUES ELECTRIQUES EN FONTE
GUSSEISENELEKTROPLATTEN
PLACAS ELECTRICAS DE FUNDICION
MEKTPUYECKUE NIUTDI

‘) Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, uova, verdura, formaggi,
toast farciti, panini, ecc.

Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa sabbiata, in grado di mante-
nere a lungo la temperatura - resistenze a contatto con le piastre per garantire
una migliore conducibilita - termostato 0300 °C - termostato di sicurezza -
piastra superiore autobilanciata - disponibili con piano di cottura liscio, rigato o
misto (meta liscio e meta rigato).

% Meat, fish, egg, vegetable, cheese, toast, sandwich, etc. heating appliance.
Stainless steel body - sanded cast iron cooking grill will lasting heat retention
capacity - contact resistance with grills to guarantee better conductivity - 0 -
300° C thermostat - safety thermostat - self-balanced upper grill - available
with smooth, lined or mixed cooking surface (half smooth, half lined).

‘) Machine pour cuire et chauffer la viande, le poisson, les ceufs, les Iégumes,
les fromages, les toasts farcis, les petits pains, etc.

Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte sablée, en mesure de conserver
longtemps la température - résistances en contact avec les plaques pour garan-
tir une meilleure conduction - thermostat de 0 a 300°C - thermostat de sécur-
ité - plaque supérieure auto équilibrée - disponibles avec plan de cuisson lisse,
nervuré ou mixte (a moitié lisse et a moitié nervuré).

6 Maschine zum Garen und Erhitzen von Fleisch, Fisch, Eiern, Gemiise, Kase,
gefiillten Toasts, Broten usw.

Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - Kochplatte aus sandgestrahltem Gusseisen, in
der Lage, die Temperatur lange beizubehalten - Widerstande in Kontakt mit den
Platten zur Gewahrleistung einer besseren Leitfahigkeit - Thermostat 0+-300 °C
- Sicherheitsthermostat - obere selbsttatige aushalancierte Platte - erhaltlich
mit glatter, gerillter oder kombiniert (halb glatt, halb gerillt) ausgefiihrter
Kochflache.

O Maquina para cocer y calentar carne, pescado, huevos, verduras, quesos,
emparedados, bocadillos, etc.

Estructura de acero inoxidable - placa de coccion de hierro fundido arenado,
capaz de mantener por un periodo prolongado la temperatura - resistencias en
contacto con las placas para garantizar la mejor conductibilidad - termostato
0--300 °C - termostato de sequridad - placa superior autobalanceada - dispo-
nibles con plano de coccidn liso, rayado o mixto (mitad liso y mitad rayado).

@ Mpubop AnA MpuUroToBNeHUs U pasorpeBaHnA MAca, pbibbl, OBOLLEI,
CbIPOB, CaHABUYel, GyTepOposoB 1 T.N.

Kapkac u3 HepxaBetoLueli CTanu, apoyHas NniuTa U3 uyryHa ¢ NeckocTpyitHoit
00paboTKOii, KoTopas CMocoOHa COXpaHATL TEMNO B TeueHue JMTENbHOIO
BPEMEHU, HarpeBaTeNibHble 3IeMeHTbl, KOHTAKTUpYloLMe ¢ MANTamu
Ans obecnieyeHus nyuwei npoogumocTu, Tepmoctat Ha 0300 °C,
MPeAOXPAHUTENbHBI  TEDMOCTAT, BEPXHAA MANTA C  ABTOMATUYeCKOit
banaHcMpoBKoIi, NpefNaraeTca ¢ mMaaKoii, pudneHoit unm KOMOUHIPOBAHHOIA
(HanonoBWHY IMafKOI, HaMONOBUHY PUGNEHOIT) XaPOUHOI OBEPXHOCTBIO.

27/07/16 09:51
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PLAQUE ENVITROCERAMIQUE PIASTRE ELETTRICHE &5

GLASKERAMIKPLATTEN

CTEATOREPAMUECKAA WA IN VETROCERAMICA PV

') Le piastre elettriche in vetroceramica sono adatte per scaldare toast e pa-
nini e per cuocere carne, pesce, verdure, ecc. Sono estremamente veloci nel rag-
giungere la temperatura impostata grazie all'utilizzo di resistenze ad infrarossi.
La struttura in acciaio inox e le piastre di cottura in vetroceramica“EUROKERA"la
rendono estremamente facile da pulire. Piastre superiori auto-bilanciate, lisce 0
rigate - piastra inferiore liscia, spessore 5 mm - isolamento termico in fibrocera-
mica - impianto elettrico in siliconvetro - termostato di sicurezza.

% The electric contact grill in glass ceramic are suitable to warm sandwiches
up and to cook meat, fish, vegetables, etc.. Thanks to the utilisation of the infra-
red elements, they rapidly reach the temperature set.

The stainless steel structure and the glass ceramic cooking surfaces by “EU-
ROKERA" make the cleaning operation very easy. Auto-balanced upper surfaces,
smooth or ribbed - smooth bottom surface, 5 mm thick - thermal insulation in
ceramic-fibre - electrical system in silicon-glass - safety thermostat

') Les plaques électriques en vitrocéramique sont indiquées pour le chauffa-
ge de sandwiches et pour la cuisson de viande, poisson, Iégumes, etc.. Grace a
I'utilisation des éléments a infrarouge, elles peuvent rejoindre la température
programmée rapidement.

La structure en acier inox et les plaques de cuisson en vitrocéramique “EUROKE-
RA” permettent un nettoyage trés facile. Plaques supérieures auto-balancées,
lisses ou rainurées - plaque inferieure lisse, épaisseur 5 mm - isolation thermi-
que en fibre-céramique - installation électrique en vitre-silicone - thermostat
de sécurité.

6 Die Elektroplatten aus Glaskeramik werden zum Rdsten von Toastbrot und
Brotchen und zum Kochen von Fleisch, Fisch, Gemiise, usw. verwendet. Dank
dem Gebrauch von Infrarotheizelementen erreichen sie die eingestellte Tempe-
ratur duerst schnell.

Dank der Struktur aus rostfreiem Stahl und den Kochplatten aus Glaskeramik
“EUROKERA” sind sie duBerst einfach zu reinigen. Glatte oder gestreifte selb-
stausgleichende obere Platten - Glatte untere Platte, Dicke 5 mm - Warmeisol-
ierung aus Keramikfaser - Elektroanlage aus Siliconglas - Sicherheitsthermostat.

PV27/LR

O Las placas eléctricas vitroceramicas estdn especialmente indicadas para
calentar emparedados y bocadillos y para cocer carne, pescado, verduras, etc.
Gracias a la predisposicion de resistencias de infrarrojos, estos elementos pue-
den alcanzar la temperatura programada muy rapidamente.

La estructura de acero inoxidable y las placas de coccién vitrocerdmicas “EU-
ROKERA" hacen este producto extremadamente facil de limpiar. Placas superio-
res auto-equilibradas, lisas o rayadas - placa inferior lisa, espesor 5 mm - ai-
slamiento térmico de fibroceramica - instalacién eléctrica de vidrio siliconado
- termostato de sequridad.

G IneKTpuueckue (TeKNoKepamuueckiue MAWTbl NpefHa3HaueHbl AnA
0bICTPOro pa3orpeBaHua TOCTOBOrO Xneba v 6yTepbpoA0B UM NPUroTOBNEHNA
MACa, pblbbl, 0BoLeld 1 T.4. OHKM ObICTPO JOCTUTAOT 3ajaHHOI TeMnepaTypbl
6bnarogapa MHdpaKpacHbIM CONPOTUBAEHUAM.

Kopnyc u3 Hepxasetowweli ctanu u nautbl 13 cteknokepammkn “EUROKERA”
CnocobCTBYI0T ObICTPOIA 0UUCTKE MK yXoze. BepxHue NanTbl c aBTOMaTnyecKoit
0anaHCMpoBKOIi 1 TNaKOi unu pudNEHON XKapouHOi MOBEPXHOCTBO - IMajKas
HIDKHAA MANTa TOMWMHOA 5 MM - TennousonAuua u3 Gubpokepamuki -
3N1eKTPONPOBOAKA M3 CTEKNOCUNMKOHA - NPeLOXPaHUTENbHbIN TePMOCTAT.

PV40/LL
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PYROCERAM GRILLS

PLAQUE EN VITROCERAMIQUE
GLASKERAMIKPLATTEN

PLACAS DE VITROCERAMICA
CTEKJIOKEPAMUYECKAA MIUTA

PIASTRE ELETTRICHE
IN VETROCERAMICA PV

MODELLO MODEL
MODELE MODELL PV27/LL-LR PV40/LL-LR PV55/LL-LR

MODELO MOAETb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 1700 W 2000 W 3400 W

POTENCIA MOLLIHOCTb

ALIMENTAZIONE

:‘;"AV;EHSE‘&P&‘T' 230V/1N/50-60Hz
STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz 230V/3N/50-60Hz
ALIMENTACION 400V/3N/50-60Hz
TIOAKTIOHEHHE

DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON

primast 270x300 (mm) 400x300 (mm) 545x300 (mm)
DIMENSIONES PLANO DE COCCION

PA3MEPbI XKAPOYHOI NIOBEPXHOCTH

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR - 200°

BEITSTEMPER ATUR 0-+-300°C

TEMPERATUR A DE TRABAJO

PABOYAS TEMTIEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 390x430x190/600h (mm) 490x450x190/600h (mm) 630x450x190/600h (mm)
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGEWICHT 11,5Kg 15,5Kg 23 Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 13,5Kg 17,2Kg 32Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE

L 540x430x270h (mm) 530x530x340h (mm) 730x530x410h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YITAKOBKY

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,062 m 0,095 m 0,159 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKI

PV55/LR
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ELECTRICAL - GAS CREPE MACHINE
CREPIERE ELECTRIQUE - A GAZ
ELEKTRO-GAS-CREPERIE

STECTPSECOIEFISOBHEBIAHL CREPIERE ELETTRICHE - GAS

') CREPIERE ELETTRICHE: Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa
con superficie multirighe antiscivolo - disponibili con una o due piastre di cot-
tura - termostato 0--300 °C di regolazione temperatura su ogni piastra - piastre
doppie con funzionamento indipendente.

CREPIERE A GAS: Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa con su-
perficie multirighe antiscivolo - disponibili con una o due piastre di cottura - ali-
mentazione a G.P.L., in dotazione kit metano - regolatore potenza fiamma con
otto posizioni - accensione con piezoelettrico - piedini regolabili - piastre doppie
con funzionamento indipendente.

& ELECTRICAL CREPE MACHINE: Stainless steel body - cast iron cooking sur-
face with multi-lined non-slip surfaces - available with one or two cooking sur-
faces - 0 - 300° C thermostat - temperature adjustment on each surface - dual
surfaces with independent operations.

GAS CREPE MACHINE: Stainless steel body - cast iron cooking surface with mul-
ti-lined non-slip surfaces - available with one or two cooking surfaces - L.PG.
powered with supplied methane gas kit - 8 position flame power requlator -
piezoelectric ignition - adjustable feet - dual surfaces with independent ope-
rations.

(D CREPIERES ELECTRIQUES: Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte
avec surface a plusieurs nervures antidérapante - disponibles avec une ou deux
plaques de cuisson - thermostats de 0 a 300 °C de réglage de température sur
chaque plaque - plaques doubles avec fonctionnement indépendant.
CREPIERES AU GAZ: Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte avec surfa-
ce a plusieurs nervures antidérapante - disponibles avec une ou deux plaques de
cuisson - alimentation au G.PL., livré avec kit méthane - régulateur de puissance
de flamme a huit positions - allumage avec piézoélectrique - pieds réglables -
plaques doubles avec fonctionnement indépendant.

6 ELEKTRO-CREPERIEN: Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - Kochplatte aus
Gusseisen mit rutschfester Mehrfachrillenoberflache - erhltlich mit einer oder
zwei Kochplatten - Thermostat 0300 °C zur Einstellung der Temperatur auf
jeder Platte - Doppelplatten mit unabhangigem Betrieb.

GAS-CREPERIEN: Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - Kochplatte aus Gusseisen
mit rutschfester Mehrfachrillenoberfldche - erhéltlich mit einer oder zwei
Kochplatten - LPG-Speisung, Erdgas-Kit im Lieferumfang - Flammenstarkeregler
mit acht Positionen - Einschaltung mit Piezoelektrik - verstellbare Stiitzfiife
- Doppelplatten mit unabhdngigem Betrieb.

© MAQUINA PARA CREPES ELECTRICA: Estructura de acero inoxidable - placa
de coccidn de hierro fundido con superficie multirayada antideslizante - dispo-
nible con una o dos placas de coccion - termostato 0--300 °C para la regulacion
de la temperatura de cada placa - placas dobles con funcionamiento indepen-
diente.

MAQUINA PARA CREPES A GAS: Estructura de acero inoxidable - placa de coc-
cion de hierro fundido con superficie multirayada antideslizante - disponible
con una o dos placas de coccién - alimentacién con GPL, en dotacion kit para
metano - requlador de la potencia llama con ocho posiciones - encendido pie-
zoeléctrico - pies requlables - placas dobles con funcionamiento independiente.

(R400G2

7
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CREPIERE ELETTRICHE - GAS

MODELLO MODEL
MODELE MODELL CRPN CRP2N
MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 2400 W 24002400 W
POTENCIA MOLIHOCT

woune om0 AN
ALIMENTACION MOZKMOYEHVE /50-60Hz /50-60Hz
CALORIE CALORIES

CALORIES KALORIEN

CALORIAS KANOPYI

CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE

ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACKOL METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXO CKHKEHHOTO MIPUPOZHOTO FA3A

ALACCIAMENTOGAS  GAS CONNECTION

RACCORDEMENTAUGAZ  GASANSCHLUSS

CONEXION AL GAS MOZCOEMMHEHVIE TA3A

BRUCIATORI BURNERS

BROLEURS BRENNER

QUEMADORES FOPETKI

ACCENSIONE IGNITION

MISE EN FONCTION ANZONDEN

ENCENDIDO BKIOYEHVE

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DETRAVAILAR 0-300°C

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DE TRABAJO

PABOYAA TEMTEPATYPA

TEMPO COTTURA COOKTIME

TEMPS DE CUISSON GARZEIT ~1-3

TIEMPODECOCCION  BPEMA MPUTOTOBMEHH

DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON 9350 (mm) 6 2350 (mm)
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE

DIMENSIONES PLANO DE COCCION

PA3MEPbI XAPOYHO/I OBEPXHOCTIA

DIMENSIONI DIMENSIONS 370x370 760x370
DIMENSIONS ABMESSUNGEN

DIMENSIONES PA3MEPI x140h (mm) x140h (mm)
PESONETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 12 Kg 23 Kg
PESO NETO BECHETTO

PESOLORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 14 Kg 25Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE EMBALLAGE 530x440 760x460
VERPACKUNGSABMESSUNGEN x280h (mm) x220h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTIAKOBKH

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 0,065 m3 0077 m3
VERPACKUNGSVOLUMEN ! !

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKH

(R400G1
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ELECTRICAL - GAS CREPE MACHINE

MAQUINA

CREPIERE ELECTRIQUE - A GAZ
ELEKTRO-GAS-CREPERIE
PARA CREPES ELECTRICA - GAS

NEKTPUYECKME - TA30BbIE BIIVHHULIbI

CRP4 CRP42 CR400G1 CR400G2

2750 W 2750+2750W 3600 W 3600+3600 W

230V/1N 400/3N

/50-60Hz /50-60Hz Ll
3.600 keal/h 3.600 + 3.600 kcal/h
14.286 BTU/h 14.286 + 14.286 BTU/h
G20=034m’h  G20=0,34+0,34m*h
G25=041m*h  G25=0,41+041m’h
G30/G31= G30/G31=
0,23 kg/h 0,23+0,23kg/h
12" G
N°1 N°2
N.1 N.2

PIEZOELETTRICO PIEZOELETTRICI

0+280°C

%400 (mm) g 2x400 (mm) 2400 (mm) 9 2x400 (mm)

400x470 810x470 480x480 900x480

x120h (mm) x120h (mm) x270h (mm) x270h (mm)

16 Kg 29Kg 23 Kg 46 Kg

18Kg 35Kg 26 Kg 52Kg

530x530 960x540 530x530 960x540

x330h (mm) x360h (mm) x330h (mm) x450h (mm)

0,093 m’ 0,187 m’ 0,093 m’ 0,233 m’

9 INEKTPUYECKUE BNUHHULbI: Kapkac w3 HepxaBetolwein cTanu,

KapoyHas NoBEPXHOCTb 113 UyryHa C NecKoCTpyiiHol 06paboTKOIA ¢ Haceukamu
MPOTUB CKOMbXeHWA, B WCMOSHEHWA C OAHOA WM [BYMA KapouHbIMU
MoBepXHOCTAMY, TepmocTaT Ha 0--300 °C Ana perynupoBkyu Temnepatypbl
K0 XapouHOil NOBEPXHOCTI, AiBE HE3aBUCUMO PaboTakLLMe XapouHble
MOBePXHOCTH.

TA30BbIE BNMHHULbI: Kapkac u3 HepxaBelowleii CTann, apouyHas
MOBEPXHOCTb 113 UyTyHa C NeckoCTpyiiHol 06paboTKoii ¢ Haceukamu NpoTuB
CKONbXeHIA, B UCMONHEHNM C OHOI UK ABYMSA XapPOUHbIMYU MOBEPXHOCTAMMY,
pabota Ha OKIKEHHOM MPUPOAHOM Tase, B KOMMAeKTe C OCHACTKON AN
paboTbl Ha MeTaHe, 8-MO3ULMOHHBIA PErynaTop MHTEHCUBHOCTA MNAMeEHM,
Mbe303MeKTpUYeckoe 3axuraHine, perynupyemble HOXKM, fBe He3aBUCUMO
paboTatoLLye apouHble NOBEPXHOCTH.
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HOT DOG
HOT DOG
HOT DOG
HOT DOG
ANNAPAT 11 NPUTOTOBJIEHNA XOT-A0r0B

') Macchina per riscaldare e cuocere panini e wiirstel. Struttura in acciaio inox
- tre punzoni per riscaldare il pane - termostato 30--90 °C - campana in vetro
con all'interno cestello inox per cottura wiirstel a bagno maria.

& Hot dog and bun heating machine. Stainless steel body - three bun heater
punchers - 30 - 90° C thermostat - glass bell jar with internal stainless steel hot
dog double boiler heater.

') Machine pour chauffer et cuire les petits pains et les saucisses de Francfort.
Corps en acier inox - trois pointes pour chauffer le pain - thermostat de 30 a 90
°C- cloche en verre avec panier inox a l'intérieur pour la cuisson des saucisses de
Francfort au bain-marie.

6 Maschine zum Erhitzen und Garen von Broten und Wiirsten.
Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - drei Stempel zum Erhitzen des Brots -
Thermostat 3090 °C - Glasglocke mit Inox-Einsatz im Innern zum Garen von
Wiirsten im Wasserbad.

O Mdquina para calentar pan y salchichas. Estructura de acero inoxidable -
tres punzones para calentar el pan - termostato 30--90 °C - campana de vidrio
con cesta interna de acero inoxidable para calentar salchichas a bafio maria.

9 Mpubop AnA pa3orpeBaHua 1 npuroToBReHsa bynouek u cocncok. Kapkac
U3 HepXxaBetoLLeil CTanu, T WTbIPA ANA pa3orpeBaHna bynouek, Tepmoctat
Ha 30+-90 °C, cTeKNAHHDIN KONNaK, BHYTPI KOTOPOro NOMELLEHa KOP3HKa 13
HepixaBeloLLeil CTanu ANA NPUroTOBIEHNA COCUCOK Ha napy.
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POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHYEHNE
DIMENSIONI TAPPETO COTTURA

COOKING CONVEYOR DIMENSIONS
DIMENSIONS DU TAPIS DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARFLACHE
DIMENSIONES TAPETE COCCION
PA3MEPbI XAPOYHOI0 KOHBEVIEPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKIA

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKN

HOT DOG WD3

1100 W

230V/1N/50-60Hz

0+90°C

480x300%350h (mm)
10Kg

11Kg

540x350x380h (mm)

0,072m’*
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. HOT DOG

HOT DOG

HOT DOG

HOT DOG RW8 10705

ANNAPAT A19 NPUTOTOBNEHKA XOT-10I0B

,fﬁlTSESNAZ,fCE &?gﬁ:G 1800 W ‘) Macchina per riscaldare e cuocere wiirstel e salsicce - cottura rapida ed

POTENCIA MOLLHOCTb uniforme che conferisce ai prodotti il sapore e la colorazione tipica della cottura

kai";{l'ﬁ'&'f E?mviﬁfﬂeum 230V/1N/50-60Hz alla griglia senza che sia necessario rigirarli manualmente - carcassa in acciaio

ALIMENTACION WHIGELE inox - rulli in acciaio inox AISI304 - resistenze elettriche corazzate poste all'in-
NUMERO RULLI NUMBER OF ROLLERS

NOMBREDEROULEAUX  ROLLENANZAHL terno dei rulli - cassetto raccolta residui di cottura - 3 livelli di potenza di cottura.

NUMERO DE RODILLOS YIUCNO BANKOB

LUNGHEZZA RULLI

ROLLER LENGTH %
LONGUEUR DES ROULEAUX . . . .
ROLLENLANGE 350 (mm) Hot dog and sausage heating and cooking machine - fast and even cooking

LARGO RODILLOS that confers products the flavour and colour typical of grilling without manual

JUINHA BATIKOB . . .

i ——— turnmg them stamlgss steel body .AISI3(.)4 sta|n.less steel rollers armoured
DIAMETREDES ROULEAUX  ROLLENDURCHMESSER (25 mm electrical resistances in rollers - cooking residue drip tray - 3 cooking power le-
DIAMETRO RODILLOS JIMAMETP BATIKOB VE|S

NUMERO MAX WURSTEL :

MAX NUMBER OF HOT DOGS

NOMBRE MAX DE SAUCISSES DE FRANCFORT 14

MAXIMALE WURSTCHENANZAHL ‘)
NUMERO MAX. DE SALCHICHAS i i i i _
Mk e Machine pour chauffer et cuire les saucisses et saucisses de Francfort

cuisson rapide et uniforme qui rend les produits savoureux avec la coloration

DIMENSIONI DIMENSIONS

D o 460x350x200h (mm) typique de la cuisson au grill sans avoir a les tourner manuellement - corps en
PESONETTO NETWEIGHT acier inox - rouleaux en acier inox AlSI304 - résistances électriques blindées a
POt NETOCE R 11Kg Iintérieur des rouleaux - tiroir de collecte des résidus de cuisson - 3 niveaux de
PESO NETO BECHETTO . .

PESO LORDO GROSS WEIGHT puissance de cuisson.

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 12 Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS f M i
MR 590x440x270h (mm) Q Apparat zum Erlllt?en und Garen 'von Wiirstchen und Bratwiirsten - das
VERPACKUNGSABMESSUNGEN schnelle und gleichmaRige Garen verleiht den Produkten den Geschmack und
DIMENSIONES DEL EMBALAJE . . . . .

PAIMEPbIYTIAKOBKH die typische Farbung von Grillprodukten, ohne dass diese manuell gedreht wer-
VOLUME IMBALLO den miissen - Gehduse aus Edelstahl - Rollen aus AISI304-Edelstahl - geschiitzte
PACKAGED VOLUME . . . .. . .
VOLUMEDECERER TReE 0,070 m* Elektrowiderstdnde im Inneren der Rollen - Sammelbehalter fir Grillreste - 3
VERPACKUNGSVOLUMEN Leistungsstufen zum Garen.

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKHN

o Mdquina para calentar y cocinar hot dog y salchichas - coccion rapida y
uniforme que confiere a los productos el sabor y la coloracion tipica de la coccion
en parrilla sin necesidad de darlos vuelta manualmente - carcasa de acero inoxi-
dable - rodillos de acero inoxidable AISI304 - resistencias eléctricas blindadas
colocadas dentro de los rodillos - cajon de recoleccion de residuos de la coccion
- 3 niveles de potencia de coccion.

G Mpubop AnA paszorpeBaHUA W MPUTOTOBAEHMA COCUCOK U KONMBACOK -
bbicTpoe n paBHoMepHoe obxapuBaHue, 6narogapa KOTOpPOMY MPOAYKTbI
NPVHUMAKOT TUMMYHBIIA BUA NPUTOTOBNEHHBIX Ha rpune 6e3 HeobxoumoCTu
noBopaunBaTh UX BpyuHyto - Kopmyc u3 HepxaseloLeii cranu - Banku u3
HepxaBetoweit ctanu AlISI304 - ApmupoBaHHble TIHbI, pacnonoxeHHble
BHYTPU Ba/KOB - NOAA0H ANA c60pa 0TX0A0B - 3 yPOBHA MOLLHOCTI.
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ICE CREAM PRESS \
PRESSE-GLACE
EISPRESSE
PRENSADOR DE HELADO P R ESSAG E I-ATO PG EI-
MPECC ANA MOPOXKEHOIO
') . . .1 . Y e DIMENSIONI DIMENSIONS
Piccola pressa manuale con cui, utilizzando diversi bicchieri, si possono  pensions TISAINCE 205x245x520h (mm)
ottenere spaghetti, tagliatelle o asparagi di gelato. Struttura in alluminio - bic- ~ Dimensiones PASMEPbI
chie're in Iega sp_eciale a.nodizzata.— dqtato di bicchiere per spaghetti. EETSSNNESO ﬁi%é‘?&‘ﬁcm 3Kg
Optional: bicchiere tagliatelle e bicchiere asparagi. PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 4 Kg
PESO BRUTO BECBPYTTO

% Small manual press used with various nozzles to create spaghetti, taglia-  omensioniimeaLto
telle or asparagus shaped ice cream. Aluminium body - special anodised alloy ~ PACKAGED DIMENSIONS
. . . DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE 230 220 520h
cup - equipped with cups for spaghetti. VERPACKUNGSABMESSUNGEN X220X (mm)

Optional: Tagliatelle and asparagus cups. DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PASMEPbI YIAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME
O petite presse manuelle qui permet dobtenir des spaghettis, des tagliatelles /LM e SELSE 0,026 m*
ou des asperges de glace en utilisant différents verres. Corps en aluminium - vowmen beL eMsaLAE
verre en alliage spécial anodisé - muni de verres pour spaghettis. ObEAYTIAROBY

Extras: verre a tagliatelles et verre a asperges.

6 Kleine Handpresse, mit der unter Verwendung verschiedener Becher Eis in
Form von Spaghetti, Tagliatelle und Spargel hergestellt werden kdnnen.
Rahmenstruktur aus Aluminium - Becher aus eloxierter Speziallegierung -
ausgestattet mit Becher fiir Spaghetti-Eis.

Optionals: Becher fiir Tagliatelle und Spargel.

-
(& Pequefia prensa manual con la cual, empleando diferentes vasos, se puede
moldear el helado para obtener espaguetis finos o gruesos o esparragos de he-
lado. Estructura de aluminio - vaso de aleacion especial anodizada - dotada de
vaso para espaguetis.

Opcionales: Viaso espaguetis finos y vaso esparragos.

G HebonbLuoii pyyHoi npecc Npu NOMOLLM KOTOPOTo, UCMONb3YA pa3niyHble
CTaKaHbl, MOXHO NONyYaTb MOPOXEeHOe pa3finyHblX GOopM TUna “cnareTTu’,
“nanwa” unn “cnapxa”. ANOMUHNEBbII KapKac, CTakaH M3 CnewluanbHoOro
(NNaBa C aHOANPOBAHNEM, OCHALLEH CTaKaHOM AnA “cnareTTu”.

JlononHumensHaa Komnaekmayus: CTakaH ANa MOPOXEHOro Tna “naniwa”
11 CTaKaH ANA MOPOXEHOro Tuna “cnapxa’

Z
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0 « COSTO DELL'IMBALLO: compreso nel prezzo per le macchine - ricambi ed accessori € 5,00.
- PER ORDINI DI IMPORTO INFERIORE A € 80,00 COSTO FISSO GESTIONE ORDINI € 5,00.
CONDIZIONI - CONDIZIONI DI PAGAMENTAO: Si richiede il pagamento in contanti o in contrassegno: 1. per le prime forniture - 2. al superamento del fido - 3. per l'invio dei ricambi.
GENERALI « DILAZIONI DI PAGAMENTO: da definire.
DI VENDITA « PREZZI: non sono impegnativi, possono subire variazioni senza obbligo di preavviso, in tal caso saranno confermati all'ordine. | PREZZI SONO ESCLUSI DI 1.V.A.
- TERMINI DI CONSEGNA: 1. spedizione giornaliera per macchine disponibili a magazzino - 2. per macchine da produrre circa 25 giorni salvo imprevisti.
« ASSISTENZA TECNICA: a carico del RIVENDITORE per tutta la durata della garanzia di anni uno. Fimar spa si impegna a fornire, in garanzia, tutti i componenti di ricambio ritenuti
difettosi. Il prezzo di vendita fatturato all'utilizzatore finale comprendera non solo il prezzo dei prodotti finiti venduti ma anche la gestione, da parte del rivenditore, della garanzia
a copertura di essi. Fimar spa non dovra sostenere alcuna spesa diretta o indiretta sostenuta dal rivenditore per la gestione della garanzia.
- TRASPORTO FRANCO FABBRICA: la merce viaggia a rischio e pericolo del committente, per cui non siamo responsabili per eventuali danni subiti dalla merce durante il trasporto.
Eventuali contestazioni dovranno essere effettuate all‘atto della consegna entro i termini di legge.
+ GARANZIA: 12 mesi.
« LISTINO: il presente annulla tutti i precedenti. | dati tecnici e immagini riportati nel presente listino sono puramente indicativi. La Ditta si riserva il diritto di modificare le caratte-
ristiche tecniche ed estetiche o sospendere, in ogni momento, la propria produzione senza obbligo di preavviso.
- TUTTE LE NOSTRE MACCHINE SONO COPERTE DA ASSICURAZIONE (RESPONSABILITA CIVILE VERSO TERZI) ESCLUSO U.S.A. E CANADA

Y « COST OF PACKING: included in price for machines. € 5,00 for spare parts and accessories.
N - FIXED HANDLING FEE OF € 5,00 FOR ORDERS OF LESS THAN € 80,00.
GENERAL « CONDITIONS OF PAYMENT: Cash payment or on delivery: 1. for first orders - 2. for orders in excess of granted credit - 3. for shipment of spare parts.
CONDITIONS - DEFERRED PAYMENTS: to define.
OF SALE « PRICES are not hinding. They can be subjected to changes without prior advise. In anycase they will be defined by the order confirmation. PRICES DO NOT INCLUDE VAT

« DELIVERY TIME: 1. daily after receipt of orders for machines already available - 2. about 25 working days after receipt of orders for machines to be produced, subject to absence
of unforeseen difficulties.

« TECHNICAL ASSISTANCE: provided by the DEALER for the entire duration of the GUARANTEE, (1 year). Fimar spa undertakes to provide, under warranty, all replacement parts
considered defective. The sale price invoiced to the end user will include not only the price of the finished products sold, but also the management, by the dealer, of the warranty
that covers them. Fimar spa will not incur any direct or indirect expenses incurred by the dealer for warranty management.

- DELIVERY EX WORKS. We are not responsable for any damage the goods can suffer during the transport: the goods are carried at the customer’s own risk. Any eventual complaint
must be reported within law terms.

+ WARRANTY: 12 months.

« PRICE LIST: this price-list replaces all previous lists. The technical data and pictures illustrated in this price-list are only approximate. The manufacturer reserves the right to change
technical and visual characteristics and to suspend production at any time without giving prior notice.

+ ALL OUR MACHINE ARE COVERED BY THE THIRD PARTY PRODUCT LIABILITY INSURANCE (U.S.A. AND CANADA EXCLUDED)

ﬂ « COOT DE L'EMBALLAGE: compris dans le prix pour les machines. € 5,00 pour les piéces de rechange et les accessoires.

L - POUR TOUTES COMMANDES INFERIEURES A € 80,00 COUT FIXE DE GESTION DES COMMANDES DE € 5,00

CONDITIONS « CONDITIONS DE PAIEMENT - le paiement doit étre effectué en argent comptant ou contre remboursement: 1. pour les premiéres fournitures - 2. au dépassement du crédit accordé
GENERALES - 3. pour I'envoi de piéces de rechange.

DE VENTE « ECHEANCE DE PAIEMENT: & définir.

« PRIX: ne sont pas définifs, ils peuvent subir des variations sans obligation de préavis. Dans ce cas ils seront confirmés au moment de la commande. LES PRIX NE COMPRENNENT
PASLATVA

- DELAI DE LIVRAISON 1. livraison journaliére pour les machines disponibles - 2. alor que pour les machines a produire, a environ 25 jours ouvrables, sauf imprévus.

« ASSISTANCE TECHNIQUE: a la charge du REVENDEUR pour toute la durée de la GARANTIE (Une année). La société Fimar spa sengage a fournir, en garantie, tous les composants
de rechange considérés défectueux. Le prix de vente facturé a I'utilisateur final inclura le prix des produits finis vendus mais également la gestion, de la part du revendeur, de la
garantie pour la couverture de ceux-ci. La société Fimar spa ne devra soutenir aucune dépense directe ou indirecte soutenue par le revendeur pour la gestion de la garantie.

- TRANSPORT DEPART-USINE. La marchandise voyage a risques et périls du client. La maison n'est pas responsable des éventuels damages subis par la machandise pendant le
transport. Les eventuelles réclamations doivent étre communiquées dans les delais de la loi.

« GARANTIE: 12 mois.

« LISTE DES PRIX: la présente liste annule tous les précédents. Les données techniques contenues dans la présente liste des prix et les photos sont purement indicatives. La maison
se réserve le droit de modifier les caractéristiques techniques et esthétiques de ses articles ou d'en interrompre la production, a tout moment et sans obligation de préavis.

- TOUTES NOS MACHINES SONT COUVERTES PAR UNE ASSURANCE (RESPONSABILITE CIVILE ENVERS TIERS)

g « VERPACKUNGSKOSTEN: im preis der maschinen inbegriffen. € 5,00 fiir ersatzteile und zubehére.
3 - FUR BESTELLUNGEN UNTER € 80,00

ALLGEMEINE - FIXE BEARBEITUNGSGEBUHR € 5,00.

VERKAUFSBE-  * ZAHLUNGSBEDINGUNGEN - Direktzahlung oder Zahlung bei Wareneingang wird verlangt: 1. fiir die erste lieferungen - 2. bei Uberschreitung des gewahrten Kredits - 3. fiir die
DINGUNGEN Sendung von Ersatzteilen.

+ ZAHLUNGSZIEL: Um zu bestimmen.

« PREISE: nicht verbindlich sind und kdnnen geéndert sein ohne die Pflicht im Voraus zu benachrichtigen; in diesen Fall werden mit der Auftragbestétigung bestatigt sein.

- DIE PREISE VERSTEHEN SICH AUSSCHLIESSLICH MWST LIEFERFRIST 1. Taglich fiir verfiigbare Maschinen - 2. fiir Maschinen um zu produzieren ungeféhr 25 Arbeitstage,
unvorhergesehne Umstande vorbehalten.

« TECHNISCHER DIENST: Zu lasten des WIEDERVERKAUFERS wahrend der gesamten Dauer der GARANTIE (1 Jahr). Fimar spa verpflichtet sich, wéhrend der Garantiezeit, zur Liefe-
rung aller fiir defekt befundenen Ersatzteile. Der dem Endverbraucher in Rechnung gestellte Verkaufspreis umfasst nicht nur den Preis fiir die verkauften Endprodukte, sondern
auch die Kosten fiir die Verwaltung der Garantie durch den Verkdufer. Fimar spa werden keine zusétzlichen direkten oder indirekten Kosten, die dem Verkaufer fiir die Verwaltung
der Garantie entstehen, in Rechnung gestellt.

- TRANSPORT FREI UNSEREM WERK. Die Ware ist auf Gefahr der Auftraggeber transportiert, deshalb sind wir nicht verantwortlich fiir eventuelle Schaden der Ware wéhrend der

- Transport zugefiigt. Eventuelle Anfechtungen sollen unbedingt nur nach den Gesetz gemacht sein.

« GARANTIE: 12 monate.

« PREISLISTE: Die vorliegende Preisliste setzt alle vorhergehenden auBer Kraft. Die in der vorliegenden Preisliste angegebenen technischen Daten und die Fotos sind reine Richtwer-
te. Die Firma behalt sich das Recht vor, die technischen oder asthetischen Eigenschaften zu veréndern oder die Produktion ohne Vorankiindigung jederzeit einzustellen.

« ALLE UNSERE MASCHINEN SIND VERSICHERUNGSGEDECKT (HAFTPFLICHT)
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a) « COSTE DEL EMBALAJE: incluido en el precio para las maquinas - repuestos y accesorios 5,00 €

(v - PARA PEDIDOS CON UN IMPORTE INFERIOR A 80,00 € COSTE F1J0 GESTION PEDIDOS 5,00 €

CONDICIONES - CONDICIONES DE PAGO: Se exige el pago en efectivo o contra reembolso: 1. para los primeros suministros - 2. cuando se supere el crédito - 3. para el envio de los repuestos.

GENERALES « APLAZAMIENTO DE PAGOS: pendiente de definicién.

DE VENTA « PRECIOS: no son vinculantes; pueden suftir variaciones sin que la empresa esté obligada a avisar de ello previamente. En dicho caso, se confirmarén en el momento del pedido.
LOS PRECIOS NO INCLUYEN IVA.

« PLAZOS DE ENTREGA: 1. envio diario para maquinas disponibles en el almacén - 2. 25 dias aproximadamente, salvo imprevistos, para méquinas que deban fabricarse.

« ASISTENCIA TECNICA: A cargo del distribuidor durante todo el periodo de garantia (concretamente, 1 afio). Fimar spa se compromete a suministrar, en garantia, todos los compo-
nentes de repuesto considerados defectuosos. El precio de venta facturado al usuario final incluiré no solo el precio de los productos acabados vendido, sino también la gestion, por
parte del distribuidor, de la garantia que los cubre. Fimar spa no asumira ningtin gasto directo o indirecto soportado por el distribuidor por la gestion de la garantia.

- TRANSPORTE FRANCO FABRICA: la mercancia viaja por cuenta y riesgo del cliente; por tanto, no asumimos ninguna responsabilidad por los posibles dafios que pueda sufrir la
mercancia durante el transporte. Las reclamaciones deberdan realizarse en el momento de la entrega y siempre respetando los términos legales.

- GARANTIA: 12 meses

« CATALOGO: el presente catélogo anula todos los anteriores. Los datos técnicos y fotos incluidos en este catalogo son puramente indicativos. La Empresa se reserva el derecho a
modificar las caracteristicas técnicas y estéticas, o a suspender, en cualquier momento, su produccion sin estar obligada a avisar previamente.

- TODAS NUESTRAS MAQUINAS ESTAN CUBIERTAS POR SEGURO (RESPONSABILIDAD CIVIL Y DANOS A TERCEROS)

@ + CUSTO DA EMBALAGEM: incluido no preco de méquinas - pecas e acessorios € 5,00.
- PARA ENCOMENDAS COM VALOR INFERIOR A € 80,00, CUSTO FIXO DE GESTAO DA ENCOMENDA € 5,00.
(0ND|§(")ES - CONDICOES DE PAGAMENTO: £ solicitado o pagamento em dinheiro ou contra entrega: 1. para as primeiras entregas - 2. ao superar o crédito - 3. para o envio de pegas de reposicdo.
GERAIS - DIFERIMENTOS DE PAGAMENTO: a definir.
DE VENDA « PRECOS: ndo sio vinculantes, podem sofrer alteragdes sem obrigacio de aviso prévio; nestes casos, serdo confirmados com a encomenda. 0S PRECOS SAQ INDICADOS SEM I.V.A.

« PRAZOS DE ENTREGA: 1. expedicdo didria para maquinas disponiveis em estoque. 2. para méquinas a produzir, cerca de 25 dias, salvo imprevistos.

- ASSISTENCIA TECNICA: A cargo do revendedor durante toda a duragao da garantia de um ano. A Fimar spa empenha-se em fornecer, sob garantia, todos os componentes de repo-
sicdo considerados defeituosos. O prego de venda cobrado ao utilizador final compreendera nao apenas o preco dos produtos acabados vendidos, mas também a gestao, por parte
do revendedor, da garantia de cobertura dos produtos. A Fimar spa ndo deverd arcar com nenhuma despesa, direta ou indireta, mantida pelo revendedor para a gestdo da garantia.

- TRANSPORTE FRANCO FABRICA: a mercadoria viaja a risco e perigo do comitente, portanto ndo somos responsaveis por eventuais danos a mercadoria provocados durante o
transporte. Quaisquer queixas deverao ser feitas no momento da entrega, dentro dos prazos legais.

+ GARANTIA: 12 meses.

- LISTA DE PRECOS: Esta lista anula toda as anteriores. Os dados técnicos indicados nesta lista sdo meramente indicativos. A Empresa reserva-se o direito de modificar as caracteris-
ticas técnicas e estéticas ou suspender, a qualquer momento, a sua producao sem obrigacdo de aviso prévio.

- TODAS AS NOSSAS MAQUINAS SA0 COBERTAS POR SEGURO (RESPONSABILIDADE CIVIL PERANTE TERCEIROS)

« CTOUMOCTDb YMAKOBKMW: BXoauT B LieHy ANA MaLumH, 3anyacteii v KomnnekTyolwux € 5,00. @
6 - N4 3AKA30B CTOMMOCTbH MEHDLLE € 80,00 DUKCMPOBAHHAA CTOMMOCTb OBPABOTKM 3AKA3A € 5,00.
OBLLUE « YU10BUA ONNATDI: Tpebyetca onnata HaMYHbIMU WY HANOXEHHbIM MAaTexoM: 1. AnA NepBbIX NOCTaBOK - 2. NPy NpeBblLLeHNI KpeauTa - 3. ANA 0TNPaBKI 3anyacTeil.
YC/oBUA + OTCPOUKA NNATEXA: yTouHUTD.
NPOAAXHU « LLEHDI: He aBnAtoTcA 0643aTeNbHbIMI, MOTYT MeHATbCA 6e3 0643aTeNbCTBa YBeAOMAEHNA, B JAHHOM Cllyuae byayT noATBEpAeHbI Npu odopmneHun 3akasa. LLEHbI YKA3AHDI
BE3 HAC.

- YUI0BUA MOCTABKMU: 1. exenHeBHas 0Trpy3ka MaluMH, UMEWMXCA HA CKNage - 2. B Clyyae HeoOXOAMMOCTM MPOM3BOACTBA MaLUMHbI, 25 AHEN 33 UCKNKYEHUEM
HenpezBIAeHHbIX 06CTOATENbCTB.

« TEXHUWYECKAA NOAAEPMKA: 3a cyét aunepa Ha Bpema AeilCTBUA rapaHTUN B TeueHue ofHoro roaa. Komnawus Fimar spa 0043yeTca nocTaBuTh, Ha yCNOBUAX rapaHTy, Bee
3aMnacHble KOMMOHEHTbI, NPU3HaHHble AedeKTHbIMU. DaKTypUpOBaHHaA LeHa NPOAAXH KOHEUHOMY Nonb30BaTeNto OyAeT BKNOUATb B €6 He TONbKO LieHy roToBO NPOAYyKLMI,
HO TaKe NpeoCTaBeHue Co CTOPOHbI Aunepa rapaHTun. Fimar spa He npuMeT Ha ceba HiKakue pacxopbl, NPAMbIE N KOCBEHHbIE, MOHECEHHbIe AUNEpOM Ha NpesjocTaBeHie
11 BbINO/HEHUE YCTOBMI FapaHTUM.

- TPAHCMOPTUPOBKA OPAHKO-3ABO/L;: 3aka3uik 0043yeTcs OpraHu30BaTb A0MKHbIM 06pa30M nepeBo3Ky TOBApOB, M03TOMY Mbl He HeceM 0TBETCTBEHHOCT 3a N06O0IA yuulep6,
TOHeCeHHbIii TOBApOM BO BpeMs TPaHCNOPTUPOBKMU. Jlto6ble npeTeH3uu JoMmHbI ObITb NpeAbABNEHbI N0 GaKTy NOCTaBKY B CPOK, MPeayCMOTPEHHDI 3aKOHOAATENbCTBOM.

« TAPAHTUA: 12 mecaues

« MEPEYEHD: HacToAWMit 0TMEHAET BCe NpeAblayLLme. TexHUuecKie AaHHble, NPUBEAEHHbIE B HACTOALLEM NEPEUHe, ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMU. DUPMa 0CTaBAAET 3a 060l
NPaBO U3MEHATb TEXHUYECKNe U SCTETUYECKVE XapaKTepUCTKIA WM NpepBaTb NPOU3BOACTBO B NH060 MOMEHT 6e3 0043aTeNbCTBa YBEAOMEHNA.

« BCE HALUV MALLWHbI NOKPbITbI TAPAHTHEN (TPAMJAHCKAA OTBETCTBEHHOCTb NEPE/ TPETbUMMU JIULIAMM)
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